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9090 RESOLUCION de 1 de abril de 2003, de la Universidad Europea Miguel de Cervantes, por la que se establece el plan de estudios de

Ingenieria Agronomica, que se imparte en la Escuela Politécnica Superior.

Homologado por el Consejo de Coordinaciéon Universitaria, por Acuerdo de la Comisiéon Académica de fecha 21 de Octubre de 2002, el plan de
estudios de Ingenieria Agronémica de esta Universidad, de conformidad con lo previsto en el articulo 10.2 del Real Decreto 1497/1987 («Boletin Oficial
del Estado» de 14 de diciembre), se procede a su publicacion, el cual queda configurado como figura en el anexo de esta Resolucion. Los efectos de

su implantacion son a partir del curso 2002-2003.

Valladolid, 1 de abril de 2003.—EI Rector, Santiago Fernandez Fernandez.

ANEXO 2A. CONTENIDO DEL PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD:
UNIVERSIDAD EUROPEA MIGUEL DE CERVANTES

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE:

INGENIERO AGRONOMO

1. MATERIAS TRONCALES

Créditos Anuales (4)

Ciclo | Curso Denominacion Asignaturas en las que la Totales | Tedricos | Practicos Breve descripeidn

(1 (2) Universidad, / del contenido

en su caso, organiza / diversifica la clinicos
materia troncal (3)

Vinculacién a dreas de
conocimiento

(5

1 | | Ciencias del  Medio | Biologia Vegetal 6,0 3,0 3,0 Biologia. Fisiologia
Natural ST+H1A Vegetal. Botanica
(I5T+3 A)

I 2 Microbiologia Agricola 6.0 3,0 30 Microbiologia
ST+IA

1 2 Edafologia y Climatologia 6,0 30 30 Geologia,
ST+1A Edafologia y
Climatologia

Fisiologia Vegetal. Botdnica
Edafologia y Quimica Agricola
Geodinamica Interna
Geodinamica Externa
Ingenieria Agroforestal
Microbiologia

' Produccidn Vegetal

Fisiologia Vegetal. Botanica
Edafologia y Quimica Agricola
Geodindmica Interna
Geodinidmica Externa
Ingenieria Agroforestal
Microbiologia

Produccion Vegetal

Fisiologia Vegetal. Botanica
Edafologia y Quimica Agricola
Geodindmica Interna
Geodindmica Externa
Ingenieria Agroforestal
Microbiologia

Produccion Vegetal
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Ciclo | Curso Denominacion Asignaturas en las que la Totales | Tedricos | Practicos Breve descripcion Vinculacién a areas de
1) (2) Universidad, / del contenido conocimiento
en su caso, organiza / diversifica la clinicos (5)
materia troncal (3)

1 2 | Expresién Grafica y Expresion Grafica y Cartografia 6,0 3.0 3,0 Técnicas de representacion. Expresion grafica de la
Cartografia Fotogrametria y cartografia. Ingenieria.

(6T) Topografia. Ingenieria Agroforestal.
Ingenieria Cartografica,
Geodésica y Fotogrametria.

1 1 | Fundamentos Fisicos de la | Fundamentos Fisicos de la 12,0 6,0 6,0 Mecanica. Electromagnetismo
Ingenieria. Ingenieria. Electricidad. Fisica Aplicada
(12T) Termodinamica. Fisica de la Materia

Mecéanica de Fluidos Condensada
Fisica Teorica.
1 1 Fundamentos Matematicos | Fundamentos Matematicos 12,0 6,0 6,0 Algebra lineal. Estadistica ¢ Investigacion
de la Ingenieria. de la Ingenieria. Calculo Infinitesimal Operativa.
(12T) Integracion. Estadistica. Matematica Aplicada.
Ecuaciones diferenciales.
Métodos Numéricos.

1 | 1 |Fundamentos Quimicos de | Quimica. 9.0 6,0 3,0 Quimica general y Bioquimica y biologia molecular.
la Ingenieria. 7T+ Orgénica. Andlisis Edafologia y Quimica Agricola.
(12T + 3A) 2A Instrumental. Ingenieria Quimica.

Operaciones basicas Quimica Analitica.

de la quimica del sector. Quimica Fisica.
Quimica [norganica.
Quimica Organica.

1 1 Bioquimica. 6,0 3,0 3,0 Bioquimica Bioquimica y biologia molecular.
5T+1A Edafologia y Quimica Agricola.

Ingenieria Quimica.
Quimica Analitica.
Quimica Fisica.
Quimica Inorganica.
Quimica Organica.

1 2 Economia Economia 9.0 6,0 3.0 Economia general y Comercializacién e Investigacion

[C2))] aplicada al sector. de Mercados. Economia Aplicada
Valoracion. Economia, Sociologia y Politica
1 Agraria. Organizacion de Empresas.
Ciclo | Curso Denominacion Asignaturas en las que la Totales | Tedricos | Practicos Breve descripcion Vinculacion a areas de
Q)] 2) Universidad, / del contenido conocimiento
en su caso, organiza / diversifica la clinicos 3)
materia troncal (3)

2 5 Proyectos Proyectos 6,0 3,0 3,0 Metodologia, gestion y Ingenieria Agroforestal
(6T) organizacién de proyectos Proyectos de Ingenieria.

2 4 | Tecnologias del Medio Tecnologias del Medio 6,0 3,0 3,0 Obras de tierra. Ingenieria Agroforestal.

Rural. Rural. Construcciones agroindus- Ingenieria de la Construccion.
(6T) triales . Mecanizacion Ingenieria del Terreno.
Agraria.Electrificacion rural Ingenieria Eléctrica.
Ingenieria Mecénica.
Maigquinas y Motores Térmicos.
Mecanica de los Medios Continuos.
Teoria de Estructuras.

2 5 | Tecnologias de la Ingenieria de la Produccion Vegetal 12,0 6,0 6,0 Genética y Mejora. Fisiologia Vegetal. Botanica
Produccion Vegetal. 10T+ Proteccién de cultivos y Edafologia y Quimica Agricola
(I5T+3A) 2A Vifiedos. Genética

Produccién Vegetal.
2 4 Fitotecnia 6,0 3,0 3.0 Fitotecnia.
5T+ Fisiologia Vegetal. Botanica
1A Edafologia y Quimica Agricola
Genética
Produccion Vegetal.
| 3 Ciencia y Tecnologia del | Cienciay Tecnologia del 9,0 4,5 4,5 Ecologia. Biologia Vegetal.
Medio Ambiente. Medio Ambiente. Impacto Ambiental. Ecologia.
9T Evaluacion y correccidn. Edafologia y Quimica Agricola.
Ingenieria Agroforestal.
Produccion Vegetal
Tecnologias del Medio Ambiente.

2 5 | Organizacion y Gestion Organizacion y Gestion de 6,0 3,0 3,0 Economia de la empresa. Comercializacion e
de Empresas. Empresas. Comercializacion de Investigacion de Mercados.

(6T) Productos agrarios. Organizacion de Empresas.
Economia, Sociologia y Politica
Agraria.
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Ciclo | Curso Denominacion Asignaturas en las que la Totales | Teoricos | Practicos Breve descripcién Vinculacién a dreas de
(N (2) Universidad, / del contenido conocimiento
en su caso, organiza / diversifica la clinicos (5)
materia troncal (3)
2 5 Tecnologias e Industrias Procesos Agroalimentarios 6,0 3.0 3.0 Procesos de preparacion, Ingenieria Agroforestal.
Agroalimentarias. acondicionamiento, Ingenieria Quimica.
(15T) transformacion y conserva- Microbiologia. Quimica Analitica
cion de productos. Nutricién y Bromatologia.
Tecnologia de Alimentos.
2 4 Produccion Agroalimentaria 9,0 6,0 3,0 Control de calidad, higiene Ingenieria Agroforestal.
y microbioldgico. Ingenieria Quimica. Microbiologia.
Aprovechamientos, tecnologias e | Nutricién y Bromatologia.
industrias agrarias y alimentarias. | Quimica Analitica.
Tecnologia de Alimentos.
1 3 | Ingenieria del Medio Rural | Electrotecnia 45 3,0 1,5 Electrotecnia Ingenieria Agroforestal.
(15T +3 A) 4T+ Ingenieria de la Construccion.
0,5A Ingenieria Eléctrica.
Ingenieria Hidraulica
Ingenieria Mecénica.
Maquinas y Motores Térmicos.
Mecanica de los Medios Continuos
Teoria de Estructuras.
1 2 Ingenieria Rural 9,0 6,0 3,0 Hidraulica Agricola. Ingenieria Agroforestal
7T+ Calculo de Estructuras Ingenieria de 1a Construccion.
2A y Construcciones. Ingenieria Eléctrica.
Ingenieria Hidraulica.
Ingenieria Mecanica.
Magquinas y Motores Térmicos.
Mecénica de los Medios Continuos
Teoria de Estructuras.
1 3 Motores y Maquinas Agricolas 4,5 1,5 3,0 Motores y méaquinas Ingenieria Agroforestal. Ingenieria
4T+ Eléctrica. Ingenieria Hidraulica.
0,5A Ingenieria Mecénica. Motores y
Maquinas Térmicas.
Ingenieria de la construccion.
Mecanica de los medios continuos
Teoria de estructuras.
Ciclo | Curso Denominacion [ Asignaturas en las que la Totales | Tedricos | Practicos Breve descripcion Vinculacion a areas de
(1) (2) Universidad, / del contenido conocimiento
en su caso, organiza / diversifica la clinicos (5)
materia troncal (3)
2 4 | Ingenieria hidraulica Ingenieria Hidraulica 12,0 6,0 6,0 Hidrologia. Hidrometria. Ingenieria Agroforestal.
(12T) Gestién de recursos hidraulicos. Ingenieria Hidraulica.
Obras e instalaciones hidraulicas. | Mecanica de Fluidos.
Hidrodinamica. Riegos y drenajes.
2 5 | Fundamentos y Tecnologia | Ingenieria de la Producciéon Animal 9,0 6,0 30 Biologia Animal. Zoologia.
de la Produccion Animal. Fisiologia Animal. Produccion Animal.
(15T)
2 4 Zootecnia 6,0 3,0 3,0 Zootecnia. Zoologia.
Produccién Animal.
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ANEXO 2B. CONTENIDO DEL PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD:

UNIVERSIDAD EUROPEA MIGUEL DE CERVANTES

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE:

INGENIERO AGRONOMO

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)
Créditos Anuales
Ciclo | Curso Denominacion Totales | Tedricos | Practicos Breve descripcién Vinculacion a areas de
2) / del contenido conocimiento
clinicos 3)

1 1 [ Informética I 6,0 2,0 4,0 Tecnologia Informatica. Metodologia y Ciencia de la Computacion e Inteligencia
Lenguajes de programacion. Calculo Artificial. Lenguajes y Sistemas Informaticos.
Simbélico. Hojas de calculo. SIG. Matematica Aplicada. Analisis Geografico

Regional.

1 1 Inglés Técnico | 6,0 4,0 2,0 Estudio de estructuras gramaticales y del Filologia Inglesa.
vocabulario basico del discurso ‘Economia, Sociologia y Politica Agraria.
cientifico — técnico. Comprensién e in-
terpretacion de textos agrondmicos.

1 3 Construcciones y Materiales 12,0 9,0 3,0 Estudio general del comportamiento Ingenieria Agroforestal.
de elementos resistentes. Mecanica de los Medios Continuos y
Naves, silos y depositos: tipologias, Teoria de Estructuras.
analisis, dimensionado y patologia.
Cimentaciones. Elementos constructivos.

1 2 | Topografia 6,0 3,0 3,0 Figura de la tierra. Sistemas de referencia. Analisis Geografico Regional.
Andlisis de observaciones. Medida de angulos, Ingenieria Cartografica, Geodésica
distancias y desniveles. Planimetria. y fotogrametria. Geografia Fisica.

L Redes altimétricas. Sistemas GPS. Geometria y Topologia.
Ciclo | Curso Denominacion Totales | Teéricos | Practicos Breve descripcién Vinculacién a dreas de
2) / del contenido conocimiento
clinicos 3)

1 2 | Estadistica 6,0 3.0 3,0 Distribucion de probabilidad. Estimacion Estadistica e Investigacion Operativa.
paramétrica. Prueba de hipdtesis. Regresion Matematica Aplicada.
lineal y correlacion. Regresidn lineal miltiple.

! 2 | Quimica Agricola 6,0 3.0 3,0 Nutrientes minerales: disponibilidad, Edafologia y Quimica Agricola.
funciones y formas de aporte. Plaguicidas: Produccion vegetal.
caracteristicas generales, mecanismos de
accion.

1 2 Diseno de Industrias 9,0 4,5 4,5 Sistematica de actuacion en el disefio de Ingenieria Quimica.

Agroalimentarias industrias agroalimentarias. Tecnologia de Alimentos.
Disefio de sistemas auxiliares de
manejo de energia, manejo de control
y materiales.

1 3 | Cultivos Herbaceos Extensivos 6,0 3,0 3,0 Cereales, plantas industriales y Biologia Vegetal.
leguminosas grano. Exigencias medio — Produccién vegetal.
ambientales . Técnicas y operaciones
de cultivo. Problemas fitosanitarios.

Especies.

1 3 Marketing Aplicado 9.0 6,0 3,0 Funciones del marketing. Conocimiento del Comercializacion e investigacion de
Mercado y consumidor. Segmentacién del mercados. Economia, Sociologia y Politica
mercado y posicionamiento. Decisiones y Agraria. Estadistica e Investigacion Operativa
estrategias. Plan de marketing.

Fuentes estadisticas y técnicas de analisis.
Mercados agrarios. Marco institucional.

La Unién Europea. Sector Agrario en Espafiay
en Castilla y Leon. Sector vitivinicola

1 1 | Derecho e Instituciones Agrarias | 4,5 3,0 1,5 Sujetos del Derecho. Derecho del Trabajo y de la Seguridad Social.
Bienes y derechos reales. Historia del Derecho y de las Instituciones.
Obligaciones y contratos. Trabajo y seguridad Derecho Financiero y Tributario.

Social. Administracién Publica. Tributacién. Derecho Administrativo.
Organizacion supranacional de la agricultura.

1 3 | Ingenieria Ambiental 6,0 3,0 3,0 Tratamiento y depuracién aguas, efluentes y Tecnologias del Medio Ambiente. Ingenieria

residuos sélidos. Descontaminacion de suelos. Agroforestal. Ingenieria Quimica. Produccion
Vegetal. Explotacién de minas. Prospeccion e
Investigacion Minera. Ciencia de los materiales
¢ Ingenieria Metalurgica.
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[ Ciclo | Curso Denominacion Totales | Teéricos | Practicos Breve descripcion Vinculacién a areas de
2) / del contenido conocimiento
clinicos 3)
1 3 Sistemas de Informacién 6,0 3,0 3,0 Técnicas de representacién: cartografia y Analisis Geografico Regional. Edafologia y
Geogréfica teledeteccion. Fotointerpretacion. Quimica Agricola. Geografia Humana. Expresién
Grafica en la Ingenieria. Ingenieria Cartogréfica,
Geodésica y Fotogrametria.
1 1 Fisiologia Vegetal 4,5 3,0 1,5 Funcionamiento de los vegetales. Nutricién y Biologia Vegetal.
) desarrollo. Incidencia de los factores ambientales | Bioquimica y Biologia Molecular.
L en la fisiologia de las plantas.
Marcadores bioldgicos vegetales.
2 4 | Investigacion de Mercados 6,0 3,0 3,0 Informacion comercial. Métodos de investiga- Comercializacion e Investigacion de
cion de mercados. Andlisis de datos. Medicion Mercados.
Fuentes de informacién. Panel de compradores. | Economia, Sociologia y Politica Agraria.
Cuestionarios
2 5 | Gestién de Comercio Exterior 6,0 4,0 2,0 Internacionalizacion de la empresa agroalimen- | Comercializacion e Investigacién de Mercados.
taria. Marketing internacional de la empresa. Economia, Sociologia y Politica Agraria.
Regimenes comerciales y fiscalidad. Contrata-
cién internacional de productos agroalimentarios.
Gestién del transporte internacional: envases y
embalajes. Tramites para la exportacion.
2 5 | Proyecto Fin de Carrera 6,0 0 6,0 Elaboracién de un Proyecto como ejercicio Todas las &reas vinculadas al plan de estudios.
integrador o de sintesis.
(1) Libremente incluidas por la Universidad en el Plan de Estudios como obligatorias para el alumno.
(2) La especificacion por cursos es opcional para la Universidad.
(3) Libremente decidida por la Universidad.

ANEXO 2C. CONTENIB® DEL PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD:

UNIVERSIDAD EUROPEA MIGUEL DE CERVANTES

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE:

INGENIERO AGRONOMO

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Créditos Créditos totales para optativas (1): Por ciclo: 2° Ciclo: 24
Denominacion Totales | Teéricos | Practicos Breve descripcién Vinculacién a areas de
2) / del contenido conocimiento
clinicos 3)

INTENSIFICACION: INGENIERIA ENOLOGICA (LE.)

Los alumnos cursaran un minimo de 48,0 créditos de entre las asignaturas propias de intensificacion

OPTATIVAS PROPIAS DE INTENSIFICACION

Viticultura y Fisiologia de la Vid

3,0

3.0

Ampelografia. Organografia. Ciclos. Factores
naturales. Determinantes de la produccion.
Establecimiento del vifiedo. Estructura
vitivinicola.  Organos  aéreos: péampano,
fotosintesis, crecimiento y desarrollo de bayas.

Biologia Vegetal.

Edafologia y Quimica Agricola.
Produccion Vegetal.

Biologia Vegetal.
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Denominacion Totales | Tedricos | Practicos Breve descripcion Vinculacion a areas de
(2) / del contenido conocimiento
clinicos 3)

Composicion y evolucion del vino 6,0 3.0 3.0 Composicién del vino. Fenémenos de oxido — | Quimica Analitica. Quimica Orgénica.
reduccién.  Macromoléculas y  fendmenos | Quimica Inorgénica.
coloidales. Precipitaciones. Quimica de la
crianza.

Bioquimica Enolégica 6,0 3,0 3,0 Composicion bioquimica de la uva y el vino. | Bioquimica y Biologia molecular.

Bioquimica de las fermentaciones y|Microbiologia. Quimica Analitica. Tecnologia de
vinificacion. Bioguimica de las alteraciones del | los alimentos.
vino.

Tecnologia Enologica 6,0 3,0 3,0 La uva, base de calidad. Correcciones de la | Ingenieria Quimica. Tecnologia de Alimentos.
vendimia. Vinificaciones: tipos, maquinaria, | Ingenieria de los Procesos de Fabricacion.
practicas y controles. Nuevas técnicas de | Microbiologia. Biologia Vegetal.
elaboracion.

Ingenieria de 6,0 3,0 3,0 Caracterizacion de los tipos de bodegas. | Ingenieria Quimica. Tecnologia de Alimentos.

Procesos Enoldgicos Ingenieria del proceso: productivo, de la | Ingenieria de los Procesos de Fabricacion.
maquina, de clarificacion, de envejecimiento, de
embotellado. Almacenamiento y expedicion.

Analisis y Control Quimico 6,0 3,0 3.0 Quimica Analitica: métodos y técnicas. Analisis | Quimica Analitica.

Quimico: procesos, volumetrias, aplicaciones al | Tecnologia de Alimentos.
andlisis del vino. Andlisis instrumental:

espectrometria y cromatografia,

determinaciones.

Microbiologia Enolégica 6,0 3.0 3,0 Técnicas de cultivo y deteccién de organismos. | Microbiologia.

Tipos de organismos. Origen, ecologia y | Bioquimicay biologia molecular.
seleccion de levaduras del vino. Fermentacion

alcoholica, controlada. Bacterias lacticas y

acéticas. Estabilidad y alteraciones del vino

embotellado.

Factores Naturales de Calidad 6,0 3,0 3,0 Regién vitivinicola de Castilla y Leon. [ Anélisis Geografico Regional. Edafologia y
Caracteristicas edéficas. Geologia y { Quimica Agricola. Biologia Vegetal. Fisica
caracteristicas fisico-quimicas de los suelos. | Aplicada.  Fisica de la Materia Condensada.
Clima y viticultura en CyL. Factores de calidad | Tecnologia de Alimentos.
vitivinicola. Material vegetal. Nuevas técnicas
de mejora.

Normativa y Cultura Vinicola 6,0 3,0 30 Aspectos histéricos de la vid y el vino. La | Derecho mercantil. Historia de la Ciencia. Historia
vitivinicultura espafiola. La OCM vitivinicola en | e Instituciones Econémicas.
la UE. Las D.O.. Disposiciones e industrias | Medicina Preventiva y Salud Pablica.
vinicolas.

. Denominacion Totales | Teéricos | Practicos Breve descripcion Vinculacion a dreas de

) / del contenido conocimiento
clinicos 3)

Analisis Sensorial del Vino 6,0 3.0 3,0 Conocimiento de las técnicas y métodos del | Quimica Analitica.
analisis sensorial de vinos y apreciacion | Tecnologia de Alimentos.
organoléptica de los principales vinos | Ingenieria de los procesos de fabricacién.
nacionales y extranjeros. Estudio de los métodos
de medida del color del vino y su expresion.

Practicas en Empresas 6,0 3,0 3,0 Estancias en empresas relacionadas con la | Todas las de la licenciatura.
ingenierfa agrondmica o cuyas actuaciones
tengan relacién con la ingenieria rural; o bien,
conocimiento del trabajo que tiene fugar en una
bodega comercial desde la vendimia hasta la
expedicién del producto final.

Deontologia Profesional 6,0 3,0 3,0 Deontologia y ética profesional. La ética del | Filosofia del Derecho, Moral y Politica.
tecno — cientifico. La ética del especialista en | Antropologia Social. Tecnologia de alimentos.
medio rural. Deontologia agronémica. Edafologia y Quimica Agricola.

INTENSIFICACION: INGENIERIA DE INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS (L L. A.)
Los alumnos cursaran un minimo de 48,0 créditos de entre las asignaturas propias de intensificacion

OPTATIVAS PROPIAS DE INTENSIFICACION

Instrumentacion y control de procesos 6,0 3,0 3,0 Instrumentacién. Control de procesos en la| Ingenieria de Sistemas y Automatica.
en industrias agroalimentarias. industria agroalimentaria. Tecnologia de Alimentos.
Gestion de la energia en Industrias 6,0 3.0 3,0 Auditoria energética. Instrumentacion de control | Maquinas y motores térmicos.
Agroalimentarias de los balances de energia. Programas de gestion | Tecnologia de alimentos.

de la energia. Tecnologias energéticas

eficientes.
Procesado y modificaciones de los 6,0 3,0 3,0 Modificaciones de los alimentos producidas por | Edafologia y Quimica Agricola.
alimentos. ¢l procesado, envasado y almacenamiento. Tecnologia de Alimentos.
Instalaciones  frigorificas de las 6.0 3.0 3,0 Sistemas de produccion de temperaturas | Maquinas y motores térmicos.
industrias agroalimentarias. proximas a 0° C, temperaturas de congelacion y | Tecnologia de alimentos.

de conservacion de congelados en las industrias

agroalimentarias.
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Denominacion

()

Totales

Tedricos

Practicos
/

clinicos

Breve descripcion
del contenido

Vinculacion a areas de
conocimiento

3)

Ingenieria de la esterilizacion, asepsia
e higiene.

6,0

3,0

3,0

Ingenieria de la esterilizacién, la higiene y la
asepsia en la industria agroalimentaria.

Ingenieria Quimica.
Tecnologia de Alimentos.

Ingenieria de los procesos de

fermentacion

6,0

3,0

3,0

Cinética de las fermentaciones. Ingenieria de los
procesos prefermentativos. Ingenieria de la
fermentacion.  Sistemas de acabado y
estabilizacién del producto fermentado.

Ingenieria Quimica.
Tecnologia de Alimentos.

Inglés Técnico 11

6,0

3,0

3,0

Inglés aplicada a la ingenieria rural, economia
agraria y enologia. Profundizacién en el estudio
del léxico y estructuras gramaticales. Practica
funcional, oral y escrita. Textos especializados.

Filologia Inglesa.

Edafologia y Quimica Agricola.
Produccién Animal.

Produccién Vegetal.

Practicas en Empresas

6,0

3,0

3,0

Estancias en empresas relacionadas con la
ingenieria agronémica o cuyas actuaciones
tengan relacion con la ingenieria rural; o bien,
conocimiento del trabajo que tiene lugar en una
bodega comercial desde la vendimia hasta la
expedicion del producto final.

Todas las de la licenciatura.

Tecnologia de invernaderos

6,0

3,0

3,0

Factores de disefio. Tipologia de invernaderos.
Materiales de cubierta. Calculo estructural.
Calculo de instalaciones de climatizacién y
ventilacion. Optimizacion de control climatico.

Ingenieria Agroforestal
Produccion vegetal.

Disefio de biorreactores

6,0

3,0

3,0

Aspectos  cinéticos  basicos. Modelos de
procesos bioquimicos. Disefio de biorreactores.
Cambio de escala. Aplicaciones.

Ingenieria Quimica.
Tecnologia de alimentos.

Gestion de Calidad Agroalimentaria

6,0

i

3,0

3,0

Gestion integral de la calidad: conceptos y
normativa. Organizacién del control de calidad
en las industrias agroalimentarias.

Estadistica e Investigacion Operativa.

Tecnologia de alimentos.

Malherbologia

6,0

3,0

3,0

Estudio de los vegetales indeseables(pteridofitas
y espermafitas : mono y dicotiledéneas) que se
desarrollan invadiendo los cultivos y sistemas
de control integrado, en el marco de una
agricultura sostenible.

Produccién vegetal

Patologia y Entomologia vegetal

6,0

3,0

3,0

Estudio de microorganismos parasitos que
producen enfermedades en los diferentes
cultivos (virus, bacterias, hongos, etc) ; estudio
de los depredadores que invaden y dafan los
diferentes cultivos (nematodos, acaros, insectos,
etc) y sistemas de control integrado en una
agricultura sostenible.

Produccion Vegetal

(1) Se expresara el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, ¢l total de los mismos por ciclo o curso.

(2) Se mencionara entre paréntesis, tras la denominacion de la optativa ¢l curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materia como optativa de curso o ciclo.

(3) Libremente decidida por la Universidad.
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10. Cumplimentacion Legal.-

Se cumple que la carga lectiva global no supere el + 15% del minimo de
Directrices Generales, R.D. 1425/90 (BOE 20.X1.90). Directrices propias 300
créditos + 15% =345 <339 R.D.1267/1994 BOE 139, 11-6-94.

Se cumple que los créditos de libre eleccion no sean inferiores al 10% de la
carga lectiva total. R.D. 1497/87 (BOE 14.X11.87). R.D. 1267/1994 BOE 139
11-6-94. .

Se cumple que la carga lectiva por cursgracadémico esté comprendida entre 60
y 90 créditos. R.D. 1497/87 (BOE 14.X11.87) .

Se cumple que la carga lectiva-de materias troncales sea como minimo ¢l 30%
para el ler. Ciclo y del 25% para el 2° ciclo. R. D. 1497/ 87 (BOE 14 XIL.87).
R.D. 1267/1994 BOE 139, 11-6-94.

Se cumple que la carga lectiva por ciclo no sea inferior a 120 créditos. R.D.
1425/90 (BOE 20 . X1.90).

Se cumple en todos y cada uno de los semestres que no haya entre Troncales,
Obligatorias y Optativas (Tr + Ob + Op), mas de seis asignaturas
simultaneamente. R.D. 779/98 (BOE 1.V.98).

Se cumple que los créditos practicos estén comprendidos entre el 25% vy el
50% de la carga lectiva global. R.D. 1425/90 (BOE 20.X1.90).

Se cumple que €l nimero de horas/semana destinado a ensefianzas tedricas no
sobrepase las 15 horas. R.D. 1497/87 (BOE 14.XIL 87).

Se cumple que en el pnimer ciclo de enseflanzas de primer y segundo ciclo al
menos un 15% del nimero de créditos de las materias obligatorias u optativas
son de caracter complementario o instrumental no especificas de ta titulacién
de que se trate. R.D. 1267/1994, BOE 139, 11-6-94.



