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lll. OTRAS DISPOSICIONES

MINISTERIO DE MEDIO AMBIENTE, Y MEDIO RURAL
Y MARINO

13615 Resolucién de 27 de julio de 2009, de la Direccion General de Industria y
Mercados Alimentarios, por la que se concede la proteccion nacional transitoria
a la modificacion de la Indicacion Geografica Protegida « Cordero Manchego».

Mediante Resoluciéon de 28 de enero de 2009, de la Consejeria de Agricultura y
Desarrollo Rural de la Junta de Castilla-La Mancha, publicada en el «Diario Oficial de
Castilla-La Mancha», de 13 de febrero de 2009, se emiti6 decision favorable a la solicitud
de modificacion de la Indicacion Geogréfica Protegida (IGP) «Cordero Manchego», en el
Registro comunitario de denominaciones de origen protegidas e indicaciones geograficas
protegidas, de conformidad con lo establecido en el articulo 9 del Real Decreto 1069/2007,
de 27 de julio, por el que se regula el procedimiento para la tramitacion de las solicitudes
de inscripcién en el Registro comunitario de las denominaciones de origen protegidas e
indicaciones geogréficas protegidas, y la oposicion a ellas.

Dicha solicitud de inscripcién de modificacion del pliego de condiciones de la citada
IGP, que se ajusta a lo dispuesto en el Reglamento (CE) 510/2006, del Consejo, de 6 de
abril de 2009, sobre la proteccién de las indicaciones geogréficas y de las denominaciones
de origen de los productos agricolas y alimenticios, ha sido transmitida a la Comisién
Europea, con fecha de entrada en la misma el 2 de junio de 2009, de acuerdo con lo
previsto en el articulo 11 del Real Decreto 1069/2007, de 27 de julio.

De conformidad con lo establecido en el articulo 12 del citado Real Decreto 1069/2007,
de 27 de julio, se podra conceder a la indicacién de que se trate la proteccion nacional
transitoria prevista en el articulo 5.6 del Reglamento (CE) 510/2006, del Consejo, de 20 de
marzo de 2006, a partir de la fecha de la transmisién de la solicitud de inscripcion a la
Comisién Europea.

A tal fin, la autoridad competente de la Junta de Castilla-La Mancha ha remitido al
Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino la pertinente publicacion de la
modificacion del pliego de condiciones de la Indicacién Geografica Protegida «Cordero
Manchego» en el «Boletin Oficial del Estado».

En su virtud, de acuerdo con las facultades atribuidas a esta Direccion General,
acuerda:

La publicacion en el «Boletin Oficial del Estado» de la modificacién del pliego de
condiciones de la Indicacion Geografica Protegida «Cordero Manchego», publicado
mediante Resolucion de 28 de enero de 2009, de la Consejeria de Agricultura y Desarrollo
Rural de la Junta de Casilla-La Mancha, publicada en el «Diario Oficial de Castilla-La
Manchay, de 13 de febrero de 2009, que figura como anexo a la presente resolucion, de
conformidad con lo establecido en el articulo 12 del Real Decreto 1069/2007, de 27 de
julio, y a los afectos de la proteccidon nacional transitoria prevista en el articulo 5.6 del
Reglamento(CE) 510/2006, del Consejo, de 20 de marzo de 2006.

Contra la presente resolucion, que no pone fin a la via administrativa, se podra
interponer recurso de alzada en el plazo de un mes, contado a partir del dia siguiente al de
su publicacién en el «Boletin Oficial del Estado», ante el Secretario de Estado de Medio
Rural y Agua, de conformidad con lo prevenido en el articulo 114 de la Ley 30/1992, de 26
de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, en relacion con el articulo 14.7 de la Ley 6/1997, de 14 de abril, de
organizacion y funcionamiento de la Administracion General del Estado.

Madrid, 27 de julio de 2009.—El Director General de Industria y Mercados Alimentarios,
Francisco Mombiela Muruzabal.
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ANEXO

Modificacion pliego de condiciones Indicacién Geografica Protegida «Cordero
Manchego».

A) Nombre del producto: Indicacion Geogréfica Protegida «Cordero Manchego».

B) Descripcion del producto: El tipo de ganado apto para la produccion de «Cordero
Manchego» debe proceder exclusivamente de la raza manchega y reunira los siguientes
requisitos:

Corderos sin distincion de sexo (machos sin castrar y hembras).

Peso vivo al sacrificio en matadero entre 22 y 30 kilogramos.

Edad al sacrificio: Entre sesenta y noventa dias.

En caso de tratarse de lechal manchego, el peso vivo sera de 8 a 14 kg y la edad al
sacrificio de 35 dias como maximo.

La alimentacién de los corderos debera realizarse en estabulacién con leche materna
complementada ad libitum con paja blanca y concentrados autorizados por el Consejo
Regulador. El periodo minimo de lactancia natural sera de treinta dias.

Al destete, la alimentacién sera con paja blanca y concentrados ad libitum autorizados
por el Consejo Regulador.

En ningln caso podran recibir promotores de crecimiento ni finalizadores.

La I.G.P. «Cordero Manchego» ampara las canales de las categorias extra y primera
que deberan reunir las siguientes caracteristicas:

Peso canal: Comprendido entre 10 y 15 kilogramos.

En lechal manchego sera de 4,5 a 7 kg (un kg. mas si se presenta con cabeza y
asadura).

Conformacién: Perfil longilineo, contornos ligeramente redondeados y proporciones
arménicas.

Carnes de tipo magra a medianamente grasa, cubiertas por una pelicula de grasa fina
que deja aparecer parcialmente los musculos subyacentes, si bien esta pelicula se espesa
en la grupa, nacimiento de la cola, region dorsal y renal, quedandose al descubierto los
musculos de la pierna y espalda, asi como los trapecios.

Caracteristica de la grasa: Color blanco-cremosa, tanto la de cobertura como la
cavitaria y consistencia dura, sin cubrir completamente el rifién.

Caracteristicas de la carne: Color rosa palido a rosa.

C) Zona geografica: El area principal sobre la que se explota y desarrolla la raza
Manchega comprende las siguientes comarcas y municipios:

Provincia de Albacete.

Comarca Mancha: El Bonillo, Fuensanta, La Roda, Lezuza, Minaya, Munera, Ossa de
Montiel, Tarazona de la Mancha, Villalgordo del Jucar y Villarrobledo.

Comarca Manchuela: Abengibre, Alatoz, Alborea, Alcala del Jucar, Balsa de Ves,
Carcelén, Casas de Ves, Casas |bafiez, Cenizate, Fuentealbilla, Golosalvo, Jorquera, La
Recueja, Madrigueras, Mahora, Motilleja, Navas de Jorquera, Pozo Lorente, Valdeganda,
Villa de Ves, Villamalea, Villatoya y Villavaliente.

Comarca Centro: Albacete, Alcadozo, Balazote, Barrax, Casas de Juan Nufez,
Chinchilla de Monte-Aragon, Corral Rubio, Higueruela, Hoya Gonzalo, La Gineta, La
Herrera, Montalvos, Pefias de San Pedro, Pétrola, Pozohondo y Pozuelo.

Comarca Almansa: Almansa, Alpera, Bonete, Caudete, Fuente Alamo y Montealegre
del Castillo.

Comarca Sierra de Alcaraz: Alcaraz, Bienservida, Casas de Lazaro, El Ballestero,
Masegoso, Povedilla, El Robledo, San Pedro y Viveros.

Comarca Hellin: Hellin y Tobarra.
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Provincia de Ciudad Real.

Comarca Mancha: Alcazar de San Juan, Arenas de San Juan, Argamasilla de Alba,
Campo de Criptana, Daimiel, Herencia, La Solana, Las Labores, Manzanares, Membrilla,
Pedro Mufioz, Puerto Lapice, Ruidera, San Carlos del Valle, Santa Cruz de Mudela,
Socuéllamos, Tomelloso, Valdepefias, Villarrubia de los Ojos y Villarta de San Juan.

Comarca Campo de Calatrava: Alcolea de Calatrava, Aldea del Rey, Almagro,
Argamasilla de Cva., Ballesteros de Cva., Bolafios de Cva., Cabezarados, Calzada de
Cva., Cafada de Cva., Caracuel de Cva., Carrion de Cva., Ciudad Real, Corral de Cva.,
Fernancaballero, Granatula de Cva., Los Pozuelos de Cva., Miguelturra, Moral de Cva.,
Picon, Poblete, Pozuelo de Cva., Torralba de Cva., Valenzuela de Cva., Villamayor de Cva.
y Villar del Pozo.

Comarca Campo de Montiel: Albadalejo, Alcubillas, Alhambra, Almedina, Carrizosa,
Castellar de Santiago, Cézar, Fuenllana, Montiel, Puebla del Principe, Santa Cruz de los
Canamos, Terrinches, Torre de Juan Abad, Torrenueva, Villahermosa, Villamanrique,
Villanueva de la Fuente y Villanueva de los Infantes.

Comarca Montes Norte: Fuente el Fresno, Los Cortijos, Luciana, Malagon, Peidrabuena,
Porzuna y Retuerta del Bullaque.

Comarca Pastos: Abendjar, Almuradiel, Mestanza, Puertollano, San Lorenzo de
Calatrava, Villanueva de San Carlos y Viso del Marqués.

Provincia de Cuenca.

Comarca Manchuela: Alarcén, Buenache de Alarcén, Campillo del Altobuey, Casas de
Benitez, Casas de Guijarro, Casasimarro, Castillejo de Iniesta, El Herrumblar, El Peral, El
Picazo, Gabaldon, Graja de Iniesta, Hontecillas, Iniesta, Ledafia, Minglanilla, Motilla del
Palancar, Olmedilla de Alarcén, Pozorrubielos de la Mancha, Puebla del Salvador, Quintanar
del Rey, Sisante, Tébar, Valhermoso de la Fuente, Valverdejo, Villagarcia del Llano,
Villalpando, Villanueva de la Jara y Villarta.

Comarca Mancha Baja: Belmonte, Carrascosa de Haro, Casas de Fernando Alonso,
Casas de Haro, Casas de los Pinos, El Pedernoso, El Provencio, Fuentelespino de Haro,
Hontanaya, La Alberca de Zancara, Las Mesas, Las Pedrofieras, Los Hinojosos, Monreal
del Llano, Mota del Cuervo, Osa de la Vega, Pozoamargo, Rada de Haro, San Clemente,
Santa Maria de los Llanos, Santa Maria del Campo Rus, Tresjuncos, Vara del Rey,
Villaescusa de Haro, Villamayor de Santiago y Villar de la Encina.

Comarca Mancha Alta: Alcazar del Rey, Alconchel de la Estrella, Aimendros, Alimonacid
del Marquesado, Altarejos, Atalaya del Canavate, Belinchén, Belmontejo, Campos del
Paraiso, Cafadajuncosa, Castillo de Garcimunoz, Cervera del Llano, ElI Acebroén, El
Canavate, El Hito, Fuente de Pedro Naharro, Honrubia, Horcajo de Santiago, Huelves,
Huerta de la Obispalia, Huete, La Almarcha, La Hinojosa, Montalbanejo, Montalbo, Mota
de Altarejos, Olivares del Jucar, Palomares del Campo, Paredes, Pinarejo, Pozorrubio de
Santiago, Puebla de Aimenara, Rozalén del Monte, Saelices, San Lorenzo de la Parrilla,
Tarancon, Torrejoncillo del Rey, Torrubia del Campo, Torrubia del Castillo, Tribaldos, Uclés,
Valverde del Jucar, Villagordo del Marquesado, Villar de Cafas, Villarejo de Fuentes,
Villarejo Periesteban, Villares del Saz, Villarrubio, Villaverde y Pasaconsol, Zafra de
Zancara y Zarza de Tajo.

Comarca Alcarria: Barajas de Melo, Huete, La Peraleja, Leganiel, Los Valdecolmenas,
Pineda de Cigulela, Portalrubio de Guadamajud, Puebla de Don Francisco, Saceda
Trasierra, Vellisca, Villalba del Rey, Villanueva de Guadamaijud, Villar y Velasco y Villas de
la Ventosa.

Comarca Serrania Media: Abia de la Obispalia, Alimodévar del Pinar, Barchin del Hoyo,
Enguidanos, Fresneda de Altarejos, La Parra de las Vegas, La Pesquera, Las Valeras,
Paracuellos, Piqueras del Castillo, Solera del Gabaldén y Villar de Olalla.

Provincia de Toledo.

Comarca La Mancha: Almonacid de Toledo, Cabanas de Yepes, Cabezamesada,
Camunfas, Ciruelos, Consuegra, Corral de Almaguer, Dosbarrios, EI Romeral, El Toboso,

cve: BOE-A-2009-13615



BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO Shas
Lunes 17 de agosto de 2009 Sec. lll. Pag. 71022

Huerta de Valdecarabanos, La Guardia, La Puebla de Almoradiel, La Villa de Don Fabrique,
Lillo, Madridejos, Manzaneque, Mascaraque, Miguel Esteban, Mora, Noblejas, Ocania,
Ontigola, Quero, Quintanar de la Orden, Santa Cruz de la Zarza, Tembleque, Turleque,
Urda, Villacafas, Villafranca de los Caballeros, Villaminaya, Villamuelas, Villanueva de
Alcardete, Villanueva de Bogas, Villarrubia de Santiago, Villasequilla, Villatobas y Yepes.

Comarca Sagra-Toledo: Alameda de la Sagra, Afiover de Tajo, Argés, Bargas, Borox,
Burguillos de Toledo, Cabafias de la Sagra, Carranque, Casarrubios del Monte,
Casasbuenas, Cedillo del Condado, Chozas de Canales, Cobeja, Cobisa, Cuerva, El Viso
de San Juan, Esquivias, Galvez, Guadamur, lllescas, Las Ventas de Retamosa, Layos,
Lominchar, Magan, Mocejon, Nambroca, Noez, Numancia de la Sagra, Olias del Rey,
Palomeque, Pantoja, Polan, Pulgar, Recas, Sesefia, Toledo, Totanés, Ugena, Valmojado,
Villaluenga de la Sagra, Villaseca de la Sagra, Yeles, Yuncler, Yunclillos y Yuncos.

Comarca Monte de Los Yébenes: Ajofrin, Chueca, Los Yébenes, Marjaliza,
Mazarambroz, Orgaz y Sonseca.

Comarca Torrijos: Albarreal del Tajo, Almorox, Arcicollar, Barcience, Burujon, Camarena,
Camarenilla, Carmena, El Carpio de Tajo, Escalona, Escalonilla, Fuensalida, Gerindote,
Huecas, La Puebla de Montalban, La Torre de Esteban Hambran, Maqueda, Méntrida,
Novés, Portillo de Toledo, Quismondo, Rielves, Santa Cruz del Retamar, Santo Domingo
Caudilla, Torrijos y Villamiel de Toledo.

Comarca La Jara: Villarejo de Montalban.

Comarca Montes de Navahermosa: Las Ventas con Pefia Aguilera, Menasalbas,
Navahermosa y San Martin de Montalban.

La Comunidad Autonoma de Castilla-La Mancha es, con sus 79.230 Km?. de extension,
la tercera en superficie de Espania.

D) Elementos que prueban que el producto es originario de la zona. Los elementos
que prueban que el cordero manchego es originario de la zona son:

a) Caracteristicas del producto. La carne presenta las caracteristicas organolépticas,
mencionadas en el apartado correspondiente a la descripcion del producto, y que le
relacionan con su medio natural, produccion, cebado y sacrificio.

Estas caracteristicas no son suficientes para garantizar su origen, ya que sélo los
consumidores de la zona o los mas habituados lo identificarian, por ello, el origen debe ir
avalado.

b) Controles y certificacion. Son requisitos fundamentales que avalan el origen del
producto:

1. Lacarne procedera exclusivamente de la raza «Manchega» de ganaderias inscritas
situadas en la zona de produccion.

Los corderos seran identificados al nacer con crotal de plastico en la oreja izquierda
recogiéndose los datos que se exponen a continuacion:

Ganaderias (mediante su codigo de explotacion).
Nuamero de orden de nacimiento del cordero, de acuerdo con el parte de nacimientos.

2. El transporte en vehiculos del ganado al matadero, asi como su manipulacién
debera realizarse de acuerdo con los requisitos especificados en las correspondientes
normas europeas al respecto.

3. Elsacrificio y/o manipulacion de los animales se realizara en industrias inscritas en
los registros del Consejo Regulador.

4. Eloreoy conservacion se realizara en locales inscritos y controlados por el Consejo
Regulador.

5. El producto final se somete a los analisis correspondientes para poder garantizar
su calidad.

6. Finalizados todos los controles citados anteriormente, el producto sale al mercado
con la garantia de su origen, materializada en su etiqueta, distintivo o precinto numerados
del consejo regulador.
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E) Descripcion del método de obtencion del producto. La carne amparada por la IGP
«Cordero Manchegoy, destinada al consumo procede de ganaderias inscritas y con las
condiciones que se indican en el apartado B).

Una vez llegado el animal al matadero, y antes de su sacrificio, permanecera en reposo
al menos doce horas.

El corte de la cabeza se hara a nivel de la articulacién occipito-atloidea. El lechal
manchego podra presentarse con cabeza.

El oreo de las canales se realizara hasta que el interior de la masa muscular de la
canal alcance la temperatura idénea para su conservacion y transporte.

Las canales se conservaran para tiempos inferiores a 24 horas en camaras entre 3°y
4° C y para periodos mas prolongados de tiempo entre 1°y 4° C.

El periodo maximo de conservacién no superara los 6 dias.

El responsable de la comercializaciéon determinara la calidad de las canales amparables
por la IGP, marcando las calificadas con las siglas «CM» «de Cordero Manchego» y
etiquetandolas con una etiqueta con el logotipo del Consejo Regulador seguido de un
numero individual en una de las piernas.

El reparto y distribucion de las canales de «Cordero Manchego» a los minoristas
carniceros y su conservacion y venta, cumplira con la normativa vigente, evitando en todo
momento el deterioro de la calidad del producto.

F) Vinculo.

Histérico. La procedencia de la raza manchega, segun Sanchez Belda (1994), hay
que buscarla entre los primitivos ovinos mediterraneos, que formaron la primera rama de
la especie adaptada a paises secos, de limitadas posibilidades forrajeras y fuertemente
dependientes de la climatologia estacional. Los ovinos durante el proceso de la
domesticacién y posteriores etapas expansivas, se acomodaron a las condiciones
ambientales antes citadas por intermedio de dos mecanismos anatéomico-funcionales:
almacenamiento de grasa corporal y adaptacién del aparato locomotor.

Segun el autor anterior, la raza Manchega tiene procedencia directa del gran tronco
Entrefino autdéctono, pero encuadrada en un medio especial de extensas planicies
cultivadas en su mayor parte, con fuente alimentaria suficiente, pero poco densay dispersa,
que demanda un organismo de facil desplazamiento, capaz de recogerla sin fatiga y
transformarla con facilidad; asi motivé la formacién de un fenotipo i novo, de lineas
alargadas, altas extremidades y aspecto andariego que por posterior seleccién logré
especializarse y poseer dinteles productivos interesantes. Desde antiguo fue el principal
animal de renta de la Mancha. Explotada para la produccion de leche, paralelamente
rendia un buen cordero y lana de utilidad textil. Abundan las citas historicas sobre la
Manchega; de todas destacan las recogidas en la mas famosa novela de todos los tiempos,
que dio renombre universal a la cuna de la raza «Don Quijote de la Mancha»

En laregién la ganaderia ha tenido histéricamente una gran importancia, representando
un 32% de la Produccién Final Agraria (PFA) en 1990. Por ello, como consecuencia de sus
caracteristicas climaticas y agroldgicas, se ha ido configurando una importante y tradicional
zona ganadera de clara especializacién extensiva, donde el ovino es la principal
actividad.

Esta fuerte especializacion ovina de la region corresponde a sistemas tradicionales de
produccion basados en la raza Manchega (carne y leche), y en el aprovechamiento de
recursos forrajeros marginales (barbechos, rastrojos, eriales, monte bajo etc.), en areas
deprimidas o de medio agrario dificil, en las que sin embargo han contribuido muy
eficazmente el mantenimiento de las rentas agrarias y, por otra parte, a la conservacion del
delicado equilibrio ecolégico de estas zonas.

Ademas, en las importantes areas de cultivo de secano, correspondientes a las grandes
llanuras de Castilla-La Mancha, donde se producen desde antiguo vid, cereales y
leguminosas grano se han desarrollado un modelo de produccién ovino, subsidiario de la
produccion agraria, con aprovechamiento de rastrojos y barbechos como fuente principal
de alimentacion.
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Natural. La Mancha es un antiguo campo espartero de los romanos, que los drabes
llamaron «Manyay, que viene a significar «sin agua». Estos dos apelativos determinan de
forma clara el caracter de la region.

Esta escasamente poblada de nucleos dispersos pero grandes. Es zona agricola por
excelencia: Buena productora de trigo, de vid y de olivo; la primera region productora de
ajos de nuestro pais y una muy importante de cebollas; destacan el azafran como cultivo
tipico; en los ultimos afios se ha producido un incremento en el cultivo de la cebada. Se la
ha considerado una buena regién ganadera, destacando el lanar.

Orografia. Aunque tradicionalmente se ha considerado a Castilla-La Mancha como
un espacio llano, en el que lo mas caracteristico es la comarca natural de «La Mancha»,
la realidad se corresponde mas bien a una meseta elevada y surcada de montanas, donde
las dos terceras partes del territorio estan por encima de los 600 m de altura y no hay
ninguna zona que se encuentre situada a menos de 200 m sobre el nivel del mar. Se trata
pues de un territorio caracterizado por el predominio de tierras llanas y altas y por un
conjunto de areas montafosas tanto en la periferia como en el interior de la regién, que
determinan una gran variedad topografica y paisajistica.

Geolégicamente es una llanura rellena de sedimentos miocénicos, con una altitud
entre 650 y 800 metros sobre el nivel del mar, en las épocas de lluvias por la llanura del
terreno se forman grandes charcas y lagunas de poca profundidad, en los que el agua
permanece cierto tiempo.

Hidrografia. Sus principales rios son: Tajo, Guadiana alto, Jucar alto y medio, Zancara,
Ciglela, Jabalon y Riansares, los cuales, aunque tienen cauces muy irregulares, son muy
aprovechados para el riego, especialmente en los ultimos tiempos en que se han creado
grandes extensiones de regadio.

Climatologia. EI clima y mas concretamente sus dos elementos principales, la
temperaturay las precipitaciones, son el factor fundamental para la practica de la agricultura
y de la ganaderia extensiva. En el caso de Castilla-La Mancha el clima es definido por los
expertos como «templado mediterraneo de caracter continental», con contrastes térmicos
notables diarios y estacionales y con una distribucién estacional desequilibrada de las
escasas lluvias.

El andlisis de las temperaturas medias anuales en cuatro poblaciones de la region nos
indica que las temperaturas maximas absolutas pueden superarlos 35 °C. en los meses de
verano, el mes mas calido es julio, con temperaturas medias que alcanzan incluso los 25 °C.

Las precipitaciones anuales se caracterizan por alcanzar valores medios préximos a
los 400 mm., frente a los 600 mm de media en Espafia, que ademas de ser una cifra
escasa se reparte de forma desigual. En primer lugar como consecuencia de una gran
irregularidad interanual, que hace los volumenes sean muy distintos en una serie climatica.
En segundo lugar debido a distintos en una serie climatica. En segundo lugar debido a la
distribucion anual de lluvias, en la que el verano destaca como la estacion mas seca
representando apenas el 10-15% de las lluvias anuales. Por el contrario, la primavera y el
otofio suelen ser las mas lluviosas.

Flora y prados naturales. En otros tiempos, las propias caracteristicas fisicas y
climaticas de la regién condicionaron el desarrollo de una vegetacion natural compuesta
de pequefios bosques dominados por la encina, que en la actualidad ha quedado reducida
auna posicion testimonial. Estas zonas fueron invadidas por los cultivos, fundamentalmente
los cereales y la vid, que ocupan grandes extensiones de terreno. Mediante la captacion
de aguas subterraneas se ha modificado en gran medida el paisaje de algunas zonas de
la llanura manchega, en las que se ha introducido el maiz como cultivo fundamental de
regadio.

Las zonas presentan una amplia gama de recursos y aprovechamientos alimenticios
para el ganado de los que cabe sefialar:

En primer lugar, por su importancia, los alimentos concentrados, constituidos
esencialmente por los cereales de grano, las leguminosas grano y el girasol, cuya
importancia ya ha sido puesta de manifiesto. En los ultimos afios han aumentado su
produccion y representan sin ninguna duda el recurso alimenticio de esta comunidad.
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Las tierras cultivadas aportan los restos de las cosechas, en el cereal las ovejas pastan
la paja y las espigas de grano que han quedado como resto de la recoleccion. Son
importantes los rastrojos de leguminosas con sus pajas de alto contenido proteico, de
veza, de garbanzo y sobre todo de lenteja, tan numerosas en algunas zonas. Resultan
clasicos los aprovechamientos otofiales de los pampanos de las abundantes vides. No por
menos clasico deja de ser importante el aprovechamiento de los restos del girasol, que en
algunas provincias como Cuenca representa la segunda extension de cultivo anual tras el
cereal.

Después de las primeras lluvias las tierras cultivadas vuelven a ser aprovechadas por
el ganado. Aquellos granos que se perdieron y otra infinidad de variedades de semillas
germinan, contribuyendo a la alimentacion de los ganados en rastrojo y barbecho. En la
actualidad, debido al aprovechamiento agricola que ha traido consigo la roturacion de
numerosas tierras, han sido muy mermados los encinares y coscojares, quedando la
vegetacion primitiva alternando con los cultivos y repartidos por lomas y cerros considerados
no aptos para aprovechamiento agricola.

La superficie pastable de especies no cultivadas en Castilla-La Mancha es importante
en sus distintas formas, pero con un claro predominio del terreno forestal y de los pastizales
frente a prados naturales. Bajo el punto de vista ganadero son trascendentes los pastizales
que ocupan los claros de los matorrales, asi tenemos los pastos anuales, siempre
apreciados por su capacidad de prosperar en terrenos degradados y rocosos, revalorados
por la presencia de leguminosas de interés forrajero. Son plantas presentes en estos
pastos: Medicago minima, Scorpius subillosa, Astragallus stella, etc.

Los cultivos forrajeros no ocupan un lugar destacado en el conjunto regional, a pesar
de tratarse de producciones vegetales de alto valor nutritivo en alimentacion animal,
especialmente domesticadas a los rumiantes. El cultivo mas importante es la alfalfa, por
su mejor adaptacion a los terrenos calcéreos de La Mancha, seguida de la veza y los
cereales de invierno. El consumo de los dos primeros se hace fundamentalmente en forma
de heno, mientras que en los ultimos anos se ha extendido la practica del ensilado de
cereales para forrajes y de maiz forrajero.

La raza manchega es una especie ovina autéctona, adaptada desde antiguo a esta
region y que ha constituido una de las principales fuentes de riqueza de esta comarca.
Explotada por su produccién de leche, carne y lana, constituye el principal aprovechamiento
de los recursos naturales, flora y prados, forrajes, barbechos, rastrojos y monte bajo; esta
variada alimentacién y las peculiaridades de la propia raza proporcionan una carne de
caracteristicas especiales en jugosidad, color y aroma que la relacionan con su origen.

G) Estructura de control. El organismo de control es la siguiente entidad de
certificacion:

Nombre: Fundacién «Consejo Regulador de la DOP Queso Manchego».

Direccién: Avenida del Vino, s/n. Apartado de correos 228. C.P. 13300 Valdepenas
(Ciudad Real)

Teléfono: 34926 322666 - Fax: 34926 322712.

Esta entidad esta autorizada por la Comunidad Auténoma de Castilla-La Mancha y
cumple con los requisitos establecidos en la normas UNE-EN 45011 «Requisitos generales
para entidades que realizan la certificacion de producto».

La entidad de certificacion debera dar todos los pasos necesarios para evaluar la
conformidad contra el pliego de condiciones aplicable, de acuerdo con los requisitos del
sistema de certificacion de producto especifico.

La entidad de certificacion debera cumplir las normas aplicables, y cualquier otro
requisito, tal como muestreo, ensayo e inspeccion, que seran la base del sistema de
certificacion aplicable en su manual de calidad.

Sus funciones especificas consistiran en:

Inspeccién de muestras.
Evaluacion de conformidad de las propiedades del producto, establecidas en el pliego
de condiciones.
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Auditoria de los registros documentales de la produccién de corderos protegidos.

H) Elementos especificos del etiquetado vinculados ala |.G.P. El etiquetado contendra
las indicaciones previstas en las normas de comercializacion vigentes.

Las canales amparadas por la IGP iran marcadas con un sello de tinta que recorre la
pierna, costillar y paletilla de ambos lados de la canal, marcando las siglas «CM» «de
Cordero Manchego» y etiquetadas con una etiqueta numerada individualmente y con el
logotipo del Consejo Regulador, en una de las piernas.

Las unidades individuales (piezas enteras envasadas, bandejas o similares)
comercializadas al amparo de la IGP, deberan identificarse con una etiqueta numerada
individualmente y con el logotipo del Consejo Regulador.

I) Requisitos que deben cumplirse en virtud de las disposiciones comunitarias y
nacionales:

Reglamento (CE) n.° 510/2006 del Consejo, de 20 de marzo de 2006, sobre la
proteccion de las indicaciones geograficas y de las denominaciones de origen de los
productos agricolas y alimenticios.

Real Decreto 1069/2007, de 27 de julio, por el que se regula el procedimiento para la
tramitacion de las solicitudes de inscripcion en el Registro Comunitario de las
Denominaciones de Origen Protegidas y de las Indicaciones Geogréficas Protegidas, y la
oposicion a ellas.

Orden de 9 de mayo de 1998, de la Consejeria de Agricultura y Medio Ambiente, por
la que se dictan disposiciones de aplicaciéon del Reglamento (CEE) n.° 2081/92, del
Consejo, de 14 de julio de 1992, relativo a la proteccion de las indicaciones geograficas y
de las denominaciones de origen de los productos agricolas y alimenticios.
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