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I. Disposiciones generales

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

DECRETO 2419/1968, de 20 de septiembre, por el
que se aprueba el Programa de Red Frigorifica
Nacional.

El Decreto cuatro mil doscientos quince/mil novecientos se-
senta y cuatro, de veinticuatro de diciembre, aprob6 el programa
de Red Frigorifica Nacional para el cuatrienio mil novecientos
sesenta y cuatro-mil novecientos sesenta y siete. Durante su
vigencia se ha impulsado vigorosamente el establecimiento de
instalaciones frigorificas, habiendo aparecido, sin embargo, al-
gunos desequilibrios regionales y sectoriales que ha sido preciso
superar.

La experlencia recogida en estos afios aconseja realizar en
el proximo cuatrienio una promocion selectiva de instalaciones
frigorificas de alcance cuantitativamente mas modesto que el
programa anterior. pero de una gran trascendencia, porque,
de llevarse a efecto los planes que el presente Decreto senala
con caracter indicativo, la Red Frigorifica Nacional presentara
un grado de coordinacion mucho mayor, lo que se traducira en
una mejor utilizacion de todas las instalaciones.

Se ha considerado necesario coordinar ain mas la resolu-
cion de los expedientes por los distintos Ministerios, para lo
cual se ha establecido la necesidad de un informe previo por
el Consejo Nacional del Frio.

Concluido el programa gue se establecia en el Decreto cua-
tro mil doscientos guince/mil novecientos sesenta y cuatro, re-
sulta urgente establecer las normas por las que se regira la
concesion de beneficios a las instalaciones frigorificas en el
cuatrienio mil novecientos sesenta y ocho-mil novecientos se-
tenta y uno.

En su virtud, a propuesta del Vicepresidente del Goblerno
vy previa deliberacién del Consejo de Ministros en su reunién
del dia catorce de agosto de mil novecientos sesenta y ocho,

DISPONGO:

Articulo primero—Las instalaciones frigorificas necesarias
para el tratamiento, conservacion, transporte y distribucion de
productos alimenticios perecederos constituyen la Red Frigo-
rifica Nacional, estructurada por zonas y productos, con caric-
ter de programa revisabhle dentro del Provecto del 1I Plan de
Desarrollo Econdmico y Social.

La Red comprende los Sectores de Produccion, Almace-
namiento, Transporte, Distribucién y Consumo e instalaciones
frigorificas anejas a plantas industriales.

Articulo segundo.—La construcciéon y explotacion de plan-
tas frigorificas de caracter industrial o anejas a establecimien-

tos o instituciones comerciales y explotaciones agrarias es de
libre iniciativa privada, sin otros limites que los de prevencion
sanitaria y condiciones técnicas y de seguridad de las insta-
laciones.

Articulo tercero.—Las Instalaciones trigorificas que integran
la Red Frigorifica Nacional se clasifican por su funcién en
instalaciones de uso publico o privado.

Los establecimientos frigorificos de uso publico son aquellos
que actian principalmente como prestatarios de servicios para
asegurar el tratamiento y almacenaje frigorifico adecuado por
cuenta de terceros. Los establecimientos frigorificos de uso pri-
vado son los que tienen como funciéon principal el tratamiento
y almacenaje adecuado a mercancias propias, pudiendo ejercer
funciones de prestacion de servicios a terceros, previo cumpli-
miento de las disposiciones legales vigentes

A efectos de los beneficios que puedan otorgarseles, las ins-
talaciones frigorificas se clasificarin en los siguientes grupos:

Grupo T1ipo

1.0 FRIGORIFICOS DE PRODUCCION.
Fijos:

a) Carnes y derivados: Incluye los mataderos gene-
rales frigorificos, mataderos frigorificos rurales y
camaras e instalaciones rurales.

b) Huevos y derivados: Centros de clasificacion, en-
vasado, acondicionamiento, refrigeracion y conge-
lacion.

¢) Leche y derivados:

10 Instalaciones de prerrefrigeraciéon, refrigera-
cion y congelacion.
2.2 Centrales lecheras.

d) Aves: Mataderos de aves con instalaciones de
refrigeracion y congelacion,

e) Hortofruticolas: Centrales e instalaciones frigori-
ficas rurales.

f) Pescados, mariscos y derivados: Instalaclones de
refrigeracion y congelacion en puertos.

g) Irradiacion de alimentos.

h) Liofilizacion de alimentos.

i) Polivalentes: Instalaciones para el tratamiento.
conservacion y almacenamiento de productos es-
pecificos de la zona productora, a distintas bandas
de temperatura.
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Grupo Tipo

Moviles:

a) Mataderos moviles frigorificos.

b) Estaciones hortofruticolas moviles de prerrefrige-
racion.

¢) Buques pesqueros tisotermos, refrigerados, conge-
ladores, etc.).

d) Instalaciones moviles de irradiacion de alimentos

e) Instalaciones frigorificas con funcién especifica
de produccion.

2.0 FRIGORIFICOS GENERALES COMERCIALES.

(Almacenamiento y distribucién.)

Incluye ftrigorificos polivalentes en puertos, zonas

francas, frigorificos polivalentes situados en zonas de

consumo o en centros de redes de transportes, lonjas

y frigorificos del comercio mayorista.

3.0 FRIGORIFICOS DE CONSUMO,

a) Frigorificos comerciales hasta un volunmen total
de 500 metros cubicos.

b) Camaras armarios fijos menores de 20 metros ci-
bicos.

¢) Vitrinas, arcones y otras instalaciones similares
para productos refrigerados y congelados.

4.0 INSTALACIONES FRIGORIFICAS ANEJAS A PLANTAS INDUS-

TRIALES.

Incluye las siguientes instalaciones anejas a

a) Mataderos municipales con instalaciones suficien-
tes de refrigeracion.

b) Mataderos industriales anejos a fabricas de em-
butidos y chacinerias mayores.

c) Salas de despiece, destazado, fileteado, troceado,
empaquetado, etc., acondicionadas y con camaras
frigorificas para conservacion.

d) Elaboracién de conservas de pescados.

e) Elaboracién de conservas vegetales.

f) Industrias lacteas diversas.

g) Cervezas, chocolates y helados.

h) Industrias enologicas.

i) Elaboracion de zumos y cremogenados.

i) Diversas.

5.0 SERVICIOS FRIGORIFICOS.

a) Transportes frigorificos interzonas:

— Carretera.

— Ferrocarril.
— Maritimos.
— Aéreos.

b) Transportes frigorificos urbanos y acarreos.
c¢) Fabricas de hielo.

Articulo cuarto.—Las instalaciones correspondientes a los
grupos anteriores deberan reunir las caracteristicas téenicas
que se fijen por los Ministerios correspondientes y, en todo
caso, su capacidad minima seria la que figura en el cuadro
siete,

Articulo quinto.—Las instalaciones de los grupos establecidos
en el articulo anterior que tiendan a cubrir las necesidades que
con caracter indicativo se sefalan en el presente Decreto, asi
como la modernizacion de las existentes, podran disfrutar, en
funcién del oportuno orden de prioridad y desarrollo sectorial
por regiones, de los siguientes beneficios:

— Preferencia en la obtencion del crédito oficial.

— Expropiacion forzosa.

— Libertad de amortizacion durante el primer quinquenio,
a partir del ejercicio en que se inicie la explotacién industrial
en cada Empresa.

— Reduccién de hasta el noventa y cinco por ciento de la
cuota de licencia fiscal durante el periodo de instalacién.

— Reduccién hasta un maximo del cincuenta por ciento
del Impuesto sobre las Rentas de Capital que grave los rendi-

mientos de los empréstitos que emita la empresa espafiola y
de los préstamos que la misma concierte con Organismos in-
ternacionales o con instituciones financieras extranjeras, cuan-
do los fondos asi obtenidos se destinen a financiar inversiones
reales nuevas, La aplicacion concreta de este beneficio a las
operaciones de crédito indicadas se tramitara en cada caso a
través del Instituto de Crédito a Medio y Largo Plazo, en la
forma establecida por la Orden del Ministerio de Hacienda de
once de octubre de mil novecientos sesenta y cinco.

— Reduccion de hasta el noventa y cinco por ciento en la
base del Impuesto General sobre Transmisiones PAtrimoniales
y Actos Juridicos Documentados en los términos establecidos
en el numero tres del articulo sesenta y seis del texto refun-
dido de seis de abril de mil novecientos sesenta y siete.

— Reduccion de hasta el noventa y cinco por ciento en la
base del Impuesto General sobre el Trafico de Empresas que
grave las ventas por las que adquieran bienes de equipo ¥y
utillaje de primera instalacién, derechos arancelarios e im-
puestos de compensacion de gravamenes interiores que graven
la importacion de bienes de equipo y utillaje que no se fabri-
quen en Espafia, asi como los materiales o productos que, no
produciéndose en Espafia, se importen para su incorporacién
a bienes de equipo que se fabriguen en Espafia.

Las stalaciones frigorificas comprendidas en el articulo
tercero de los apartados a), b) vy ¢) del grupo tercero, y del
apartado b) del grupo quinto, podran tener acceso al crédito
a través del Plan de Expansion del Frio Industrial promociona-
do por la Comisaria General de Abastecimientos y Transpor-
tes, debiendo atenerse para ello a las normas y operativa ya
establecidas.

Se prestara especial atencion a las instalaciones frigorificas
complementarias de otras principales ubicadas en centros de
produccién que precisen para su desarrollo de la técnica del
frio; pero en estos supuestos debera también regularse la ca-
pacidad de almacenamiento frigorifico para que sean proporcio-
nadas a su capacidad productora, con el fin de que dichas ins-
talaciones no sean utilizadas para usos distintos a su acti-
vidad especifica.

Articulo sexto.—Las peticiones que pretendan acogerse a
los beneficios regulados en el articulo anterior seran remitidas
por los Ministerios competentes al Consejo Nacional del Frio
para informe preceptivo antes de su resolucion.

Dentro del Consejo Nacional del Frio se constituira una
ponencia permanente encargada de examinar e informar los
expedientes a que se refiere el parrafo anterior, asi como si
se cumplen las condiciones que se derivan de la aplicaciéon del
presente Decreto, debiéndose evacuar tal informe en un plazo
no superjor a treinta dias habiles.

Articulo séptimo—Las normas de tratamiento, almacena-
miento y transporte frigorifico, a efectos de concesion de bene-
ficios a las Empresas que se acojan a la Red, seran las fijadas
en el programa de la Red Frigorifica Nacional del I Plan de
Desarrollo Econémico y Social, complementadas por aquellas
que a propuesta de los Ministros competentes y del Centro
Experimental del Frio apruebe el Consejo Nacional del Frio.

La calidad de los alimentos tratados deberi reunir las con-
diciones exigidas por la legislacion vigente y, en especial, por
el Codigo Alimentario espaifiol.

Articulo octavo.—Los Ministerios correspondientes promocio-
naran el desarrollo de la Red Frigorifica Nacional y el con-
sumo de alimentos tratados por el frio, a través de ordenacio-
nes adecuadas, publicaciones, prensa, radio y television.

Articulo noveno.—El Ministerio de Educaciéon y Ciencia
adoptara las medidas necesarias para el desarrollo de cursos
de postgraduados en la técnica del frio.

Asimismo, los Ministerios correspondientes y la Organiza-
ciéon Sindical desarrollaran cursos y ensenanzas para la forma-
cion de especialistas a distintos niveles.

Articulo décimo.—Por la Presidencia del Gobierno, a pro-
puesta de los Ministerios competentes, se dictarin las dispo-
siciones necesarias para la aplicacion o interpretaciéon del pre-
sente Decreto.

Asi lo dispongo por el presente Decreto, dado en Madrid
a veinte de septiembre de mil novecientos sesenta y ocho.

FRANCISCO FRANCO

El Vicepresldent-e del Goblerno,
LUIS CARRERO BLANCO
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ANEXOS
Cuadro 1
Necestiaates de frigorificos de produccion fijos durante el cuatrienio 1968-1971 { grupo 1.~
RBITIFETAA0 s cow isn wes mow am sow aow wan 49.500 metros cubicos utiles.
Oarnes y derivados ... . oo seo e s { Congelado ... ... v vee see vee ser cee vee e 31.000 metros cubicos atiles,
. REfrigerado ... ccc sav wss wow aw sus wae son wms 10.000 metros cibicos utiles.
Huevos y erivados ... ... v v v o { Gongelado ... vr o oo o I 1,000 metros cubicos atiles.
REITIZEIRA0 s o wiw siw ase avn iwom s aww wv5 1.000 metros cubicos utiles.
Congelado ... ... .. 500 metros cubicos atiles.
. Ambiente acondiclonado 1.200 metros cubicos ntiles.
Leches y derivados ... . w wor vee - Centros de recogida ... .. 40 unidades.
( Catorce plantas por un total de 1.000.000
litros/dia de tratamiento.
AVEB siv wia wes awn wwi wve sinl ane ais sne won | MBUBROBTOS . ... iic see aee sai 508 wea wes ais 10 unidades.
Tratamiento/ano. .
Hortofruticolas ... ... P { Almacenamiento ... .. © e see wee sre e oee | 1000.000 toneladas métricas.
Frigorifieos ... ... ... vee vee ver cen ver wee aee 340.000 metros cubicos.
12 Peseados, mariscos ¥ QeTIvABOS i o wis wes sis w5 was en 6e 569 avel aus wes ae S sia 6.000 metros cibicos utiles.
Irtadiacion de aliMentos ... ... .o cir vir ie cee sie vae ee snn ven e eee aee see aes ses 40.000 toneladas meétricas afio de trata-
- miento.
Liolificacion de alimMentos ... ... s sev ser sen won wnn ser sen sie see wee sen ses ses see 60 toneladas métricas de tratamiento
‘de productos por dia.
Cuadro 2
Necesidades de frigorificos de produccién moviles durante el cuairienio 1968-1971 (grupo 1.0)
Mataderos méviles frigorificos ... ... 10 unidades méviles.
Estaclones hortofruticolas méviles de prerrefrigeracion WEG san wWe WRW (AR B AR BSNNGR S9N AEe WHW SFY AR wed 4 unidades moviles.
Buques pesqueros (isotermos, refrigerados, congeladores, €tC.) ... ... .vv cer cer cer eer wee eee oee aee e . | Segun tonelaje.
Instalaciones mobviles de irradiaclbn de alimentos ... .. 4 unidades moviles
Instalaciones frigorificas con funcién especifica de producmén 4 unidades.
Cuadro 3

Necesidades de jfrigorificos generales comerciales durante el cuatrienio 1968-1971 (grupo 2.°0)

Frigorificos polivalentes en puertos, zonas francas, ete. ... .
Frigorificos polivalentes en zonas de consumo, o en Centros de Recles de 'I‘ransportes L.onjas y fngry 263.000 metros cibicos ti-

rificos de comercio ¥y mayoristas ... ... ... coe coe vee see ere aen eee sen see eee een s . - les.
Cuadro 4
Necesidades de frigorificos de consumo durante el cuatrienio 1968-1971 (grupo 3.2)
Frigorificos comerciales hasta un volumen de 500 metros cubicos (para almacenistas o cadenas de
BISLrIDUCION ... ... tio cor den wor 530 wae 6op wer enr wes wan ver wer sas ese see see mes eer ser ses war wer eve mme e 54.000 metros cabicos uti-
les.
Camaras, armarios fijos menores de 20 metros CUDICOS ... ... ... tv it ot wer cor er see wee aee een e e | 11,000 metros cibicos uti-
les.
Vitrinas, arcones y otras instalaclones similares para productos refrigerados y congelados ... ... ... 125.000 unidades.
Cuadro 5

Necesidades de instalaciones frigorificas anexas a plantas industriales durante el cuatrienio 1968-1971 (grupo 4.2)

Mataderos Municipales con instalaciones suficientes de refrigeracién ... ... ... ... .. o o e e e 25.000 metros cubicos uti-
Mataderos anexos a fabricas de embutidos ¥y chacinerias Mayores ... ... ... wee ver ser see ee ses oo wee | 10.000 Lﬁ:tros cubicos utl-
Salas de despiece, destazado, etc. ... ... ... ... -50 ifrfidades.
Elaboracién de conservas carnicas ... ... .. e wee o cee ser ses wer sse see wes ses ses ses ses see see eee ... | 10.000 metros ciibicos uti-
Elaboracion de conservas vegetales ... ... ... e wos s wen s SiR WA N wEw, SEE ESE W96 ebel Gee o wee e s || De000 Liitros clibicos 1ti-
Elaboracion de conservas de PescBOS ... i v see see e wee ser sne see e e oeee sen e e ee e see | 27.000 :'gitros ciibicos Tuti-
Industrias lacteas diVErSBS ... ... cvo tie v vee oor oo soe wer wen sen g W [ X i . llfﬁit.ros cubicos 1ti-
INAUSEIIAS ENOIOZICAS 1o oo vs vee asr ser ee sre see a0 ser eve cer eee be dbe aee wne mee e ene en eee aee wee aen | 10,000 :ﬁi.tros clibicos tti-
Elaboracion de mostos, zmnosycremogena.dos ver eee sew see ses see ser ser see ses see ses aes aes ees oes | 80.000 Eitros cibicos.
Diversas ... ... .. w v e e e 5.000 metros cihbicos.
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Cuadro 6
Necesidades de servicios frigorificos durante el cuatrienio 1968-1971 (grupo 5.2)
Camiones ... ... ... 00
Transportes frigorificos INLETZONAS ... ... ... vev soe soe see oss eor ser sen sor ses sos coe { VAZODES oo oen ves oo 1.800
Buques .., ... - 55.000 metros cublcos uti-
les.
Transportes trigorificos v acarreos .. ... K5 WA S0 WAT i el e ki . 400
Faoricas de hielo, principalmente en puertos ......... E— son us - % §63 §e6 S4% S4% WEe (am 2.000 toneladas métricas/
dia.
Cuadro 7

DIMENSIONES MINIMAS

La capacidad minima de las instalaciones, segun grupo y tratamiento del producto seri la siguiente:

Grupo

Sectores

Capacldad minima

10 Frigorificos de pro-

duccion.—Fijos,

1. PFrigorificos de pro-

duccion.—Moébviles,

Carnes y derivados:

— Mataderos generales frigorificos ... ... ... ...

T T T T T )

— Mataderos frigorificos rurales ... ... ... ...

— Camaras e instalaciones rurales ... ... ... . v ses aee

Huevos v derivados:

— Centros de clasificacion, envasado, acondicionamiento de huevos,
refrigeracion y congelacion ... ... ... ... oo e ver s cer eer eee e e

08 aws ass sws ses aas

— CAMAras TUrAlET ... ... ccc eie sor sos one son oue son one

Leche y derivados:

— Centros de recogida, prerrefrigeracién refrigeracion y congelaclbn,

en zons Pro@uctors ... ... ..o ... ree eoe sae es smm ans aie
— Centrales leCheras ... ... .. v vir cor soe see eer ses sen ae
== CAMAras TUFAIES ... .ce ses see son cue soe sbs sen e2s sae ses sna .

Aves:

— Mataderos de aves con instalaciones de refrigeracion y congelacion.

Hortofruticolas:

— Centrales hortofruticolas ... ... ... ... v v cr ver wee

Ber ass ass wee

Pescados, mariscos ¥ derivados ... ... .i. iv eer e v see ser see ses bee aes

Irradiacion de alimentos ... ... ... ... o v v oer ene E N wNe WeB wER
Liofilizacion de Qlimentos ... ... ... ... cie e vor e vee eee wen ves eer sen
POLIvalentes ... ... ... cio see wer ses ere ssn ses sen see see een
Bugques pesqueros:

Isotermos, refrigerados, €. ... ... v sir cee ver e see sae see ere see ses e

Congeladores ... ... ... ... .o. e ev wes

8.000 toneladas meétricas/afio
(incluidos despojos), y 4.000
metros cubicos de capacidad
frigorifica total, una o dos
bandas.

2,300 toneladas métricas/aho y
1.200 metros cubicos de capa-
cidad frigorifica total, una o
dos bandas.

100 metros cabicos de capacidad
frigorifica total.

100 metros cubicos de capacidad
frigorifica total.

60 metros cibicos de capacidad
frigorifica total 0o/ +5°C,

5.000 litros/dia.

25.000 litros/dia de tratamiento.

60 metros clibicos de capacidad
frigorifica total 0o/ +5°C.

1.500.000 aves/afio y 300 metros
cubicos de capacidad frigorifi-
ca total, una o dos bandas.

Tratamiento de 5.000 toneladas
métricas/afio o campana, ¥y
2.500 metros cubicos de capa-
cidad frigorifica total, una o
dos bandas.

500 metros cubicos de capacidad
frigorifica total. En caso de
tratamiento por congelacion,
10 toneladas métricas/dia.

2.000 toneladas métricas/afio.

Tratamiento de ocho toneladas
meétricas/dia de productos
frescos.

5.000 metros cubicos de capaci-
dad total, una o dos bandas.

30 T/registro bruto bajo cu-
bierta.

100 T/registro bruto bajo cu-
bierta.
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Grupo Sectores Capacldad minima
2.0 Frigorificos generales | Frigorificos polivalentes en puertos y zonas francas ... ... ... .. eee .. |10,000 metros cibicos de capaci-

comerciales,

Instalaciones frigori- |
ficas anexas a plan- |
tas industriales.

4.0

5.0 Servicios frigorificos.

GO oo e s =

nerfas MAYOTeS o v o o o aie 55 9 50 W

— Elaboracién de conservas carnicas

Elaboracién de conservas vegetales ... ... ...

Industrias lacteas diversas ... ... ... ..v eee o
Industrias enolégicas ... ...

— Elaboracion de zumos y cremogenados ... ... ..

— Fabricacién de hielo ... ... ... ... v e ..

— Transportes frigorificos por CATTELEYA ... ... wiv ver ver ser sen see are
— Transportes frigorificos por ferrocarril ... ... .cv cov v ver cer eer e
— Transportes frigorificos maritimos ... ... ... ... .. . .

— Transportes frigorificos urbanos ... ... ... .. o ...

— Mataderos municipales con instalaciones suficientes de refrigera |

— Mataderos Industriales anexos a fabricas de embutidos y chaci- |

— Salas de despiece, destazado, fileteado, troceado, ete., acondiciona-
das y con camaras frigorifleas para conservacion ... ... ... ... ..

Elaboracion de conservas de pescados ... ... ver ver wer see see oaee sas

dad frigorifica total, dos ban-
das.

Frigorificos polivalentes en zonas de consumo o en Centros de Redes |
de Transportes, Lonjas y frigorificos del comercio mayorista ...

1 2,000 metros cubicos de capact-
dad frigorifica total, dos ban-
das.

50 metros cubicos de capacidad
frigorifica total.

200 metros cubicos de capacidad
1 frigorifica total, una o dos
| bandas.

200 metros cubicos en dos ban-
das.

1.000 metros cubicos de capaci-
dad frigorifica total, una o
dos bandas.

500 metros cubicos de capacidat
frigorifica total, una o dos
bancdas.

ver wee wee | 2000 metros cubicos de capact-

dad frigorifica total, una o
dos bandas.

100 metros cubicos de capacidad
frigorifica total.

500 metros ciabicos de capacidad
frigorifica total.

2.000 metros cubicos de capaci-
dad frigorifica total.

3.500 kilogramos neto.

20.000 kilogramos.

1.500 metros cubicos de bodegas.

Capacidad minima, 150 kilogra-
mos neto.

Capacidad méaxima, 3.500 kilo-
gramos neto.

20 toneladas métricas dia.

TABLA DE CONVERSIONES

De forma general, en el supuesto de una camara de 100 metros cubicos totales,
supondri, a efectos de calculo, una desutilizacion por pasillos de maniobra, altura y huecos del 30 por 100, es decir 100 metros

cubicos totales = 70 metros clbicos iutiles, o su inversa, 100 metros clbicos utiles

De forma especifica

-

(kg/m?*), el célculo sera el siguiente:

Cuadro 8

con carga y descarga mecanizada, se

142,8 metros tubicos totales.

Refrigerados Congelados
Productos
Util Total Util Total
Kg?ma Kg/m3 Kg7m1 Kg?ma
1. Carne:
— Bovino (cuartos compensados) ... .. w ¥ - 15 53 470 330
— POTOINO ... cob vrs ses cn ene er aen see een " e 80 56
— OVINO 1re vrv vy es wee wer er ees son aen - 100 70 } 0 280
= AVES (1i sir see sus ses ene ses wer sws ase eee ae « e e 145 100 200 140
2. Huevos ... ... ber ave aes srs FE awe tes wes ses was 3.500 U. 2.450 U. —_ —
3. LActeos:
= QUBBG ... ..o sse sae aus bas ves sen ees ser sre tee 350 245 . —
— Mantequillfh ... ... ..o ee sen esr sen ser ses e 450 315 450 315
4. Hortofruticola ... .. wie wor ser e onr sen aen 333 233 600 420
5. PEBLA ... viv ser aii sve abe ees ses w6 e i dwa 300 210 400 280
6. Hilelo ... ... ... wti wEa mes e wni ame s 650 455 — —




