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ORDEN de 20 de enero de 1971 por g Qué 3e 1e-
gula el comarcio exierior de boculzo y especies 3i-
milarer, salodc verde ¥ salado seco.

Ilustrisimos sefiores:

La experiencia adquirida como consecuencls de la aplica-
cibn de las normes de caiided comercial regulsdoras de co-
mergio exterior de hacaiso y especies gimilares, «salado verdes
¥ ssalado secoy, divtadas por Hegoluelén de la Direecion Ge-
ners] de Comereio Extsrior. en 13 de mayo de 1049, hace ne-
cesario un reajuste ds las mimmas 2 la conveniencia de. nues-
tmmcreiol.nmtoryahdmmdade los pafses comprado-
res, por lo que; o!dmimOmﬁmmpetentmyloasecta—
rea afectados del Sindicate Nacknal de ia Pesca, este Minis-
terio tiene a bién dlsponer 1ss sigitientes normas que modifi-
can y apulan iss dictaxias antericrmente,

I. OBJETO DE Lik FORMA

La presente norms establece las condiciones de ecalidad ¥
presentseidn que deben reunir, pars su exportacidn o imperis-
cidn, los produetos obtenilos u partir de las aspecies de baca-
lao (Gadus morhus o Callarias, ©. egac ¥y G. macrocephalus),
que se comerclaliean bajo las formas de «baca'sc salado ver-
dep o «bacalao mXado aeco: en. las presentacioties clasiens de
«bacaladasy,

Las especies gue se elaboran en Is misma forma que el
bacalso, como son el abadejo (. poliachiug), el eglefino-«lu-
binaz (G. eglefinus), el eolfn {G. virens) y otros, S8 colBercia-
lizatan bajo sy nombra especifiéo ¢ en forme que se indigue
ciaramente el nombre que corresponds.

II. DEFINICION

Be entiende por «Salado verdey el pescado que b gido evis-
cerado, decapitado, tronchado y parcislmente deshuesado, la-
vado eonh agua de mar y ssiado sdecuadamente.

La . denomineciin «salado secos sorrésponde al producto
elaborado con pescado que ba swrido las manipulacionss en-
teriormente expuesias, lavedo nuevamedie y posteriormente se-
cado, pars reducir su promedio de humedad hasta un méximo
del 50 por 100 que se determinard con arreglo al anexo nime-
ro 1 que se espegifies.

III. CoNPICIONES MINIMAS DE CALIDAD

3.1, Maleria prima.

El hacalac y especies objeto de Ia norma deberdn reundr
1as condiclones mmimua de calidad necesarias para su con-
sumo en fresco,

32. Elaboracitn,

Las operaciones de industrializacién ze realizarin de tal
forma que el producty terminado responda a lag caracteristi-
cas- de la calidad comercial solicitada,

3.3. Producto terminado,
Debert reunir las slgulentes caracieristicas:

&) Consistencla firme y sin presentar textura snormal (vis
cose o exceslvamente quebradizal.

by Olor, color y sebor proplos det producto.

©) - Salado, tronchado v terminsdo convententes,

&) Pricticamente exento de resfos viscerales.

8 Exento de guistes, wﬁsim microorganismog o mate-
triims extrafiag due alterm propledades noamales del pro-
ugto,

IV. Antrivos

Podrin emplearse los aditivos autorizados por le legisiacién
espafiola o 1a de los paises dastinatarios.

V. TIFIFICAGION

Deberd realitarss en funcidn del peso de lss plezss o de
su tamafic, E]l tamafio se determinarg por ia longitud de la
linea recta que va desds la raix del apéndice enudal hasta los
lateraiez del hords pervical .

En Ia priciica comercial sa indicard en cada hulto me-
diatite uns de law sigulentés especificaciomes:

Medida minimg y miximea de ias pieass,
Nimero minimo y maximoe de pieZas por bulto
Feso minimo y mdximo de las plezas,

V1. CrAsIFICACION COMERCIAL

Los produectos a que se refleren estas normas se clasifice-
rin en las siguienies eategorias comerciasles:

Categoria A —Estq constituids por plezss de peso superior
2 los 700 gramos para el salado seco o 106G gramos para el
salado verde,

Se considerstan defectos de preparacion de las. piegas in-
cluidas en esta categoria;

B) el tronchade incompleto en un tercio o mis dsl pro-
dueto, que deprecte el aspecto comereial del mismo,

b) Ia existenciaz de coiguios exterlorea sanguineos, e
restos viscerales o cualquier otra Imperfeecién que afecten, en
su cenjunto, 4 ung superficle superior & diez centimetros cua-
drados.

Categorfs B.—Fsia categorfa comercial incluye las plezas
cHYD pes0 No supere los 700 gramos para saledo seco o 1609
gramog parn salado verde ¥ gue. dado su peguefio tamafic ¥y
foma line, ne permiten llegar s une preparacion adecuads en
origen.

Se considerarin defectos de preparacion en ssta categoria:

a} €} tronchedo incompleto de un tercio ¢ més del pro-
ducto, que deprecie el aspecto comercial del mimme;

b)Y la existencia de cofgulos exterlores de amngre, de res-
tos viscerales o cualguier otra Imperfeeeion que snponga, en
eomjunto, un Ares maxima del diez por ciento de la superficie
de la pieza.

Categoria C.—Formada por plezas que no puedan per inelud-
das en Ias categorias anteriores debido a:

Cortes profundos, origlnados por tronchado deficiente que
secclome iz plel en una longitud superlor a sels oentimetros.

Manchss derivadas de un eviscerado o lavado defectuocso
en eXiremn,

Plezas rotes o resquebrajadas por distinias causaes,

Trozos —Constituide per porclones irreguniares del producto
euyo tamafio no exveds de 1a tercera parte de la piezs de que
procede,

VII. ENVASAPO Y PRESENTACION

Dieheran presentsrse en fardes, barrieas, csjas o cuslguler
otro tipo de envase gue no perjudique !a conserveclén del pro-
ducto nl pueds hacer peligroso su consumo.

Se sautoriza s presentacién «a granels, tanto de bacalao
salado verde como sajado seco. En este ¢aso, el medic de trans-
porte emplesdo deberd asepurar ‘el mantenimiento de las con-
diciones minimas de calidad de la mercancia.

VIII, Tou:nmcmé

Dentro de las diferentes categorfas comerciales se podrin
admitir las sigulentes toleranciag, siempre que la proporeién
de defectos obedercp & errores y sin gue sea, por ianio, una
canstante admitlda en todag las unidades de la parilds. -

81. Pars la categoris A:
211, De calidad.

Se admitirsd en sads bulio o lobe un méximo del 20 por 100
de piezas Que relinan las caracteristicas eitadas pars 1& ¢~
tegoria C.

813. De tamidio,

Be admitird en cada bulto o lote una lolerancla del 10 por
100 de pleZss gQueé no superen los 700 gramos en seco o los
1.000 gramos en verde; es decir, de plezas correspondientes &
ta eategoria B.

8.1.3. De especie,

Be tolerard por las mismas causes ¥ enh el mismo sentide
expresado en este apartado, una tolerancis de hasta el & por
100 de plezas de distinta especle, por envase o lote,
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82 Para !a categoria B:

En este grupe la clasificacién eomereipl admitiri uns to-
lerancis global del 20 por 100 por lo gue a calidad, tamnabo
¥ especies se refiere, de productos incluidos en Ia categoria ©,

1X, Marcapo

De forma lepible e indeleble cads hlto o envase Hevars
indicade en su exterior las sigulentes especificaciones:

Pais de origen.

Identificacidn de lz empreza elaboradora o marca.

Denominarion comiin del producto eon in paabra «hacalaos
o0, enn el aso de ofras especies, la gque corresponda.

Categorin comercial: A, B, O y T (frozos).

Peso por envase.

Numero de plezas, o peso por pleza o diméncinmes minimas
¥ maximas

En las pariidas «a granels todas estas indicaciones serdn
blen determinadas en e! documento de exportacion que am-
pare €l producto.

K. INSPECCION

101, Corresponde al SBOIVRE la exigenciz del cumplimien-
fo de cuanto sefials la presente disposickén. La firma expor-
tadora o ‘mportadora ¢ suUs representantes deberin solicitar ai
SCIVRE la inspeccién, sehalando en is dopumentacién -corres-
pondiente los datos necesarivs para la completa identificacién
de las partidas. La inspeccitn se Nevari a cabo en los puertos,
estaciones de ferrccarril ¥ puestos fronterlzos donds existan
Centros de Inspeccién del SOIVRE,

102 Cumidio se irate de bacaao & granel lis Muestras s
examinar debergn ser formadas s partir, coma minimo, de un
total de cien kilos de producto.

3.3 Log exportadores e importadores, transportistas, con-
signatarios, agentes de Adusnes, ete, faciiitaran al SOIVRE
los medios neceserios pars levar a eabo, adecuadsmente, ia ja-
bor de inspeecion,

1¢4. Cuendo ls mercancia reins las condiclones exigidas
en las presentes noimas, el SOIVRE expedird o1 certificado de
aptitud gque sers necesario para que los Serviclos de Aduanas
autoricen su entrada o sallda en el terrilorio nacional.

X1 SANCIONES

11.1. El incumplimiento de lo dispuesto en ias presentes
normas dard lugar al rechace de la mercancia, no sutorigan.
dose. €n comsecuencia, sy exporigeldn o importacién,

Todo exportador o importador &l gue se reghace unha partl-
da tendra derecho a solicitar del SOIVRE, por escrito, dentro
de las veintteuatro horas, uns segundn inspeccidn. Kgta sers
efectuada por un Inspector distinto del que efectud la primers.

112, 8i se comprueban las faltas de romerclalizacion que
sefiala la Orden de este Ministerio de 10 de marso de 1§65,
por la que se desarrolla el Decreto 533/1984, de fecha 27 de
tebrero, que regula las facultades gancionadorss del SOIVRE,
se Incoari el obportunc expediente, de acuerdo eom lo previsio
en las citadas gisposiclones.

KII. DISrosICIONES ADICIONALES

121 La exportacion o impartacion de estos producios baje
otras presentaciones, como ia de fileles en sus diversas for-
mas, migas, mezciaz de especles, ete, debevdn sujetarse a las
esprcificaciones gque figoren en las licendins o dedaraciones
correspondientes, deseritas en forma clarm. Los productos de-
beran siempre reunir las condiciones minimas de calidad, se-
gan las clases, que figuran en lds presentes normas,

122. Las Direcciones Generales de Exportacion y de Poli-
tica Arancelarla e Importacién, cuando ias cimumtanc!as de
los mereados exterlor o interior ast lo ‘acouselen dentro de
Eus respectives competencias y c¢on saricter temporal, podran
modifiear las presentes Normszs en cualqulers, de los extre-
mos sigulentes:

1) Buprimir la comereclalizacién de alpuna o glgunas de
izs categoring comerciales,

i} Aumento o disminueién de los tamafics minimos sefinia-
dos para las plezas incluidas en la categoria A, asi como los
maximos fijados para 1a categoria B.

i) Variascién del porcentaje maximo de hwnedad sefialado
pars el becslao xsalado secow.

Iv> Variacidn de las tolerancias admitidas en las distintas
categoriag comerciales.

v) Buprimir Ia comercializacléni de los productos nresen
tados a granch

¥1) Autorizsr Ia comerclalizaciom de partidas integradasg
dnlcamente por piezas que presenten los deflectos denominados
sbreslan dulcey en su fase de indciacion, y de -«bacalac respal-
dados, que deberin marcarse comn ias leiras D o R, respecti-
vanienie.

Las declaraciones o licenclas que se concedan como conse-
cuenciz de esta putorizacién haran constar, con fods clandad.
estos extiremos.

Xill. DrspoSICION DEROGATORIA

Esta disposicién dercga !m anterior Resolucitn de la Direc-
citn General de Comercio Exterior del 19 de mayo de 196S.

Lo que comunico g VV, I para su conocimiento y efectos.

Dios guarde a VV. II, muchos afios,

Madrid, 20 de enero de IBT71.

FONTANA CCDIRA

Iimoes, 8res. Director general de Exporiaciéon y Director gene-
ral de Polities Aranceleria e Importacidn.

ANEXO NUM, 1

Determinacion de la humedsd del producto.--Se realizard
con arregle a la siguiente técnica:

1° De una ¢ més muestras representalivas de ia partida
y tomadas al azar, sp cortard una tirs desde €1 eje contrud
de la hojan hasta un borde lzteral. con una anchura aproximas-
da de la ddcima parte de la longltud de aquél. En el caso de
bacalao verde, se saeudird para retirar ln sal que esté adbwerida
4 Ia carhe,

La zons para la obtencidn de esta banda se dcterminaré.
por la intersecciin de dos medianas gue van desde el vértice
de las orejas hastas el punte meadic de la primera aleta anal,

20 Be desmenuzara la tira rapidamente, con cuchille o
tijeras, en trozos finos, de 108 Que se tomarin iuncs dlez pra-
Mos, file S pessran eh balanza de precision y se Hevardan a
estufs de desecacion, que elevard progresivamente su tempe-
ratura pars Hegar a cien grados centigrados, hasts obtener
un peso constenie en dos pesadas realizadas con uh intervalo
de treintzs minutos,

32 Despuds se llevaran lss muestras a un desecador ce-
rrado, hests Que se anfriem. y se volverin a pesar.

Lg pérdids de peso experimentada por el producte. refe-
rido a 190 gramos, determinari el porcentale de humedsad.

RESOLUCION de la Direcvion General dz Ex-
portdcién por la que se regula lg erporigeitén de
aceituna de verdeo.

De conformidad con les facnltades concedidas s la Direceidn
Generzt de Comercio Exterior (hoy alripuidas a la Direceidn
General de Exportacién por Decreto 1559/1970, de 4 de julip),
por la seccion V de las normas reguladores de la exportacion
de aceitunas de verdeo, aprobadas por Orden ministerial de
18 de sepiiembre o 1pbt (aBoletin Oficial del Estados del 21),
vista la situsciém de log mercados exteriores ¥ las perspectivas
de la proxima cosecha, ¥ a Ppropuests de lp Comisién Regulz-
darae correspondients, .

Esta Direccitn General ha resuelto lo signiente:

8¢ auntorisg durante la proxima campafis la exportiacién
en Ifrascos de vidrio de aceitunas sin rellenar del Grupe B,
apartado dos, tituio II de la seceln primera de las vigentes
normas reguladoras de ia exportacién de nesituna de verdeo
& todos los mercados del mundo excepie a log de Estados Uni-
doz, Canads y Puerto Rico, levanténdose & tal efecto la sus-
penslon ordenads en la Resolucidn de esta Direccidn General
de Exportacién de fecha 15 de octubre pasado (gBoletin Oficial
del Estatdor nidmerc 249).

Lo que comunice 8 V. 5. para su conccimiento y efectos
Oportunos,

Dios guarde a V. 8, muchos afice.

Madrid, 20 de enerc de 1971 —Ei Dlrect.or general, Alvaro
Rengifo,

&r, Subdirector general de Ordenacitn de Exportaciones Agra-
risa,




