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Ariienlo terpero.—Laa Normas Tgpeciales de Trabajo para
lae Industrias de Productos Dietéticos y Preparados Alimenti-
cios gprobadss por Orden de 28 de fehrero de 1881 y la Regla-
mentacién Nacienal de Trabalo en lds Industrias de Chocola-
tea, Derlvedos del Cacao. Bombones y Caramelos de 28 de
octubre de 1847, como supletoria de Ias anteriores en mis vi-
gentes textos, seguirdn en vigor en todo sguello que no se
opongs 8 1o que esta Orden establace.

Artieulo euarto.La presetite Orden S8 publicard en el «Bo-
letin Oficlal de! Estados ¥ surtird efectos desde el dia 1 del
mes siguiente al de s puhlicaciin.

Lo digo & V. I. pars st conocimiento y efectos
Divs guarde a V. 1,
Madrid, 9 de junio de 1671.

DFE LA FUENTE
Tmeo, ®r, Director general de Trabajo.

RESOLUCION de la Direccion Genergl de Traboe-
jo por la gque se aprueba la modificacion del No-
menclitor de Mercancins manipuladas en los puer-
toz espdfioles.

El vigente Nomenclifor de Mercancias manipuladss en los
puertos espaiioles a que hace referencia el articulo 60 de la
vigente Ordenanza del Trabajo de Estlhadores Portuarios fué
aprobado por esta Direcclénn General eon fecha 11 de febrero
de 1967, de acuerdo con la propuesta claboreds eonjuniamente
por la imismg y lag Direcclones Generales de Navegacion y
Poertog ¥ 8Beflales Maritimea, siendo publicads en el «Boletin
Oficial del Estador de 23 de febrero del mismo afio,

Con posterioridad a dicha Resolucidénn se ha producide ia
independencia de Guinea Ecuatorial y ha sumentado cada ves
mag 1a tendencis Internacional pars el transporte de la madera
en paqueies, circunstaneiaz que hacen inadecuado el vigente
Nomenclitor de Mercanciaz en cuanto se refiere a la clasiflea-
eitn de la maders,

En consecuencia, ¥ & los efectos de aplicacion del articulo 60
de la vigente Ordenanza del Trabajo de Wstibadores Portua-
rios,

Esta Direccién CGeneral, o propuests conjunta con las Di-
recclones Generales de Navegacion y Puertos y Sehales Mari-
timas, ha resuelto:

Aprobar-la modificacion de los grupes 3.3-3.4-35-3.6, cuya
rueva eolasificacidon de Mmercancias serd Ia que s continuacitn
se Indica: ’

Merecancias

_ Grupo

3.3 -~ Lingotes de aluminio y eine.

— Lingotes de hierro de menos de 50 kilogramas.

— Madera en tronce o aserrads de peso superior a
06 kilogramos la pleza o paqueles del misno
Peso. :

— Tuberia metillea de acero ¢ cobre hasta los 15
centimetros de diametro.

— Tuberias de fundicién,

— Traviesas de hierro y cemento.

~— Tubo de dlametro superior a 50 centimetros.

24, — Tejas planas

- Telas curvaz,

«— Traviesaz de maders.

— Tuberia de acero de digmetro superior a 15 em.

3.5 — Plomo manufacturado.

— Marmeal eh tablas.

— Madera en troneo o aserrads, postes, rollizos y
tabiones de menos de 760 Kkilogramos la pleza o
paquetes de peso infior &l citado.

A6 — Neumitioos,

— Madera en tablas cortas (grueso de hasta 30 mi-
limetrog ¥ lmrgo hasta 1,70 metros), tahleros, ta-
blillas v duelas.

— Planchss de fibrocemento.

— Ladrillog,

Madrid, 3 de mayo de 1¥71—El Director general, Vicente
Tore Chrtd,

MINISTERIO DE COMERCIO

DECRETO 1112/1371, de 3 de junin, por el que se
suprime la nola complementaria 1 del capitule 54
del Arancel de Aduanas,

El Decreto novecientos novente y hueve/mil novesientos se-
senta, del Ministerio de Cornercia, de treinta de mayo, autoriza
en s arsicylo serundo a log Organismos, Entidades y parsotins
interesadas para formular, de conformidad con lo dispuesto en
&l articule ootave de la Ley Arancelaris, las reclamaciones o
peticiones que consideren conveniente en relacién con el Arancel
de Aduanas.

Como consecuencis de reclamacionss formuladas at amparo
de dicha dispesicién, ¥ que han sido reglamentarismente tramita-
das por la Direccidn Genergl de Politlcs Arancelaris e Imporia-
cion, se ha estimado convenlente suprimir la nots complementa-
ria nimero 1 del capitulo ochenta y custro del Arancel de Adua-
nas, ¥ que fué establecids por Decretos quinientos veintinueve
y mil novecientos doce, del afip mil noveclentoz sesentn ¥ dos.

En su virtud, ¥ en u4so de la sutorizacidn conferfda en el
articulo sexto, nimero cuatre de la mencionada Ley Arancela-
ria de uno de mayo de mil novecientos sesenta, & propuesta
del Ministro de Comercio y previa deliberacidn del Consejo
de Ministros en s reunién del dia veintiocho de mayo de mil
noveclentos setenta ¥ uno,

DISPONGO:

Articulo unico—A partir de 1a fecha de publicacién de este
Decreto en el «Boletin Oficial del Estado», queda suprimida la
nota complementaria uno del capitilo ochenta y cuatro del Aran-
cel da Aduanas, cue fué establecida por Decreto quinientos veinti-
nueve/mil Noyecientos sesenta y dos, de veintidés de marse,
¥ posteriarmente modificada por Decreto mil novectentes doce/
mil novecientos sesenta y dos, dz ocho de agosto

Ast 1o disponge por el presente Decreto, dado en Madrid a
tres de junio de mil noveciefitos setenta y una,

FRANCISCO FRANCO

El Ministto ds Comercio,
FNRIGUE FONTANA CODINA

QRDEN de 21 de mayo de 1971 relgtiva a normngs
de celidad comercia] que han de regular el comer-
rig erterior de log pescados frescos o refrigerados.

Lustrisimos zefiores:

El desarrol]lo de los medics de transporte rapidos hia faci-
litade enormemente los intercambios comercisles de productos
tan perecedercs coma los pescados frescos, exlstiends una acen-
tuads demanda en ¢l comercio exterior ¥y en especial =n los
pafses de la © E E, cuyve Consele ha dictade el Reglamento
numers 245571070, que prevé norinas comunes de gomerciali-
gacidn.

Considerando que el comercio espaficl de pescadg fresco
cont los paises e la Comunided es de gran interés, y con el
fin de gque estos productos se ofrezcan a] cohsumo €n las
rejores condiciones de ecalidad, se hace necesarlp disponer de
las norings que definan estas caracteristicas,

Por lo gue, 2 propucsia de la Comisidm de Normalizacion,
y oldoe el parecer de los sectores interesndos,

Tste Ministerio tlene a blen disponer:

1. DEFINICION

Estas normas ¢ éstablecen para todes los pescados gue, en
estado i{resco o rvefrigerados, son objeto de camercio exterior,
¥y en especial pura las siguientes especies:

— Bacalao {«Gadus marhuazs},

— Coiin o carhonero («Gadus virenssi.

— Eglefino («Gadus eglefinusa).

— Merldn (xGadus merlanguss).

— Platija {«Pleuronectes platusan}.

— Gallineta nérdica (#Sebostes marinuss),
— Cahalla («Scomber scombrusy).

— Arenque {zClupea harenguss).

-— Sardina (eClupea pllchardus»).

— Bogieron (wEngraulis encrasicholussh.
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IE. PACTORES MINTMOS DE CALIDAD

Los pescados deben ser sahws ¥y reunir las condiclones mi-
nirhas de calidad, gue serdn apreciadas por las slguientes ca-
racteristicas organoiépticas:

a} Su pigmentacién cutdnea y €l aspectp del «amrucuss sa-
perficlal,

b} La apatriencia de 05 0jos ¥ su coloracion.

¢} El color y olor de 1as branguias.

d) El estado de is rigidez musculgr aprﬁcmda a nivel de
los musculos dorsales y abdominales.

e} Aspecto del perifonec ¥y adhervencia con los tejidus sub-
yacenties,

Bl pescado fresco o refrigerado debe manfenierse a temnpe-
ratura dptima de almacenamiento, desde su captura hasta su
distribucién, gue serd ligeramente superior & su punto e con-
gelacién, manteniéndose en laz condiviones de temperatura y
humedad relativa necesarizs para que no pierda pesc ni se
aitere dentro del perigdo normal de comerclalizacién.

IIT. PRESENTACION

Los pescados s preseniaran sip ninguna manipulacion, g
decapitados, eviscerados, descamados, ete, Podran, igualmente,
prezsentarse calibrados o sin calibrgr. En este dltimo caso. la
clasificacion por calibres se ajustara a las que figuran en el
anexe B,

IV. ApiTivos
Los pescados frescos o refrigerados no llevaran aingun aditive.
V. CLASIFICACION COMERCYAL

Begin el grade de frescura, se clasificaran en cuatro ca-
tegoriaz, en base 3 los caracteres siguientes:

8) Aspecho,

b Estado,

¢} Olor,

gue figuran en el anexo A, ¥y por ef que s& establecen unas
graduaciones cuva medide aritimética da =1 grado de frescura.

Categoria ext-a.—Son los pesecados que dan un valor igual
o superlor a 2.7

Categorig A —E! grado de frescura de esta categoria es igual
a 2 o inferlcr & 2,7

Categoripg B—8cn los que tlenen una clasificaclon de sun
frescura superior & 1 e inferior a 2.

Categoria C.—En esta categoria se incluyen los pescados que
no cumplen los requisitos de las categorias exira, A v B, pero
que refnen las condiciones minimas de calidad para sa con-
BUMG,

Cads lote debe ser homogénes en cuanto a su grado de

frescurn; en caso condrario, seria clasificade en. Iz categoria
de frescura mas baja que esté representada

VI. ENvasado
Se acondicionaran en envases nuevos 0 en buen estado, lim-

pios y fabricados con materiales nuevos que cumplen los re-
guisitos aprobades en la leglslacion vigente

VII. MaRcADD

Todos los pescados frescos v refrigerados, objeto de comerclo
extertor, deberiin levar gdheridas, marcadas ¢ impresas en los
embulijes con caraeteres legibles & indelebles las sipuientes es-
pecificaciunes

8} El puis de origen.

by La especie del pescado. en espafiol o en el idioma de)
pals de desting.

c} El modo de presenlacidn {decapitados, eviscerados, deg-
escamadas, eto.)

dy La categoria segin su grado de frescura.

e En su caso, la categoria por calibrado.

Iy El peso nete en kilogranios,

g) El nombre y domicilio del expedidor ¢ identificacion
shnbdiica.

VIFT. INSPECCLON

Corresponde al Servicie Oficial de Inspeceldn y Vigilancia
del Cumercip Exterior (8. O 1. V. K. E) Ia exigencia y comn-
probactdn de cuantos requisitos figuran en ias presentes nor-
mias, tanto en Io referente & caracteristicas de calidad como s
condicienss de ios medios de transporte

LEs inspeccitn se remlizark en los puertos, aeropuertos o
puestos fronterizos donde existen oflcinas del 8, O, L, V. R. E.

El exportardor o importador, por si ¢ & fravés de sus repre-
sentantes, viene obligado a solicitar del 8. ©. L V. R. E. 1a ins-.
peceion de s mercancia, facilitando los medios necesarios pars
el efleaz cumplimnientc de esta misicn. i

Comprobado el cumplimiento de estas normas, ¢1 5.0.LV.R.E.
facilitard los oportunos certifieados necesarios para acreditar
estos exiremos anie las Autoridades correspondientes de acuer-
do con lo establecido en el articulo 8.0 del Decretc de 21 de
‘noviembre de 1563

IX. SANCIDNES;

Cuando se compruehe que la mercancia no redne los requi-
sitos establecidos, serd declarada no apta para s exportacidn
o importacidn,

E} exportador o importador al gue & le rechace unip par-
tida, tendrd derecho a solicliar por escrito del 8. O L V. R, E,
e el plaze de veinticuatro horas, una segunde inspeceitn,

Sioa juclo del 8. O. I. V. R. BE. existlese fraude o malicis
par parte del exporiador, importador, consignatario, agente de
aduanas, ete., se incoarf el oportuno expedienie de sancidn,
de confurmidad con lo dispuesto en el Decretg de 27 de fe-
hrero de 1964 y Orden de este Ministerio de 1 de marzo de 1565,
gue desarroila el mismo.

X, DISPOSICIONRES FINALES

Quedan facultzdas las Dirccclones (Generales de Exportaeldon
¥ Pulitica Arancelaria e Importacion, dentro de sus respectivas
competencias, para dictar las normas complementarias & que
el camplimienic de esta dispesieién pueda dar lugar.

Lo gue comunico a VV. IL para su conocimiento ¥ efectos.
Drios guarde a VV. I1. muchos aios.
Madrid, 21 de mayce de 1871

FONTANA CODINA

Timos Sres, Dirertor General de Buporiacién y Direclor gene-
ra} de Poljtica Arancelarin e Impeoriaclon,

BAREMO DE CALCULG-FRESCURA

CRITERIORS

Ohjetos de examen

Margen de¢ apreciaclones

Piel.

naselada; sin decolo-|  sin lustre.

racion,

rente,

{1y O en un estado de klteracién mas avanzadae,

Muecus gacuoso, transpa- | Muacus ligeramente turbio. | Mueus lachoso.

ABPECTO

Pigmentacion viva y tor-| Pigmentacien viva, pero| Pigmentacién en trance | Pigmeniacién marchi-

de deccloracion y mar- ta (1.
chifa.

Mucus opacd.
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CRITERIGOS

Dhistos de examen Margen de apreciaclones
3’ 2 1 o
Ojo. Convexc {(abombado). Convexo ¥ ligeramente | Aplastado ¢ plano. Céncave (en el centra) (1)
. aplastado, ’
Cornea transparente. Cornea ligeramente opa- | Cornes opalescente. Carnes lechosa.
lescente.
Pupils negra, brillante. Pupila negra, marchita, Pupila opacsa, Pupila gris.
Branguias. Color brillante. Menos coloreadas. Decolorandose. Amarillentas (1)
8in mucus. Tramag lgeras de mucus | Mucus opace. Mucus lechoso,

clara.

Carne (corie en el ab-{ Azulada, transliicids, lisa, | Aterciopelads, certlea, | Ligeramente opaca, Opaca (1)
domen), brillante. apggada. -
Bin ningin cambip de co- | Color ligeramente modifi-
loraeidn original. cado.
Color a lo large de la| Sin coloracion. Ligeramente rosa. Rosa. Rojs (1)

columna

Organos,

Carne.

-} Buaperficie lisa.

Rifiones y vesiduos de
otros Organca, rojp hri-
llante, ast come la san-
gre e el interior de la
sorbe.

PFirme y elastica.

Rifiones y residuos de
obtros arganos, rojo
mate.

Sangre decolorindose.

Elasticidad disminuida.

EST

Rifones y residuos de
oirps Organos y'sangre,
rojo pélido.

ADO

Ligeramente blanda (relz-
1ada), elasticidad distni-
nuida.

Buperiicie cerasa {atercio-
pelads) y marchita.

Rifiones, residuos de ofros

GrgAncs y sangre, ama-
rrongdos (1),

Blanda (Noja} (1),

Escamas desprendiéndose
fécilmente de la piel
Superficie granuloss,

Columna vertebral.

Se rompe en lugar de se-
DATaTSe.

Adherents,

Poco adherente,

No adherente {1).

Peritoniep,

Adherente totglmente a
in carne.

Adlhierente,

Poco adherente,

No adherente {1).

. "OLOR
Branquias, plel, cavi-| Algs marina Ni de a2 ni malo. Ligeramenite agrio, io {1
dad abdominal Rl B § Agr
1) O en un estado de alteracién mMés avanzado,
BAREMO DX CALIBRAJE
Bacalao Colin Egleftauo Merian
TFMES ;i |5 F MAS L evvieveciiiieans IY OMAS e soivee | 0,5 ¥ Mis
De 4 o menoa de 7T ... De 3 8 mencs de 5 ......... De 04 a menos de 1 ... De 0,35 2 menaos de 0.5.
.} De 2 p menos de 4 De 1,5 a menos de 3 ......| De 0,25 a4 menos de 6,4 ...y De 0.2 8 mencs de 0,35
De 1 a menas de 3 Menos de 9 ....o..oeove I Menos de 8,25 .. | MeDos de 0.2,
Talia 5 cersenaarnnnas § Melog de 1.
Mutilas Gallinetas Cabaiias
08 ¥y mia .............,.e 2§y MAS ... | 08 ¥ MAS.
De 94 a mence de 06 ... Menas de 2 .oooeeiiivaeeann.. De 0,2 a menng de 0.5,
D 0.3 & menos de 04 ... —_ De 0,1 a menos de (0,2,
Mence de 0.3 .................. — Mengs de 0,1
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ARENQUES

SARDINAS

Kilogramos,/pescado

Plezas en Kilogramios

Eiiournings/ pestado Plezas op kilogramos

Tala 1 .o . 0,133 ¥ mis ... B 0 MEIOS .cevirrenncnennee- | R0 ¥ MAS vieen 117 O D08,
Talla 2 ... De 4,085 g menos de i) 123 De § a 12 . D0 o Hlf‘nuﬁ de 0080 f Ide 18 & 35,
Talia 3 ... ... | Menos de 8,885 13 y mas D 0,036 a menns de 1,044, De 26 a 33
Tala 4 ..., — — Menocs de 6.030 i 34 ¥ mis
!
Bf)QU] ROK
il esnniees ])r Bl Plocos on Ribingrimirs

Tolla 1 oo De {1,040 ¥ mas. 35 0 menus.
Talla 2 ... D 0020 8 mencs e 0040 e 26 a 30,
Talla 3 Menos de 0,020, 51 ¥ s
|
ORDEN da 15 de juniv de ML por W gue s don Vi Mnoreado i atiguetodo

normas de calidad comercial porg of comereic de
exportaeidn de los mefillones Fravens

Huslrisimo sefiory’

El ineremento experimenfado en lay exporiacienes de meji-
llones freseos aconseln la conveniencin de nue este producto se
someiz a unas condiciones minimas de calidad gue permitan
maniener £l presilgio aleanzado en los mercados exterioves y ga-
ranticen los intereses de la producciin y del consumidor,

En ¢onsecuencia, ¢ide la Comisidn de Normalizacién 3 13 re-
presentacién sindical de los seciores afectados, este Ministerio
tierie a bien dlsponer las sipuientes normas de ecalidad comer-
cial para la exportacién de meijlllones frescos:

I. Defiriciim
La presents normeg se rpefiere ai meilllcn, nomibre comercial
de las especies:

#dytllus edulisy,
«Mytilus galloprovineialisa,
pitcedentes e barieos naturales o de pargues de eultivo artificial,

convenientemente depurades v en estado natural freseo, que son
abijeio de comerclo exterior,

i1, Designacion

El producte recibird in signiente denominacion:
aMejilicn fresco espafioin.

111, Factores minimos de calidad

31 Los mejillones deberan ser sanos y depurados en esia-
blecinientos debidamente auvtorizados, sin masg transformacion
posterior y deberan conservar sus valyas cerradas.

3.2. Deberin reunir las siguientes caracterizticas:

Aspecto llmpio al extericr.

Carne e consistencia suficientemente firme.

Olor y sabor caracteristicos de! producto,

Color blanco-grisdeec, amsarillodorado o ansraniade.

a)
m
<}
4

¢)  Estarin practicamente exentos de materlas exirafias.
V. Presenfacion
41, E mejillon crude se e1mvasard en sacus. <ajas o cestas

[abricados con materiales que cumplan los requisitos apiobados
por ias legisiaciones corvespondientes.

42 Se excluiran los mejillones de tamnafio inferior & 50 mi-
limetros, asi eomo los que ke hallen en lg fase final de madu-
racion genética.

V. Aditives

Los melusess en fresco no deberan lievar ninganr adifive,

i u eNvascs con teeijilunes Frescos deberin Nevar ad-
cadan ¢ umpresas, cob carpeteres legibles e indele-
wntes ndicactolies:

Il palz de origen en cuaiguiey ihssua,
E] nombre comun del producto.

£! nomhre del productor o distribuidor,
E] peso neto

@

Vit Pefrofoz

7.1 Tolerabies

a) Be whinitird un 16 por 168 de wnidades que no den s
tzlla minima exigida en ei apartado 42,

i1t Presencia total de un mmximo del 5 por 100 de meiilio-
res gue hayan sufrido fracturas, gue tengan valvas abierias ¥
conchas vacias

12

Lug que zobrepasenl las cifras de folcrancias admitidas mas
ios siguientes:

Exchuyentes;

adl  Textury guebradiza ¢ gelatinosa.
iyt Babor, coter ¥ olor anormaeies,
¢y Existencia de plantas marinas, arcnas, fangs o materias

extrufias en el interior del producto

VHI, Transpories

Lus uinjdailes de transporte empleadas deperin estar perfec-
tamente acondiciohadas pars proteger debidamenie g la mer-
cancia.

Habran de estar perfectamente limas y eXentas de residuos
de sustancias que por su naturaleza puedan transmitir malos
olores o perjudicar la buena conservacién de los mejillones,

IX., [Inspeccion

Carresponde al Servielo Oficial de Inspeccion y Vigllancia del
Comercio Exierler (SOIVRE} la exigencia y comprobgcion de
enantos reguisitos figuran en las presenies normas, tanto en lo
referente a caracteristicas de calidad eomo a condiciones de los
medios de transporte

La inspecclén se realizara en los puertos, aeropuertes o pucs-
tos fronterizos donde existen oficinas del SOIVRE.

El exportador, por sf o a través de sus representantes, viene
oblipads a soliritar del SOIVRE la inspeccion de la mercancis,
factitando los medios Necesatios para el effcaz cumplimienta de
esta, lsidan,

Comprobadoe ¢ cimplimiento de estas hormas, ¢l SOIVRE fa-
cilitura fos oportunos certificadas, necesarios para acreditar es-
tos extremos ante las autoridades corvespondientes, de acuerdo
con lo establecido ch el articulo 6° del Decreto de 21 de no-
yviembre de 1363,



