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Determinada la cusnlia de dicha compensacion residual sora
distribuida a Jos distintos cscalones de referencia en Torma pru
porcional 4 los factores cero, uno. dos, tres ¥ tuatro, respectiva
mente, incrementando las revpactivas compensaciones a cuenia,

Las fabricas practicarin u continusncicin, dentro det plazo de
gquince, dias, ia oporiuna liquidacion definitiva a sus cultivade-
res por este concepto.

B, Justificartion de las fabricas azwearsras af FORP.PA de
ios pagos o log cuftivarores.

Terminada la c¢an-pana de recepcion vy percibidas ded
F.ORP.PA la: cantidades toales acreditadas en concepilo de
compensacidn de portes, Jas fabricas azucareras remitirdan a
cste QOrganismo una relacion por duplicado ordenada por ior-
minas municipales, ¥ dentro de ellos por orden alfsbotice de
cultivadores, donde se indiquen las cantidades sativiochas a
cada uno a efecios de control por la intervencion de este O
ganizmo,.

7. Remision de documentos,

La decumeniacion debera remitivse al Begistra General de
eile Organismo

8. Liguldacion a lus C.OR AN de fus subvancicones en con-
ceplo de compensacicn de pories.
1}

Para dar vumplimiente a lo diapuesto en ¢l parrafo 7.1 dol
Decrelo regulador 63471872 se estableceran oportunaimenic las
normas de liguidacion de estas subvencienes una vez se deler
mine el régimen de funcionamiento de estos Tentros de Conira-
tacion, Recepeién y Analisis de Remolacha (C.O.R.AND.

Lo digo a VV. II. para su conccimienio y efecios

Dios guarde a VV. IL

Madrid, 2¢ de julic de 1972 —El Presidente, Aguslin Colo-
rruelo,

Ilmos. Sres. Administrador general vy Secrelario general del
F.ORPPA.

MINISTERIO DE COMERCIO

QRDEN de 7 de agosio de 1972 sobre normuas de ¢n-
lidad comercial que han deg regular el comercio
exterior de las conservas de sardings,

Tustrisimoes sefiares:

La experiencia adquirida coh la aplicacion de la Ovden de
1 de julic de 1864, por la gque se regulaban las condiciones que
& efectos de exportacidn debjan reunir las salazones, semicon-
servas y conservas de pescado, ha daterminado la conveniencia
de adaplarlas a las necesidades acluales del comercie de ostos
productos. ’

Por otra parie, la cxpansién del comercie exteriar de pro-
ductes de la pesca obliga a senalar normas comerciales por las
que ha de regirse, teniendo en cuenta que uno de los fuctores
cuya influenria tiene notable preponderancia pura alcanzarla
es procurar que la calidad del producto vedna un ninimo de
condiciones gue garanticen al! consumidor Jus cualidades gue
carecterizan a ta sardina en canserva.

La competencia que otras espacies distintas a o sardina vin
ne produciendo, tante en el meorcado nacicnal camo en los
extranjeros, chliza a tomar medidas en defensa de este pro
ducte nacional gue tan buera acogida ha tenide y tiene entre
los consumidores de esta clase de conserva.

FPur ello. v después de las consultas mantenidas con los sen-
teres interesados, del Sindicata Nacional de la Pesca, v de acuer-
do con ta Direccion General de Pesca Martlima. v de Industrias
Textiles, Alimentariss v Diversas, ¥ el inlotme de los Servizios
competentes de este Ministerio, he ienidn a bien disporer las
siguientss normas:

T, QeIEi oE 1A% N0inas
Las presentes normas tieren coma fin regular las condicio

np_-? generales técnicas y commerciales de galidad que dehen re
unir las conservas de sardinas ohjeto de comercia exierior.

1. [HuSPUSICIQNES G5 RALES
1. Dedfinicrin,

Se entiende per censervas de sardinas los productos obreni
dos a partir de la especie <Saadina pilckardus. (Walb ), doscs-
bezada y convenigntemente eviscerada, envasada con acate de
oliva u otros aceites cocmestibles. con salsa de temate u o1ras
poparaciones apropladas, en recipientes herméticcs y ealeribi-
zades adecuadamente por trazamientu térmico.

2 Furmas de presentacion.

Las sardinas envasadas podran presetiarse ademéds de en la
forma corriente indicada en el numero |, de las siguientes lor-
mas: 5in espinas, sin piel ¥ sin espina, en filetos, en trozos, re-
llenus, ete.

3 Denomingelonos,

Tws productos deberin denominarse segin su presentacioa
¥ forma de preparacion. Por ojemplo: «Sarding- on acrile de

oliva ., «Sardinas en aceiies, «Sovdinny en escaboeches, Sardi
nas oen salsa de wkmeles, <Satdinds sin piel ¥ sin ecepina en
aociles | SJomos de sardinng en salsa de tomatle-, etcdlera

4. Condiciones minimas de colidned,

4.1, Maleria prima: Las ssrdinas wilizatdas deheran reunir
las condiciones requeridas para &) consumo humane.

4.2, Producto terminado: Las caracteristiras orsanolipticas
han de ser las tipicas de (A especie v de las distintas lormas
de preparacién.

La columna vertebral, en acucllas preparaciones en gue no
se haya eliminado, debe pordsr sepurarse con facilidad v ser
poch comsistente.

4.2.1 - Peso neta: EI poso neln, expresado en grmmes, debe.
ra corresponder como minimo al 8 por 100 de la cifra que rvo-
presenia la capacidad nominal noarmalizada, en milimetros, del
envase.

422, Peso escurrido: El peso escurride, expresado en gra-
nos, deberd corresponder coma minimeo a los siguientes poreen-
lajes, referidos a [a cifra que represenia la capacidad nominal
narmalizada, en milimetros, del envase:

70 'L para consarvas «en aceite- «en escabeche-, o «al natural
o salmueras,

65 % para conservas gn salsas.

60 ¢ para preparaciones sin piel v sin espinas y lomos de =ar-
diras.

El peso nete y o peso pscurrido se determinaran segun los
métodos descritos en el anexe I

423, Erudado aogosc: En las conservas en aceite, el axuda
do acuesy debe ser infevior al § pur 100 de la capacidad nenid-
nal oormalizada del envase.

1.4, Ingredientes: El acsite de aliva u elros aceites conles-
tibles, las pastas, pures o salsas, sal, especias u ofros condimen.
tos, deberan satisfacer las normas exigidas por la legislacian
vigenie.

4.4. Aditivos. Se admitiran solamente Ios adifivos permilidos
por la legislacien vigenie en el pais de desiing

5. Envasardo

Los envascs destinados a centener los productos ohijvto de
la presente neorma habrian de ser hermelicos.

5.1. Envases metdlicos: Habran de ser exclusivamente Tos
comprendidos en les ancxos 10 11 v T de la Orden del Minis-
teriv de Indusiria de 29 de encro de 18668 («Boletin Oficial del
Fstade. del 7 do febrere), 15 de julie de 1988 («Boletin Oficial
det Frjudos del 23 de julio)l ¥ sus posteriores modificacicnes.

52, Fnvases no metalicos: Las capacidades de astos envases
seran las indicadas en el apartarde 51,

8. Aolulaciones,

Los envases correspondientes a Tos apartades 51, ¥ 52 o
reluiaran cumpliendn las noraas estahlecidas en les arltowuies
4% 5% ¥ 67 de la citada Orden de 29 dz encro de 1866 ¥ s5us
posiuriores moditicaciones,

6.1. Todus las roiuluciones habrin de ser perfeciaments Jo-
fibles e indelebles.

82 Queda prohibida la irscripcion, en cualquier idioma,
de calificativos, expresiones o indicaciones comerciales gue
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puedzn producle confusién en el conswmidor o gue supongan
modificacién de la denominacidén vomercial autorizady.

8.3. Fn general, tedas laz mencioues gque figuran sobre los
cnvuases, sus envalluras, estuches, etigueras o embalajes debea
cipresarse en idioma espanol o en el del pais de destino.

7. Defectos excluyentas,

La estimacidn de los defectos del producte se clectuava sobrs
miesiras Ccuja temperatura esté comprendida entre 180 y 250 €

a) Botulaciones que no ¢umplan lcs requisitos senalados on
los apartados §.1,, 8.4, ¥ 8.4,

ki Envases distintos de los indicados en el apartado 5.

¢} Fnwvases na herméticos.

d} Abombamisnto de los fondos de los envases,

¢} Oxidaciones externss en los envases gque afecien seria-
mente 2 su buena presentacion. )

) Abolladuras importantes en los envases,

gl Soldaduras para reparar defectos de cierre del envase.

b Materias extranas a la preparacidn del producte lermi-
nada.

P Qler ¥ sabor claramente anormaies.

i) Relaciones porcentuales entre los peses neto y oscurrido
vy la capacidad nominal normalizada, inferiores a tos indicados
en los apartados 4.2.1. y 4.2.2, obtenidas aegun se indica en Ius
puntos 8 ¥ 9 del anexe .

k) Exudado acunsce para lgs preparacioncs on aceiks, =n-
perivr al 8 por 100 de la capscidad noniingl normalizada deal
[ R TR

8. Inspeceidn.

Corresponde al SOIVRE o exigencia de cuante sehala fa pre-
sonte disposicion, de wcuerde con Jo establecide en lo Orden de
e tho mnrag de 19435,

la inspeccidn se llevara a cabo en log pusrtns, estaciones
de ferrocarril v puestos Tronterizos donde existan Cenlros de
Inspeceidn det SOIVRE v que especificamente senale la Suhse-
cretarin de Cemercio. Bl SOFVRE podra, ademas, reslizar ins-
pecciones de 1a mercancia en tos almacenes o fabricas, sin gue
coni elle se exima de la inspeccifn preceptiva en puarios ¥y
fronteras, salve cuando el SOIVRE, de acuerdo ¢on sus posi-
hilidades, acceda a contramarcar y precintar las ¢ajas, una vez
inspecoionadas, para ulterior comprebacidén de los marchamaos
justilicativas.

Les exportadares o Importadares. transportistas, consignatu-
rios, Agenites de Aduanas, etc., facilitaran al S0OIVEE los
metios necessrics para llevar a cabo adecundumente la labor
e inspeccion. Cuando la mercuncia redna las condiciones exl-
gidus en la presente normk, el SGIVRE expedira el certificado
e aptitud gue serd nocesario pars qguae los Servicios do Adua-
it wuicriven su oculrade o sulide del territorio nacienal.

Fl cryporiader o importador a guien se rechace una partida pe-
dri wolicilar por escrilo del SOTVARFE, por si o representanta auto-
rizatdo, una nueva revision. La segunda inspescion sera efectua-
gy, si las circunstancias leo permiten, par Inspector de sunerior
catrgoriz &l que realizé la primera.

En el acto de las inspecciones podra estar presenie el inte-
resado ¢ persena en guien delegue.

De acusrdo con lo dispuasto an el Deereio de 21 de naviem-
bre de 1867, compets al SOIVRE la imspeeccion y vigilancia de
ios medios de ransporte, asi come de Yas operaciones de car-
ga. estiba, descarga y desestiba, con el fin de aszegurar la
perfecta conservacion del producto v, en su caso, evitar per-
juicins por lnadecuado trate observadeo en las mercancias.

9. Sanciones.

Cuando 52 compruche gua la mercancia na reune los re-
guisitos cziabtoeckdos, sera declarada no apta nara su exporta-
clon ¢ imporiacion.

5i, a juicio def SQIVRE, existiese fraude o malicia por purte
del easportador, importader, consignatario, transportista, agen-
1 de Aduanas, etc., se inceara el oporiuno expediente do san-
vidn, de conformidad cen lo dispuesto en el Decreic de 27 de
febrero de 1984 v Grden de este Ministerio de 1 de marze de
1965, gue desarrolla sl mismo.,

III, DispOsSICION FHRANSLFOHIS

Para agquetlos mercades que lo exijan, se podrd autorizar
la satida de counservas de sardines con envasogs do hojalais en
blanco, sin estuche ni faje envolvente, siempre gue an aguélios
se troguelen las siguientes especificuciones:

Nombre o razén social del fabricante o ndmero de regisiro.
Denominacidn comercial usual del producte envasade.
Forma de preparacion,

Ao de fabricacidn.

Lg palabra ESPANA en cualquier idioma.

En el embalaje exlerior se expresara todo cuanto determi-
ne para los rismcs fa Orden del Ministerio de Indusiris de
%% de enerc de 1988,

IV. DISPOSICICNES FINALES

1. Quedan faculadas las Dirccciones Genersics de Expor-
tacién ¥ de Politics Aranceluris e [mportacion, dentro de sus
respectivas competencias, pars diclar las normas complemenia-
rias & gque el cumplimicoly de esty disposicidn pueda dar lugar,

2, La presente QOrden endrard en vigor o klos seis meses de su
publicacion en el «Boletin Oficial del Estados,

Lo gque comunico & ¥V, 11, pura su conocimicnte y efectos,
Digz guarde a VV. II. muchos aiios,
Mudrid, 7 de sgosto de 1972,

FONTANA CODINA

Ilmos. Sres. Directores generales de Exporiacion y de Politica
Arancelaria e Importacion.

ANEXO 1
Determinacion det peso escurride y del peso neto

1. Parg csls delerminacion, la temperaturs del producto
estard comprendids entre 18° v 25° £, v tas pesadas se reglizs-
A von una sproximacion de £ 0,5 gramuos,

2. Beterminar ol peso brute del envase cerrade,

2. Utilizar en tamiz de malls de tres milimetres de luz.

4. Pesar ¢l tamiz, .

5 Abrir el envase y volcar su contenide cuidadosamsente,
sin desordenarlo, sobre el tamiz. Inclinar éste para facilitar sl
escurtide del liguido de cobertura.

En caso de salsas pasiosas, éstas deben ser seperadas me-
diante chorre débil de agua a la iemperaturs indicada en el
numerc 1.

6. ‘Tres minutos después del comienze del escurrido, pesar
el tmmiz con su contenido. La diferencia enire este pose y el
del tamiz egs el «peso escurridos del producto.

7. Lavar complelamente el envase vaciado vy, después de se-
cadyo, pesarle pars obtener Ia tara. RBeslar del peso bruto obile-
nido en el ramerc 2 la lara, peara delerminar el peso neto o
contenido total del envuse.

8. Dividir ¢} pese neto cblenido en el numere 7 por la ca-
pacidad nominsl normalizada del envase ¥ multiplicar por 100
npara obiener la relacién porcentual entre el peso neto v Is
capacidad.

8. Dvidir el pese escurrido obtenido en el ndmerc & por
ia caparidad nominatl normalizada del envase ¢ wmulliplicar
por 100 para obtener ia ralacion porcentual entre el peso @sCu-
reide ¥ la capacidad. ’



