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unicamente oh los dias efectivamente trabajados, fiestas recupe-
rables, gue sean recuperadas ¥ en vacaciones, teniéndose en
cuenis para el calculo de las horas extracrdinarias:

- Salario Plus
Categoria base actividad
Merosunl
Gavro A) Técxicos :
Téenicg titulado ..., 10.380 1.220
Jefe de fabricacion ..., 8 610 800
Encargado general ..........coociiiiiniinons 7500 Q00
Encargado de Seccidn ............cooveenens 7.500 450
Auxiliar de laboratorio ..............cccceena 8.000 450
Gauvro B) Sumanreanos -
Jefe de almacén ... 5.580 300
Cobrador ........ 5.580 -
Telefonista ..o 5.580 _
Gauvpo €} Oerenos
Apartado o} Oficios propics
) Diarfa
Oficial de primers ... e, 208 20
Oficial de scgunda ... 200 15
Jarabista ... e e, 200 15
Fogomero ... 200 24
Apartade by Oficios cuxilinres
Oficial de primera ... 200 20
Oficlal de segunda , 200 15
Oficial de tercera ......ooviiiiin i 185 0
Aportada ¢} Peones especivlizados
Dwecorador ... .. 188 5
Empaguetador ¥ Banador ................... 186 S
Aportado d} Peohes
Peom e - 188 10
Art. 2° Las mejorass econdmicas que esta Orden establece

podran ser absorbidss y compensadas con cualesquiera otras
actualmentie existentes concedidas veoluntariamente por lag Em-
presas o legalmente canvenidas, sin perjuicio del respeto con
caracter personal, de lus condiciones mas bhaneficiosas que es-
tuvieran formalmente reconocidas.

Art. 3° Las normas complementarias de 4 de noviembre de
1848 & que se refisre el articula 1.°, seguirin vigentes en todo
aguello gque no results modificade por esta Orden.

Art. 4* La presente Orden se publicard en el «Boletin Oficial
del Estades 'y surtird efoctos desde el disa primerc del mes si-
guiente al de su publicacién. -

Lo qus digo a V. [, para su conoecimiento ¥ eﬂ,ctos
Dios guarde a V. L
Madrid, 27 de julic de 1973

DE LA FUENTE

Hmeo. Sr, Birector genersl de Trabajo,

MINISTERIO DE COMERCIO

ORDEN de 28 de julioc de igr3 schre Normas He-
g_uladoms del Tomate Fresco,

lustrisimo sefor;

El desarrcilo de la wltima campaiia de tomata fresco ha
demostrado ef alio grado de adaptacién de las normas hasta
shorg vigentes pare tratar los mualtiples problemas gue plan-
ten U exportacion,

No cbstante, la evolucida del mercade de una parte, la ne-
cesidad de poner &l dia las normas técnicas de otra, sin olvidar
la propia experiencia acumulada, han exigide modificaciones
tales como la consideracién. dentre de los tipes sxportabies,
del tomsate «ohlongo o bien la ampliecién del perioda de
regulacién de envios a principios de cetubre.

Finalmante, ss ha estimade conveniente incluir, entrs otras,
una serie de medidas conducentes & iograr una més completa
informacion en dastine y un mas eficaz contrel de deterinina-
das modalidades de exportacion,

En vista de cuanto antecede, a propuesta de la Direccién
General de Exportacion, previe informe de la Secretaria Gene-
ra} Técnica de este Ministerio y oido el Sindicato Nacional de
fFrutos ¥ Productos Horticolas, tengo a bien disponer las si-
guientes

NORMAS
SECCION PRIMERA, NORMAS DE CALIDAD
1. Detinicién del prbducto

La presente norma afecta a los frutos frescos de las varia-
dades de tomate (~Lycopersicumt Esculentum, Mill-) destinados
a ser entregados al consumidor en estado natural, excluvén-
doss los tomates destinados a la transformecién.

Segin su forma, se distinguen tres tipos comerciales de
tomate:

— Radondas bsoss
- vAsurcadoss,
— Oblongoss.

lesféricos o discoldales),

il. Caracteristicas de calidad
4 Generalidades

En este capitule se definen las caracteristicasz y coendiciones
gue deben reunir los tnmates frescos destinados a la exporta-
citm an el momento de ta expedicion, después de su acondicio-
namiento y embalaje.

B Caracleristicas minonas

En todas las catagorias, ¥ a reserva de las disposiciones
particulares previsias para cade una de ellas y de las toleran-
cias admitidas, ios tomates deben ser:

— Enteros.

— De aspecio fresco.

— Sanos; se excluyen, cualqguiera que sea su causa, log fru-
tos afectados de podredumbre o alteraciones que Ios ha-
gan impropios para el consumo.

- Limpios; practicamente exentos de meterias sxtraiias vi.-
sibies.

— Desprovistos de humedad exterior anormal,

-- Carentes de olor o sabor extrafio,

E| desarrollo y grado de madurez debe ser tal qus permita
a los tomates soportar el {ransperts, la manipulacidn, la con-
servacion en buenas condiciones hasta &l momento del consume
v responder a las exigencias comerciales del lugar de destino,
siempre ¢l vo se opongan & las présanies normas.

Segun su medurez comercial, ol tomate destinado & la ex-
portacidn se clasificard en tres grados. cuyas denomineciones,
caracteristicas ¥ simbolog distintivos seran los siguientes:

— En viraje.

El fruto habra completado su desarroilo y presentard exte-
ricrmenie una tonalldad entre amariile ¥ rosdcea que cubra
del 1p &l 30 por 100 de la superficie del mismc. El simbolc
disiintivo serd una Vs,

— Anaranjado o pinton.

El tomala presehtar& une tonpalidad que puede variar entre
los colares rosa y rojo enaranjado o une _extensién'que cubra
del 20 al g0 por 108 de su superficie, Sy simbolo serd ung <X»,

- Rojo ¢ maduro.

Le colaracién del fruto variaré entrs rojiza y rejo vivo en
més del 80 por 100 ds su superficie, En todo caso la pulpa
debe ser firme y consistente, El simbolo serd una «Ms,
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Teniendo ¢n cuenis la dpoca del anc, los medics de trans-
ports ¥y la demanda de los mercados, el SOIVRE sefialard el
grado de madurez que debe exigirse al tomate expertable,

Como excepcién se admitird !la exporiucién del tomste ver-
da, sicmpre que haya ulcunzado su completo desarreilo, para
aguellos mercados gue ssf Jo soliciten v previamenie se auto-
rice por la Direccién Generai do Exportacién a travées del
SOIVRE. Ei simbole de ssios frutos serd «VVs.

HI. Calibrado

El calibrado es obligatorio para todos los tipos de tomales
v estarg determinado por el diamstre maxime de la seccidn
ecuetorial.

a)  Calibre minimo.
Para todas Irs categorias el chlibre minimo se tija en:

— Tomates «redondos lisos- v -asurcados-: 35 milimetros.
— Tomsates eobiongoss: 30 milimetros,

b) Escala de calibres.

Loz tomates se calibraran segnn la cscala signicnic:

Derneminacidn Difmetro maximo transversat

«PPa De 35 mm., inclutdes, a 33 mm., excluidos.
s Dea a5 mm., inciuidos, a 40 mm., excluidos.

MMM De 1 mm., incluidos, & 47 mm., excluidos.
MM De 47 mm , incluidos, & 57 mm., exclhaidos.
<M De 57 mm., incluldos, a 87 mm. , excluidos.
Ga Da g7 mm,, Incluides, & 77 mm., excluides.
GGs Be 97 mm,, incluldos, en adelante,

IV, Categorias comerciales

Loz tomates cxporiables se dividiran en tres categorfas co-
merciales gue se denomineran «Exiras «Primeras y «Segundae,
Los simbolos distintivos serén «Extra., «Ie y I+, respectiva-
mente. )

— Catogoria «Extras,

Los frutos clasificados en esta cetegoris deberdn ser de
calidad superior.con puips firme y prasentar 1a forma, aspecio
y desarrolic caracterisiico de la variedad.

Los tomates deber&n estar exenios de »dorso verde-. Se
admitiran Uaicamente muy ligeras alieraciones superficiales
de la epidermis a condicién de que éstas no afecten a la cali-
dad, sl aspecto genecal del producio ni a su presentacién en
e} envase,

- Categoria <Primnefa..

Los tomatss clasificados en esta categoria deberan ser de
buena calidad, de pulpa suficieniemente firme y reunir las
caracteristicas tipicas de la variedad.

A excepcién de heridas no clcatrizadas y de «dorso verdes
pronunciade, los fomafes pueden ng obstante presentar los
siguientes defectos leves, siempre gue éstos no afecten at as-
peeto general, a Ia calidad, a [a conservacién v a la presen-
tacidén del produacto:

— Ligerc defecto de forma v desarvallo.

- Ligere defecto de coloracidn.

«- Ligeros defectos de epidermis.

— Muy ligeros dufies mecanices o muy ligeras maguila-
duras.

-~ Heridas cicatrizadas de un centimelre de longitud m4-
xime, exclusivamenie para los fomates -gsurcados-.

-~ Catepgoria «Segundas.

IEsta categoria comprende los tomates de calidad camercial
que no puedan ser clasificados en lms categorias superiores,
pero gue respondan s las carvacteristicas minimas ya definidac
en el capitule IL

Las tomates deben ser de bastante consistencia y no presen-
tar heridas sin cicatrizur,

A condicién de mantencr sus caracteristicas esenclales de
cglldad ¥ preseutacién pusden, en tode case, admitirse los
siguientes defectos:

" culibre indicade, con

— Defectos de forma, desarroilo y coloracién.

— Defectos de epidermis y daios mecdnicos o maguladuras,
a condicion de gue no afecien seriamente al fruto.

— teridas cicairizadas de tres centimetros de longitud ma-
HIHA.

V. Tolerancias

En cada envase, v para los frulns ne conformes a las exi-
gencias de la categoria.indicada. se admiten las siguientes tole-
rancias;

A Teolerancias de calidad

— Categoria ~Extra-; 54 por i0c en nlmero de tomafes ne ¢o-
vrespondientes a la categoria, pero gue reunen lag carac-
ferislicas de la inmediata inferior {categoria «I=},

— Categorisn <is: 10 por 100, cn numero de tomates gue no
reunan las caracleristicas do la categoris, pers si las de
ta inmediata inferior fcategaoria «Is).

- Categoria «1ls; 10 por 100 en nimere de tomuates no co-
rrespondientes & la cetegorie ni a las casracteristicas mi-
nimas, con escepeiom de los frutoe afectzdos de podre-
dumbre, de magulladuras pronunciadeas o de heridas sin
cicatrizar, para los que ny exisle tolerancia.

B Toleroncies de colibre

Parg todas las categorins. 10 por 100 en numero de tomates
correspondienies al calithre inmediate inferior y/g superlor al
un minimo de 35 milimetres para los
tomaies «redondos lisoss vy osasorcadoss ¥y 30 milimatros para los
{temates «obklongos..

T Acumulocidn de toleraoneius

Las tolerancias dv calidad vy calibre no pueden axceder en
sy conjunto de:

- Phes por ciento pRra la categoria <Extra..
— Quince por ciento para 1as categorias «I. y <If-.

V1. Embalaje ¥ presentacion

A Hamogensidod

Cada bulto sdlg podra contener itomates del mismo origen,
varigdad o lipe comercial, calidad v calibre,

La parte visible del contenido debe ser representstiva del
conjunta,

ios tomates clasificados en las categorias +Extras y <I» de-
beran ser practicamentie homogéneos snt cuanio a su forms,
grado des madurez v coloracion, Ademas, la leagitud debe zer
suficientemente uniforme para Ios de tipo -oblongo-.

BY Acondicrionamienfo

E! acondicipnpmicnto debe asegurar una protegoion conve
niente del producie.

Log materigles, y especialmente los papeles empleados en
e] intervior de log envases deben ser nueves, limpios ¥y no téxi-
¢os de forma gue no pusdan ceusar alteraciones externas o
internas en los frutos Se sutoriza el emplea de materiales ¥
especialmente de papeles o sellos con indicacionss comercia-
les siempre gue la impresion o etiquetado se realice con tintas
0 gomias No 1ONICRS,

Se prohibe la colocacion
frulos. :

Los bultes doben estur exentos de toda muteria exfrans.

de sellos o etiquetss sobre los

C. Envoses auiorizados
Se putorizardan los siguientes envases:

De bases
siputentas

- Cestos de madera para seis kilogramos netos.
rectangulares v caras iraporoidales, con las
dimensiongs externas:

— Base mavor o tapa, 4423 centimelras.
-~ Base mener o fondo, 39«23 centlmelros,
— Altura, 15 centimetros,
— Bandeians de madera para seis kilogramos netn de:
— 400x 30 ventimetros de base y 13 centlmotros de altera.

— Cajn de cartdén para seiz kilogramos netv de dimensiones
ent base de: .

— 40 3y cehiimetros y aliura de 12 centimeiros.
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— Cnja de cartén pera tres kilogramos netos de dimensio-
nes an base de:

— 3020 centlmetres ¥ aliura de 12 centimeircs.

En todas las dimensionss fijadas para los distintes tipos de
snvase pusde admitirse una tolerancia maxima del 16 por 100,

Para los tomates de tipo -asurcado y =oblongos ss autoriza-
ra exclusivamente la bendein de maders para seis kilogramos
noto antes sefialada.

La Subdireccitn General de Inspeccién y Normalizacion de
las Exportacivnies podra autorizar en vigzs de ensayo envases
distintos a los provisios en esta Orden, Para ello sl exporia-
dor deberd scolicitarle de dichs Subdireccitn a iravés del Sie-
dicato MNacionmal de Frutos ¥ Produeics Horticolas.

'VIL Marcade

Cada bulte debe MNevar al exterior, en caractcres legitles e
indetebles, lag mdlcacwnes siguientes:

A Identificacion

Nombre y domicilio del exportador g sy numero en el Re-
gistro de Exportaderes.

B Marea autorizads
C. Naluroleza del producto
«Tomatess ¥ tipo comercial.

D. QOrigen del producto

Pais de origen y, en su case, zona de produccion o dsno-
minacién nacional, regionsl ¢ local con letras de altura no
inferior a 13 milimetres,

E. Cuaraocteristicas comarcioles

— Categoria comercial do acuerde con lo deferminade en
el primer parrafo del cepitulg IV de esta Seccién pri-
mers,

— Simholo del grado de madures,

—- Calibre expresadeo en milimetros vy simbole distintive.

F. Marca oficial de control (facullatival

Para una mayor rapidez y eficacia de la inspeccion, las in-
dicaciones de marcado deberan figurer inscritas sobre upa oti-
gueta fijads al extericr del envase scbre la cara lateral opues-
ta 8 la gue lleva la marca.

A efectgs de uns mejor identificacién de las categoriss, el
recuadro destinedo on Ias etigquetas s Is indicecién de las
mismas deberd ser del siguienia color:

~ Ro}o para la categorfa «~Exiras,
— Verde para la categoria «I-.
- Amariilo pare la catsgorig <[]«

Fste etiquetadc sera recomendado ¢n ia campaia 197374 ¥
cbligatorio a partir de la 1974-75 pars los envios al exterior de
todas les tipos de tomain,

SECCION SEGUNDA —INSPECCION

I. Nermas generales

1. La inspeccion del tomate para la exportacién, en cuanto
se refiere a la aplicacion de estes normes, es obligatoria y se
realizard por el porsonel técnico dei SOIVRE, en los almacenes,
estaciones de origen y irénsito, puertos, aeropuertos y puntos
fronterizos que por la Direccién General de Exportacion se
determinen, pudiendo ésta suspendar temporalments la expor-
tacién por cuslguiera de los puntos de inspeccidn cuando las
circunstancies lo aconsejen.

2. Las inspecciones s8 solicitardn del SOLVEE por el inte-
resade o persona por &l autorizada, en los pusertcs y Centros
de Inspeccién habilitados al efecto, debiéndose wcompadiar una
declaraciér que especifique ¢l nombre de Ia Empress, el del
almacén, el numero de cesies, las marcas vy el detalle de los
tamudios y grados de madurez del fruto ern ol momento de ser
enupaguetado.

8. Cuandse una partida fuere rechazada en primera ingpec-
cion, el interesado o persana que lo represents podrd salicitar
segunda inspeccion, la cual se reallzard asntes de [a salida del
barco o vehiculo al gue orikinariaments iba destinada. Siemn-
pre que ses posible, esla segunde inspeccign se veriflicara por

un Técnico del SCIVRE de superior cafegoria al gue iniervine
en la primera.

4, La inspeccidén no ss conuderara definitiva hasta la salida
del medic de transporie en que se pretenda exporiar la partida
inspeccionada. E! SOIVRE, entre tanio, podra realizar cuantas
revisiones ostime convenientes para una mejor garantia de ia
calidad éel producto.’ )

5. Ls fruta rechazada -pertaanecera inmovilizada veinticua-
tre hotras después de la sallda del medio de {ransporte, saivo
gue, & juicic del SOIVRE, quede debidamente garautizade que
aquella fruta ne se exportara.

8, Las infracciones e las normas de culidad seréan sancio-
nadus de acucrdo con &} Decreto de 27 de febrero de 1864,

7. A fin de lograr la oficaz regulacidn ds la exportgeion
del tomate fresco de invierno, la Direccidn General de Exporta-
tacién instruird A 108 Inspectores Coordinedores de las Zonas
Caparia ¥ Peninsular para que quede ascgurada ls necesaria
uniformidad en la aplicacién de estas Normas de Calidad,

II. Punios de inspeccion
A, inspeccwon de almacenes

1. Tendra como fin orientar e insfruir a los expurtadores
sobre los procedimionios de llavar a cabo las operaciones de
seleccién y onvasado cor la wmayor perfeccidm., Ests Servicio
sera gratuitc ¥ no exime de la preceptiva inspeccion enm el
puerte, frontera o estacion.

8, [nspeccidn en esteciones de origen v frinsito
t. La inspeccion se efeciuard en las sstaciones situndas en

las principales zonus productoras o de transito que se habiliten
parg ello, de acuerdo con los medios personaias ¥ materialea

“cou que cuenia ol SOIVRE.

4. Los vagones o camidanes autor;za.das en dichas estaciones,
una vez precintados, sélo sufrican nueva inspeccién en frontera
cuando concurran algunas de las circunstancias siguientes:

a) Quebrantamienic de precinto.

b} Duracién del viaje superior a cuarcnie ¥ ocho horas,

¢} Circunstancias ecxcepuionales, tmles como heladas, tem-
porales, etc., que hagan sospechar dafios en la normal conser-
vacion de la fruta.

3. Si al reslizarse nuevas inspecciones por las circunstan-
cias anterioras ¢l tomate no reunjera las “condiciones adecua-
das, o1 SOIVRE pedrd autorizar nueva seleccléor permitiende
sn tal caso la exportacién del fruto que alcance la calidad
exigida.

C. Inspeccion en puertos, agropuertos y fronteras

La inspeccién del tomate fresco de invierno podri realizarse
en todos los puertos, sercpuertos ¥ puntos fronterizos terrsstres
donde se halle establecido e! SOIVRE.

I Inspeccion del tomate canario transporiade por via
maritimo-terresive

El tomaie de las islas Canarias gque ss envia al extranjere
en transito por Ia Peninsuls, e inspeccionard en los puertos
de salide de no existir <ruptura de cargas.

En caso contraric, se procederd wnicamente a Un& compro-
bacion de cantidades en los puertos canarios, realizandose la
inspeccion de la mercancia en el punto fronterize correspon-
dienta,

No obstante, en el primer caso iales envios s50lo sufririn
nueva inspeccién en frontera, con valldez sobre 1a de origen
cuandoc concurran nlguna de las circunstanclas siguientes:

a) Quebranlamientc de precinto.

b)) Duracidn del viaje desdes el nitime puerto canario hasta
la fronters, superior a ciente veinte horas..

¢} Circunstancias excepcivnales, tales como sospecha da
dafios en la normal censervaecion de ls fruta.

E. Inspeccion en destine

Este servicio lo realizara el personal técnico del SOIVHE
sdjunto a las Oficinas Comerclales en los puntos de recep-
cide gue por la Direccién General de Exportacién se deter-
minen.

Su uhjeto seri:

17 Informar con la mayor urgoencia a la Subdirecpién Gene-
el de Inspeccion y Mormalizacion de las Exportaciones para
sy ulterior trasiado a las Delegaciones Rerionales y Jefaturas
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del SOIVRE, sobre las condiciones de llegada del tomale v las
del transporte, &si come sobre siiuacién de mercados

2.5 Informur simultaneamente sobre los mismos extromos o
las Oficings Comerciales respectivas.

32 Cooperar con ias Oficinas Comerciales en Ins servicios
gue astas les soliciten en relaciom con la liegada del tomeate.

F. [Inspeccion en el irénspaorte

Compete ul SOIVAE exigir g cumplinienic do las povmos
que se dicten en orden al transporte en sus difervntes medios

SECCHON. TERCERA —TRANSPORTLS
N E

A. Condiciones fécnicas

Transporte maritimo

1. Los buques que realicen el transporte maritimo de tomate
fresco deberdn desarrollar una velocidad minima de i nudos
o de 12, si sc trata de bugues con los espacios para la carga
de tomate totalmente climatizades. Los no climatizados estaran
dotados de ventilacion forzada capaz para una renovacidn nu
nima de aire & bodega vacis de treinta veres por hera y de
setenta veces 8 hodega llena, con distribucion uniforme por
medic de elementos adecuados.

En los buques climatizados, la temperaiura minima na podies
ser inferior & 8,5 C, ni superior a fos 13,5 € Fl SOIVRF
aconsejard en cadsa caso la temperatura mas sdecuada, teniendo
en chuenta las condiciones climaticas del medio exterior la
&poca del aiio ¥y el grado de madurez de la fruts.

La humedad relativa varisra enire of 85 v el 90 por (20 v la
proporcion de anhidride carbonice ne debers sobrepasar el
3 por 100.

2. El plano de la bodega deberd estar scondicionado con
solara de madera de tul forma gue la estibg s¢ hagu sobre funde
ltano. Las cuadernas y amuras guedaran separadas de la carga
con tablones de anchura no inferior a 20 centimetros. con
una distancia entrs si que no superara los 10 centimetros.

3. Losg barcos irdn detados de instrusmentos repistiadores
de humedad y temperatura, que una vez precintados por el
SOIVRE, =o situaran en sl lugar de bodega mibs idoneo s juicio
de dicho Berviclo. Estos instrumentcs se pondran en funcio-
namionto una vez completada lg estiba en el primer pucrto de
carga. .

Las bandas en gue queden registradas duwrante el vizje la
evolucién de amba= veriables, seran retiradas en el monents
de la descarga por Tos Inspeclores del SOIVRE agiegados a
las Oficinas Comerciales de los paises dr destina o enviadas
& los mismos & los efectos oportunos.

En los buques gque ileven incorporado un adecuade sistema
de control de humedades y temperaluras, ng serg preciso cumn-
piir lo sefialado en el parrefo anterior siemipre que, a juicio
del SOIVRE, sp den las necesarias condiciones de fiabilidad de
registro, sl quec tendran acceso en fodo caso lo: funcionarios
encargados de s¢ comprobacidn.

4. Los buques no podran permanecsr con caraa de tomate
a bordo més tiempo de cuarenta ¥ ocho horas anies de su
szlida para destino.

La carga se efactuara con loz medios agecuados v los debidos
cuidados, gus eviten perjuicios tantc a los envases como a la
fruta y no se iniciara sin que a juicio del SOIVRE la bodega
reung las condiciones de medio ambiente necesarias.

Los fomates deberan colocarse en compartimentos indepen

dienies y aislados de olros frutos ¢ mercancins cuyve preseucin
pueda coriginarles perjuicios.
- No se permitird la carga del tomate en bugues que transpor
ten sustancias que, bien por si mismAs o por sus emanacicnes
constituyen un peligra para Ia conservacion ¢ las caracteristicas
organclépticas del fruto,

] La estiba so realizarda on formu adecuada. quedando prohi-
Lida durante clla pisar directamente lus envases, a cuye fin se
colocaran tablones sobre los mismos.

5. Duracién del viaje:

La doracién maxime del viaje de los hugues de linea rezular
que transporten tomates, desde la salida del altimo puerto es
paiol, al destino, serd la siguiente:

a} A los peises balticas, Bélgica, Halanda y Alemania:
Desde los puertos de la Peninsula, ssis dias. Desde los puertos
de Canarins, siete. :

b} Al Reino Unide, Irlands y Francia-Atlantico: Desdae tos
puertos de la Peninsula, cince dias; desde los puertos de Ca-
narias, seis.

) A Francia-Meditcrraneo e Ttalia: Desde los puertos do la

Peninsule, dos dias y medio; desde los puertos de Canarias,
cineg,

Una vez erntinada kb cergd, al zarpar el bugquoe, se hurd
ertrega a la Jofarura del SQIVEE del poerko de salidu, de uns
copig del manifiesto de embarque gue servira de documento
acreditative de la mercancia recibida & bordo. El bugue debera
salir direciamente a destino, no pudiende, por tanlo, cargar o
desdargar mercancia en ningin otro puerlo nacionul o extran-
iera misatras no hava efectuado la descarga tolal de Tos toma-
tes. salvo que medien circunstancias de fuerza mayor.

6. La descarga de los tomates en los puertos de destino
debera hacerse con preferencia a ia de toda otra mercancia
micas perecedera gue pucda transportar el bogue, no pudiende
cmplearse en dicha operacion un plaZo superior A cuarents
v vehn horas diesde sy comienrzo, salve casos de fusrza mayor
doeidamente probadas ¢ acreditados por el Inspector del SOIVRE
wgrevade o la Ohwina Comercial del pais de destino.”

13, Lanfratucion gel trunsporie

oA e e asegorar ba programacion de envios previsia en
cates Cadene se adoplara un régimen de transporte para el de
pedite de Gpvierno desde lus lslag Canarias igualmente piro-
eramude. sesulte v o una priodicidad previamente conocida
pat b oaegaor nr o Fate ransporie se realizars dtiticando hdsi-
ramenn servicios rogulares nseritos en el Registro de Lineas
Regulares de da Diceocidm General de Nawegacion. eg g modida
et U #slas caisinn, en cuantia subficiente ontre luas islas y los
pucrtos de odeshino.

Pentra de esle eigimen, tautn el exportador como el na-
irre pancdn negocin y centralar por ambas naries ¥ oen forma
individuad o coleciiva  ipudionde en este (ltimo caso inter-
venir en ropresentacion de una o de ambas partes, Jas respec-
tivas Axrapaticnes Sipdicalos Naowaales) el omedin de trans-
potie, steeprt gue ckste se Ajuste & 1as condicinnes écnicas que
s racagen ol este capitilo. Cuapde se considere nccesario se
porlran  contralar asimismo  servicios complowentarios  para
otros destinos distintos de las cubiertos por lus fineas reguiares,
dando profercncia puarg alender A estos DUavos  SerVicios ¥
cuando sea posible, a las navieras que mantienen los servicios
hasicos regulares v contratados.

En cualquiera de los casos los coniratos gue s¢ suscriban,
asi come sus pusibies modificaciones, deberan ser aprobados
por la Direccion General de Exportacion, previo informe de Ia
Direccién CGenerar de Navegacion., Para garantizar su cum-
plimiento. asi ¢coma el de las presentes normas de transporte
maritime, Jas navieras consiituiran anle la Subsecretaria de
Coumercio, en los (Grminos gue garanticen 1o anterior, un
deposito o aval bancaric per un importe equivalente al 29 por
100 del flete correspondiente a la capacidad de la carga decla-
rafd- por cada bugue, garantia que quodard atectada al cum-
plimienrc de o5 compromisus contraidos.

Los contraios deboran ser suscritos con anterioridad al tode
noviemhre vy su duorscion méxima sera de ang campufa de
exporlacian de tomate fresco de invierio.

£ Limmsiaconnes de ooy

1. No se establece capacidad minima de corga para los
bugues, pere s cargamentos con gesfine a Inglaterra o o los
mercados de Buropa continental no podran exceder do 120.000
castos de seis kilogrames cada uuo o 50 equivalencia en ofros
OIEVHES, parjuicio de olla ¥ on tanto no exista lines mari-
timin regiar entre {angtias v Morusga o Suetia, los bugues
podran cargar 30000 cestos de seis Kilogramos por encimea do
la tifra indicada para el Reino Uniae y Europa Continenial,
siempre que esin cargs complemenlaria se destine exclusiva-
mente & Noruega, Suecia o Finlundia y siempre gue los cestos
veyan marcados de munera que pusda apreciarse claramente su
gesting final ¥ scan ahjeto de una estiba independiente on =l
hugne.

La compafia maritima gue los transporte garantizara gue el
tomate asi enbarcado llague, eleclivemente, g dichos paises, en
ia forma que estime suliciente el SOIVRE v las Deleguciomes
Hegionwies do Comercio de Canarias.

Mo Jhstanie o anterior, si la carga se efectua por medio
de -pailets. ¢ sistoma acelerado de carga v descarga, el carza-
mento total podra alcanzar la cifra de 150.000 cestos con destine
gl Reino Unido o m Europa continental. En este caso, sl Ios
buques fuesen climatizadns podran cargar 30.000 cestos mMAS
de seis kilogramos cuando esta carga suplementaria se destine
a Norusga, Suecia o Finlandia y siempre que se cumplan las
exigencias sefimladas en o parrafo anterier para este traficoe.

2. La carga de tomale fresco de invierno en buques de paso,
gueda limitada a 20.000 cestos de seis kllogramos o su cquiva-
lencia en oiros envases, salve en el caso de gue resulio inzufi-
cient2 ol servicic de transporte regular previsto, a juicio del
SCLIVHE.
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1I. Transporie terrestrs

Los contenederes, vagones de ferrccarril y camiones utili-
sados en el transporte de {omate, deberan hallurse perfecta-
mento scondicionades pars este servicior enconirarse limpios,
inadoros v estar provistos de adecuado aislamienta para garan-
tizar la proteccién y buens conservaciin de los envases y del
frute,

Las unidades de’transporte venlilado estardn dotddas de Tas
ventanas y/o ernvejados gue garaniicen una adecusda aireacion
ds la mercencia.

Las unidades de transportes isoctérmicos y refrigerados debs-
ran reunir les condiciones de aislamiento térmico g, an su caso,
de capacided frigorifica. precisus para ssegurar la buena cen-
servacion del fruto en funcién del grado de madurcz y de
la duracidn del viaje.

£n todos lus casos se tomaran, en la estiba, las medidas
precisag pura Asegurar iy mejor proteccion de la mercancia. y
evitar el corrimiento de Ia cargae, empleandose los medios nece-
aarios para sllo.

Las unidades de {ransporte deberin cofrecer, a juicio del
SOIVRE, les necesarias garantias de cierre y precintadeo.

III. Transporte aéreo

Los espaciuos dedicados en las seronaves al ilransporie de
lomate. deberan ballarse limpiocs e inedoros ¥ contarin con 1os
elementos necesarios para gerantizar la inmovilidad de ia car-
ge dursnte ei vuelo, sin producir dafio a los envases ni, conse-
cuentemente, al fruto,

iv. Tﬁmsporte maritimo-terrestre del tomate canario

Deberda cumplir en cada una de sus fases las condiciunes
exigidas para el transporte muritimo y para el terrestre,

SECCION IV.—NORMAS ADMINISTRATIVAS
i. Organvs de regukacion

1. En la Oficing Comercigl en Londres, para el mercudo del
Reing Unido, ¥ en el lugar que en cada momento se considete
més idéneo de la Republica Federsl Alemana y de los Paises
Bajos para el mercadc continenial europes y bujo ia presencia
del Consejero Comarciel Jefe, o Consejerc o Agregado Comsr-
cial en guien delegue, se constituira-las Comisiones Conszulti-
vas: para I’ exportacmn da tomate fresco de invierno de tipo
Lliso.

lgualmente en el lugar dul pais que m cads momento se con-
sidere mas idones ¥ bajo la presidencia de! Consejerc comer-
cial Jefe, o Consejero o Agregada comercial en quien delegug,
se constituira en Fragcir la Comision Coensultiva para la ex-

purtacién de temate fresco de ionvierno de tipo asurcado acana-

ludo. acostillado o muchamiel, en adelante asurcado,

Estas Comisiones Consultivas estardn integradas por el Ins.
pector del SOIVRE agregano a la Oficine Comercial, el Dela-
gado del Sindicato Nacional de Frutes y Productos Haorticolas
en el pals correspundiente y dos reprisentantes de los exporta-
dores de cads ung de las provincias {Las Palmas, Santa Cruz
de 'tenerife, Murcia y Alicanie), gue estén concurriendo en ol
mercado, designados por Ia Presidencia del Sindicale Nacjonal
de Frutes y Productos Harticoias.

2. Los Presidentes de las respectivas Comisiones Consulti-
vas podran asimizsme designar comp mivmbros de las mismas
a lag personas iécnices o representanics de firmas impor-tadoi
ras o distribuidoras que consideren en cade casa canveniente
para un mejor conacimiento de la situacion del mercado.

3. Estas Comisiones Conaultivas podran reunirse siempre
gue lo estimen cunveniente, y de forma obligatoria, los jueves
de tada somana duranle la campafa de exportacidn, debiendo
informar por el medic mas rapide, en el citado dia, a la Direc-
cion General de Exportacidn y a las respeclivas Delegacinnes
Regionales del Ministeric de Comercie y al Sindicate Nacional
ue Frutes y Productos Hortirolas, sobre ilegadas de fruta, pre-
cios ¥y volimenos de ghsorcién del mercade en funcion de los
distintos niveles de cotizacion, de acuerde cén la situaciom
de la demanda y de la posible compeiencia de oferta de otra
procadencia,

4. En las Delegaciones Regionales de Comercio de Las Pal-
mas, Santa Cruz de lermerife, Valencia y Murcia radicaran las
Comisiones Consultivas para la exportacion de tomate frescao
de inviernn, bajo ie presidencia de los Delegados regionales de
Comercio respectives. Su organizacien y funcionss sardan las
que pstublece la legislacidn vigente. Lu representaciom oficial
del scclor coscchero-exportadar serd designada por la presi-
dencia del Sindgicato Nacicnal de Frutos ¥ Productos Morlicolas.

Las Comisiones Cuonsultivas de Las Palmas y Tenarife, da
una parte, y Alicunte ¥ Murcia, de ofra, podran reunirse con-
juntamente cuande asl iv considersn oportunc sus rospeciivos
Presidoentes.

Podran formarv parte de esias Comisiones el Delegadoe pro
vincial del Ministeric de Agriculiura © funcicnaric que eésto
designe.

A efectos ds una coordinacién eficaz de las Comisiones Con-
sultivas a que se refiere este apartado, se coustituird una Co-
midion Consultiva Secctorial de ambite nacional cen arregle a
ia legisiacion vigente (Decrewo de la Presidencia del Gobiermo
155941970, de 4 do junio, sobre régimen de comorcic y procedi-
miento de tramitacidn de los expedienies), Dicha Comizion so
reunira siempre gue iss circunstancias lo aconseien, con un
minimo de dos veces por campana.

5. Em la Delegacion Regional de Comarcic de Valencia ra-
dicard Ta Comision Consulliva pares el tomate fresco de verano,

. Regulacién comercial

A, Tomate fresgo de wwierng Lipo [iso.

1. La exportacién de tomato (resco de invierno se iniciara
ian pronto como la fruta s8 encuentre sn las debidas condicio-
nes de madurez, de acueirdo con &l dictumen del SCIVRE, y
finalizatd para la Peninsuia 2 la hors veinticuairo del dia 31
de enero de cada ahv y pard Cunsrias_a igusl hora det dia 30
de junic.

2. Las exportaciones quedaran semetidas 8 la regulacidn, de
acuerdo con lo gue cstabloce esta Orden, enire la primers se-
mansa del nies de octubra ¢ la primera del maes de mayo de ca-
da campafip. A estos efectos, se considergiran como primera
semana de octubre y primera de mayo agqueilas gua tengan
come minimo cinco dins del mes respectivo.

3. La Direccidén General de Exportacién, a propussta del
Sindicato Nacional de Frutes y Producios Borticolas, establece-
ra para cada campafia, en el plazo de quince dias a pariir de
ia publicacién de la Orden reguladeora de la misma, el corres-
pondients programa ideal de cantidad de exportacién semanal.

4. La disiribucién de las cantidades del programa ideal,
tanto entre las zonas como enire los diferonles exportadorss, se
hara con arregic a los coeficientes semanales ¥ sobre las ba-
s¢5 que aprucbes eu igual fechm la Direccion General de Ex-
portacidn, a propuesta del Sindicate Wacional de Frutos y Pra-
ductos Horlicolas.

En dicha distribuciin, ja Direccién Gonerual de Exportaciém,
a propuests dei Sindicato Nacional de Fruios y Productios Hor-
ticolas, podra tener gn cuottia, ademas, la situucién de la pro-
duccian, los roembolsos de divizas, el grado de permancncia
en el mercado de cada firma v las formas deo venta.

En in aplicacion de los coeficientes individuales, deberg pre.
werse una reserva del 5 por 100 del contingente provincial de
cada semana para atender, en su caso, a las peticiones de nue-
vo5s cusecharos-exportadores, El reparto de esia reserva se rea-
lizura de acuerds con las normas que diote k- Direccién Ge-
neral de Exportacion,

5. Se faculta a la Direccidp General de Fxportacion para
delegar en el Sindicato Nacional de Frutos y Productos Hoerti-
colas la aplicacidn del sistema de distribucién de cupos de ox-
porlacion por firmas, sin perjuicie del control gue fs Direc-
rign Genera! determine para el cumplimiento de lo estable-
cido,

8. Se faculla a la Direccion (enerat de Exportacién para
que, examinados Ins informes de las Comisiones Consultivas en
el extranjero v las provinciales, asi come del Sindicate Nacio-
nal de Frutos y Productus Horticulas, modifique [as programa-
civnes semanales con la elasticidad suficiente, a fin de gue
las exportaciones puedan adaptarse en cada momento a las
conveniencias compalibles de la produccién y de los mercados,

7. Quedan excluidos de la eontingentacitn gque se asiable-
ve con arrdglo a los artculos entericres los slguientes envios;

a) Los destinados al Capada, Estados Umdo& y puises afri-
‘canos -del Atlantico.

B Los envios por via agves de catoparia «oxtras . cualesgil-
rA gUe. SeAn sus JesLinos.

La Direccion Gencral de Exportacidn establecera las con-
diciones en las cuales deberan realizarse ostos envios.

B, Tomate freeco de invierne, tipo agsurcoado.

1. La sxportacion de tomate fresco de invierno de tipo asur-
cado se iniciara lan pronto cumae la frula se eacuentire en Jas
dehides condicignss de madurez, de acuerds con el dectanwn
del SOIVRE, y finalizard a las veinticuatro horas del 30 de
abril,
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2 Les coseahercs—exportadbl'es, SUS &EYUpACianes o cocpera-
livas que justificuen haber realizedo exportaciones de este
tipe de temate podrin acogerse al régimen de exportacion gue
se esteblace en ia presente Orden ministerial en las siguientes
condiciones:

2.1, Dichos cosecheros-exporigdores, sus @grupaciones ¢ co-
operativas., habran de realizar la& exporiacion de este tipa de
tomate deniro del régimen administrative diferenciado que sc
sstablezea por la Direccion General de BExportecién.

2.2. La BDireccion General de Exportacidn, examinados los

informes de las Comisiones -Consultivas an el exiranjere y las

provinciaies, ast comoe del Sindiceto Nacional de Frulos y Pro-
ductos Horticolas, pedra limitar e inclusg suspender los envios
de este tipe de tomate cuando el nivel de precios u qtras ¢jr-
cunstancias deol merradc lo aconsejen.

la citada limitacion se efectuaria preferentemente por medic

de medidas cualitativas.

2.3. S admitiran come unicos mercados de deosting Fran-
cia & Italis. A dicho efecto, la Direccién General de Exporta-
cién adoptars, a propuesta del Sindicato Macional de Fruigs v
Preductos Horticolas, las medddas de conlrol necesarias gue
garanticsn el cumplimienio de ests norma,

24, Los envios de esta variedad deberan gquedar suficien
temente diferenciados en cuanto a calibres y tipos de envases,
de mcuerdo con loz habitos de consumo de los mer#ados de
destire.

3. lLos cosecheres-exportadores, 5us agrupacioles o COOpPera-
tivas gue deseen participar por primera vez en la exportacion
de lomate de tipe asurcado, deberan splicitario antes det 15 de
septiembre en cada campaiia, en las Delegaciones Rogionales de
Comercia respectivas, y de acusrdo con las condiciones qua
establazcs ls Direcrion Genersl de Exportacidon. ofde el infor-
me del Sindicate Nacional de Frutos y Productos Horticolas.

C. Tomate fresco de verano.

-La exportacién de Lomute fresco de verano s¢ iniciara el 1
de meyo ¥y finglizaré el 30 de sepliembre.

D. Toerate fresco de invierno en gereral.

I. El SOIVRE !leverA un control estricto de las cantidades
sgmanales gue realmente se exporten por cada provincia, com-
putando come tales todos los envios que se realicen con carge
al cupo de cada semana en lo gue se refiere al tipo liso.

A estos efectos, confeccionard un parte semanal de exporta-
clones por provincia y por separado an cusnta al temate liso
¥y tomate asurcede, gue remitird & la Direccién General de Ex-
portaclén, & ims correspondiente: Delegaciones Regivnales de
Comercio vy &l Sindicato Nacions! de Frutos y Productos Hor-
ticolas. .

2, La Direccion General de Exportacion senalara los puer-
tes. aeropuertos, pumtos fronterlzos ¥ esteciones de arigen por
los que unicaments pueden =sr documentados v librados los
oenvies de tomate al extranjerc,

1. Expedicionies minimas

Para facilitar las operaciones de inspeccidn, carga v descar-
ga v entrega del tomaie en desting, asf come para reducir los
-gastos da exporiaciém, los envios se ajustaran a las condicio-
nes siguientes: '

&) Lot nimereos méximos de marcas gue se auctorizarin a
cada firma, de acuerdo con la capacidad sxportadurs de la mis-
ma, serdn los sigulentes:

' Extra 1 o
Exportedores hasta 200.000 cestes .
tde gels kilos netos por campaifia. 2 2 3
Exportadorss de 201.000 & 700.000
cestos por campafis .....oceeviveannens 2 4 5
Exportadores de més de 700.000 ces-
ies por campafa ..o 2 8 ki

bt LEi numero de cestos autartizado a exporiac a coada firma
en un determinado medio Je transparte sera, como minimno, de
400 parz el Aeino Unide y de 200 para cualquier olro mercado,
Esta altitna cantidad se considerarsa como partida minima s
efactos de inspeccidn.

Cade firma exportadora de tomates debera presentar sn el

_SOIVRE. quince dias antes de iniciar sus envios, la adscripcion

de cada marca a Una categoria comercial determinada De cade

‘una de dichas marcas se eniregardn al SOIVRE diez ejempis-

res para su {distribucién entre las diferentes oficinas del Ser-
vicio que inlervengan en su control, :

1v. Dimensiones minimas y permanencia en &l mercudo
da las Empresas exportadoras

1. Con el tin de lograr una mejor distribucién y aprovecha-
ntiento de los cupes semanales de tomate fresco de invierno,
tipe «lisos, & partir de la campana 73-74 se esteblecen las si
guicnles dimensiones minimas de las Empresas exporiladords:.

a} En las provineias de las Palmas vy Santa Cruz de Te-
nerife, €l cupo minima gue se asigne a cada Empresa o agru-
pacian de Fmpresas exportadoras serd de 0,30 por 10¢ del cupo
total asignado a cada provincia para toda la campafe.

b En las provincias de Alicante v Murcia, el minimy sers
de 00,000 cestos por campaild.

A tales efectos, la ficma que no disponga de un cupo sufi-
clertemenie elewado para cumplir los minimos respeckivament-
te indicados. podra agruparse con otras hasta alcanzar of mi-
nimo correspondiente,

2. De acuerde caon lu dispuesto en el Decrelo 188371868 v
Resolucion de 30 de julic de 1988, reguladoras del Registroe Ge-
neral de Exporiadores, las firmas exportadoras de tomate de
invierno, en cualquiera de sus vgriedades, deberan cumpliy con
la obligatoriedad de habe: efectuada exportaciones en las dos
ultimas campanas.

3. En posteriores campanas, seran dades de baja ¢n s Re:
gistro Especial de Exportadores de invierno aguelos que no
justifiguen suficientemente la debida permanencia en gl mer-
cado en cada campatsm

V. Maormas especiales

1. Caso de producirse elevaciones o descensbs unormales de
temperatura que puedan alterar gravemenic la condicion del
fruto, de un modo generalizade, en una determinads zona pro
ductora, la Direccidn General de Exportacidn, a propuesta del
SOIVRE, v oida la Comision Consclriva correspondiente v o
Sindicato WNacional de Frutps v Productos Horticelas, podra sus
pender temporalmentes Iz exportaciéon en la zons afeciada hasta
tanto que la normalidad Férmica se haya resiablecido y pueda
garantizarse la buene condicién del frute a exportar.

2. En tal caso, al aplicarse las medidas de suspension. se
permitird la exporiacion de la fruta que se halle con anlerio-
dad situada en los muelles de embargue o en almacenes dota-
dos de gislamienio térmice tue pueda preservar con seguridad
al tomate de los dahos gue tales accidentes ¢limatoldgicas orl-
ginen,

- Disposiciones complementarias

La Dirsccion Genersi de Exportacion adoptara las disposi-
ciones necesarias para s! desarroilo vy cumplimiento de la pre-
sente Ordes. que enirara en vigor ai dia siguiente de su publi-
cacidon en el «Boletin Oficial del Estados.

Lo que comunice a V1.
Dios gusrde a V. L
Madrid, 26 de julio de 1873

COTORRUELC SENDAGORTA

flme. Sr. Direclor general de Exportacién.



