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componsntes comprendidos en los mismos, cuando & dichas
asronaves las co:‘responda ol régimen wrancelario de liberiad
de darechos y siempre gus estu actividad contribuya apredia-

plemonie al desarrcilo ¥y fomento de la indusiris y repercuta

fuvorablemenie sn la ecopomia hacienal

Articule segunds. —Dichos programas no podrdn inclulr mias
que sguelios materiales o elementos extranjeros e los gue nw
axista produccién nacional o que, aun existiendo, no hayun ail-
canzade e grede de perfeccién reguerido para garantizar el
cumplimicnto de los requisitos, normas ¥y Reglanientos sobre
aeronavegsbilidad exigides cusndo se trate de eguipos ¥ sus
partgs que hayan de ser incorporados 4 unidades nacicnalizadas.

Articulo tertero.—Por el Ministerio del Aire se darédn a £o-_

aocer a los de Industria, de Comercio v de Hacienda, en la pro-
puesta de declaracién de «interés piblico-, los referidos pluncs
de fghricacion, especificande sl detaile de los elementos, piezas v
muteriales gxtranjeros & incorporar,. gue serviran deo base a
eafecinos de la posterior expedicidn de las correspendientes auto-
rizaciones de importacién ¥y aplicacidn del régimen excepcional
que a cuntinuacién ss’ sefiala.

Avticule cuarto.—Los materialés oxtranjeros que hayan de

ser incerporados de acuerdc con los plangs declarados de «ip-

terés pablicos tendran franguicia arancelaria de conformidsd
cont to dispuesto en el apartado € del articule tercers de la
Ley Arancelaria uno/mil novecientos sesontg.

Articulo guinto.—A los anteriores materiales les serd de apli-
cacion ol tipo del tres por ciente en ¢l Tmpuesto de Compen-
sacion de Gravamenss Interiores, do conformidad con io Jdis
puestn en el apartado d} del articuln gqointo det Decreta dos
mil clente sesenta y nueve-mil novecientos sesenta y cuatro
que regula diche Impuesto,

Arviiculo sexip.—Los despachos aduaneros tendrian el cargcter
de provisionales” heste tanice se jusiifique la incorporacisn de
diches materidles extrsnjoros a Iss unidades produocidas. Dichas
fabricaciones guedardn intervenidas por los Servicios de
Aduanas. )

Artivule séplimo —Los siementos © materiales que no se in-
corgoten Bl procose de fsbricucion guedaran semeiidos- a los
derechos gue les corresponda. de scutrdo con el estads en que
£ ejcusntran despu@s de d:chu Proceso.

Articuld octavo.—Las unidades progucidas en este régimen,
cuando se destinen a la cxporlackén, obtendréan ef beneficio Je
ia desgravesidn, con aplicacion dei tipg gque se sefinle por o
Ministerio de Hacienda de . acuerdo con lo dispuesta en €l gr-
tlculo segundo det Decréto mil doscientes cincuenta y cincoe/
mit novecientos setenta, gue estarda comprendide etiire el cinco

v el disz por ciento, en tunuon del valor afiadide producido en
el pais. .

Artieuln noveno—Se autoriza’ & las Ministerios del Alre, de
Iacienda, de Industria- y de Comercie para gque dicton, dentro
de la esfera de sus respectivas compgtencias, fas correspondicn-
tes disposiciones gue desgrrollemlo dispuesto en el presents De-
crete, que enfrard en vigor al dfa siguiente de su pubhrac*on
en el «Boletin Ofigial del Estady-,

Azl lo dispongo por el presenie Decreio, dade en Mad*fd
2 vointe de julio de mil noveciontos sotenta ¥ custro,

. JUAN CARILOS BE BOREON
L) M l*‘&l'\aCEPE DE ESTFARA

Fi Munstro de la Presidencia dal Guobigina,
ANTONIO CARIO MARTIMELEZ

-
DECRETG 213071974, de 20 de fulio, por el gue »e

agprueba la Reglamenwcitn pare in cloboracion,
circulacidén v comercic de helados.
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Constituye una evideate nocesitad, sentida por la poblacion
ospuiiola, €l establecimienio de normas técnico-saniterias que
garanticen la calidad ¥ sanidad. de los productos alineniicios.

La puesta en practica del Codigo Alimentarie, quz se config
ra como uao de los ohieiives Fundamenisies de la politica & se-
guir en el sector de la alimentacion, reviste actualmonie carac-
teres de necesidad y urgencia.

Por oira purte, el Decreto dos mil ¢uatrecientos ochants ¥
cuatrosmil npovecicntos. sesenta vy sigte, de veintiune de sep-
tiembre, que aprobo el citade texio tegal. preve fa cntruds en
vigor de las diferentes partes del micmo, moediante la promuiza-
cién de los oportunos Decretos, asi como de las Reglamenia-
clones ecorrespondisntes,

En consecvencia, leniende en cuenta las caracterfsticaz pe-
cuslinres oo on plopiwe de la fwbricacion, dlmacenanmiento y
venta de las diotirias clases de helados, asi come el gran con--
fumo que de efics articiios hace la poblacidn infantil, parsce

‘convenionte revisar sin mas demora, en el contexto del cila-

da Cédige Alimentario, la normativa existente al efecto, en
orden & garantlzar al consumidor la purera y dehidas condi-
ciones higitnicus de los holagos,

Fi osu vittud, & propucsis de los Ministrus ds I Goberna-
cion, de Industria y de Cnmercio, con el informe faVorabie ds
ta Comisién Interministerinl para Iz Ordenacidén Alimentaria
y previa deliberacién dei Consejo de Minisiros en su reunidn
daol dia treinta v oune de mayve de mil novecientos setenta y
cuaire,

DISPONGO:

Articule prioterd —Se apruchae la adiunta Replanientacion
rara’ la elsboracion, circulacién y comercio de los helados.

Articuio sogunds.—Se faculta a los Ministerios de la Gober-
nacidin, de Industria v de Comercic para dictar, en 2! Ambi-
to de sus respectivas competencins, ias nermas complemen-
tarigs gue reguicrs la ejecucion y desarrolio del presente Be-

creto. N

Articule wereero —Quedun  derogadas las siguientes dispo-
siciones: .

“— Orden de la Fresidencia del Gobiergo de veintinueve de
gnerc de mil noveciemos cincuenis ¥y ogcho por la Gue se
aprueha la Begilamentecién Téonico Sanitarim pars la clabora.
cion ¥ venta de helados, ‘

— Orden de la Presidencia del Gobisrno de doce de junie
de mil novesigntus sesenta y dos por la que se modifican los
articulos tres y veinlidds de la Reglameaiacion Técnigo-Sani-
taria de Holudos

— Orden de ia 'Presadancm del Gohbisrno, de veintitrés de
octubre de mil novecienlos sesenta vy dos, por la gus ss mn.
difican los articdios seis y diecioechs de la Beglamentacidn
Térnico-Sanitaria de Helados. -

Asimismo guedan derogadas, en ia purte gue afecie a he-
lados, ias siguicntes disposicicnes:

— Qrden de la Presidencia de! Gobierno, de treinta de di-
ciembre de mil novecientos cincuenta y ocho, por la gue se
modifican warticulos de las Reglamentaciones Técnico-Sanita-
rigs gque se detailan,

— Crden de la Presidencia dei Gobierng, de veinte de julio
de mil nuvecientos sesentr y una, por la gque se fila la tole-
ranciag admisihle en &l peso 3 envasado mecdnico de produc-
tos raglamentados.

Finalments, gqueodan derogadas cugnias ofras disposicicnes
52 opongan & lo ostablecido en la nueva Re_glamentaciérr;

Artieplo cuarto.—Se concede ¢l plazo de un aflo, a coater
desde la fecha de publicacidn del presente Docreto, pare gue
los industriales legulmonte autorfzados que actualmente estan
dedicadns a le vlaboracion de halados, Hleven & caho la nece-
sarin reforma vy adaptacién de zus indastrias, ¢onforme a las
disposiciones del mismo.

Articulo guinto.—5e coucede wn plare du diecioche meses,

a conter de fa fecha Jo publtivacidn del presente Decreto, pa-
ra que_ los fadustriales que actualmente estdan dedicados a la
eslaboracion de helados, puedsn seguir utilizando las exis-
tencias, en almacén o contiatadas, de las etiquetas y enva
tes que vinieran teniendo en uso

Articuio sexta,—A los exclusives cofecios que se determinan
on los ar.xcu}ca cusarte ¥ guinto del presenta Decretg serd de-
aplicacian, comb Doeveche trspsiforie v par los indicadns pla-
zps de un apu. y disciocho neses, respectivementes las dis-
posiciones que se derogan en el articujo tercero del presen-
te BDeereto

Articule septimeg-—la Subcomision de Expertos del Codigo
Alimentario Espafiol, como organc de frabaje de la Comisién
Interminisiorial para fa Ordenscion Alimentaria, elaborara pro-
puesta de udaptacitn de ia estructura del mencicnude Codigo
cn sy czpitule XXVIHD a lu: preceplos de esie Decreto

Agt 1o di 5 par el presente Dudreln, dade en Madiid
a velinle de tuliz de mil nocweionios wetenta ¥y Custro,

JUAN CAaRLOS IIE BOLBON
PRE\'(J TE DE ESPANA
I Mintetro do Ja Fresidoncia det G b.u.lm ’
ANTOMIO CARND MARTINEZ
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BEGLAMENTACION PARA LA ELABORACION; CIRCULACION
¥ COMERCIO DE HELADOS

TITULO PREL}M!NA‘B AMB!TO DE APLICACION

~ Articdle 1° 1. La presente Reglamentacién tiens por ob-
jatn definir, a sféctos legales, que sz entiends por helados, .y
fijar, cont caracter obligatoric, les normas dé elaboragién, co-
mercializacién y en general ia ordenacién juridica de dichos
productos. , sm wplicable, asimismo, a los productos ;mpm-
tadosa.

2. Esta Reg}amantaclén nbliga a los fabricantes v slabora-
dores de helados y, en su caso, a los importadores y comer-
ciantes de esta pmduolo .

21 Se sons;da:arﬁn fabricantes de halados aguellas perso-'

" nas individuales o juridices que, en uso ds la autorizacidn
concedida m este efegio por el Mindsterio de Indusiric ¥y por

la Direccitn General de Sanidad, dediguen su sciividad a la-

obtencisn de este producto.

2.2. Se conaideran e!abc&radares de helagos aquellas per-
sonas naturales ¢ juridicas que, sn use da la autorizaclén
concedida & este efecto por la Direccidn General de Sanidad,
s dediquen & la preparaciGn” de este producte. bien como
compiemento do otra metividad priccipal {(hosteleria, pastsie-
ria o semelantesi o para. ‘ia venta en su proplo- estableci-
misnto,

-

TITULO L. DEF]]\ICIONES Y CL&SIFILACIO}&ES

Art. 2* 'Helados —Sm Ios p:‘bductos resultantes de hatir y
congslar uns mezcla debidamente homogeneizada y pasteuri-
zada de leche, derivados-de ia leche y ofres productos alimen-
ticios ¥ gue han de alcanzar un grado do plasticidad sufi-
ciente para permenecer én ese estadc hests el momentc de
ser -ingeridos ‘per el eonsumidor. Bl producto finai debe ser
de calor o colores homogéhiecs y tener el guste y aromas ca-
ractoristicos de su denommaman

Art; 3.° Sorbete—Es e} producio resuliante de congelar
una_mezcla debidamente pasteurizeda y homogeneizada de di-
versos prodycios™ alimentlcius autm‘lz&dos para este fin con Agua
potable, ;

Art, 4° Clasificacion de Jos helados.—Sela podréan febri-
carse los siguie_ntea AAipes de holados, sorbetes y tartas:

— Haslado mantecado. - C -
— Heladoe da nata,

— Helado de crems. -

- Helado de lsthe, . -

" Holado de frutas.

— Tartas heladas. .

— Sorbeta. de jeche,

— Sorbste de frutes, = )

~— Helados y sorbeies especiales y de fantasta.

" 1. Helado mamécndo —E] iHiro gde eé;te tlpo de helado pe-
5arf, como minime, -450 gramos y sh composicidn bésics en
peso seré la stgulents: .

Grass de leche: 12 por 100 cumo minime, .

Sacarcsa: 15 por 100, como minimg,

Yoma do huevo: 1.5 por 100, como minime.

Estabilizadores  y emulgentes en total, 1,5 por 1130 Comae
maximo, .

Exztracto seco totai 28 gramos por 100 como minimg.

2. Helado @b nais.—El litrs de este tipo de helado pesa-
raé, como minime, 4560 ZTRMGE ¥ m compostcxén bésica en pe-
5o serd la n!guient!e .

Nata holada o ‘battda: Cantidad su!miente para gus el pro-

ducto terminado; tenga, tome mInimo, el 18 por i00 de ma-
terin grass de lsché, . .

Sacarosa: 15 por 100 como mlnimo .

Estabiljza.dorss ¥ cmulgentes en total, 1,5 por 140, como
. méximo.
Extracto seco tota.l 23 Bramos Tor 100, como minimo.

3. Helade de wama.—Es sl pieparado pot un prﬂ::od:mien-
&

to especial de maduracitn y congelacidn final 4 mezcla.

El ltro- de esto tipe- de helado pesard, como minimo 450
EZramos ¥ BU composicién bésice .en peso setd Ia sigu:enw

Grasa de lechs: o par 100, como . minimo.

Sacarpsa: 13 FOr 100, como wminimg,

Estabflizadores .y emuggenbeae en total,
me mizime,

Extmcto BBLG total

-

1,5 por 104, <o
28 gramos gor 100, como minime.
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4. Hela.do de ieche —El Jitro de sste. tipo de helado he--

cho cor leche de cualguiers de log tipos admitidos ¥ regula-
dos por el vigents Reglamento de Centrales Lecheras y otras

_ indusirias lacieas, pesarda, como minimo, 500 gramos -y su

,dompesmén basica en peso sera la siguisnia:

Grasa de lacha 2.2 por 100, comu minimeo,

Extracto seco magro-de leche: 58 por 100, como minimo.

Sacarosa: 13 por MY, como minime.

Estgbilizadores y emulgentss en total, 1,5 por 00, <omo
maximo,

5. Holado de frutus.——fis la mezcls de cualci‘uie‘ra, de los he-

. ludos antericres, con un wminime del 10 por 100 de frutas en
‘peso o su eguivalencia en zrumos naturales ¢ concentrados.

4. Tartas heladas —Es toda presentacidn de helado, en
cualquisra de su- variedades o de sus mezcias, gue posterior-
manie se somete A un precese de elabormeién y degoracién con
productos nlimenticios sptos pars tai fin }f debidamente aufo-
rizados.

T, Sorkete da lechs —Tendra la slgumnte composicidn  ba-
SICﬂ B DeE0:

Exiracte seco magro de leche: 5,6 por 100, como minirme.

“‘Bacarosta: 15 por 106, como minime. .
Eztabitizadores y emu!gentes et total, 15 por 180, camo
maximo, o .

8. Sorhete de frutas.—Tendrd Ia s;gu:ente composicaén ha-

5iCA en pess:
[

Sacarosa: i5 por 166, como minimo. N

Fruias y derivedos: 3 por 180, como minimo, en pese de
frutas o su cguivalente en zumos naturales o concsntrades.

Estabilizadores y emulgentes: 2 por 100, como maxime, en
total. .

8. ‘Helados y sorbeles cspicinles y de fantasia.—Son ague-
llos que en su composicién no corrssponden a lo sefislado en
los agmartados anteriores. siempre que en su formula ¥ deno-
minacién c¢orrespondan a las aprobadas por la Direccion Ge-
naral de Sanidad.

) TITULO 1. MATERIAS PHlMAS Y ADITIVOS PERMITIDOS

Art. 5.° Materias primas permitidas.—En la preparacién de

helados ¥y sorbetes se auntoriza o} emplec de los s:gulemes
productos: .

1. Leche fresca, concentl’ada condensada, evaporada o Bh
polvo entera o da‘;crumada Salidos l&ctsos no grasos, nala ¢
magtitequilia. L4

2. Grasas cgmestibles regxst.mdas an la Direccion General
de Sanidad, cumpliende o} requisilo a que se refiere este ar-
ticuio 18 Estas-grasas pueden llevar incorporados los antioxi-
dantes v sinérgicos gue figuran en el anexo 2 de, este Decrato.

FEstas grasas ne podrén utilizerse en los helados denomi-
nados mantecades, de naota, de crems, de laeche, nf en log
sorbetes de leche,

3. Husevos Irescos, refrigerados, congelados, conservados e
en polve.

' Clara de buevo frescd,

congelada o en polve. Yema ds

hueve frescr, congselada o en polvo.

Aziagar, mzicar invertido, glucosa, fruciosa y miel
Cafa, cacag y derivedos.

Frutea y derivados, Zumos ge frutos y sus concemrados
Almmendras, avellanas, nueces y pifiones.

Bebidas alcohdlicas § esencias naturales.

Agua potahle.

 pENeas

Art. £° Aditivos. permitidos.
-

1, La utilizacién dg adtives en los helados y sorhetes ss
alustard a io dispussio en los captiulos XENI, NNy XXX
del Cédigo Alimentario Espedicl, E

2. 'Se podran emplear los siguiontes aditivos:

2.1, Colorantes inciuidos para este fin en las Listas Bo-
sitivas complomentarias del capiinlo XXXI, del Cédige Al

_mentaria Espaficl v que figurean en ol Anexo numerc 1 del

presente Docraoto.

2.2. Antioxidantes ineluidos en ias Listas Positivas compla-
mentarias del captinlo XXXIII del Cédigd Alimentario Espafiof
¥ gque figuran en el Ansxzo mumere 2 del presenie Degreto.

2.3 Estabilizaderes inchiidos para este fir en las Listes
Positivas. complementarias del capitulo XXXII del Cadigo Ali-
mentario Espaficl ¥ gque figuran en el Anaxo nfimere 3 det
presenta Dacreio,

2.4. Ageutes aromadticas artificiales autorizados para este

| fin por la Direccién General de Sanided.
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TITULO . PRACTICAS DBLIGATORIAS, PRACTICAS PERMINDAS
. ¥ PRACTICAS. PROHIBIDAS .

Caracrerwzieas microbiviogivas del producio

Art, 7.° Practicas obligatorias.—I. Las meézclas para hels-
dos v sbrbetes serdn pasteurizadss en cendiclones {zios de
temperatura y tiempo gue garaniicen la destruccién de wual-
quier tipe de microorganismos patdégenos y se cunservaran has-
ta su congelacion a femperaturas inferiores a seis gradoes cen-
tigrados, El tiempo maximo de conservacion de la mezcla, antes
tde su congelacion, serd de cuurenta ¥y oche haraa.

2. Luz mez¢las gestinadas a ser utilizsdas en las magui-
nas expendedoras de helados se pasteurizaran previamente a
su congslacién,

3. E}l endurecimiento se remlizard s temperaturas de vein-
ticinoy gradus bajo cero o inferioves,

Art. 8.2 Praciicas permitidas—1. Cuando los helados gque
ne huyan salido de la fabrica o de sus aimacenes pierdan Su
grado de piasticidad podrian recongelarse, siempre que se pas-
tericen de nmusevo.

2. El rvecubrimiento de helados con chocolate o coboripras
de rhocolaie ¥ ctras sustancias alimenticias auiorizadas.

Art. 8° Practicas prohibides.—i. Utilizar en la fabrieacidn
de helados v sorbetes, asl como en la Himpieza de los materia-
ies empleados en la elaboracion y &l envasado, -#gua que no
sea polable, tanto desde el punto de viste [fisico-guimice <o
mo microbiblegico.

2, Utilizar en !a fabricacicn leche con acidaz superior a

219 pramos de acide lActico per 100 c. ¢. ¢ nata con acidez su-

soerior g 0,25 gramos por 100 c. c., expresada. tambign en Acide
+ lacticeo.
3. Que £! hielp o me‘ge carbonicy estén en comtacte con
la masa durante la fabricacidn o conservaciosz.

4, hilizar sin sxipresa autorizacion de la Dirececidn Ge-

neral de Santdad del Ministerie de la Gobernacion magquings
congeladoras para la fabricacién v venia automstica.

5. la salida de la fiébrica de helados sin envases o envol-
turas adecuadas pers mantener su higiene ¥ el grado de plas-
ticidad adecuado. .

8. Becongelar los helades gue havan salids de s fabri-
ca o de sus almacenes, saive que hayan sido sometidos pré-
viamente & un proceso de homogeneizacidn vy pasterizacion que
garantice su calidad microbiolégica v siompre gue la indus-
tria elaboradora se haga respansable de la garantia del pro-
cem .

‘La tenencis en los locales de fabricacién ¢ almacenss
de la industria de materias primas o productos ne autorizados
para estos fines

8. Utilizar lag instelaciones de fabricacin de helados y sor-
Letes para fines distintos de los autorizados.

Art. 10. Caracteristicas microbioldgicas ¢ los helados. Has-
ta ef momenio dessu entrega al eopsunndor, los helados cum-
plirédn 1os siguientes requisitos microhioléglcos:

1, Estarén oxentos de géimenes patégencs y de sus toxinas. -

2. Ausencia da estamacucos patdgenos en 0,1 mi. de he-
lado fundido.

3. Ausencia ds «Eschenc}ua colis ¢n 25 ml. de helade Fun
dido. . ‘

>

4. Gérmenes totales:

4.1, Méaximo por gramo 100000, en el caso de helados pas
terizadoes en su toislidad,

42, Méximo por gramo 200.06¢, en e} caso de heiadns con
adicidén de alimentos no paslerizablos.

5. Coliformes:

5.1. Maximo por gramo 100, en o case de helados paste-
rizados en su iojalidad,
K2 Maxime por gramo 260, én et cance de helados con adl
citm de alimentos noe pasierizables.

TIFLLO TV, REQIUISITOS DE LAS INSTALACIONES INDUSTRIALES

©Art. 1t. Requisitos dindustrieles —Las fabr;caa de helados
cumpliran, oblizgatoriaménte, .las siguientes exigencias:

1. Todos los lucales destinadcs a la elaboracién, envasa-
do y en general manipulacién dp materias primas, produc-
tos intermedios o finales, estardn debidamente aisiados de
cualesguiera otros ajenos a sus cometidos especificos.

2. Serdn de aplicacién los Heglamentos vigentes ds re-

cipientas a presién, electrotécnicos pars alta y baja toemsién y

en general cualesguiera olroa de caracter industriadl gue, cen-
formme 'a su nuturalezn o a sy fin correspondan,

3. Los recipientes, maguinas y tubserfas de conduccitn, dus-
tinados & estar en contacte con e! helade, con sus materias

‘primas o com los productes intermedics, seran de materiales .

gue no alteren las caracteristicus de Su contenido.

4. Para la operacidn del envasade se dispondria da loz dis-
positives necesarios paia la Hmpivzs de los envases y ga-
rahtias de su perfecta higisne _

5 Ll apua utilizada en e! procesc de fabricacidn sera idé-

nea desde los puntos do vista fisico-quimico y microbiolé- -

gicoa ¥ en ial sentido debizd ser garantizada mediants el
eportunoe certificade de la Jefaturs Provincial de Sanidad.

8. Toda fabrica de helados formara una unidad indepen-
diepte de cualquier otra instalaclén indastrial y en su recin.
to se manipularan exclusivamante les maaerlas pnmas que
intervienen en I& elaboraclon de heledos.

Art, 12. Reguisitos higiénice-sanitarics.—Las instalaciones
industriales para la elaboracién dg helados se ajusiardn s las
disposiciones higiénico-sanitarins y deo salubridad que exija
ia Dircocidn General de Sanidad, conforme s 3u competencia.
Fn particular se cumpliran las siguientes normas:

-1, Relalivar a.los locales. . .

1.1. Estaran perfectamente separadeos vy sin comutnicacion
directa con viviendas. cocinas o comedores.

1.2, 5u, ventilacidén sera suficiente, por medios naturales
o por otros sistemas gue le garanticen,

1.3. Se adoptaridn en ellos las medidas pertinentes para evi-
tar la presencia de insectos, ardacnides vy roedores.

14. Se evitarg Ig- formacién de polvo, asi como cu"dquwr
otra posible causa de insalubridad.

1.5. No seran adecurdos para la elaboracién }05 iorales ce-
rrados, sublerréneos y semisubterrédnecs. sl ne disponen de
ventilacion forzada y climsatizacidn actificial eficiente.

" 18, Lous pisos serfin practicuments impermeables y de fa-
cil limpicza,

1.7. Log desagies lgndran clarres hidraulicos y estaran pro-

4eyidos con reiillas o placas metdlicas perforadas.

18 Los paramentos de los locales de fabricacion estaréan
recubierfos hasta el techo de material lavable, que sera de
facil lmpieza.

2, Relativas a las wmaguinas e instdluciones —las mégqui-
nas, apdratos, utensitios y recipientes destinados a la fabri-

CCaCidn ¥ envases do heladns seran higiénicamentie perfectos,

manleniéndose en constante estado de limpieza y de forma
gue ésta pueda ser realizada coun facilidad. Se wtilizaran ani-
camenic para los fines previstos y con la regularided reque-
rida zon su empleo y teniendo en‘cuenta lmz exigencias de
la hipiene, deben someterse a una limpleza v desinfeccién efi-
caces, con J& frecuencia adecusda. Ademas, dispondran de los
medios necesarios para garantizar la calided y . pureza de los
productgs gue eluhoran, scgun las exigencias de esta Negla.
meantgcian,

3. Los locales destinados a vestuarics, lavabe y ssarvicies
higiénicos, separados segtn los sexos, deben estar suficien-
temente aislados de los locales ds preoduccién, dispondran de
agua fria y taliente, asi como de jabén, toallas de un solo
usn y solucinnes desinfectantes pdara las manos, tode gilo sin
perinicio de o dispuesto al efecto por la legislacion vigenis
sobre higieng ¥ seguridad del irabsjo.

TiTULO V. AIMACENAMIENTC Y TRAMSPORTE

Art. 13, Almacenamiento.—1. La conservacién de helados
par pericdos inferioves a seis meses se efectuara a tempera-
turas inferioves & 23° C bajo cero y en perfodos de tiempo su-
poriores a los seiws méses se efectuara a temperafuras inferiores
& 30* C haje cero. . )

2. Soto les producios salimenticios congelados, protogidos
por un embaluje cerrado, pueden ser almaccnades junto con
los helados en lay instalociunss conservadoras ubilizadas - pa-
ra la venta al piblico.y a temperaturas en gue el heiado no
plerda su glasticldad.

Art. 14, Transporte—3, E] transporie de heladoz se ba-

r4 A lemperaturas inleriores a 20 € haic cers y de forma
fiue el aumenio de la tenperatura del heludo durante el frans-
porte no exceda de ¢ C,

2. Loz helados pueden sey fransportados junto con ofrof pro-
ductos alimenticies, siempre gue unos y otros esidn profegi-
dos por un embalujo cerrade de forma tal que no se perju-
digue su calided.

L T e -
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TITULG Vi REQUISITOS DE LGS ESTAﬂLECiL*IENms DE VENTA denegécié'n de Io pedide aun en sl supuésic de que resul-
Art. 15.. 1. Los establocimientos de venta, sean permanen- | © editadas suficientemente lns demAs condiciencs exi-

tes, de temporada o amhnlaittes, dispondran de los clementos
frigorff:coa necésarios pam ia conservacidn adecuads de los
helados, segin las normas de sste Daecrsto.

2. Los utensilios que se empleen para la venia reunirén
permanentements las debidas cendicioneés higiénicas. Los bar-
quillos y galletas qué ee oxpendan con los helades se gugr-
darfin en  recipisntes adecuados. Los -cuchilles, cucharas, ¥s-
_ patulas ¥ demsis’ elemsntos utilizados en la venta de heladas
dobern ser d# up ‘materfal tal gque no transmita sustancias

extrafias al helado o pueda modificar suy caracterfsticas or--

ganolépticas ¥ serédn conservados en reciplentes resistentes B
los acidos, codteniendo uha solucién al 1,5 por 100 de. acido
citrioo ‘o tartdrice, -

3. Ei heladoc para la venta a grandl se. conservard en sus

.envases de origen hasta & adquisicidn por el consumidor.
- TIFULO VIi REQUISITOS DEL PERSONAL

Art 6. 1 Todo el personmal dedicads a la fabricacion'

elgboracién, almacenemisntc ¥ vonta de- helados estara en po-

sesion de la tarista de menipulador de mlimentos ¥ ss ajus-
taré & lo dispuesto en la Orden del Ministeric de la Gober-
nacién de 15 de octubre de i858, -

2. El perscnal dedicado a Ia elahommén de heladas ¥ B su
venta observard en igdo momente la midxzima pulcritiud en su
asec perscnel ¥ utilizard vestuario de trabsjo sdecuado a su
funci(m ¥ en perfecto estado de.limpleza. .

. Tods preductor. sgquejado ds cuaiguier do!encia padeci-
mianto o enfermedad, ésth obligado a poner este hecho en co-
nocimiente de. su ‘superlor labdéral responsable, gquien previo
asesoramignio facultativo, detecrmtnaré ia procedencia o no
de su contiguscitn en & puesto de trabsjo si dste implicase
cualquier contacts con el products elaborado, aimcenado a
vendido en el establecimiento.

4. No podrin dedicarse a la venta de heludos personas
que padozcan enfermadades contagiosas o portadores de gér-
menes nocivos, :

5. Se prohibe fumar en los locslex de trabajo,

TITULD VI COMPETENC?A REGIMEN DE ENST.AI.ACIO‘-I
. DE INDUSTA{AS; REGISTRO BANITA/ ARIO

Art. 17. - Competengias.—1. Correspanda al Ministerio de In--

dustria, a través de la Direccién General competente y de sus
Dslegaciones Provinciales, el wjercicto ¥ desarrollo de Ia accién
agministrativa de polictn industrial sobre las' instalaciones fa-
briles de elaboracitn de. helados! a las gue serd aplicable el
Decrato 177571867, de 22 de jullo, v, disposicicnes que le comple-
menian,

2. Al Ministerio de la Gohernacién & través de ia Di-
reccion: General de Sanidad vy de. sus Jefaturas Provinciales,
compete velar por s higlene ¥, salubridad. de ostas fibrices
v de sus productos conformas ol Decrste §327/196¢3, de 5 de
junio y demas disposiciones de su competencia.

* 4, Lgg eostablecimientos de venta de helados s regirén por

las normas gue lvs sean splicables ¥ cuya competencia co-

respongs & los Ministerios de 1 [Gobermnacién y de Comercw
- ¥ por las Ordengnzag Mlmimpales

‘Art. 18, Régimen de instalacién de _Industrias.—1. El sub-
sector indusirial de fabrication de heladas quads *¢lasificado
en e Grupe 2.° del articilo 2.° del Decrelo 177571967, de 32 de

tulic. En consecuencid, iods nueva industria o la ampliacién

de una ya axistentie, para realizarse libromente doberan comtar
con’ 105 siguienips slementos: Instalaclones de pasteurizacion,

" homaogengizacién y envasade auvtomético con uné capacidad mi-
nima de produccitén. a s sailda del pasteuri‘zadox‘ de 8.000 litros
an jornadas de seho horas.

2. Toda scleitad da ‘aueva Industria P ampliacién de una

fabrica ‘de heolados inicierd un expediente en ia Delegacion
‘Provincial del Minlsterle de Industria qgue corresponda, segin
el emplazamiento de la misma.

3. En virtud de lo dispueste en el arﬁwlo 3¢ de Ia ley -

de Procedimienic Administrativo, sl Ministerie de Industrie,

a travds del érssno que- corresponda, segin e cumplan ¢ no -

las condiciones del parrafo 1 da ests articule y conforma ai
Decreto 177571087, ds 22 de jullo, inicierd y rosolvers el expe-
dients de ampliscidn.o nusva indisiria v .solicitara de la Di:
reccidn General ‘de Sanidad o ‘de sus Jefaturas Provinclales,
seghn proceda, el correspondiente informe,. donde se juzga-
T4 deede- sl punid de vists hizienico-samtarin iz instaiscidn
pretendida. A sstos efectos deberd remitirse une copis com-
pleta del upedisnte "Bl iaforme do las -aitoridedes sanilarias
teudré carﬁctar preceptlvo ¥ vingutante v dara lugar a Is

Eible lcgaimente a menos gue el interesrde, puesic en co-

"nocimiente ds los defectos higisnico- sanitarios gque concurrie-

ran los subsane a satisfaccién de Ja  Administraciéa sanita-

-ria, gue deberd ewmitir nusvo infqrme en tsl seatide. & peti-
-citn “del 6rgano competente del Ministerlo de Indusiria.

4. FEl Sindicato Necional da la Allmentacién informard,
asimismo de forms precepliva, pero no vinculanis, cualguies
solicitud de nueva industria o ampliacién de una ya szistenie.

5. Toda soligitud de nuevs industria o ampliacién de fa-
bricas de helados dehera ir acompsfiada de un proyectn que
constard de lag siguientes partes:

$.1. Memoria, plano de instalacienes, pilegos de condicic
nes iécnicas, presupuestos, estudic fineaciere y econdmico,
estudio gobre la situacién del mercade que se traie de abas-
tecer ¥ -descripeidon cusiitativa y cusntitativa de productos,

51.1. En la Memoris v planos se describird con tode de-
taile: La situacidén de la industria, indicande si exiseen po-
zos negros, fosas séptices, fndustrias {nsalubres .y ‘tnelesias
v. en geners), todo cuanto sam susceptlhla de producir con-
taminacién smbiental.
" 5.1.2. Asimismo se detalluré minucmmmente cugnto se re-
lacione con el procesc industrial y sanitario a que . ha de sar
sometido el producto, homogeneizacidn, -pasteurizacion, etcé-
tera, as!{ como las condicienes de higiene ¥ salubridad de la
elaburumén

5.2. Ceriificacién de los resultades de los andlisis ds agua
en lo cencerniente s la posible presencia de materie organi-
ca, mitritos, nitratos, suliaios, Tecuerntog ds colonies, =Esche-
richis colis, estreptococo fecal, anaerobios, .parasitos y nncro:
oTganismos palGgenos. Las imuoesiras serin recogidas, analiza-
das y dictaminadas por &l Centro¥Nacional dp Alimentacicn
¥ Nutricion § por ]a .!efatura Provincial de Sanidad corres-
pondiente. .

5.3 Descripcion ds ]os tipos de pmductus que & van &
elaborar, indicando su férmuia. Descripclbn gsimismo, de ias
caracterislicas. de . los envases y envolturas, asi como de la
forme de presentacién,

5.4. Las Autcoridades sanitarias retendrén para -su archi-
vo, una vez amitido el informe s qus se refiere el namero 2
da esta articulo, ls decumentacién a que se refieren los apar.
tados 5.2 ¥ 5.3,

8. Para gue la Dalngacmn Provincial del Ministerio de In-

" dustria pueda reallzar la diligencia de formudacién de -Acta de

Puesta en Marches, sers preciso gme la Jefatura Provincial de
Sanidad, en visita de inspeccitn solicitada por &l interesado, una
vez concluida le instalacidn o ampliacién, haya dade la- confor-
midad a lo realizad® por lo qua se refiere a su compétencia,
neciendolo constar documentaimente y motificandolo & la Dele-
gacién Provincial del Ministerie de Indusiria para censtancia en
e} expodienta.

7. Cualguier variation en las exigencias del punto 5.3 de esta
articulo 8 lo largo de 18 vida da la Empress, debera ser comu-
nicada & las autoridades sanitariss competenies, guienes podran
prohibir la modificacién pretendida. ) i

8. La conformidad de la autoridad sanitaria correspondiente
pars lg puesta en marcha de uma industria, llevard impiicita la

" mscripcién en sl Regiciro Sanitario de la Direccidn’ Genersl de

Sanidad, gue astgnars el almerc, correspondiente. Este nitmerp

[ serd comunicado a fa Direccidn General competenia de} Minis-

terio de Indusiria ¥ al Sindicate Naclonsl de la Alimentacién.

9. Los industriales de hosteleris v otros que, conforme a lo
previste en el apartade 2.2 del grifculo 1.7 do ests Reglamenia-
cién se dispongan e elaborar helados en sas establecimientos,
vendrin obligados & comunicario a la Jefatura Provincial de Sa-
nidad a fin de gue tomprusbe y detsrmioe si las instalaciones
habilitadas a aguel fin son edecusdas. A-estos elaboradores seri
aplicable esta Reglamentacion g iodos los efectos, excepto aque-
Hos requisitos especificamente indusiriales ¥ ‘que s6le deban
exigitse & las fabricas de hslados,

TITULO IX. ENVASADD, EOTU].ACIQN ETIQUETADO Y PUBLICIDAD

Art. 18. Envasado, Rotulacién y Etiquetado.—En general, se-
rdn de aplicacién las normas que se recogen en el capitule IV
del texto del Codige Alimentario Espafiol. sobre el material rela-

cionedo con los aliwientos, aparatos 'y envases y rotulacién. Ade-
més, debertn cumplirse los siguienies requisitos:

‘1, Los helados deberdn envaserse convenientemente, de for-
m3a que no se modifiquen las caracteristicas del producto.
2, Cuando se anvasa machnicemente, se admite una toleran-

“cig en ls.capacidad envasada de % 5 por 100, s el contenido es
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de 50 centimetros cibicos o inferiur, y de £ 3 por 100 en los anva-
ses de contenide superior a 50 centim#atros cdbicos tomados sobrs
uny muestra representativa.

3. Los rotulos y etiquetas de los envases, indiraran de una
forma clara y faciimente legible el tipo de helado contenido de
acuerde con la clesificacién establecidu en el titulo 1.

4. Si un mismo producto contuviera dos o mas tipus de hela-
dos. duberan indicarse en e} anvase detgllando en cada tipo su
aromatizacidn.

% En iog envases, asi como en sus rotulos o etiguetas, de-
heran figurar de forma muy visible y en idioma espailol, ademas

“de lo indicado en gl apartade anterior, los sigulentes datos:

—- Nombre y razén social, domicilio del fabricants y, sn su
caso, marce registrada.

— Volumen expresado en decimetros o centimetros cibicos a
ninmere de unidades.

— Nuamere de fabricanie registrado en s Direccion Genersl
w2 Sanidad,

8. Cuande se trate de helados cuyo contenido en materias
grasas estuviera formado parcial o tetalmonbe por grasas co-
ranstibles distintas de la lactea, esta circunsiancia se menciona-
ri expresamente en el envase, envollura o stigueta,

Arl 28 Publiclud —En s publicidad de helados, seran de.

aplicacion las normas snieriormente expucsias pars la redac-
cidn de etiguetas y rétules. asi come o establecidn sn la Ley
61-1964, de 1! de junio, por la que se aprueba el Fstatuto de la
pabiicidad.

TITULO X COMERCIO EXTERIOR

Ari. 21, Exporiaciones—Los heledos destinados g da sexporta-
vin , gue por exigencias del pais importador, no se ajusten & las
condiciones establecidas en esta Reglameniacion. no podran ser
consuimidos en territoric nacienal. Su elaboracion precisari la
oportuna guforizecion administrative,

Ari. 22 Importacioncs. —Los helados de importacion’ deberdn
cumipiir todes los reqguisites exigides en esta Reglamentacién y

on sus envases figurara,; de forma clara y visible, el peis de ori-
gen, Todos {os textos referentes a tipo de helado, volumen, sic.,
deberan figurar en idioma espafio] de acuerdo con la legls,acxnn
vigante en [a materia,

s

TITULO X1 RESPONSABILIDADES REGIMEN SANCIONADOR

Atr. 23. Responsabilidades.—5aivo prueba en contrario. las
responsabilidades ze establecen confarme a las siguientss pre-’
suncign®s:

1. La responsabilidad inherente a la identidad dsl preducto
contenide en envases no abiertos, integros, corresponde gl fabri-
cante del helado o, en su caso, al importador.

2. La responsahiligad inherente g la idemtidad de los pro-
ductos contenidos en envases abiertos, corresponde al tenedor
del helada.

3. La rvesponsabilidad mherentp a la mala conserveclion dei
producte contenide en envases, ablertes o no, corresponde al le-
nedor del helado,

Art. 24, Inspecciones.~—1. En aplicacidn y exigencia de lo
dispuestc en estz Reglamentacién, las sutoridades de los Minis-
terfos de la Gebernacion, ds Industria vy de Comercio, podréan
efectuar cuaniss visitas de comprobacidn e inspeccién juzguen
nacesariag, sin perjujcio de las gue corresponden a ofros Depar-

- tamentos, conforme a las normas 2n que tengan su hase,

2 Las autoridades competentes podran,” sdemdas, tomar las
muasiras gue precisen para el mejor cumplimiento de su funvida.

3. Los matodos analitices de los helados scran necesariamen-
ta {0z recogidos en cl anexo numero 4 de este DPecreto,

4, Se confia de mode exclusivo a la Direccidén General ds
Sanidad ¥ Organismos de ella dependientes:

4.1. La vigilancia sanituria do los jugares de fabricacien. al-
macenamiente v venta de helados.

4,2, El control microbiclagico de los haladsos.

Art 25 Infracciones y Sanciones.—Las infracciones a lo dis-
puesto en cuaiquierg do las normas qQue so contienen on estd
Decreto =erfa sancionadas en cadu case por las avioriddes com-
petentes, de acurrde ron fa legisiacion vigente,

ANEXQO NUMERO 1

1. Materias colorantes para heiados

1. Colorantes arganiceos nawurales ¥y caramelo

Numeracion MNombre usual

Colour Index

Numeracion
capafiala

Dengminacién guinuea o descripcion

Amarillo a°. 1. — Lactofiaving {(Ribefievina., Vita

mina By ... [P

Amarillo n*® 2. — Lactoﬂavmaﬁfo-.fatn sédlco

Amarille ne 2. - Cartaming .....ccocciiniinisscieaen

Amarillo n® 4. - Gualda ...,

Rojo n* 1 ... 75.470 Cochintlia {aczdc carmmicol

Hojo n* 2 ... 1.758 Orceina suifonada .........cccovveenan

Verde n® 1 ... 75,810 Crorofilas . i

Verde n" 2 ..., — Complvies cupricos de clorofi-

las ¥ clarofilinaz ...

Pardo 0% 1 .o, L Caramelo ... RN [T
73,130 Carotenocides:

- a} Alfa, beta ¥ gamima caprc-

. tenn e e e e

75.120 bt Bizinag {Norbixina, HRocou,

Annato, Bija, Achiotei ...

o c} {Tapsuntinag caps.urubina e
75,125 d)  Licopenas ...
el Trans-§-apo-8 carutenol

[Hmetil-7.8 12, 3, 4. 3-teirahidroxipeiil) - 10 isoaloxazina.

Dorivado soluble an agua, de )a lactoflavina.

Polve o exiracto acuoso de los pétalos desecados del Alazor
«Carthamustictorius- gue coniiene apigenina (5, 7, 4 trioxi-
flavonal.

Materia colorante de la -Heseda [utelgs.

Extracte de -Corcus cacti= I, haje forma de sal amdnica

Sal calcica del acido orecinsulfonico,

Clorcfita a}: Camplejo magnesico de tetrametil-1, 3, 5 &-etil-4-
vini]-2-catn-g-carbo-metoxil-10-fitilpropionatc ¥ forbina.

Clorefila ). Complejo magnésice de trimetil-}, 5 B formil-3
etil-4-4 vinil 2-cetn-g-carbometoxii-fitil propionate 7.

Compleic cobre-clorofila v complejo cobre-clorofilina obionidos
por susiitucién parcial del magpesic por cobre ¥ de fos
grupos metil v fitit ester por aleslia {en sl caso del compleio
cobre clorofilinal,

Producio abtenide exclusivamente por calefaccién de la seca-
rosa a dé otros aziicares.

Todrs las [ormas 1vanss.

El principal coloranie de los extravios de rocou an acelte €3 la
bixina, coforante del "grupe Jd¢ ios carotenoides. La hizina
es el éster mongmetilico de i noerhinina. La norbisine es
un 4cide dicurboxilice simetrice Ei principal colorante de
los exirectos scuoses de recou es la sal alcalina de ls nor-
bixina,

Cuoloranie de capsieum.

Todas us formas «lranss.

R A
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Numeraclén . Numeraci&n . . . o
espafiala Colour index Naombre usnal Denomingciton gquimice o descripcion
3 Ester etllico de] acido t;ans- N
B-spc-9'carociencice .
g Crocelinad  .....ooovoinives. | Colorante principal dal BRZAITAT.
- 75.135 Xantofilas: Las wantofilas son denvados catdnicos y/o hidroxilicos del ca-
FOLENQ,

a) Flavoxaniina.

b) Luisina.

¢} Criptoxantine.

d} Rubizantine.

) Vigloxantina.

1) Rodozantina.
Trans-cantaxantina. -

Rojo remolacha (betanina) ... Extracto acuose de raiz de remolachu voia (<Bets vulgarise,

variedad esculonia}.

Antocianos. Los ‘antocinngs son glucesidos dé sales de fenil-2-benzopirilio;
ia mayor parte son derivados hidroxiladocs. Contienen como
agluconas especialmente Ias siguientes antocianidinas: Pe-
largonidina, Clanidina, Peonidina, Deifgndma Petumdma

Malvidina,
+ ) 2. Colorantes orginicos artificiales

Mumeracidn | Numerscifn Mambre uszal . Dominacion guimica ¢ deacripcisn

sspaiicia Colour Indax
Amarillo At ... 13.018 Amariflo sOlide .......coccvienen, | Sal disédica del a.cida {Sulfo-4" fenilaze-1')-1 amino-4 benceno-

. sulfdnico-s.
AmariHo A2 .. 19.140 Tartrazing .....ocoocveiicin i e Sal trigbdica del acido (Sulfo-4’ fenilazo-1'1-4 (sulfc 4’ feniid-1
) . hidroxi-5 pirazolcarboxflico-y.

Amerilio A3 .. 47.005 Amarillo gpinoleina ................. 1 Sal disédica del acido {guinolsil-2-2 indandiona-l1, 5 disuiforice.

o ) tConteniendo gierlo poreentaje de derivados monosulfonades.)
Amarillo A4 ... 14.270 Crisoma. S . reeereenne | 58l sodica del &cido dihidroxi 2, 4 smobencenc-sulfénico.
Neranja Al ... . 15865 Amarillo nsran]a s lamari]]c

sunsel F. C. F) ... ... . ] Bal disddica del acido (Suifo4’ fenilazo-1'}-: naftol-2 sulfé-
: i nico-B6.
Naranja A2 .. 15.880 Naranja GGN .......ccenieiveee. | Sal disddica del dcido (sulfo-3 feuilazo-1'-1 nafiol-2 sulfénico 6.
Rojo Al ... |0 T2 Azorubing Sal disodica del acido isulfo-4 noftilazo-1" -2 naftol-1 suifdnico-4.
‘Rojo A3 L......}] ¢ 18185 Amaranto Sal trisédica del acido (swlfo-4" naftilaze-1')-F' naftol-2 disul-
' fénico- 3, 4i. .

Rojo Ad e 16255 Rojo cochinille .........c.ccvieeeeen. | Sal trisédiea del acido fsulfo-1' noftilazo 1'}-1 hidroxi-2 nalia-

i : 3 ) len desulfénico-6, 8.
Rojo AS .. [ - 26200 Punzé 8 B .....coeicrinnnnn | Sal teirasadica del atido tsulfo-¢ naftilazo-1-1 naftol-2 trisul-

. - fonice-3, 8, 8.
Holo A7 .......... ta8ts | : Sal disodica del acide (sulfe-6-m xilil-ezs-17-2 naflel i Suife

Escarlatas CN ..., nico-5. ’

- ANEXO NUMERO 2 ) ANEXQ NUMERO 3

Agentes antioxidantes
. . . Maximo
Acido l-asc6rhico, ' Eatabilicadores (Fmulgentns, ospessotest . - i

) orcentaia

I-Ascorbato de sodio (sa.l de sodin dej ﬁddo 1-ascarbico) . :
1-Ascorbato de calcie (sal de calcio del actde 1-mscérbica) Acido alginico y alginates de sodio y calele ... .. .. 8.5

Acido dlacetil 5, 0-1 ascorhice (diacetato de ascorbilo), Agar-Agar .. .. eweee s e eee s aee vee aes 0.5
Acido palmiiil 8-1 ascérbico (palmitate de ascorbilo), Carboximetilceluloss SORICH . - wo o o o o o a5
Extractos, de origen natural, ‘ricos en tocoferoles, Carragenalon .. .. v s i e e e e e e e 0,5
Alfa- tocoferol sintétice, ’ Caseinatog .., ., : 0.5
Gamma—mcofem] sint&Hon, ' Esteres de Ia sacarosa con émdos grasos fexcapto ei
- Lecitings, . : Jaurico) L L. o emr ee e ene Tree eew e ve aer aee e 0,5
Galato de octilo, T . : Gelatina comestible v.. . o o o o o e 8.5
Galato e dodecilo (Leurilo), ' Goma ardbiga ... ..o .o e e anr s nr cee e e e o 0.5
Butithidrovianisol (BRA). Gome ZAITCRIN .. ol mr e cie ves ot ve cre ee re ave oen 6.5
. ’ Goma $raRFOTENID ... S st cr e ser er v cer see e e 0,5
. . Lecitinas ... . 0.5
Sindrgicos Moirm ¥ dlg]n‘:éridos da los acxdos acenco cimco lé.c-
. tice o tartarico ... ... o.5
Acu:!os fosfarichs (orto y metal, Monogiicéridos de los &ctdo rasos ( slmftz o )
Acldo citrico y sua sales sédices y potésicas. fefrico 1 oléicon e i sg ..,p.. c es 0.5

Acido tartarlco ¥ 5us sales sédicas v potaswas . Pectinas ... ... .. .. e ver aen an , .5

ot mput o N
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. Manmo
Estabilizadores {Emulgentes, vspesaniest —_
Porcenlaie

Polisorbatos 80 y BO (P{;Iioxiﬁtfiensorbiwn, HIOIOes-
teruto ¥y monecleato) ... ... .. el e e e 0.1
Mezcla de varios de los establhzadores ant@rlores 1,5

ANEXO NUMERD 1
Wetodos analiticgs para helades y sorbotes:

1. Tema do muestras

Seran de aplicacion las normas de tema de muestras gque se
recogen en el anexe mumero 1 de la QOrden de !a Presidencia
dot Goblerno de 7 de julic de 18372,

Con desting a analisis microbicldgicos las musestras se reco.
geran en envsses madiante instrumenial esterilizadoes siempre
¥ cuando ne s recojan envascs comercisics cerrsdos.

2. Analisis microbiolégicos. .

= Recusento de gérmenss tclales (Norma de la Federacidn
internacional de Lecheriul,

— Investigacion de coliformes (Morma de la Federacidn In-
ternacional de Lecherial.
— Investigacién de escherichia coli test de Eijkman, modi-
ficade por mMackenziel. .

— Investigacién de estafilococos patégenos DN-ase positivos
{«Butianx, Man, Tech Bacteriologiques Inst. Pasteurs. Li-
e, Fe6).

3. Peso por unidad de volumen de helado. T -

Normas para examen de produrtos lacteos. 0. M. 5. ‘Oficina

San:taria Panasmmericana.
4. Analisis guimicos. - -

— Determinacién de tateria grasa. Seran de aplicacién ios
meéiodos de delgrminacién de grusa recogidos »n ¢l snexo 2 {1
de la Qrden de la Presidencia del Gobierno de 7 de julic de 1972,

— Dstermingcitn de las caracteristicas de la grasa.

— Extracciin de la grasa. Norma de¢ Ja Fedsracion Internas
cipnal de Lech-ria 32-1965.

— Determinacion de los indices de Kirchner, R(‘fracuan Rei-
chert-Meissl ¥ Polonske (Normas AQCS-5.490; FAOQ B-5/1087 y
F. L L 37,

— Estudie de acidos grasgs ¥y estoroles. Normas UNE 55018
¥ 55037,

— Determinacion de extracio seco, Seran dp aplicacién los
métodos de determinacién de extracte seco recogidos en el ane-
in 2 (5} de la Orden de la Presidencia del Gobierno de 7 de ju-
lic de 1972.

— Determinacién da sacarosa, Seran de aplicacian los méto-
dos de determinacion de sacarusa recogidos.en el anexg 2 {8l
de la Orden de 1a Presidencin doy Gobierne de 7 de julic de 1872

— Presencia de ctros azuceres. Cromatoprafia en capa fina.

— Determinacion del contenido de vema de hueve. R. Lecop
«Manual d'analysis alimentaires 1965-. Pagina 822, Mélodo Des-
Sirier.

— Investigacion de colovantes, antioxidantes, sinérgicos y
estabilizadores. Normas de identidad ¥ pureza pava los aditivos
alimentarios de lg FAD/OMS,

14845 ORDEN de 16 de julic de 1974 por fo que s¢ con-
cede un suplemento de crddito de 8.000.000 de pe-
setas af Presupuesio de Sahara.

Tuslrisimo sefior: »

Fn use de la autorizacién .concedida por e] punte cuarto del
articuln tercern det Decretg 75971874, de 21 de marzo, aprobato-
rio det vigenie Presupuesto de Sahara,

Lsta Presidencia del Gobierno se ha servido disponer:

1.* Se concoide un suplemenlo de crédite a dicko presupuesto
por importe de 8.000.000 dp pesetas, on su scccion 1%, Goblerng
y Secretaria General; servicio 0B Gobierng vy Scorcturia Gene.
ral; capitulo 2.°, Compra de bienes corrientes ¥ de servicios; ar-
ticulo 25, Gastos especiales para Fancionamiento ds los servi-
cios, concepto 251.115, «Gastos reservados de caracler polilicos.

3
2" El mayor gaste que este suplemento de crédite supone
se financiara con el remanante de 1o propa Tesereria de Sahars.

Lo gue comunice a V. L
Dios guarde a V. ', muchns afos.
Madrid, & de julio d= 1674,

CARRO

lme. 5r. Director general de Promoecion de Sahara.

MINISTERIO DE HACIENDA

ORDEN de 26 de julio de 1874 sabre bonificacion dal
rCOGU L a la antrada en la Peninsula de productos
indwstrializudos en Canarias,

14846

Thustrisime sefiolr: )

El articule 13.2 de la Ley 3071972, de 22 de julie, dispone qus
por este Ministerio se fijara la bonificacién de ia cucta de los
Imguestos de Compensucion de Gravamenes Interiores v Cene-
ral sobre el Trafico du Empresas que hayan e satisfucer, 2 su
entradu en la Peningula e Tslus Baleares, los productos industria-
lizados en las Islas Canarias con primeras materias, en todo o
an parte, extranjeras o nacidnales que hubicsen sido objeto de
desgravacion fiscal s la exportacion,

Considerando qoe la citada bonificacidn no podca ser inferior
al 60 por 0 ¥ que, en todo easo, la cuota a pagar tendria como
limite minimo la resultante de aplicar Io dispuestn en et articulo
13, apartado 2, de la Ley 20/1872, parece equitativa que la ho-
nificacion se olorgue, en cedu cuso, dentro de dichos limitos, to-
niendo en cuenta el valor de las primerss materias incerporadas
—tanto las exiranjeras como las nacionales gue hubieran gora-
do de desgrqvarmn fiscal— al producte indusirializado en Ca-
narias.

Frn su virtud, v con el informe favorable de la Junta Econdo-
mica Interprovincial de Canarias, este Ministerio ha acordado
le siguiente;

1° Los productos industrializados en las Islas Canarias con
primeras materias, en tode o en parte, extranjeras o nacicnales
fue htbiesert sido abjete de desgravacion fiscal a la exporia-
cidn, gozeran, & ls entrada en ia Peninsula e Islus Baleares, de
una bonilicacien cn la cuots de los impuestos do Compensacian
de Gravamenes Inicriores y Genernl sobre el Tralico de las
Fmpresas que sera fijada para cada produocto en particular, en
el momento de dicha entrada, segin se digspona en el apartado
sigufente. Esta bonificacién no podré ser inferior al 68 por 100,
y la cuota a pagar tendra coma limite minima la resultunte de
aplicar lo previsto en el articulo 13, apartade 2, de la Ley 30/
1972, de 22 de julio.

2 La cuantia de la honificecién vendra determinada por la
relacion existente —expresada en porcentaje— entre el «valor in-
corporado’ en la Iindustrializecién de cada producle y el valor
total ds éste, calculada en posicion FOB Canarius-,

Et «valor incorpgrade en la industrializacién- se obfendrd
deduciendo del precio total del producto en posicién FOB Canu-
rias, el valor CI¥ Canarias correspondiente a las primorss ma-
tering extranjeras ¢ nacionales desgravadas, que hayan sido in-
corporadas a4l mismo.

32 La justificecion de loy citados valores se realizara me-
diante la oportuna decluracidn suscrita por el fabricante ven-
dedor, v gque éste debe facititar, para ¢ada products, rl impor-
tador peninsular.

4% La presenie Crden entrard en vigor g [os treinta dias de
su publicacién en el <Boletin Oficial del fgjados, quedande en-
tonees, sin efecto, lu de 10 de mayvo de 1473,

Lo gque comunice a V. [ para su conacimirnlo y efectns.
Dios guarde a V. I, muchos afos. y
Madrid, 20 de julio de 1974,

GARRERA DT IRIMOL

Ilmo. Sr. Direcior general de Adusnas.

Lo



