23554

26 noviemhre 1978

B. O. del £ —Niim. 284

Composiciér ‘en acidos grasos (1) (porcentaje en peso de
ésteres metilicos):
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Relaciones de los acidos grasos:

ol
Laurico (Cy) (2)

Caprico (Cyp) } )
Oleico (Cyp=)
Estearico (Cyg)
Palmitico (C,¢
Oleico (Cy=)
Oleico (Cy=)

Miristico (Cy) (2)

Linoleico (C?=)

Intervalos para la composicién de esteroles:

Colesterol ..........ccoee.
Campesterol .
Stigmasterol .
Beta-Sitosterol ..

Manteca de cacao Extraclo etérec de Exiracto ctéreo de
chocclate sin leche chocolate cen leche

_ —_ (3)

—_ — 3)

—- — 3)

- — (3)
0.0-0,1 0,0-0,1 3)
0,3-0,2 0,0-0,2 3
23,3-3C,0 23,8-30,0 22 ¢-31.0
0,3-1,0 0,3-1,0 0,0-1,7
0,0-0.2 0,0-0,2 0,0-0,5
31,2-37,0 31,3-37,0 25,8-37,0
21,3-38,0° . 3i,9-39,0 27,0-39,0
i,54,2 1,5-4,2 (4) 1,5-4,2
0,0-0,3 0,00,3 0,0-1,2
0,0-1,5 0,0-1,5 0,0-1,5

—_ —_ 2,3-4,5

- _ 1,0-1,6
0,8-1,2 0,8-1,2 0,3-1,5
0,6-0,9 0,6-0,9 —_

Ausencia Ausencia Puede haber
presencia
0,0-2,5 0,0-2,5 Presencia

8-12 g-12 8-12 (5)
20-30 20-30 20-30 (5)

55-70 55-70 - 55-70 (5)

NOTAS AL CUADRO DE VALORES

(1) Con respecto a ia composicién en acidos grasos, s6lo se sefialan los acidos de interés, en este caso, con fines de control (pueden

existir trazas de C,, C,. Ci, y C.,).

(2) Para cuantificar tos &cidos C,. C.. v C. se
altura por tiempo de retencién.

recomienda emplear integrador electrénico o efectuar la medida con el método de

(3) La presencia en cantidades superiores al 0,1 por 100 de dcidos grasos de cadena inferior al C,_ en una relacién ponderal que se situe

dentro de los limites que se indican, se tomars como criterio de identificacién de la grasa de leche;

considerandose, por tanto, a la muestra

como «chocolate con leche». Si los &cidos existen en la proporcién anteriormente indicada, pero no se satisfacen las relaciones propuestas, hay

que admitir que provienen de una grasa distinta de la de la leche;

clasificandose al chocolate en el grupo de

«chocolates sin leche, y

aplicandole, para la identificacion de la grasa, los criterios que se sefialan en la columna correspondiente.

(4) En lo que respecta al contenido en 4cido linoleico, ¥ con el fin de tener en cuenta la incidencia  que pueda tener la adicién de lecitina.
al chocolate, en la proporcién autorizada, se considera como limite maximo tolerable un incremento dado por la expresién 30YG; siendo G

el contenido de materia grasa total del chocolate.

En este mismo sentido, y con el fin de temer en cuenta la incid encia que pﬁeda tener la adicién de harine en los chocolates que la
lleven incorporada, se comsiderard como lfmite maximo tolerable, para el contenido de é#cido linoleico, un incremento dado por la expresién
8/G, /G y 13/G. segin que el contenido en herina sea de 8, 10 y 18 por 100, respectivamente, que podra sumarse al incremento mencionado

en ol primer péarrafo de este mismo punto.

(5) La composicién en porcentaje relativo, dentro de los esteroles

la manteca de cacao.

Dado en Madrid a dieciséis de oclubre de mil novecientos
setenta y seis. '

JUAN CARLOS

El Ministro de la Presidencia dzl Gobierno,
ALFONSO OSORIO GARCIA

REAL DECREYOQO 2688/1976. de 30 de octubre, por
‘el que se actualizan determinadas disposiciones de
lr_z normativa general alimenlaria vigente.

23365

La necesidad de tener en cuenta la realidad concreta de
los distintos establecimientos e instalaciones alimentarios, in-

vegetales, debe estar comprendida entre los valores establecidos para

dustriales y comerciales, al aplicar la normativa correspon-
diente, hace preciso flexibilizar algunos preceptos comprendido§
en diche normativa, sin merma de las garantias esenciales
exigidas a los sectores productores y distribuidores, en defen-
sa de la salud y de los intereses de los consumidores.

Asimismo, se hace necesario esteblecer un sistema &gil de
actualizacién permanente de las normas concernientes a aditi~
vos alimentarios, dando plena efectividad a las listas positi-
ves que apruebe la Direccién General de Sanidad, de acuerdo
con lo establecido en el punto dos del articulo segundo del
Decreto dos m:l quinientos diecinueve/mil novecientos setens
ta y cuatro, de nueve de agosto,
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En su virtud, a propuesta de los Ministros de la Goberna-
cion, Industria, Agricultura y Comercio, previo informe favo-
rable de la Comisién Interministerial para la Ordenacién Al-
mentaria, y previa deliberacion dgl Consejo de Ministros en su
reunion del dia veintinueve de octubre de mil novecientos se-
tenta y seis,

DISPONGO:

Articulo primero.—En las instalaciones y establecimientos
alimentarios de nueva instalacion, se exigira rigurosamente que
las uniones de paredes, suelos y techos no tengan angulos
ni aristas vivos. En las instalaciones ya efectuadas, se estara
a lo que resuelva la Direccién General de Sanidad, en cada
caso, de acuerdo con los demas Organ.smos competentes.

Articulo segundo.—Para revestimiento interior de aparatos,
utensilios y envolventes que hayan de estar en contacto con
los alimentos podran utilizarse barnices que, en condicicnes
normales, no- sean atacados por el alimento de que sz irate,
ni le cedan sustancies toxicas o alteren sus propiedades organo-
lépticas.

Articulo tercero.—Las cond.ciones exigidas a las leguminosas
y suc derivados, seran fijadas oficialmente por los Organismos
competentes y en la disposicion correspondiente st sefialaran
las tolerancias en lo que se refiere al contenido en humedad,
cenizas, principios inmediatos, :mpurezas, cuerpos extrafios,
malforir.aciones y partidos. Se estableceran igualmente las to-
lerancias en cuanto a sefales de alaques por insectos, acaros,
microorganismos no patégenos ni téxicos y ofros agentes.

Articulo cuarto.—El jarabe de glucosa o glucosa liguida, es
el producto incoloro o ligeramente amar.llento, obtenido de
cualquier clase de almidon comestible por sacarizacién con
acidos y eliminaciéon de estos ultimos, con o sin hidrélisis
enzimatica o med-ante otro procedimiento autorizado por !a
Direccién General de Sanidad. Su concentracion minima seré
de treinta y siefe-treinta y ocho grados Baumé y contendra
como n.aximo el uno por ciento de cenizas y el cero coma uno
por ciento de acidez, expresada en aciflo sulfurico.

Articulo quinto.—Los ad tivos comprendidos en las Regla-
nmentaciones Técnico-Sanitarias y normas especificas que a con-
tinuaciéon se relacionan, quedaran sustituidos por los que figu-
ren en las listas positivas que se aprueben mediante Resolu-
cion de la Direcc.6n General de Sanidad para los correspondien-
tes alimentos y productos.

Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la Elaboracion, Cir-
culacién y Cemercio de Agentes Aromaticos: Anexos uno, dos,
tres, cuatro, cinco, seis y siete (Decreto cuatrocientos seis/
mil novsc entos setenta y cince, de siete de marzo; <Boletin
Oficial del Estados del doce).

Reglameniacion Técnico-Sanitaria para la Elaboracion, Cir--

culaciéon y Comercio de Behidas Refrescantes: Anexo dos (Ds-
creto cuatrocientos siete/mil novecientos setenta y cinco, de
siete de marzo; <Boletin- Of cial del Estado» del docel.

Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la manipulacién de
huevos frescos y conservados y elaboracién, conservacién y
venta de ovoproductos: Anexo uno (Decreto cuatrocientos ochos
mil novecientos setenta y cinco, de siete de marzo; «Boletin
Oficial del Estado» del doce).

Reglamentacién Técnico - San'taria para la Elaboracién,
Circulacién y Comercio de Heladcs: Ancxos uno, dos y tres
(Decrelo dos mil ciento treinta/mil novecientos setenta y cua-
tro, de veinte de julio; «Boletin Oficial del Estado» del {reinta).

Normas especificas de pan y panes especiales: Epigrafes
cuatro punto seis, cuatro punto siete y cuatro punfo ocho ¥
anexo uno (Decreto trescientos treinta y ocho/mil novccientos
setenta y cinco, de siete de marzo; <Boletin Oficial del Es-
tado» del once).

Norma especifica sobre mantequilla: Apartado quinio (Orden
de siete de enero de mil novecientos setenta y cinco: <Boletin
Oficial del Estado» de cinco de marzo),

Dado en Madrid a treinta de octubre.de mil novecientos
setenta y se.s.

JUAN CARLOS

El Ministro de la Presidencia del Gobierno,
ALTONSO OSORIO GARCIA

REAL DECRETO 2689/1976, de 12 de noviembre, por
el que se regulan las funciones, esiructura orgdni-
ca ¥y medios del Instituto Nacional de Prospectiva y
Desarrollo Econimico.

23566

Befundidos por Real Decreto dos mil doscientos trece/mil no-
vecientos setenta y seis, de dieciséis de septiembre, el Instituto
Nacional de Prospectiva y el Iastituto 'de Estudios de Planifica-
cién en el Instituto Nacional de Prospectiva y Desarrollo Econé-
mico, se hace preciso regular las funciones, estructura organica
y medios de este Organismo.

En su virtud, a propuesta del Ministro de la Presidencia del
Gcebierno y previa deliberacion del Consejo de Ministros en su
reunion del dia doce de noviembre de mil novecientos setenta
y seis,

DISPONGO:

Articulo primero.

El Instituto Nacional de Prospectiva y Desarrollo Econdmico,
configurado por el Decreto dos mil doscientus trece/mil nove-
cientos setenta y scis, de dieciséis de septiembre, como un ser-
vicio publico centralizado, depende directamente del Ministro de
la Presidencia del Gobierno y se rige por las disposiciones co-
rrespondientes de la Ley de veintiséis de diciembre de mil nd-
vecientos cincuenta y ocho, sobre Bégimen Juridico de las En-
tidades Estatales Auténomas, y por el presente Decreto.

Articulo segundo.

El Instituto Nacional de Prospectiva yADesarrollo Econémico
tiene atribuidas las siguientes funciones:

— Estudiar, en una dimension global y de largo alcance, los
aspectos mas relevantes de la realidad espariola, analizan-
do las tendencias basicas que orientan su evolucién y con-
tribuyendo a la evaluacion de objetivos a largo plazo de
acuerdo con las necesidades humanas y comunitarias.

— Estimular y encauzar la participacién de los ciudadanos
en la discusion sobre la evolucién futura de la sociedad.

— Facilitar la documentacion y los estudios necesarios para
la exploracién cientifica de las distintas opciones o alter-
nativas basicas de solucion de los grandes problemas co-
lectivos, a efectos de la definiciéon de las hneas directrices
de la politica general de gobierno.

— Estudiar la demanda de investigacién aplicada del sector
publico en los campos de la innovacion y el desarrollo y
las necesidades de evaluacion tecnoldgica.

— Promover la colaboracién de instituciones cientificas na-
cionales y extranjeras en el analisis y estudio de las gran-
des cuestiones sociales.

— Contribuir a la formacion de especialistas, al progreso-de
la metodologia y a la realizacién de estudios avanzados de
prospectiva e innovacién.

— Estimular y mantener, en los dersos campos especificos
de actuacidén, una estrecha colaboracién con la Universi-
dad Espafiola, el Consejo Superior de Investigaciones Cien-
tificas y demas centros espafioles de ensefianza superior e
investigacion.

Articulo tercero.

El Insiituto Nacional de Prospectiva y Desarrollo Econémico
estara regido por un Presidente, con categoria de Director ge-
neral, que sera designado por Decreto a propuesta del Ministro
de la Presidencia del Gobierno.

Articulo cuarto.

Uno. Como o6rganos de asistencia al Presidente se crean un
Consejo Asesor de Prospectiva y Evaluacion y un Consejo Ase-
sor de Desarrollo Economico e Innovacién.

Dos. Cada uno de estos Consejos contara con un Vicepresi-
dente designado por el Ministro de la Presidencia del Gobierno,
a propuesta del Presidente del Instituto, entre personalidades de
la vida nacional con reconocida solvencia y prestigio en los
campos, respectivamente, de la prospectiva y del desarrollo eco-
noémico.

Articulo quinto.

Uno. El Instituto se estructura en las siguicnies unidades
con nivel organico de Subdireccién General:

— Secrcaria Goueral,
— Gabinete de Programas y Estudios Prospectivos.
— Gabinete de Innovacién y Desarrollo.



