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Cunrto.—La prasente Orden entrard en vigor en todo ol te-
rritoric del Estado espaiiol en sl momento de su publicacidon
en ol «<Beletin Oficial del Estades, excepta lo dispuesto en el
apartado 13, «<Etiquetado ¥ rotulacién= de Ia Norma, que en-
trara en vigor en las fechas fljadas para la entrada en vigor
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I.  Disposiciones generales
CORTES GENERALES
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greso de los Dipuiados, por lo que se ordena la
publicacion del Acuerdo da convalidacién del Reul
Decreto-ley 4/1883, de 4 de ogosto, de medidas ur-
gentes pora el comienzo del curso 1083-84,

Do conformidad con lo dispuesto en 8l articulo 88.2 de Ia
Constitucion, el Congrese de los Diputados sn su segidn del
dia 22 de los corrientes, acordd convalidar el Heal Decreto-
ley 4/1983, de 4 de agosto, de medidas urgenies para el co-
mienzo del curso 1682/64, ' )

Se aordena la publicacién para general conocimiento.

Palacio del Congreso de los Diputados & 23 de saptiembre
do 1983, —E! Presidente del Congreso de los Diputados, Gregorig
Peces-Barba Martinez,

RESOLUCION de 22 de septiembre de 1983, del Con-
greso de los Diputados, por la qua se ordena io
publicacidn del Acuardo de convalidacion del Real
Decreto-ley 5/1963, de 1 de septiembre, sobra medi-
das urgentes parg reparar los doAos causados por
las recientes jnundaciones en al Pals Vasco, Canla-
bria, Asturing, Burgos y Navarra.
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De conformidad con lo dispueste en el articulo 88.2 de la
Constitucion, el Congreso de 1lps Diputados en su sesidn del
dia 22 de los cerrientes, acordé coovalldar el Real Decreto-
-y 5/18683, de 1 de septlembrs, gobre medidas urgentes para
reparar los dafios causados por lag recientes inundaciomes en el
Pals Vasco, Cantabria, Asturias, Burgos y Navarra, si bten en
¢l parrafo 5.2 del articulo 4.°, donde dice: «Diputaciones pro-
vincialess, diré: «<Diputaciones provinciaeles y foraless.

Se ordena la publicacién para general conocimiento.

Palacio de] Congreso de los Diputados a 23 de septiembre
de 1883.—El Presidente del Congreso de los Diputades, Gregorio
Peces-Barbe Martinez. .

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

ORDEN de 3 de octubre de 1983 por la gue se aprue.
ba ln Norma General de Calidad pare la Leche Es-
terilizada destinada al mercedo interior.
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Excelentisimos sefiores:

De conformidad con lo estabelcido en el Decreta 104371973,
dea 17 de mayo, por el que se regula la normalizacién de pro-
ductes ganaderos en sl mercado interior, ¥ tenlendo en cuenta
los Decretos de Presidencia del Gobierno 2484/1667, de 21 de
septiembre, por el que se apruebs el texto del Cédigo Alimen-
tario Espafiol, ¥ el 2518/1074, de P de agosto, sobre su entrada
en vigor, Aplicacién ¥ desarrollo, paresce oportunc dictar la
presente Norma General de Calidad para la Loche Esterili-
zada, visto el informe de la Comisién [nterministerial para la
Crdenacidn Alimentaria y de conformhbdad con los acuerdos
del FORPPA.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Agricultura.
Pesca y Alimentacidn, de Economia ¥ Haciends ¥ de Sanidad
¥y Consumo, csta Presidencia del Gobierna dispone:

Primero —Se apruebs la Norma General ds Calidad para la
Leche Esterilizada destinada al consumo en e] mercado interior,
que 3o recoge en el anejo linico de esta Crden.

Segundo.—La toma de, muesiras, asi como las determinacio-
Nnes analiticas, se realizardn de scuerde con los métodaos oficia-
les de analisis vigentes,

Tercero.—De conformidad cen lo dispuesto en el Decre-
to 1042/1873, de 17 de mavo, por el que se regula la normaliza-
¢ién de productos ganaderos =n el mercade interior, los Depar-
tamentos responsables velardn por e cumplimiento de lo dis-
buezto en la presante Orden, en al Ambito de sus respeciivas
competencias ¥ & través da sus 6rganos administrativos encar-
gndos, que cocrdinaran sus actuaciones, y en tode caso sin per-
juicio de las competencias que correspondan e las Comunidades
Auidnomas y & las Corporaclones Localss.

del titulo IV de] Heal Decretc 2058/1882, de 12 de agosto, por
el que se aprucba la Norma General de Etiquetado, Presen-
tacién ¥ Publicidad de los Productos Alimenticios Envesados,

CISPOSICION TRANSITORIA

Se autoriza haste nueva orden la venta de icche esterilizada
desnatada de las siguientes caracteristicas;

Maximo: 0,50 p. 160 mSm.
Minimo: 8,30 p. 100 m/m.

— Materia grasa ... ..
— Extracto seco magra

fcteo.

Lo gque comunico a ¥VV. EE. para su conccimientn y afectns.
Dios guarde a VV. EE. muchos afios.
Madrid, 3 de ectubre de 1983.

MOSCOSO DEL PRADQ Y MUROZ

Excmos. Sres. Ministros de Agricultu.rs. Pesca ¥ Alimentacion,
de Economia y Hacienda ¥ de Sanidad y Consumao.

ANEJO UNICO
Norma General dp Calidad para la Leche Esterilizada
_ 1. NOMRARARE DE LA NORMA

Norma General de Calidad para la Leche Esterilizada,
2. OBRIETO DE LA NORMA

la presente Norma tiene por obieto definir aquellas carac-
teristicas que debe reunir la leche esterilizada para su comer-
ciglizacidbn ¥ coasuma en el mercado interior.

3. AMBITO DE APLICACION

La presente Morma General se refiere a 1a Jeche de vaca
asterilizads destinada a su comercializacién en el mercado
interior,

4. DEFINICION

Se entiende por leche esterilizads la lache aatural, eantera
o desnatada, sometida despues de su envasade 8 un proceso
de calentamiento en condiciones tales de temparatura ¥y tiem-
po aque asegure la destruccidn de los microorganismeos y ‘s
inactividad de sus formes de resislencia.

5. DENOMINACIONES

5.1 Leche esterilizada enlern o leche ‘esterilizada.

La gue contengs un minimo del 3,20 peor 100 de materia
grasa de Ja loche y un minimo del 8,10 por 100 de extracto
seco magro procedents de la leche, expresados en porcentaje
en masa sobre la masa del productoe final

5.2 Leche esterilizada desnafoda.

L.a gque conlenga comeo mAximo un 030 por 100 de materia
grasa de lg leche v un minimo de extracto secn magro del
8.35 por 100, expresados en porcentdje en masa sobre la masa
del producta final

6. TRATAMIENTO DE HIGIENIZACION
8.1 Procesa de elaboracidn.
El proceso de elaboracidén comprendera las fases siguientes:

- Li(;npieza previa da la leche por medic de centrifuga-
cign.

— Precalentamiento a unos 70° C en fujo continuo ¥ homo-
geneizacion intercalada ducante este fase del proceso.

— Envasado en recipientes hsrméticamente cerrados, es-
tancos u los liquidos ¥ a los microorganismos.

— Tratamiento de la leche envasada mediante calentamien-
to & la temperatura de 110°C durante veinte minutos
o con otras comhinaciones de temperatura ¥ tiempo
igualmente eficaces.

8.2 Diras operaciones permitidas.

— Normalizacidn del contenido en grasa para satisfacer los
requerimientos da composicién del apartado &

-— Sustitucién del precalentamients por una proesteritiza-
cién 8 no mencs de 135 C durante dos segundos como
minimo, seguida de enfrlamiento hasta la temperatura de
envasada.



