Resolucion de 8 de noviembre de 1994, de la Universidad de Vigo, por la que se brdwa la publicacion del plan de estudios
en Industrias Agrarias y Alimentarias de la Facultad de Ciencias

conducente a la obtencion del titulo de Ingeniero Técnico
' ' " deOrense

ANEXO 2-A. Contenido cel plan de estudios.

UNIVERSIDAD

VIGO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALTMENTARIAS

1. MATERIAS TRONCALES

Ciclo

Curso
(1)

Denominacién ‘
2

Aslgnatura/s en las que la Univer-
sidad en su caso, organiza/
diversifica la materia troncal (3)

- Créditos anuales (4)

Totales

Tebricos

Practicos
clinicos

Breve descripcion del
contenido

Vinculacion a areas de
conocimientro (5)

\

.

1¢

29

CIENCIA Y TECNOLOGIA- ]

DEL MEDIO AMBIENTE

CIENCIAS DEL MEDIO
NATURAL

"CIENCIAS DEL MEDIO

NATURAL

CIENCIAS DEL MEDIO
NATURAL

CIENCIA Y TECNOLOGIA
DEL MEDIO AMBIENTE

FUNDAMENTOS BIOL()GICOS

MICROBIOLOGIA

EDAFOLOGIA Y CLIMATOLOGIA

6+1A

4+1A

4+41A

4+1A

3

Ecologfa. Estudio del impao-

to ambiental. Evaluacifn y
correccifn.

Biologia Vegetal y Animal.

Microbiologia.
Técnicas microbioldgicas.

Edafalogia y Climatologia.

Biologfa Vegetal. Ecolo-

gia. Edafologia y Quimica
farestal. Produccin Vege
tal. Tecologias del Me-

dio Arbiente.

Biologia Animal. Biologia
Vegetal. Edafologia y Qui
mica Agrioola. Produccifn

| Animal. Produccion Vege-

tal. Microbiologia. Tecro
logia de Alimentos.

Bialogfa Animal. Biologia
Vegetal. Edafologia y Qui
mica Agricala: Produccién
Animal. Produccién Vege-
tal. Microbiologia. Teo-
mologia de Alimentos.

Biologfa Animal. Biologia
Vegetal. Edafologia y Qui
mica Agriocola. Produccifn
Animal. Prodiccién Vege—
tal. Microbiologia. Teo-
nologia de Alimentos.

6l
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1. MATERIAS TRONCALES

022

Ciclo

Asignatura/s en las que la Univer-:

Créditos anuales (4)

Vmculacncn a areas de

Curso Denominacion sidad en su caso, organiza/ . Breve descripcion del
(N (2) ~ diversifica la materia troncal (3) Totales | Tedricos |Practicos/ contenido conommlentr ° (5)
. ’ ' ' clinicos |.
1e | 1o | ECONOMIA TECNICAS DE ANALISIS 4'5 3 1'S | Principios de economfa ge- | Camercializacitn e Inves—
ECONOMICO ' neral 'y aplicada al sectar. | tigacién de Mercadns. Eco
Financiera y. Cm’wblhdad
Eomcmfa, Soqo]ngia y Po
litica Agraria. Organm-
cién de an
1e | 1| ECONOMIA ECONOMIA DEL SECTOR: 4'5 3 1'5 |Economia y arganizacin em- | Comercializacitn e Tnves-
AGROALIMENTARIO presarial. Valoracifn. Orga+ tigacién de Mercados, Eco
nizacién, control y mejora nomfa Aplicada . an'mﬁa_
de la produccin. " |Finenciera y Ccniz\bﬂl—
, y Politica Agrama Orga—
nizacién de Erpresas.
12| 12 | EXPRESION GRAFICA Y.| EXPRESION GRAFICA Y 6+1A | 3 4 Técnicas de Representacifn. E)qreeu&l Gréfica de la
CARTOGRAFICA .| CARTOGRAFICA Fotog'a'netrla y Carlz)gra- - Ingenierfa. Ingenieria
; Cartografica. ceodésm
y Fotogrametria.
12 1° FUNDAMENTOS FIsIicos FUNDAMENTOS FISICOS DE | 6+1A 4's 2'5 | Mecénica. Electricidad. Electromagnetismo. Fisica
DE LA INGENIERIA LA INGENIERIA Termodindmica y Mechnica ..| Aplicada. Fisica de la
de fluidos. Materia Condensada.
i Fisica tefrica.
12| 1¢| FUNDAMENTOS MATEMATI| MATEMATICAS BASICAS 6 3 '3 | Algebra Lineal. Cilculo Estadistica e Investiga—
COS DE LA INGENIERIA | infinitesimal?. Integraci&l. cifn Operativa. Matemiti—
' Ecuaciones diferencial &5 ca Aplicada.
1e| 10 FUNDAMENTOS MATEMATI| ESTADISTICA BASICA- 6+1A 6 1 Estadfstica. Estadistica e Inves-

COS DE LA INGENIERA|

tigacién Operativa.
Matemiatica Aplicada.
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1. MATERIAS TRONCALES

-

Ciclo

Curso
{1)

Denominacion
()

Aslgnatura/s en las que la Univer-
sidad en su caso, organiza/
diversifica la mater[a troncal (3)

Créditos anuales (4)

Totales | Teoricos

Practicos.
clinicos

Breve descripcion del -
contenido

. Vinculaciobn a areas de
conocimientro (5)

1¢

1e

i?

1¢

18

20

oe

I}
®©

pi

FUNDAMENTOS QUIMICOS

DE LA INGENIERIA

- FUNDAMENTOS QUIMICOS

DE LA INGENIERIA

FUNDAMENTOS QUIMICOS
DE LA INGENIERIA

INGENIEREA DEL MEDIO
RURAL

INGENIERfA DEL FMEDIO
RURAL

QUIMICA GENERAL Y
ORGANICA

ANALISIS INSTRUMENTAL

BIOQUIMICA

ELEGTROTECNIA.

TERMOTECNIA.
MOTORES Y MAQUINAS.

4+1A 3

4+1A 3

4+1A 3

310’5A 3

3+0'5A 3

2

oS

0's5

Quimica general y arginica.

Bioquimica.

Electroteaiis.

Termptecnia. Motores y mb-

| ca. Qufimica Fisica. Qui-

Bioquimica y Bialogia Mo-
lecular. Edafologfa y Qui
mica Agricola, Ingenieria
Quimica. ‘Qufmica Analfti-

mica Inorgfnica, Quimica
Orghnica,

Bioquimica y Bioclogia Mo-
lecular. Edafologiay
Quimica Agrioola. Irge-

[ nierfa Quimica. Guimica
Analftica. Quifmica Fisica
Quimica Inorghnica. Qui-
mica Organica.

Bioquimica y Biologfa Mo-
lecular, Edafologia y
nierfa Quimica. Quimica
Analftica. Quimica Fisica
Quimica Inarginica. Qui-

'mica Orghnica.

Ingenieria Agmﬂx'ésmle
Ingenieria de la Construc-
cifn. Ingenierfa Eléctricu.

chnica de Medins omtinus

|y Tearfa de Estructures.

Ingenierfa Agroforestal.
Ingenierfa de lu Construc-
cifn. Ingenierfa Elécirica.

nas y mbtres térmions. Me-
chnica de medio entinuns
ly Teorfu de Estrucbures,

Ingenieria Mecinica, Magui~
ras y mbxes témicos. Me-

Ingenierfa Mechnica. Miqui-|
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la Univer-

Créditos anuales (4)

Vinculacién a areas de

Ciclo |Curso Denominacion sidad en su caso, organiza/ Breve descripcion del
m (2 diversifica la materia troncal (3) Totales |Tebricos [Practicos/ contenido conocimientro (5)
, : clinicos
12 32| INGENIERfA DEL MEDIO | CALGULO DE ESTRUCTURAS 3+015A 3 0'5 [Glculn de estruchuras y . [Ingenierfu Agrfarestal.
“RURAL Y CONSTRUCCION oonstruccifn, Ingenierfu de la Construc-
' cifn, Ingenierfa Eléctrica,
Illgaliet‘fa "M‘iwo "m.‘
has y mbtores témions. Me-
. cinica de medios omtinue
y Tm de Esmhma h
12 | 2¢ | OPERACIONES BASICAS OPERACIONES BASICAS Y 6+1A 4's 2'5 |Instrumentacién y ontrol  |Ingenierfa Quimica. Nutri
,Y TECNOLOGIA DE CONTROL DE ‘PROCESOS II de procesos en indstrias - |cifn y Bramtalogia.
ALIMENTOS agrarias y alimentarias. Quimica Amalitica.
Teawlogia de Alimentos.
1e | 2¢ | OPERACIONES BASICAS TECNOLOGfA DE ALIMENTOS | 6+1A a4's 2'5 . |Tecnologfa de los procescs |Ingenierfa Quimica. Nu-
Y TECNOLOGIA DE ‘ ' de preparacifn, trensfama- |tricifn y Bramatologfa.
ALIMENTOS cifn, conservacifn, almace- |Quimica Analftica.
namiento, transpoarte y dis- |Teawxlogia de Alimentos.
tribucién de alimentos. i '
12 | 32 | PROYECTOS PROYECTOS 6 3 3 Metodologfa, arganizacién _ |Econamia, Sociologfa y
' y gestifn de proyectos. Polftica Agraria. Inge-
nierfa Agroforestal.
Ingenierfa de la Construc
cifn. Proyectos de la In—
g . i o " . )
1e | 2e | TECNOLOGIASDE LA BOTANICA AGRICOLA 4'5+0'65A 3 | 2  |Bases de la Produccin Biologia Vegetal.
: PRODUCCION VEGETAL ' Vegetal. Edafologfa y Quimica
Produccidn Vegetal.
12 | 32| TECNOLOGIAS DE LA AGRONOMIA 4'5:0'5A 3 2 |Sistemas de produccifn. Biologfa Vegetal.
: PRODUCCION VEGETAL Proteccifn de cultives. | Edafologia y Quimica
| Produccifn Vegetal..
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ANEXO 2-B. Contenido del plan de estudlios.

UNIVERSIDAD

VIGO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

‘ Créditos anuales : . .
Clclo |Curso| - Denominacion S — i Breve descripcién del contenido Vinculacibn a dreas de conocimientrs (3)
2 Totales | Tedricos |Practicos/ . : - . :
clinicos
12| 12 | ANALISIS QuimIco DE 4 3 1 Tama de maestras, preparacién de las misres y|  QUIMICA ANALITICA
PRODUCTOS AGRARIOS Y ° fundementos y: metodologia clisica de andlisis o
'AGROALIMENTARIOS :
1e| 12 | PRINCIPIOS Y CALCULOS | 6 | a4 2 Balances de materia. Balances de energfa, . INGENIERIA quimica -
BASICOS DE PROCESOS Rectores, -
19 12 | ANALISIS MATEMATICQ 4 3 1 | TFucices de varias varishles, Anflisis veo- | ANALISIS MATEMATICO
' torial, Andlisis caplejo. . | MATEMATICA APLICADA
12! 12 | PIDROLOGIA AGRARIA 4 3 1 Tipos de acuffercs. Trabajos y tecnicas de GEODINAMICA
investigacién en Hidrologfa subterrénea. INGENIERIA HIDRAULICA .
Explotacién y contaminacién de acuffercs. . PROSPECCION E INVESTIGACION
Aguas termales y minercmedicinales. - MINERA
Ordenacin de recursos hidricos. :
12| 2¢ | METODOS ESTADISTICOS 4, 2 2 Centyol estadfstico de procescs. Disefio de ESTADISTICA E mvssrmcxén !
APLICADOS AL CONTROL experimentos. Técnicas estadfsticas de fishi- OPERATIVA ;
DE CALIDAD ALIMENTARIO lidad, Programs de splicacifn.
19 | 2¢ | BROMATOLOGEA 4 2 2 Cmpcsic:.&l a.aliiatj.ivay cuantitativa de>lc‘e - NUTRICION Y“,BROMATOIY.:Odi@L o
' alimentos. Estrushera micresodpica y macroecs- ‘
‘pica. Propiedades y valor nutitivo, Andlisis
y control de calidad de los alimentos. :
‘12 | 29 | EDAFOLOGIA APLICADA 4 3 1 |Morfologfa, Sistemitica y Clasificacifn de los |EDAFOLOGIA Y quinIca acricoLa
suelos de Galicia. Prblemas de mnejo y fer- :
ﬁmo ! : s . s
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2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su éaso) 1)

Créditos anuales

Ciclo |Curso Denominacitn . Breve descripclon del contenido Vinculaclon a &reas de conocimientro (3)
) Totales | Teoricos |Practicos/
. clinicos
12 | 3¢ | MICROBIOLOGIA INDUS~ 4 3 1 | Crecimiento microbizno, Cultiveg industriales MICROBIOLOGIA
TRIAL de microarganismcs, selecciin y mejora de ce-
pas. Aplicacién de microorganismes al secter
. almmtano.
18 | 3¢ | QUIMICA AGRICOLA 4 3 1 | Aboros y fertilizentes, fingicides,; herbicices, |EDAFOLOGEA Y QUIMICA AGRICOLA
‘ reguladeres de crecimiento: principiocs, uscs,
mde de axcifn y riesgos que conportan. ‘
12| 32| POSRECOLECCION 4 3 1 | Fisiologfa. Efectts de los factores anhientales BIOLOGIA VEGETAL
sctre los procescs fisiolégices. Maduracién,
Patologia y tecrxlogia especifica de la pos-
recoleccifn, :
1e| 3¢|BIoQUIMICA TECNICA 4 3 1 Alteracicnes bioquimicas de la materia biold- -groQuimMIca Y BIoLOGIA
ALIMENTARIA gica y almeceramiento de los alimentos. fMO’LECULAR
Bicquimica de la femmfacz&a. Enz:mlngia
md.stmal
12| 32{VITICULTURA 4 3 1 | Inportancia ecorémica de la vid y del vimo. BIOLOGIA VEGETAL
Fisiologfa de la vid. Qiltivo ce 1a vid y PRODUCCION VEGETAL
establecimiento del vifiedo. Recoleccitn y uti- : .
hm.é: de 1a wa. Var‘.xads
12| yo| OPERACIONES BASICAS Y 4 2 2 Operaciones bédsicas en mdustr:.as INGENIERiA QUIMICA
CONTROL DE PROCESOS I agroalimentarias.
12 | 19 | AMPLIACION DE FisIca 4 3 1 | Camos y ondas electramagnétices. Fotametria FISICA APLICADA

y colar.
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2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERS!DAD (en su caso) (1)

" Breve descripcion del éontenldc

Vinculacion a areas de conocimientro (3)

; Craditos anuales
Ciclo [Curso Denominacion E— —
(2) . : Totales | Teoricos |Practicos/
' s clinicos
12 | 2¢| INDUSTRIAS LACTEAS 4 3 1
12 | 2¢| INDUSTRIAS CARNICAS 4 3 1
PROYECTO FIN DE -3 .3
CARRERA ‘

Campenentes dé 1a leche y propiedades de inte-
rés tecnoldgico. Métodos de canservecién de la
leche. Elabaracifn de productos lictecs.,
Aprovechamiento de subproductos en industrias
1&cteas.

Trensformacifn del misculo en carne. Propieda—
des fisico-quimicas de la came de mayor inte-
rés en su industrializacifn. Metodos de conser-
vaci& de la carme. Elabaracin de productos.
cimicos. Aprovechemiento de subproductos en

TECNOLOGEA DE LGS ALIMENTOS

TEQNOLOGEA DE LOS ALIMENTOS

TODAS LAS AREAS

661 SIqUISIOIP G| soun

(1) Libremente incluidas por la Universidad en el plan de’estudios como obligatorias para el alumno.
(2) La especificacion por cursos es opcional para la Universidad, : '

(3) Libremente decidida por la Universidad.
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ANEXO 2-C. Contenido del plan de estudios.’

UNIVERSIDAD.

VIGO

PLAN DE Es‘rt’:mos CONDUCENTES AL m‘un.o DE

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

3. MATERIAS, OPTATIVAS (en su caso)

L3

Creditos totablesy para optativas (1)

- por ciclo
.= CUrso

(]

DENOMINACION (2)

4

BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO. -

AN
L

VINCULACION A AREAS DE -

CONOCIMIENTO (3) .

PRODUOCESN Y TECNOLOGIA

DE LA MIEL, POLEN Y PRO-

DUCTOS - DERIVADOS,

SISTEMA FISCAL
ESPANOL

AGRICULTURA Y PRO-
DUCTOS BIOLOGICOS

PROPIEDADES FfSicas
DE 1.0S ALIMENTOS

GEOLOGEA APLICADA
‘A LA INGENIERIA

INDUSTRIAS FERMEN-
TATIVAS

| Quimica Fisica pe
-LOS ALIMENTOS

CREDITOS 1l
Tolales | Tedricos Pracllco'_;s'
< | /chnlcos
4 3 | 1
4 3 1
4 3 1
a 3 1
4 3 1
4 3 1
;‘«
4 3 1

Produccibn. Tecnolpgfa de la miel, polen y

~

productos derivados.

Tributacién de empresarios, profesibnales y
artistas. IVA. Impuesto de sociedades,
Fiscalidad de sociedades cooperativas.

Sistemas de produccién alternativos,. normas
para la agricultura ecol6gica. productos con
denominacidn de origen o calidad. :

Reologfa alimentaria. Propledades térmicas.

Fundamentos deé anélisis térmico. PrOpledades :

6pt1cas y eléctricas.'

Introduccl6n a la estratigraffa. Tectdriica y
geomorfoloaia. Técnicas de prospeccién. Obras
pGblicas. Recursos naturales.

Industrias alimentarias de tipo fermentativo.

Biorreactores: Pringipins, tipes y'configura-

cibn, Descriptiva de procesos fermentativos de

~ interés en industrias alimentarias. ’ ,

Equilibrio. Anflisis temporal de la degradé-
cién de alimentos. Radiacién.

BIOLOGfA VEGETAL

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

ECONOMIA APLICADA

'EDAFOLOGEA Y QuiMIcAa AGRIcOLA

FISICA APLICADA ° ’

* GEODINAMICA

- ESTRATIGRAFIA
INGENIERIA DE LA CONSTRUCCION

INGENIEREA QUIMICA

QuimMIca Fisica

9¢¢
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3. MATERIAS OP’I’A‘HVAS {en su caso)

Créditos totales para optativas (1).- [:]

- por ciclo
|

BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO

- CUrso
. VINCULACION A AREAS DE

DENOMNACDN(m - CREDITOS
' Totales | Teoricos |Practicos| -, CONOCIMIENTO (3)
/clinicos
CONTROL M;CRQBIOLG— 4 3 1 Mlcroorganlsmos y parfisitos vehiculados por los MICROB;OLOGiA
GICO DE ALIMENTOS alimentos. An&lisis microbiolégico, riesgo hi- .
gidnico y sanitarion.
NORMALIZACION Y 4 3 1 Normalizacién en Bromatologfa. Derecho alimen- | NUTRICIGN Y BROMATOLOGA
LEGISLACION ALIMEN- tarin: Principios y aplicacinnes. Deontologfa. | - ' ' :
,TARIA - : , .
ANALISIS DE VINOS Y 4 3 1 An&lisis habituales en vinos, mostos,'aguar- QuiMICcA ANALiT;CA
DERIVADOS DE LA UVA dientes y licores.
INDUSTRIAS PESQUERAS' 4 3 1 Procesos clésicos de conservacién de pescado. TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Nuevos productos de la pesca. Aprovechamiento
de subproductos en industrias pesqueras.
~ INDUSTRIAS DE'PANgFI— Y 3 1 . Elaboracifn industrial del pan ¥y productqs'dé TECNOLOGiA’pE LOS ALIMENTOS
CACION Y PASTELERIA - reposterfa. Nuevas tendencias y productos en :
INDUSTRIAL ~ panificaci6n y pastelerfia industrial..
INDUSTRIAS ENOLOGICAS | 4 '3 1 'Operacién de vendimia. Material de bodega. ~ TECNOLOGiA DE LOS ALIMENTOS
‘ - ) ecnologia general y especial en la. elaboracién | - '
del vino. Disefio y céilculo de instalaciones.
| Control de fabricacién. Aprovechamiento de sub-
productos. Tecnologias del vinagre y aguardxentj.
HIGIENE EN LA INDUS- 4 3 1 Disefio higiénico de’lés-éreas de manipulacién TOXICOLOGIA Y LEG;SLACIGN
TRIA ALIMENTARIA de alimentos. Consideraciones higiénicas para SANITARIA h
el disefio y empleo de equipos. Limpieza y des~
infeccién. Salud e higiene del personal. Conta-
minacién abiética de los alimentos. Eleccidn de
los diferentes aditivos a utilizar segin su po-
sible toxicidad.
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" 3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

)

Créditos totales para oplativas (1)';
- por ciclo D

- curso I'_"]

VINCULACION A AREAS DE

" DENOMINACION (2) CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO ,
. Tolales | Teoricos |Practicos} - ' CONOCIMIENTO (3).
/clinicos
TRATAMIENTO DE RESI- 4 3 1 Caracterizacién y estrategias de tratamiento de | INGENIERIA QuiMIca

DUOS DE INDUSTRIAS
AGROALIMENTARIAS

ANALISIS NUMERICO

ADMINISTRACION DE LA
PRODUCCION

residuns. Procesos ffsicos, quimicos y bioldgi~
¢os. Tratamiento de lodos.

4 3 i1 Ecuaciones y sistemas no lineales .Interpolacié
Derivacién e Integracién Numérica. :

4 2 2 | Teorfia de la produccidn.Anélisis tedrico de lo
factores de produccién: Instalaciones y equipg
mento de produccién, recursos humanos, materia
primas. Distribucién en planta. Planificacién

. agregada. Modelos de programacién y control:
PERT y CPM. Produccién continua. Produccién In-
termitente. Produccién pro pedido. Evaluacién
de los procesos de produccién, célculo y selec-
cibén de alternativas y criterios de optimiza-
cién. Planificacién de las necesidades de ma-
teriales. Gestién de stocks,

n.

MATEMATICA APLICADA
ANALISIS MATEMATIC@

ORGANIZACION DE EMPRESAS

(1) Se expresara el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismos por cicld o curso.
(2) Se mencionara entre parenlesis iras la denominacion de la optativa, el curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materia como optativa

de curso o ciclo.

;(3) Libremente decidida por la Universidad,

8C¢
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD: . VIGO

L. ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS
1. PLAN DE ESTUDIOS CONDUGENTE A LA OBTENCION DEL TTTULO OFICIAL DE

(1) INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS ‘l

2. ENSERANZAS DE | - 12 CICLO CICLO (2)

3. CENTRO UNIVERSIT, ARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

, I @ FACULTAD DE CIENCIAS DE ORENSE ‘l

4 CARGALECTVAGLOBAL [ 225 | creomos

Distribucion de los créditos

cico CURSO MATERIAS | MATERIAS | MATERIAS | CREDOS | TRABAJORAN| TOTALES
TRONCALES |OBUGATORIAS| OPTATIVAS - UBRE | DE CARRERA
: CONFIGURA-
CION (5)
1e 4144+ SA 22 — 7 75
1GiCLo 2¢ 38'5+7'sA| 24 N 6'S 76'S
3¢ 19'5 + 24| 20 20 9 73'S

ncicLo

(1) Se indicara lo que comresponda.

(2) Seindicaraloque correspondasegun el art. 4.° del R.D. 1497/87 (de 1.°ciclo; de 1 °y2.°cido de sblo 2.°cicla)
y las previsiones del R.D. de directrices generales propias del titulo de que se trate.

(3) Se indicara el Centro Universitario, con expresion de la norma de creacién del- mismo o de la decision de la
Administracién correspondiente por {a que se autoriza la imparticion de las ensefianzas por dicho Centro.

{4) Dentro de los limites establecidos por el R.D. de directrices generales propias de los planes de estudios del tituio
de que ge trate.

(5) Al menos el 10% de ta carga lectiva “global®.

5. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO FIN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PANA OBTENER EL TITULO [s|(6).

6. [ SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:

[T} PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS O PRIVADAS, ETC. .

[_] TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS

1] ESTUDIOS REALIZADOS EN EL MARCO DE CONVENIOS |NTERNI\C|0NI\LES SUSCRITOS
POR LA UNIVERSIDAD

[] OTRAS ACTIVIDADES

— EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADOS: ' CREDITOS,

— EXPIESION DEL REFEREMNTE DE LA EQUIVALENCIA (8)

7. AROS ACADEMICOS EN ‘QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9)

- 1.°CICLO E] AROS
— 2°CIcio I:' AROS

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOéAL POR ARO-ACADEMICO.

H

ARo ncroemico | TotaL | TeEORIcos | pracTicosy
CLINICOS \
1r 75 a4's 30's
PYR 76's . 4 - 31's
38 73'5 - 43's 30

+48):S1 o No. Es decision polestiva de la Unlversldad En caso afirmalivo, se consignaran los créditos en el
precedenle cuadro de dlslnbuci(m de |os credllos de 1a carga lectiva global.

(7) St o No. Es decision poleslativade la Universidad En el primer caso se especificara la aclividad a laque
se olorgan crédilos por equivalencia.

(8) En su caso, se consignara “malerias troncales”, “obligatorias™, “optativas”, “trabajo fin de carrera™, elc.,

asl como la expresion del ndmero de horas. alribuido. por equavalencia acada crédito, y el caraclertedrico
o praclico de esle

(9) Se expresara fo que corresponda segin lo establecido en la directriz generat segunda del R, D. de
direclrices generales propias del lilulo de que se lrate.

ZOE 'Wnu 308 Jop Qjuewe|dng

622

¥661 SIGUORIP 6| SBUNT




230 ‘ Lunes 19 diciembre A1 994 'Smalemento‘del BOE num. 302

it. ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1. La Universidad deber4 referirse necesariamente a los siguientes extremos: -

a) Régimen de acceso al 2.° ciclo. Aplicable sblo al casd de ensehanzas de 2.°cicloo al 2.°
ciclo de ensehanzas de 1.°y 2.° ciclo, teniendo en cuenta lo dispuesto en los articulos 5.°
y-8.° 2 del R.D. 1497/87. :

b) Determinacion, en su caso, de la ordenacion temporal en el aprendizaje, ﬁjando secuen-
cias entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas (articulo 9.°, 1. R.D. 1497/87).

¢) Periodo-de escolaridad minimo, en su caso (articulo 9.%, 2, 4° R.D. 1497/87).

d) Ensucaso, mecanismos de convalidacion y/o adaptacion al nuevo plan de estudios para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo {(articulo 11 R.D. 1497/87).
2. Cuadro de asignacion de la docencia de las materias troncales a areas de conocimiento. Se
cumplimentar? en el supuesto a) de la Nota'(5) del Anexo 2-A.

3. La Universidad podra anadir las aclaracione:«: que estime oportunas para acreditar el ajuste
del plan de estudios a las previsiones del R.D de directrices generales propias del titulo de que
se trate (en especial, en-lo que se refiere a la incorporacidon al mismo de las materias y
contenidos troncales y de los créditos y areas de conocimiento correspondientes segan lo
dispuesto endicho R. D.), asi como especificar cualquier decisiodn o criterio sobre la organiza-
cion de su plan de estudios que estime relevante. En todo caso, estas especificaciones no
constituyen objeto de homologacion por el Consejo de Universidades.




