
Resolución de 8 de noviembre de,1994, de la Universidad de Vigo, iJor la que se ordel'ta la publicación del plan de estudios
conducente a la obtención del título dé Ingeniero Técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias de la Facultad de Ciencias

. de Orense

1. MATERIAS TRONCALES

Aslgnatura/s en las que la Un/ver-
,Créditos anuales (4) Breve descripción del Vinculación a áreas de

Ciclo Curso Denominación -sldad ensu caso, organlza/
contenido conocimientro (5)

.
(1 ) (2) diversifica la materia troncal (3) Totales :'fe6rlcos Prácticosl \

cllnicos ...

12 3 2 CIENCIA Y TECNOLOGÍA .• CIENCIA Y TECNOLOGÍA 6+1A 4 3 Eoología. Fstu:li.o del i.Jq:ao- Bio1Qgía Vege1:Bl. Ecolo-,

DEL MEDIO AMBIENTE DEL MEDIO AMBIENTE ID ad;>iental. Eval.uc;ci.ái y gía. fmfo1Qgía y'Q.úmi.ca
~ _.. :_.! I . :.

<X'lr'reCCÍál. Agríoola.JrDnier.ía Af!l:2
I foresbll. Prc:xiJcciál V~

tal. Tecmlrgías del té-

dio AniJiente.

12 12 CIENCIAS DEL MEDIO FUNDAMENTOS BIOLÓGICOS 4+1A 3 2 Bio1Qgía Vegetal Y Anínal. Bio1Qgía Aninal. Bio1Qgía
NATURAL Vegetal.. EOOfología y ~

mica ,Agríoola. ProdI::ciál
An:inal. ,Prc:xiJcciál Vegp-
tal. Micrd:>io1Qgía. T~

, logía, de A.1.irreltoo.

12 22 'CIENCIAS DEL MEDIO MICfl;OBIOLOGÍA 4+1A 3 2' Micrd:>io1Qgía~'" Bio1Qgía' Ariinal. Biblogfa
NATURAL Técnicas micrd:>iológi.cas. Vege1:Bl. EcBfo1Qgía y ~

mica Agríoola: Prodxciál
An:inal. Prc:dx:ciál Vegp-.
tal. Micrdili>kgía. Teo-

. oología de' Al.ina1too•

12 2 2 CIENCIAS DEL MEDIO EDAFOLOGÍA Y'CLIMATOLOGÍA 4+1A 3 21, Edafo1Qgía YClinarología. Bio1Qgía An:inal. Bio1Qgía

NATURAL '. Vegetal. 'Edafo1Qgía Y'~
mica Agríoola. ~ál
Aninal. ProdI::ci{n, Vege-
tal. Micrd:>iologfa: Teo-
00l0gía de Al.:inelbE.
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INGENIERO TÉCNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALI~NTARIAS

UNIVERSIDADANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios.



1. MATERIAS TRONCALES

1\)

N
o

"¿

Ciclo ¡Curso
(1 )

Denominación
(2)

Aslgnatura/s en las que la Univer
sidad en su caso, organlzal

,diversifica la materia troncal (3)

Créditos anuales (4)

Totales ITeóricos IPráctlcos!
cllnlcos

. Breve descripción del
contenido

Vinculación. aár~as d~
conoCimientro (5) .

1 2 1 2 ECONOMÍA TÉCNICAS DE ANÁLISIS
ECONÓMICO

I

4'5 3 1'5 Pr:ircipioo de ecannía ger I~m .e..:rnves
reral' y aplicada'al secb:r.~álde~~...~

·OOJÚaAplicc4t~ ;~

F:inanpi.~Y:.~~dOO.
~•..~q¡fi) '.!:...P.2
lítica~ ••..~
ci.ál de Flap;~.t"••...•.......•...•.• .¡.., .• ,.""•. ',

....
(O

Q.
o'
(jr
3
C"
m....
(O
(O

~

.....c
~
CD

"(1)

Expresiál Gráfica ,de. la
Irgaúería.Ir:g:nierf.a
Agrofcrestal~ .J1Vni.ería '
Cartográfica. Ga:xi$sica
y FotXlgranetría.

T~cas de Represmtaciál.
FotXlgranetría·y Cartogra
fía. 'ltpograf1:a.

EcXrmñay organi.zcciál~ Ccmercial.i.zf:á'l.e Inves-.
pl'eSal:ial. Val..aréciln. ,tippéiál deMercad:6.Eoo
nizciát, o:n1=l ynej<nl. "muía.. Apli~,~,;..' ," -
de la prod.a:i.ál. 'Firaci.era Y·O:ntibili-

dad. EcXrmña. So9iología
y Politica AgrariJ,l. Üll?P
ni z;:jcj fu de Nla esas.

4

1'53

3

4'5

6+1AEXPRESIÓN GRÁFICA Y
CARTOGRÁFICA

ECONOMÍA DEL SECTOR'
AGROALIMENTA!lIO

f

EXPRESIÓN GRÁFICA Y.
CARTOGRÁFICA

ECONOMÍA

121 12

12 I 1 2

M3cánica. Electricidad. E1ec~tiEm::>.Física
TernrJdinánica y loB::ánica '.' Aplicada. Ffsica'.de la
de :f'hri.a::s. ltBteri.a~.

Física teórica.

Álgebra Lireal. CálaJlo 1Estadística e Investigl
infinitesinell. IntEgmci • c:i1!n ~va.ltitaJáti-
Ecuaci.ooes di.f'ererri.al~J ca Aplicada.
~b:d::B runécicxs.

12 I 12

12 I 1 2

12 I 12

'1·

FUNDAMENTOS FÍSICOS
DE -LA INGENIERÍA

FUNDAMENTOS MATEMÁTI
COS DE LA INGENIERÍA

FUNDAMENTOS MATEMÁTI
CQS p~ ~A INqENIERÍA

FUNDAMENTOS FÍSICOS DE
LA INGENIERÍA

MATEMÁTICAS BÁSICAS

ESTADÍSTICA BÁSICA'

6+1A

6

6+1A

4'5

3

6

2'5

3

1 Estadística.

•
Estadfstica e Inves
tigación Operativa.
Matemática Aplicada.
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1. MATERIAS TRONCALES
-

Aslgnaturals en las que la Unlver- Créditos anuales (4) Breve descripclOn,del . VinculaciOn a áreas de
Ciclo Curso DenomlnaclOn sldad en su caso, organlzal

(1) " (2) diversifica la materia troncal (3) Totales 1eOrlcos PrActlcosl contenido conocimientro (5)

cllnlcos

12 12 FUNDAMENTOS QUÍMICOS QUÍMICA GENERAL Y 4+1A 3 2 Q.ñmica general y a:gáüca. Bicq.ñmi.ca y Biolcgía M:>-

DE LA INGENIERÍA ORGÁNICA lecular. Edafolcgía Y~
ndca Agríoola. Irgeni.ería

,
~ca. '~caAmlíti.-

ca. Q.ñmicaFíSica. ~-
mica Jmrgfnica. ~ca

- e>qtnica.

19 2 2 FUNDAMENTOS QUÍMICOS ANÁLISIS INSTRUMENTAL 4+1A 3 2 Anális:i.s Irstnm:n1al. Biop.úiñ.ca y Biolcgía Jt)-"

DE LA INGENIERÍA
lecular. ·EdafQ1Qgía Y
~ca Agrioo1a. Illle-
nied'a ~m. Q.úmica

I \ Analítica. Q.iúrdca,Física
! ~ca In:rgfm.ca. Q.ñ-

ndea e>qtnica.

1 2 ¿2 FUNDAMENTOS QUíMICOS BIOQUÍMICA 4+1A 3 2 Bicq.ñmi.ca. Bi.cq.ñmi.~ YBiolcgía M:>-

DE LA INGENIERÍA lecular. Edafolcgía Y
~ca Agríoola. J:ru:r-
nieda ~ca. ~ca

,
Are1íti.ca. ~ca Física I
~ca In:rgfm.ca. ~-

.mica e>qtnica. "

l~ 2 11 IINGENIERÍA DEL MEDIO o ELECTROTECNIA.
' I

3+0 1 51 3 Q'S Elec~teeniaq ~ería~~~' 1
RURAL I Ingeniería de la O:n$tzuo- .

f . I I I 'ci!;ra" Ingenier!a Eléctrica.I
I

Irvtú~ Mecáúca" ~_J
~ Y nnt1xes, tél:miGQStt Me-
cánica de Medir.e, cmtiJ'lD:i
yTetr-Úl de Fstroeturas.

12 21 INGENIERfA DEL MEDIO TERMOTECNIA. 3+0'~A 3 0'5 ~eJ:m)tecnia. ltbtires Y ná- Ingeni~ía AgrQfcrestal.
RURAL MOTORES Y MÁQUINAS. quinas. Ingerúería de la O:nsau:-

ci.oo", Ingeniería Elktrica.,
IngenierÚi Meclnica~ Máqui-'
nas y mt1res fA!rmioos. Me-
~ca de nedi.t) et:Iltiru:6
~ Tarr.fH de Est:nJCtlJrW.
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1. MATERIAS TRONCALES I I~

Ciclo Icursol
Aslgnaturals en las que laUnlver-

Denominación I sidad en su caso, organlzal Breve descripción del Vinculación a áreas de

(1 ) (2) diversifica la materia tronc~1 (3) contenidó conocimientro (5)

,11 1 31 1 INGENIERíA DEL MEDIO ICÁLCULO·· DE ESTRUCTURAS \3+0 i
5AI 3 I 0'5 culo de estru:b.Jras y Ingeniería /vg:'Qfrxestal.

'RURAL Y CONSTRUCCIÓN truqcif.n. erÚl de la O:nstruc-
if.n. Ingeniería El6ctrica•

.ería Mecáúca. ~-
y m')tf.ns térmiexe. Me-

• • I
al de medi.Q¡¡ cxn~

Tet:ria de Estrue~. '

11 1 21 I OPERACIONES BÁSICAS OPERACIONES,BÁSICAS y 6+1A 4'5 2'5 1rlstruJelbJci( y' o:ntrol IJunierla ~c:a.~
.Y TECNOLOGÍA DE CONTROL DE-PROCESOS 11 de proces;s en :i.rdlstrias ,.,' ci.m' y BrorBtnlqp'a.

ALIMENTOS ~ 'Y aliJrentarias. ~ Analítica.
T~ deAl.:iJre1tx:6. "

I I I
e

I I ';
12 I 22 I OPERACIONES BÁSICAS TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS Teaclogí.a de kB puxesCE IJunieria ~ca. lb- • en

6+1A 4'5 2'5 -
Y TECNOLOGÍA DE de prepaI~ál, 1:ra'5fonr&- triciál y Bralnto1qda. <O

Q.

ALIMENTOS ci.m,~m,alna:e- ~ca Analítica. ñ'ar
naniento, b:aJ3lX1l te y di.s- Teaclogí.a de Al.imentm. 3
1rihx:im de al.:iJrentm.

tT¡-
19 1 39 I PROYECTOS I PROYECTOS I 6 r 3 I 3 I~.~ ·I&nnnfa. Sociolq1a Y

<O
<O

Y gestiln de proyecbE. Política Agmria.~ ~

. nier!a Agrof<resbU..

~'de':lli~
ci.m. Proyec1m de la In-

~.
, .

12 .1 29 I TECNOLOGÍAS DE LA I BOTÁNICA AGRíCOLA r'5+0'1 3 I 2 IBases. de la ProdJcci(n IBi~~.
PRODUCCIÓN VEGETAL Vegetal. Edaf~Y <Mmic:a

Agrúxi1.a.

~Genética:
Prodn:iál Vegetal.

~.....

r'~'~l I
o

11 I 32 l· TECNOLOGÍAS DE LA ,'1 AGRONOMÍA 3 2 I~de~. I~~·
Q.

~

PRODUCCIÓN VEGETAL Prot.ecc:iál de OJ1tiva:;. Edaf~Y~ aJ

'Agrúxi1.a. O'. m
Genética. " ~

e-
ProÓrom Vegetal•. ?

wo
1\)
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ANEXO 2·8. Contenido del plan de estudios.

Denomlnacf6n

INGENIERO TÉCNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS YALIMEN~ARIAS'

...
Vlnculacl6n a arcas de conoclm~ntto (3)Breve descrlpcl6n del contenido

UNIVERSIDAD I V¡CO 1 ~
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO De I~ ,.... ;o ~:::

Q.')
(1) :'J-,•.,....,

m
O
m
::Jc:.
~
w
O
NCréditos anuales

I

2. MATERIAS OBUGA~ORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

Totales I T8Oricos IPrAcUcosl
cl1nlcos

• '. p."_.#" ~/'
~..

, .

Ciclo ICurso
(2)

1 i l 1 i I ANÁLISIS QUfMICO DE
PRODUCTOS AGRARIOS Y

·AGROALIMENTARIOS

lil 1 2 I PRINCIPIOS' Y CÁLCULOS
BÁSICOS DE PROCESOS

4

6

3

4

1

2

T018 de nuestras,~ de las misTes Y
f\.n:D1Bltcs 1" metoOOlogía clásica, de análisis

Balan::es de nateri.a. Balan:es de energía.Reobres. . ". .

QUÍMICA ANALITICA

INGENIERÍA QUÍ~ICA rc:::s
(1)
en

l

1'1 11 1 ANÁLISIS MATEMÁTICO

I

111 1~ I P.IDPOLOGíA AGRARIA

4

4

3

3

1

1

't\n:iQ1eS de yarias variables,. ~sis veo- J
torial. AnáliSis ~ejo.; ~

Tipcs de~ercs. Trabajes y téaUcas de
.investiga:iá'l, en Hidrología subterrár1ea.
Explot:a:i.á'l y. cx:nt:aninacién de ao.úferoo.,.
Aguas t..ernBl.e$ Y mineraoodi.cina1es.
Ordenaciln de;rec&U,rSCG hídricos.

ANÁLISIS MATEMÁTICO
MATEMATICA APLICADA

GEODINÁMICA
INGENIERIA HIDRAULICA

,PROSPECCION E INVESTIGACION
MINERA

-<O
Q.ñO
(jr
3
C"
;-<O
<O
-I:ao

I
111 21 I MÉTODOS ESTADíSTICOS I 4. I 2

APLICADOS AL CONTROL
DE CALIDAD ALIMENTARIO

la I 21 1 BROMATOLOGíA I 4 I 2'

2

2

Ccnt:folestadtstico de .procescs~ Diseño de
~tce. ~Tticnicas estadísticas de fiabi
lidad. Progta.es de aplicaciál.

,Colpcai.ci!n aJa11tat'J-va y euantitativa,de les
al:1mmtcI. !atN:tura mi~ca'1 na:rcsc6
pica. PrOpiedadeS 'i valOr.n.ttrltivo. Análisis
y o:ntrolde'c:alicW:I·""lcs' alinB1tm.

ESTADÍSTIOA E INVESTIGACI~N

OPERATIVA

NUTRICIÓN Y~<BROMATÓ~OQÍA

I

"

I

11 I 22 I EDAFOLOGÍA APLICADA 4 3 1 Mi'tologra,SistaTát::i.eá y Clasifica:i6l de les IEDAFOLOGÍA Y qUÍM1CA 'AGRÍCOLA
SU!laJ 'cIeGalicia~ '~"'de nenejo y fer-
tilidad. . l'

N
N
W





2. MATERIAS OBUGATORIAS DE UNIVERSIDAD·Cen su caso) (1)

Créditos anuales
Ciclo Curso DenominaclOn ' Breve descripción del contenido VinculaciOn a áreas de conocimientro (3)

(2) Totales TeOrlcos Practlcósl
" cllnlcos
"

li 22 INDUSTRIAS LÁCTEAS ' 4 3 l·' Corpalentes de la leche Y ¡rqñedades de inte- 'IECmLCGÍA DE LCS· Al.JM.NI'C6

rés tecn>l6gi.oo. Métoc:ks de c::cnservcciál de la

I
~.~. de procir;tx:s lácteOs•. \

~ de .subprc:d..ctcs en inci.tstrias

I lácteas.

I
12 22 INDUSTRIAS CÁRNICAS 4 3 1 hm'oritacién del núscu10 en carne. Propieda- 'IEooLCGÍA DE LeS Al.JM.NI'C6

des :f'!si~ de la carne de rreyor inte-

I res en su inó.strial; zaciál.Métoc:kl6 de cx:nseI'-

l. I vaciál de·18 carne. E1abor'acién de proci.ctc:s.

I cánúcos•.Aprovec:haniento de atproci.lctos en
las' irDJstrias cámicas.

PROYECTO FIN DE 3 ~ TODAS LAS ÁREAS
CABRERA ,.

I '

..
~1) Libremente incluidas por la Universidad en el plan dé·estudios como obligatorias para el alumno.
(2) La especificaciOn por cursos es opcional para la Universidad.
(3) libremente·decidida por la·Universidad.
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1- ANEXO 2-C. Contenido del plan de esiudlos.'
UNIVERSID~D ( VIGO t't~

PLAN.Dl:EsttJOIÓS·CONQUCENTES AL Tlfúl10 DE

..
CD
c.
ñ'
(ir
3
c:r
al

r
c:
:::s
(1)
en

..
CD
CD
4:lo

(D
3
(1)
:::s
S
el
lD
:~
':,
~'
CA)

S

BIOLOGíA VEGETAL
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS'

VINCULACION A ARCAS DE
CONOCIMIENTO (3) ;

ECONOMÍA APLICADA

Créditos totales para optativas (1)
-poreielo O
- curso

FíSICA APCICADA .

'EDAFOLOGfA y QUÍMICA AGRÍCOLA

GEODINÁMICA
, ESTRATIGRAFIA
INGENIERIA DE LA CONSTRUCCION;

INGENÍERO' TÉCNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

Producci6n. TecnolR&f~.de la mie~. polen y'
productos darjv~dos: '

.,

BREve DESC@;JfPION QEI- CONTENIt;>Q.

Trióutaci6n de empresarios, profesionales y
artistas. IVA. Impuestó de sociedades.
Fiscalidad de sociedades cooperativas.

Sistemas de producci6n alternativol$,'.- normas
para la agricultura eco16gica~ productos con
denominaci6n de oriien'ocalidad.

Ruolog!a al.t.man taria.' Propiedades térmicas.'
Fundamentos de análisis' térmico. Propie~ades'

6pficas'y' eléctrictl! ~f

Introducci6na la.e~tre.tigraf(a. Tect6riicay
geomorfoll)gJ:a. 'fécnicas,d.e prospecc.i6n.' Obras
públicas. Recursos naturales~

Industrias'alimentarias de tipo fermentativo •. I INGENIERÍA' QUÍMICA
Biorreactores: PrioQipiQs, tipos y'configura-
c16n. Descriptiva de procesos fermentativos de
interés én industrias alimentarias.

Equilibrio. Análisis temporal de la degrada- I QUfMICAr~SICA

ci6n de alimentos. Rad.i-aci6n.

l·

1

1

1

1

.í

1

1

3

3

3

3

3

3

3

3. MATERIAS, OPTATIVAS (en su caso)

CREDITOS

4

4

4

4

4

4

4

Tolales
r

OENOMINAC~~ (2)

P~I~ Y'I'EOOlOOÍA
DE LA MIEL.~ Y PFD
D..t'JO). IERIVAIXS.

SIS,TEMA FISCAL
ESPAÑOL'

AGRICULTURA YPRO~
DUCTOS BIOLÓGICOS

PROPIEDADES FfSIC.AS
DE, l~OS ALIMENTOS

INDUSTRIAS FERMEN
TATIVAS

,GEOLOGÍA APLICADA
A'1.A . INGENIERÍA

QUÍMICA FÍSICA DE
···LOS· ALIMENTOS



CREDITOS

Totales ITeOrlcos IPrActicaSI' ,
IcUnlcas "

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

DENOMINACION (2)

CONTROL MICROBIOLÓ
GICO DE' Al,IMEN1'OS

NORMALIZACIÓN Y
LEGISLACIÓN ALIMEN
TARIA

4

4

3

3-

1

1

BREVE OESCRIPCION DEL -CONTENIDO

, Microorganismos y parásitos vehiculad~~ por los
alimentos. Análisis microbiol6¡ico, riesgo hi

. giGnico y sanitario.

Normalizaci6n en Bromatología., Derecho alimen
tario: Princlpiosyaplicaciones. Deontología.

Créditos totalespara optativas (1);-" O
~: por ciclo O .
-curso 'O

,V'N~~~8~~,t~~~~ O,E

MICROB~OLOGfA

NUTRICI6N'y BROMATOLOGfA

ene
'O
i"
3
CD
='
~~t,
ti)
Om
='c::,
?
~
N

ANÁLISIS DE VINOS Y I 4
DERIVADOS DE LA UV~

INDUSTRIAS. PESQUERAS' 1 4

INDUSTRIASDE'PANIFI-I. 4
. CACIÓN y ,PASTE1.ERÍ~

INDUSTRIAL

3

3

3

1

1

1

Análisis habituales en vinos, mQstos, aguar
dientes y licores.

Procesos clásicos de conservación de pescado.'
NueVos productos de la pesca. Aprovechamiiento
de subproductos en industrias pesqueras.

Elaboración industrial del pan y producto~.de

repostería. Nuevas tendencias Y productos en
panificación y pas te,~ería indu~trial. '"

QUÍMICA ANALíTICA

TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS

TECNOLOGfA'DE LOS ALIMENTOS

E
='CD
fI)-<D
Q.

ñ'
~.

CT
;_.
<D
co
.J:lo

ll-Operac16n de vendimia. Material de bodega. '
Tecnología general y.especial en la· elaboración
del vino. Diseño y cálculo de instalaciones.
Control de ,fabricación. 'Aprovechamiento de~ub

productos. Tecnologías del vinagre y aguardiente.

INDUSTRIAS ENOLÓGICAS

HIGIENE EN LA INDUS
TRIA ALIMENTARIA

4

4

3

3 1

I

Disefto higiénicodelaa' ,rees de manipulación
de alimentos.ConsideraciQnes higiénicas para
el diseño y empleo de equipos. Limpieza y des.
infecci6n. Salud e higiene del personal. Conta
minación abi6tica de íos alimentos. Elección de
los diferentes aditivos a utilizar según su po
sible toxicidad.

TECNOLOGíA DE LOS ALIMENTOS

TOXICOLOGíA YLEQ!SLACIÓN
SANITARIA !.

N
N

"



I

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)
Créditos totales para optativas (1 ); D

- por ciclo O
- curso [=1 '.J

N
N
ex>

. DENOMINACION (2)
"
"

CREDITOS

Totales ITe6rleos IPrAetlc;os
lel1oleos'

BREVE DESCAIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
CONOCIMIENTO (3): .

TRATAMIENTO DE RESI- j 4
DUOS DE INDUSTRIAS
AGROALIMENTARIAS

3 1 Caracterizaci6n y estrategias da trat~miento del INGENIERÍA QUÍMICA
residuos. Procesos físicos, químicos y'bio16gi~

COS. Tratamiento de lodos.

ANALISIS NUMERICO 4 3 1 Ecuaciones y sistemas no lineales •Interpolaci6h. MATEMATICA APLICADA
Derivaci6n e Integraci6n Numéricá. . I ANALISIS MATEMATICQ

ADMINISTRACION DE LA
PRODUCCION

4 2 2 -Teoría de la producci6n.Análisis te6rico de los
. factores de producci6n: Instalaciones y equipa
mento de producci6n, recursos humanos, materias
primas. Distribuci6n en planta. Planificaci6n
agregada. Modelos de programaci6n y control:
PERT y CPM. Producci6n continua. Producci6n In
termitente. Producci6n pro pedido. Evaluaqi6n
de los procesos de producci6n, cálculo y ~elec

ci6n de alternativas y criterios de optimiza
ci6n. Planificaci6n de las necesidades de ma
teriales. Gesti6n de stocks.

ORGANIZACION DE EMPRESAS
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(1) Se expresaré el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismos porcrclb o curso.
(2) Se mencionaré entre paréntesis, tras la denominacl6n de la optativa. el curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materia como optativa

de curso o ciclo.
(3) Libremente decidida p~r la Universidad.
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL Y ORG4NIZAClON DEL PLAN DE ESlUOlOS

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL.PLAN DE ESTUDIOS

,I (3) FACULTAD DE CIENCIAS pE, O~E 1

L ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESlUDIOS

1. PlAN DE ES1lJOIOS qQNDUCENTE·A LA OBTENCION DEL TmJLO ORCIAL oe

l· (1) INGENIERO TÉCNICO' EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS l·
2. ENSEF.IANZAS DE t· 1 2 CICLO 1 CICLO (2)

UNIVERSIDAD: \. VIGO. I
S. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO AN DE CARRERA. O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA

PAnA OBTENER EL TrrULO (§](6).· .

6.~ SE OTORGAN, POR.EQUIVALENCIA. CREDITOS A:
(7) O PRACTICAS EN EMPRESAS,INSTlTUClONES PUBLICAS O pnlVADAS, ETC•.

D. TRABAJOS ACADEtv1ICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PlAN DE ESTUDIOS
.O ESTUDIOS REALIZADOS EN ELMARCO DECONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS

POR LA UNIVERSIDAD '
O OTRAS ACTIVIDADES

- EXpnESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADOS: _•••••__.•••••••• CREDlrOS.
- EXPflESION DEL -nEFERENTE DE LA eQUIVALENCIA (8) _ _ •••••••_ _••••;.•••••••••

7. Af-tos ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9)

- 1.° CICLO ~ Mas

- 2." CIcLo D Af.IOS

en
6"
(i)
3:
t
""'\
~,t

ClX'"
!O"
mo
m
:J
c·
?

.,c..,)
O
N

(1) se Indicará lo que corresponda.

(2) se Indicaré loque corresponda segelO el art. 4.° del R.O. 1497/87 (de 1.°ciclo; de 1.°y 2.° ciclo; de SOlo 2.° ciclo)
y las previsiones del R.O. de directrices generales propias dellitulo de que se trate. .

(3) Se IndicarA el Centro Unlvers1t8r1o, con expreslOn de la norma de creaclOn cjelmlsmo o do la decisi6n de la
Admlnlstraci6n correspondiente por la que se autoriza la Impartlcl6n de las e~J'Ianzas por dicho Centro.

(4) Dentro de los Dmites establecidos por el RO. de directrices generales propias de los planes de estudios del Ululo
de que se trate.

(5) Al menos el1 0% de la carga lectiva -global-.
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Afilo /\CADEMICO TOTAL TEORlCOS PRACTICOS/
CLlNICOS

,

1- 7S 44'S 30'S

2' . 76'S 45 - 31'5

3' 73'S 43'S 30

,

(8) En su caso, se consignartl-materlas troncales'" -obligatorias", -optativas", -trabaJo tin decarrera-, etc.,
osi como la expresi6n del numero de horasalrlbuido, por equivalencia, a cada crédilo, y elcartlcter teórico
o prbctico de ésle,

(9) Se expresarb lo que corresponda según lo establecido en la dlreclril general segunda del R. D. de
direclrices generales propias dellllulo de que se trale.

'1«$J·$lo No. Es declsl6n polestlva de la Unlversl~d.En caso aflrmallvo,se conslgnarén los créditos en el
precedenle cuadro de dislribucl6n de lo~"c;r~d!losde la carga lectiva global.

(7).SI o No. Es decisl6n poteslativa de la Universidad. En el primer caso se especlflcarti la actividad a la que
se olorgan créditos por equivalencia.

8. DIS1RlBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR AfilO'ACADEMICO.

\

73'S

76'S

7S

TOTALES

DCICLO

4. CARGA LECTIVA GLOBAL 1 22S I alEDrrOS (4)

Distribución de los créditos

CICLO I CURSO I MATERIAS I MATERIAS I MATERIAS I CREOfTOS
lRONCALES OBlIGATORIAS OPTATIVAS· UBRE

CONFIGURA->
C1~5)

12 141... 5A I 22 I -- I 7

¡-
ICICLO 22 38'5+7'5A1 24 I -- I 6'5

---
32 I 19'5 + 2A1 20 I 20 I 9
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1. La Universidad deberA referirse necesariamente a los siguientes extremos:

a) Régimen de acceso al 2.° ciclo. Aplicable sOlo al caso de ensertanzas de 2.° ciclo o al 2.°
ciclo de ensei\anzas de 1.°y 2.° ciclo, teniendo en cuenta lo dispuesto en los articulos 5.°
y-8.0 2 del R.O. 1497/87.

b) DeterminaciOn, en su caso, de la ordenaciOn temporal en el aprendizaje, fijando secuen
cias entre materias o asignatúras o entre conjuntos de ellas (articulo 9.°, 1. R.O. 1497/87).

c) Periodo.de escolarida~ minimo, en su caso (articulo 9.°, 2, 4.° R.D.1497/87).

d) En su caso, mecanismos de convalidaciOn y/o adaptadOn al nuevo plan de estudios para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo (articulo 11 R.O. 1497/87).

2. Cuadro de asignaciOn de la docencia de las materias troncales a Areas de conocimiento. Se
cumplimentar~en el supuesto a) de la Nota' (5) del Anexo 2-A.

3. La Universidad podre ai\adir las aclaracione~.que estime oportunas para acreditar el ajuste
del plan de estudios a las previsiones del R.D de directrices generales,propiasdel titulo deque
se trate (en especial, en· lo que se refiere a la incorporacíOnal mismo <Se las materias y
contenidos troncales y de los créditos y Areas de conocimiento correspondientes segCln lo
dispuesto endichó R. D.l, asi como especificarcualqulerdecisiOn o criterio:Sobre la organiza
cion de su plan de estudios que estime relevante. En todo caso, estas especificaciones no
constituyen objeto de homologaclOn por el ConsejO de Universidades.
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