
17054 . .:....:..;=-'----------_.- Jueves 8 junio 1995 BOE num. 136 . 

Septimo.-Contra la presente Resoluci6n, eı intersado podni. interpont>r 
recurso contei\cioso-administrat'.vo: ante la Audie'!:l.c%\?ı. Nacional, en el plazo 
de dos meses desde el dia de su nop.ficaciôn, pre",ia comunicaciôn a este 
Ministerio, de acuerdo con 108 articulos 3'7.': Y 58 de la Ley Reguladora 
de La Junsdicciôn ContenciosQ·Administrativa de 27 de diciembre de 1956 
y cı articulo 110.3 de la Ley 30/1992, de 26 de n.ıviembre. 

Madrid, 12 de maya de 1995.-P. D. (Gı:~~en de 26 de octubre de 1988, 
_Boletin Ofidal del Estado~ del 28), el Secretııri{l de Estado de Educaci6n, 
A1varo Marchesi UUastrı::s. 

Ilma. Sra. Directora general de Centros Escolares. 

1 3864 RESOLUCION de 1 de :!u"io M 1995, de la Secretaria de 
Estado de Unive-rsidades e l:~1;estigaciôn, Presidencia de 
la Comisi6n Fennanente de la- Comisi6n Interministerial 
de Cieru:ia y TecnoıOgicı-, po, ırı !iUC se da publicidad aı 
anexo II al que se refiere el puntQ 1. 1 del anexo 1 de la 
Resolucwn de 23 de m.alio de 1995 por la que, en el marco 
del Plan Nacimıal M InvesUgc:.i:.-'i6n Oientfjica y DesarroUo 
Tecnol6gico, se hace p?lbUc .... ~ cmtvQcatoria de concesi6n 
de ayudas 0 subvetıciO'f1e~ pU1'a adquisici6n de in/raestruc­
tura cientfjü:o-ttcm:ic,"ı con caı~go a :08 programas nacio­
nales. 

Advertido error material eıı la pub1icadôn de la Resoluci6n de 23 de 
mayo de 1995, del Secretariü de- E<;t.;.ı.do Je Uııivusidades e Investigaciôn, 
Presidente de la Comi3icn i'elffiə.lı-ente de \a CQmisi6n lntermİnisterial 
de Ciencia y Tecnoiog.(a, ı:or lə. q ı~e, en ci mıu-co del Plan Nacional de 
Investigad6n Cientifica y DesanoUo ·recllO~.,jgk:c, se hace publica la con­
vocatoria de concesi6n de ayudı.s 0 sulJv; ndcnes para adquisici6n de 
infraestnıctura cienti:fıco·te'l!nica ccn ,~arso a las programas nacionales 
(.Boletin Oflcial del Esw.do. de 1 dcS.ı.nin de 1996), se completa esta 
con el anexo II a que se refiere el punto 1.1 del anexo 1. 

Madriri, 1 de junio dt:- 1995.-El Secretario de Estado de Universidades 
e Investigaci6n, Presidente dı<, 1& Comisi5n Permanente de la Interminis­
terial de Ciencia y Tecnologia, Errıilio Octavio de To!edo y Ubieto. 

Ilmo. Sr. Secretario general del Plan Naciona.l de 1 + D. 

Am.'XOII 

Objetlvo8 clentifico-tknicos 

Programa nac-ional de materiales 

1. Relaciones entre rnicI'oe.strur.tura y propiedades del material. 
II. Procesos de fabricadun que mejoren la calidad y competitividad 

del materiaL 
III. Procesos de degr.ıdacıı·11n reculJeraci6n y reuti!izaciôn de mate· 

riales. 
IV. Nanotecnologias. 

Aplicados a: 

Materiales pam usos estructurales 

1. Metales y aleaciones: 

1.1 Aleaciones ligeras (Al, Mg y Ti), superplıisticas y resistentes a 
altas temperaturas. 

1.2 Aceros nuevos y mejorados. Diseİio de aceros para usos espe-­
cificos. Fabricaci6n, conformado y acabado. Modelizaci6n de procesos. 

1.3 Fundiciones mejo.>radas. 
1.4 Proceso'S en pulvimetalurgia, solidificaci6n nipida, conformado 

superphistico, recubrimientc. y tratarniento de superflcies (con enfasis en 
tratamiento por lıiser e implantaciôn iôni~a) y soidadura por düusiôn y 
ıa.ser. 

1.5 Desarrollo y estudio de materiales resistentes a la corrosi6n y 
al c:İesgaste. 

1.6 Nuevos metodos de ensayo na destnıctivos. 

2, Materiales cen\rnicos y vitre6s: 

2.1 Desarro1l9 de materiales resistel1.tes a altas temperaturas yalta 
tenacidad y con gran resistencia mecanica a la corrosİôn y a la erosı6n. 

2.2 D~sarrollo de materiales aisiantfıo.s tennicos con resistencia a la 
deformaciôn, ala corrosi6n y a la oxidaci6n a a1ta temperatura. 

2.3 Desarrollo de nuevos tratamientos superficiales que permitan 
mejor fabricaciön y mayor uso de estos materiales. Recubrimientos espe­
cificos con a1tas prestaciones, 

2.4 Desarrollo de procesos que permitan optimizar tos materla1es de 
partida. 

2.5 Desarrollo de materiales piezoelectricos de altas prestaciones. 

3. Materiales polimericos: 

3.1 Desarrollo de nuevos materiales polimericos de altas prestaciones. 
3.2 Desarrollo de cristales liquidos, de fibras obtenidas de disolu-

dones y de adhesivos. 
3.3 Desarrollo de procesos que permitan modificar la estructura y 

optimizar las propiedades. Procesos de cristalizaciôn, deformaciôn, etc. 
3.4 Desarrollo de materiales polimericos para aplicaciones especifi­

cas: Diehktricos, fotosensibles y de aplicaci6n en microelectr6nica. 
3.5 Procesos de mQdificacici6n de interfases: Fenômenos de adhesiôn. 

4. Materiales compuestos: 

4.1 Desarrollo de materiales compuestos de matriz metaıica e inter­
metalicos, con propiedades especificas (en particular, aleaciones ligeras). 

4.2 Desarrollo de materiales compuestos de matriz ceramica con 
refuerzo de fibras y «wiskers_, de ceramicaS reforzadas frente a la tensi6n, 
al impacto mecanico y al rermico. 

4.3 Desarrollo de materiales avanzados con base cemento. 
4.4 Desarrollo de materiales de matriz vitrea, amorfa y ehistica. 
4.5 Desarrollo de materiales a base de fibras. 
4.6 Proccsos de fabricaci6n. Modelizaciôn numerica del compor+..a­

mİento de nuevos materiales. 

5. Biomateıiales: 

5.1 Diseİio y comportamiento de materia1es con propiedades biofun­
cionales para su implante en organismos vivos. 

5.2 Tecnicas de tratamiento de superficies de materiales para mejora 
de sus biop:ropiedades. Interfaces material-tejido. 

Materiales para usos no estructurales 

6. Materia1es electrônicos: 

6.1 Semİconductores crista1inos y amorfos, 
6.2 Superredes. 
6.3 Superconductores, 
6.4 Tecnologias asociadas para materiales ıa.ser. 

7. Materiales magneticos: 

7,1 Peliculas magneticas y materiales magneto-ôpticos. 
7.2 Imanes permanentes y magneticos blandos. 

B. Otros materiales avanzados: 

8.1 Membranas bio16gicarnente activas; membranas de permeabilidad 
sclectiva. 

8.2 Conductores iônicos. 
8.3 Sensores. 
8.4 Materiales de aplicaci6n textil. 
8.5 Materiales avanzados de uso en constnıcciôn civiL. 
8.6 Catalizadores de alta especificidad, activadores de especies iner­

tes, altamente porosos, etc. 
8.7 Materiales, productos y especialidades quimicas de alto valor 

aİiadido. 

9. Proyecto integrado: _Materiales compuestos avanzados para el 
transporte •. 

9.1 Materias primas e intermedios de sıntesis. 
9.2 Materiales compuestos de rnatriz polimerica, ceramica, vitrea y 

met8.lica con propiedades especificas de uso en transporte. 
9.3 Bienes de equipo e instalaciones especificas para procesado de 

materiales. 
9.4 Desarrollo de tecnicas de disefio, procesado y ensayo especificas. 
9.5 Disminuci6n del impacto rnedioambiental de las recnicas de pro­

ducciôn y aumento del grado de reciclabilidad de las estructuras fabricadas. 

Programa Nacional de Biotecnologia 

1. AgricuItura y alimentaCi6n: 

1.1 Ingenieria genetica de plantas y de microorganismos asociados 
(simbioticos, patôgeno8 y de interes en el control bioıôgico). 
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1.2 lngenieria genetica de microorganismos implicados en precesos 
agroalimentarios. 

1.3 Aplicaciones de la biologia molec,ular al an8Jisis de plantas (va­
riedades y patologias). materias primas y productos agroa1imentarios. 

2. Sanidad animal y humana: 

2.1 Desarrollo de nue.vos farnıacos mediante tkcnicas de ingenierfa 
genetica. 

2.2 Desarrollo de nuevas vacunas. 
2.3 Desarrollo de nuevos procedimientos diagn6sticos (enzimas, antİ­

cuerpos, sondas genicas, biosensores, etc.). 

3. Industria: 

3.1 Biotransfonnaciones. Disefio de nuevas enzimas. 
3.2 Desarrollo, operaci6n y control de biorreactores avanzados. Dise­

na de nuevos biosensores para la industria. 
3.3 Desarrollo de nuevos procesos de produccion, separaciôn y puri­

ficaciôn. 
3.4 Aplicaciones de La informatica avanzada a la biotecnoloıP"&. 

4. Medio ambiente: 

4.1 Tratamientos avanzad.o8 de aguas residuales. 
4.2 Desarrollo de procesos para eI aprovechamiento 0 biodepuraci6n 

de residuos industriales. i 

4.3 Desarrollo y evaluaci6n de modelos para la diseminaci6n de orga­
nismos vivos. 

Programa Nacional de Ciencias Agrarias 

1. Agricultura y silvicultura: 

1.1 Mejora genetica: Aumento de la calidad y producci6n para res­
ponder a la demanda de la industria y los consumidoresj resistencia 0 
tolerancia a pıagas, enfennedades y adaptaci6n a condiciones adversas. 

1.2 Protecciôn vegetal-control integrado de plagas, enfennedades y 
malas hierbas: Determinacion de umbrales de daflo, epidemiologia y bio­
logiaj control bioiôgico, metodos de diagnôstico y eliminacipn de pat6genos 
en material de propagaciôn; fenômenos de resistencia y evaluaciôn eco-. 
toxicol6gica de productos fitosanitarios. . 

1.3 Tecnologias para la producciôn: Tecnicas para las producciones 
agricolas y forestales intensivasj introducci6n y desarrollo de cultivos no 
excedentarios en la eE y de cultivos con fines no alimentariosj utilizaci6n 
de tierras marginales 0 retiradas de la produccion; tecnicas -para la repo­
blacion forestal y para la mejora y conservaciôn de bosques; tecnologia 
de productos forestalesj sistemas agroforestales sostenibles. 

1.4 Erosi6n y desertizaci6n: Siste,mas para controlar la erosi6n, man­
tener la fertilidad y conservar el suelo. Suelos y aguas: Mejora de la efi­
ciencia en el uso de1 agua de riego y de los fertilizantesj gestiôn y con­
servaci6n del agua de riegoj estudio y control de la salinidad y conta­
minantes de origen agrario en suelos y aguas. 

2. Ganaderia y acuicultura: 

2.1 Mejora genetica: Resistencia a enfermedades y condiciones 
ambientales adversas y aumento de la calidad de productos finalesj meto­
dologias de evaluaeion de reproductores. 

2.2 Reproduceiôn: Incremento de la eficacia reproductiva y dismi­
nuciôn de la mortalidad embrionaria; mejora de las tecnicas de conser­
vaciôn de semen y embriones, de insemİnaciôn artificial y de transferencia 
de embriones. 

2.3 Alimentaciôn 'y manejo: Utilizaciôn de forrajes y mejora de su 
valor nutritivo; aprovechamiento de subproductos;- nuevas fuentes de pro­
teinas; eficacia y toxieidad de aditivosj influencia de la nutrieiôn en la 
calidad de los productos finales; patologia de la nutriciôn. 

2.4 Sanidad anima1: Nuevos metodos de diagnôstico, de prevenciôn 
y de tratamie.nto de la patologia infecciosa y parasitaria. 

Programa Nacional de Medio Ambiente y Recursos Natura1es 

1. Medio ambiente: 

1.1 Degradaci6n ambiental: Procesos, identificaciôn y evaluaci6n de 
impactos (emisi6n de efluentes liquidos y gaseosos, residuos urbanos, 
contaminaci6n agricola, erosi6n, incendios, riesgos naturales y cambio 
climatico ). 

1.2 Conservaciôn deI medio ambiente: Conservaciôn de sistemas 
terrestres (suelos y vegetaciôn); preservaciôn y mejora de aguas conti­
nentales y marinas. 

1.3 Tecnologias medioambienta1es: Tecnologias para la medida y 
reduccion de residuos y c·ontaminantes; recupera.ciôn y reciclado de resİ-

duos, tecnologias para el desarrollo de sistemas productivos a1.ternativos 
no contaminantes. 

'2. Recursos naturales: 

2.1 Funcionamiento y din8.mica de ecosistemas terrestres yacuaticos. 
2.2 Utilizaci6n de recursos geolôgicos: Exploraciôn de minera1es y 

recursos energeticos. 
2.3 Utilizaci6n de recursos marinos: P_rocesos de recluta.miento, nue­

vos metodos de evaluaciôn de poblaciones explotadas, desarrollo de nuevas 
recnicas de detecci6n. 

3. Proyecto integrado .Recursos hfdricos.~ 

3.1 Hidrologia superficia1 y subterranea. 
3.2 Gestiôn y utilizaciôn de recursos hidricos. 
3.3 Conservaciôn de recursos hidricos. 
3.4 Calidad de las aguas continenta1es y tecnologias de tratamiento 

de aguas. 
3.5 Preservaciôn y mejora de aguas continentales. 
3.6 Economia de los recursos hidricos y SQ impacto socioeconômico. 

Programa Nacidnaı de Tecnologia de Alim.entos 

1. Modificaciones quimicas y bioquimicas de los constituyentes de 
108 a1imentos en relaciôn con la optimizaciôn de los procesos: 

1.1 Fisiologia y bioquimica de la maduraci6n y conservaciôn de a1i­
rnentos, en especial frutas y hortalizas. 

1.2 Bioquimica de los procesos fermentativos de los alimentos, espe­
cialmente productos carnicos, lıicteos y de vinificaciôn. 

/' 
2. Transfonnaciôn de alimentos por procesos biotecnol6gicos: Estudio 

de la flora autôctona y desarrollo de cultivos iniciadores para mejorar 
los productos fermentados tradicionales. 

3. Procesos de transformaciôn de alimentos: 

3.1 Revalorizaciôn de productos infravalorados, en especial pescados 
gr3S0S y productos derivados de procesos en la industria c:irnica. 

3.2 Investigaciôn y desarrollo de nuevos productos, tales como ali­
mentos para regimenes especiales, bajos en grasas, bajos en calorias y 
otros de alto valor afiadido. 

3.3 Nuevas alternativas a los procesos tradicionales que mejoren La 
ca1idad y seguridad de los a1imentos, especialmente tratamientos con 
atmôsferas modificadas. 

3.4 Desarrol1o de nuevos prototipos de maquinaria para la industria 
a1imentaria, especia1mente de congelaci6n, procesos asepticos de trans­
formaci6n y envasado. 

4. Evaluaciôn de la calidad de alimentos y materias primas: Desarrollo 
de tecnicas analiticas para evaluar procesos de transfonnaci6n y conser­
vacİôn ·de alimentos. 

6. Toxicologia alimentaria: 

6.1 Estudios para predecir factores de toxieidad en alimentos. 
5.2 Desarrollo de metodos rapidos y seguros aplicables en la industria 

para la detecciôn de sust3ncias tôxicas en los a1imentos. 
6.3 Evaluaciôn de la relaciôn entre constituyentes de 10s a1imentos 

y alergias alimentarias. Metodos para la detecci6n de alergenos en ali­
mentos. 

6.4 Modelos para predecir desarrollos bacterianos y supervivencia 
de los mismos en alimentos. 

6. Nutriei6n: 

6.1 Estudio de las caractensticas nutritivas de alimentos, con especial 
atenciôn a aquellos cuyos constituyentes han sido rnodificados. 

6.2 Nuevas tecnologias que aumentan eI valor nutritivo y la salubridad 
de los alimentos. 

6.3 Fonnulaciones de nuevos productos destinados a grupos de pobla­
eiôn con requerimientos especiales (niflos, ancianos, atletas, embarazadas 
y enfennos). 

7. Proyecto integrado: _Aceite de oliva_: 

7.1 Sistemas de producciôn de aceite de olİva: Aspectos tecnolôgicos, 
ecolôgicos y socioeconômicos. 

7.2 Influencia de La materia prima sobre la calidad del aceite: Varie­
dades, grado de maduraciôn de la aceituna, tecnicas de recoleccİôn, con­
servaci6n de la materia prima. 

7.3 Tecnologias de elaboraciôn del aceite: Extracciôn parcial previa; 
centrifugaciôn en dos fases; empleo de coadyuvantesj nuevos sistemas de 
refinado. 

7.4 Depura.ci6n y utilizaciôn de subproductos y residuos . 

• 
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7.5 Calidad. Conse~rvaciôn. Ca1idad organoh~ptica. Caracterizaciôn y 
control de fraudes y adulteracİones. 

7.6 Aspectos nutricionales, sanitarios y toxicoıôgicos. 

Programa Nacional de Salud, y Farmacia 

1. Salud. Caracterizaci6n de 108 mecanİsmos patogenicos y disefıo 
de nuevas terapias susceptibles de aplicaciones posteriores y de desarrollos 
tecno16gicos en: 

1.1 Mecanİsmos de control de la proliferaciôn celular. 

Cancer: Progresiôn tumoral. Diseno de nuevas estrategias antitumo­
ra1es. 

Muerte cehll.ar: Identificaci6n de genes y caracterizaci6n de mecanİsrnos 
implicados en apoptosis. 

1.2 SIDA Y otras enfermedades infecciosas asociadas. Desarrollo y 
eva1uaciôn de nuevas estrategias terapeuticas. 

].3 Autoinmunidad: Mecanismos responsables de procesos autoinmu-
nes. Desarrollo de nuevas terapias. 

1.4 Problemas relacionados con el medio ambiente y estilos de vida: 

Enfermedades cardiovasculares. 
Enfermedades neurodegenerativas. 
Toxicologia: Mecanisrnos de toxicidad. Desarrollo de modelos a1terna~ 

tivos in vitro. 
Sa1ud labora1. 
Drogodependencias. 

1.5 Genoma humano. Epidemiologfa genetica y molecular. 

2. Deporte: 

2.1 Fisiologia y medicina de! deporte: Repercusiones biol6gicas del 
~ercicio fisico. 

2.2 Mejoras en la metodologia y el control del entrenamiento depor­
tivo. 

2.3 Problemas reIacionados con el abuso de drogas en el deporte. 

2.4 Deporte como medio de promoci6n de la salud, recuperaci6n 0 

rehabilitaciôn. 
2.5 Biomecanİca: Equipamiento y soporte t.ecnico en el deporte. 

3. Farmacia: 

3.1 Desarrollo de tecnİcas de diseno de farmacos. 
3.2 Sintesis de farmacos disefı.ados por interacciones con receptores 

especificos. 
3.3 Farmacologia experimental y clfnica. 
3.4 Bı1squeda de nuevos compuestos .cabeza de serie. de interes 

terapeutico. 
3.5 Nuevas tecnicas de interes en el control de calidad y detecci6n 

de farmacos. ~ 
3.6 Desarrollo de sistemas de evaluaci6n diagn6stica, terapeutica y 

toxicol6gica. 
3.7 Nuevas formulaciones faimaceuticas y modulaci6n farmaco­

cinetica. 
3.8 Mejora de procesos productivos. 

Programa Nacwnal de r{iformaci6n para la Investigaci6n Cientifica 
y et DesarroUo Tecnolôgico 

1. Sistemas de recogida, tratarniento y acceso a la informaciôn en 
los archivos, bibliotecas, centros de documentaci6n y museos. 

2. Elaboraci6n, mantenimiento y distribuciôn de bases de datos infor-
matizadas. ' 

3. Interconexi6n de centros de documentaci6n. 
4. Anıilisis y eva1uaciôn: Metodologia y evaluaciôn de progtamas 

de 1 + D, areas cientificas y sectores tecnoıôgicos. 
5. Estudios de prospectiva en ciencia y tecnologia. 
6. Interfaz investigaci6n-sociedad. 

6.1 EvaIuaci6n del impacto social de la ciencia y La tecnologia. 
6.2 Comunicaci6n con la opini6n pı1blica. 
6.3 Anıilisis de la demanda, social y de nuevas necesidades cientfficas 

y tecnol6gicas. 


