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Séptimo.—Contra la presente Resolucidn, el intersado podrd interponer
recurso contencioso-administrative ante 1a Audiencia Nacional, en e} plazo
de dos meses desde el dia de su netificacién, previa comunicacion a este
Ministerio, de acuerdo con los articulos 37.2 ¥ 58 de la Ley Reguladora
de la Jurisdiceién Contencioso-Administrativa de 27 de diciembre de 1956
v el articulo 110.3 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre,

Madrid, 12 de mayo de 1885.—P. D. (Grden de 26 de octubre de 1088,
«Boletin Oficial del Estado» del 28), el Secretaric de Estado de Educacion,
Alvaro Marchesi Ulla.st.res.

[lma. Sra. Directora general de Centros Escolares.

13864 RESOLUCION de 1 de sunio de 1995, de la Secretaria de
Estado de Imiversidades e Investigacidn, Presidencia de
la Comision Fermanente de la Comision Interministerial
de Ciencia y Tecnologle, por la yue se da publicidad al
anexo I al gue se refiere el punto 1.1 del anexo I de la
Resolucidn de 28 de wmayo de 1995 por la que, en el marco
del Plan Nacional de Investigecion CHentifica y Desarrollo
Tecnoldygico, ce hate piblic. la convocatoria de concesion
de ayudas o subvenciones para adguisicion de infraestruc-
tura cientifico-técnico con cargo a los programas nacio-
nales.

Advertide error material en la pablicacién de la Resolucion de 23 de
mayo de 1995, dei Secretario de Estade de Universidades e Investigacién,
Presidente de la Comisién Permarnsnte de 4 Comisién Interministerial
de Ciencta y Tecnoiogia, por ia que, en el marco del Plan Nacional de
Investigacion Cientifica ¥ Desarvolio Tecneligice, se hace piblica la con-
vocatoria de concesion de ayudas o subvincicnes para adquisicién de
infraestructura cientificotéenica con <argo a los programas nacionales
(«Boletin Oficial del Estados de ! de.j:inio de 1998), se completa ésta
con el anexo II a que se refiere el punto 1.1 del anexc 1.

Madrid, 1 de junio de 1996.—El Secretario de Estado de Universidades
e Investigacién, Presidente de la Comision Permanente de la Interminis-
terial de Ciencia y Tecnologia, Emilio Octavie de Toledo y Ubieto.

Ilmo. Sr. Secretario general del Plan Nacicnal de [+ D,

ANEXO Il
Objetdvos clentifico-técnicos

Programa nacional de materiales

1. Relaciones entre microestructura ¥ propiedades del material.

II. Procescs de fabricaciun que mejoren la calidad y competitividad
del material.

IIi. Procesos de degradacion recuperacién y reutilizacién de mate-
riales.

IV. Nanotecnologias.

Aplicados a:

Materiales para usos estructurales
1. Metales y aleaciones:

1.1 Aleaciones ligeras (Al, Mg v Ti), superplisticas y resistentes
altas temperatiras. s .

1.2 Aceros nuevos y mejorados. Disefio de aceros para usos espe-
cificos. Fabricacién, conformado y acabado. Modelizacion de procesos.

1.3 Fundiciones mejoradas.

1.4 Procesos en pulvimetalurgia, sclidificacién ripida, conformado
superplastico, recubrimiento y tratamiento de superficies (con énfasis en
tratamiento por liser e implantacién idnica) y soldadura por difusién ¥
liser.

1.6 Desarrollo y estudio de materiales resistentes a la corrosion y
al desgaste.

1.6 Nuevos métodos de ensayo no destructivos.

2. Materiales cerfimicos y vitreos:

2.1 Desarrollo de materiales resistelites a aitus temperaturas y alta
tenacidad y con gran resistencia mecdnica a la corrosién y a la erosion.

2.2 Desarrollo de materiales aisiantes térmicos con resistencia a la
deformacion, a la corrosidn y a l= oxidacion a aita temperatura.

2.3 Desarrollo de nuevos tratamientos superficiales que permitan
mejor fabricacién y mayor uso de estos materiales. Recubrimientos espe-
cificos con altas prestaciones.

2.4 Desarrollo de procesos que permitan optimizar los materiales de
partida. _

2.5 Desarrollo de materiales piezoeléctricos de altas prestaciones.

3. Materiales poliméricos:

3.1 Desarrollo de nuevos materiales poliméricos de altas prestaciones.

3.2 Desarrollo de cristales liquidos, de fibras obtenidas de disolu-
ciones y de adhesivos.

3.3 Desarrollo de procesos que permitan modificar la estructura y
optimizar las propiedades. Procesos de cristalizacién, deformacidn, etc.

3.4 Desarrollo de materiales poliméricos para aplicaciones especifi-
cas: Dieléctricos, fotosensibles y de aplicacién en microelectrénica.

3.5 Procesos de modificacicion de interfases: Fenomenos de adhesion.

4. Materiales compuesi:os:

4.1 Desarrollo de materiales compuestos de matriz metilica e inter-
metdlicos, con propiedades especificas {en particular, aleaciones ligeras).

4.2 Desarrollo de materiales compuestos de matriz cerdmica con
refuerzo de fibras y «wiskerss, de cerdmicas reforzadas frente a la tension,
al impacto mecdnice y al térmico.

4.3 Desarrollo de materiales avanzados con base cemento.

4.4 Desarrollo de materiales de matriz vitrea, amorfa y eldstica.

4.5 Desarrollo de materiales a base de fibras.

4.6 Procesos de fabricacion. Modelizacién numérica del compeorta-
miento de nuevos materiales.

5. Biomateriales:

5.1 Disefio y comportamiento de materiales con propiedades biofun-
ciohales para su implante en organismas vivos.

5.2 Técnicas de tratamiento de superficies de materiales para mejora
de sus biopropiedades. Interfaces material-tejido.

Materiales para usos no estructurales

f

6. Materiales electrénicos:

6.1 Semiconductores cristalinos y amorfos.

6.2 Superredes.

6.3 Superconductores,

6.4 Tecnologias asociadas para materiales ldser.

7. Materiales magnéticos:

7.1 Peliculas magnéticas y materiales magneto-Gpticos.
- 7.2 Imanes permanentes y magnéticos blandos.

8. Otros materiales avanzados:

8.1 Membranas biolGgicamente activas; membranas de permeabilidad
selectiva.

8.2 Conductores iénicos.

8.3 Sensores.

8.4 Materiales de aplicacién textil.

8.5 Materiales avanzados de uso en construccién civil.

8.6 Catalizadores de alta especificidad, activadores de especies iner-
tes, altamente porosos, etc.

8.7 Materiales, productos ¥ especialidades quimicas de alto valor
afiadido.

9. Proyecto integrado: «Materiales compuestos avanzados para el
transportes.

9.1 Materias primas e intermedios de sintesis.

9.2 Materiales compuestos de matriz polimérica, cerimica, vitrea y
metilica con propiedades especificas de uso en transporte.

9.3 Bienes de equipo e instalaciones especificas para procesado de
materiales. .

9.4 Desarrollo de técnicas de disefo, procesado y ensayo especificas.

9.6 Disminucién del impacto medivambiental de las téenicas de pro-
duccién y aumento del grado de reciclabilidad de las estructuras fabricadas.

Programa Nacional de Biotecnologia
1. Agricultura y alimentacién:

1.} Ingenieria genética de plantas y de microorganismos asociados
(simbidticos, patégenos y de interés en el control biokégico).
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1.2 Ingenieria genética de microorganismos implicados en précesos
agroalimentarios.

1.3 Aplicaciones de la biclogia molecular al andlisis de plantas (va-
riedades y patologias), materias primas y productos agroalimentarios.

2. Sanidad animal y humana:

2.1 Desarrollo de nuevos firmacos mediante técnicas de ingenieria
genética.

2.2 Desarrollo de nuevas vacunas.

2.3 Desarrollo de nuevos procedimientos diagnésticos (enzimas, anti-
cuerpos, sondas génicas, biosensores, etc.).

3. Industria:

3.1 Biotransformaciones. Disefio de nuevas enzimas.

3.2 Desarrollo, operacion y control de biorreactores avanzados, Dise-
fio de nuevos biosensores para la industria.

3.3 Desarrollo de nuevos procesos de produccion, separacién y puri-
ficacidn, .

3.4 Aplicaciones de 1a informatica avanzada a la biotecnologia.

4. Medio ambiente:
4.1 Tratamientos avanzados de aguas residuales.

4.2 Desarrollo de procesos para el aprovechamiento o biodepuraciéni

de residuos industriales. )
4.3 Desarrollo y evaluacion de modelos para la diseminacién de orga-
nismos vivos.

Programa Nacional de Ciencias Agrarias

1. Agricultura y silvicultura:

1.1 Mejora genética: Aumento de la calidad y produccién para res-
ponder a la demanda de la industria y los consumidores; resistencia o
tolerancia a plagas, enfermedades ¥ adaptacién a condiciones adversas.

1.2 Proteccién vegetal-control integrado de plagas, enfermedades y
‘malas hierbas: Determinaciéon de umbrales de dafo, epidemiologia y bio-
logia; control biolégico, métodos de diagnédstico y eliminacién de patégenos
en material de propagacion; fenémenos de resistencia y evaluamon eco-
toxicoldgica de productos fitosanitarios.

1.3 Tecnologias para la produccién: Técnicas para las producciones
agricolas y forestales intensivas; introduccién y desarrollo de cultivos no
excedentarios en la CE y de cultivos con fines no alimentarios; utilizacién
de tierras marginales o retiradas de la produccién; técnicas para la repo-
blacién forestal y para la mejora y conservacién de bosques; tecnologia
de productos forestales; sistemas agroforestales sostenibles.

1.4 Erosion y desertizacién: Sistemas para controlar la erosién, man-
tener la fertilidad y conservar el suelo. Suelos y aguas: Mejora de la efi-
ciencia en el uso del agua de riego y de los fertilizantes; gestién y con-
servacion del agua de riego; estudio y control de la salinidad y conta-
minantes de origen agrario en suelos y aguas.

2. Ganaderia y acuicultura:

2.1 Mejora genética: Resistencia a enfermedades y condiciones
ambientales adversas y aumento de la calidad de productos finales; meto-
dologias de evaluacidn de reproductores.

2.2 Reproduccién: Incremento de la eficacia reproductiva y dismi-
nucién de }a mortalidad embrionaria; mejora de las técnicas de conser-
vacién de semen y embriones, de inseminacién artificial y de transferencia
de embriones. ’

2.3 Alimentacién'y manejo: Utilizacién de forrajes y mejora de su
valor nutritivo; aprovechamiento de subproductos; nuevas fuentes de pro-
teinas; eficacia y toxicidad de aditivos; influencia de la nutricién en la
calidad de los productos finales; patologia de la nutricién.

2.4 Sanidad animal: Nuevos métodos de diagndstico, de prevencién
.y de tratamiento de la patologia infecciosa y parasitaria.

Programa Nacional de Medio Ambiente y Recursos Naturales

1. Medio ambiente:

1.1 Degradacién ambiental: Procesos, identificacién y evaluacion de
impactos (emisién de efluentes liquidos y gaseosos, residuos urbanos,
contaminacién agricola, erosiém, incendios, riesgos naturales y cambio
climdtico).

1.2 Conservacién del medio ambiente: Conservacién de sistemas
terrestres (suelos y vegetacién); preservacion y mejora de aguas conti-
nentales y marinas.

1.3 Tecnologias medioambientales: Tecnologias para la medida y
reduccién de residuos y contaminantes; recuperacién y reciclado de resi-

duos, tecnologias para el desarrolio de sistemas productivos alternamvos
no contaminantes.

‘2. ‘Recursos naturales:

2.1 Funcionamiento y dindmica de ecosistemas terrestres y acuaticos.

2.2 Utilizaciéon de recursos geolégicos: Exploracién de minerales y
Tecursos energeéticos.

2.3 Utilizacién de recursos marinos: Procesos de reclutamiento, nue-
vos métodos de evaluacion de poblaciones explotadas, desarrollo de nuevas
técnicas de deteccidn.

3. Proyecto integrado «Recursos hidricoss:

3.1 Hidrologia superficial y subterrinea.

3.2 Gestién y utilizacion de recursos hidricos.

3.3 Conservacidn de recursos hidricos.

3.4 Calidad de las aguas continentales y tecnologias de tratamiento
de aguas.

3.6 Preservacién y ragjora de aguas continentales.

3.6 Economia de los recursos hidricos y sy 1mpact.o socioecondmico.

Programa Nac::dmz de Tecnologia de Alimentos

1. Modlﬁcacmnes qulmlcas ¥ biogquimicas de los constltuyentes de
los alimentos en relacién con la optimizacién de los procesos:

1.1 Fisiologia y bmqulmlca de ia maduracién y conservacion de ali-
mentos, en especial frutas y hortalizas.

1.2 Bioquimica de los procesos fermentativos de los alimentos, espe-
cialmente productos cirnicos, licteos y de v:igiﬁcacién.

2. Transformacién de alimentos por procesos biotecnolégicos: Estudio
de la flora autéctona y desarrollo de cultivos iniciadores para mejorar
los productos fermentados tradicionales.

3. Procesos de transformacion de alimentos:

3.1 Revalorizacién de productos infravalorados, en especial pescados
grasos y productos derivados de procesos en la industria cdrnica.

3.2 Investigacion y desarrollo de nuevos productos, tales como ali-
mentos para regimenes especiales, bajos en grasas, ba]os en calorias y
otros de alto valor aitadido.

3.3 Nuevas alternativas a los procesos tradicionales que mejoren la
calidad y seguridad de los alimentos, especialmente tratamientos con
atmoésferas modificadas.

3.4 Desarrollo de nuevos prototipos de magquinaria para la industria
alimentaria, especialmente de congelacion, procesos asépticos de trans-
formacion y envasado.

4. Evaluacidn de la calidad de alimentos y materias primas: Desarrcllo
de técnicas analiticas para evaluar procesos de transformacion y conser-
vacién de alimentos.

B. Toxicologia alimentaria:

5.1 Estudios para predecir factores de toxicidad en alimentos.

5.2 Desarrollo de métodos rapidos y seguros aplicables en la industria
para la deteccién de sustancias toxicas en los alimentos.

6.3 Evaluacion de la relacién entre constituyentes de los alimentos

* y alergias alimentarias. Métodos para la deteccion de alérgenos en ali-

mentos.
6.4 Modelos para predecir desarrollos bacterianos y supervivencia
de los mismos en alimentos.

6. Nutricion:

6.1 Estudio de las caracteristicas nutritivas de alimentos, con especial
atencién a aguellos cuyos constituyentes han sido modificados.

6.2 Nuevas tecnologias que aumentan el vator nutritive y la salubridad
de los alimentos.

6.3 Formulaciones de nuevos productos destinados a grupos de pobla-
cién con requerimientos especiales (nifios, ancianos, atletas, embarazadas
¥ enfermos).

7. Proyecto integrado: «Aceite de olivas:

7.1 Sistemas de produccién de aceite de oliva: Aspectos tecnoldgicos,
ecoldgicos y socioecondmicos.

7.2 Influencia de la materia prima sobre la calidad del aceite: Varie-
dades, grado de maduracién de la aceituna, técnicas de recoleccién, con-
servacién de la materia prima.

7.3 Tecnologias de elaboracion del aceite: Extraccién parcial previa;
centrifugacién en dos fases; emplec de coadyuvantes; nuevos sistemas de
refinado.

7.4 Depuracién y utilizacién de subproductos y residuos.

®
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7.5 Calidad, Conservacion. Calidad organcléptica. Caracterizacion y
control de fraudes y adult.era.cxones
7.6 Aspectos nutricionales, sanitarios y toxncologlcos

Programa Nacional de Salud y Farmacia

1. Salud. Caracterizacién de los mecanismos patogénicos y disefio
de nuevas terapias susceptibles de aplicaciones posteriores y de desarrollos
tecnalégicos en:

1.1 Mecanismos de control de la proliferacién celular,

Cancer: Progresién tumoral. Disefio de nuevas estrategias antitumo-
rales.

Muerte celylar: Identificacién de genes ¥y caracterizacidon de mecanismos
implicados en apoptosis.

1.2 SIDA y otras enfermedades infecciosas asociadas. Desarrollo ¥y
evaluacidn de nuevas estrategias terapéuticas.

1.3 Autoinmunidad: Mecanismos responsables de procesos autoinmu-
nes. Desarrollo de nuevas terapias.

1.4 Problemas relacionados con el medio amblente y estilos de vida:

Enfermedades cardiovasculares.

Enfermedades neurodegenerativas.

Toxicologia: Mecanismos de toxicidad. Desarrollo de modelos alterna-
tivos in vitro.

Salud laboral.

Drogodependencias.

1.6 (Genoma humano. Epidemiologia genética y molecular.

2. Deporte:

2.1 Fisiologia y medicina del deporte: Repercusiones biologicas del
ejercicio fisico.

2.2 Mejoras en la metodologia y ¢l control del entrenamiento depor-
tivo.

2.3 Problemas relacionados con e] abuso de drogas en el deporte.

2.4 Deporte como medio de promocién de la salud, recuperacion o
rehabilitacidn.
2,5 Biomecdnica: Equipamiento y soporte técnico en el deporte.

3. Farmacia:

3.1 Desarrollo de técnicas de disefio de fAirmacos.

3.2 Sintesis de firmacos disefiados por interacciones con receptores
especificos.

3.3 Farmacclogia experimental y clinica.

3.4 Bisqueda de nuevos compuestos «cabeza de serie» de interés
terapéutico.

- 3.5 Nuevas técnicas de interés en el control de calidad y deteccion
de farmacos.

3.6 Desarrollo de sistemas de evaluacidén diagnéstica, terapéutica y
toxicoldgica.

3.7 Nuevas formulaciones farmacéuticas y modulacién farmaco-
cinética.

3.8 Mejora de procesos productivos.

Programa Nacional de Iﬁfomacio’n para la Investigacion Clentifica
y el Desarrollo Tecnoldgico

1. Sistemas de recogida, tratamiento y acceso a la informacién en
los archivos, bibliotecas, centros de documentacién y museos.

2. Elaboracidn, Ihantenimiento y distribucién de bases de datos infor-
matizadas.

3. Interconexion de centros de documentacmn

4. Analisis ¥y evaluacion: Metodologia ¥ evaluacién de programas
de 1 + D, 4reas cientificas y sectores tecnolégicos.

5. Estudios de prospectiva en ciencia y techologia.

6. Interfaz investigacion-sociedad.

6.1 Evaluacién del impacto social de la ciencia y la teenologia.

6.2 Comunicacién con la opinién publica.

6.3 Andlisis de la demanda social y de nuevas necesidades cientificas
¥ tecnoldgicas.



