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Este Ministerio ha dispuesto conceder autorizacién para impartir ense-
fianzas de Educacion de Personas Adultas equivalentes a nivel de Edu-
cacién General Basica, al centro privado denominado «La Cornisa», con
domicilio en la calle Cristo de la Victoria, sin ndmero, 28026 Madrid, y
a favor de la asociacion de vecinos «La Cornisa», como titular del mismo.

Lo que comunico para su conocimiento y efectos.
Madrid, 17 de noviembre de 1995.~P. D. (Orden de 26 de octubre de
1988, «Boletin Oficial del Estado» del 28), el Secretario de Estado de Edu-
cacién, Alvaro Marchesi Ullastres.

IImo. Sr. Director general de Formacién Profesional Reglada y Prbmocién
Educativa.

- MINISTERIO
DE TRABAJO Y SEGURIDAD SOCIAL

26699 CORRECCION de erratas de la Resolucion de 30 de octubre
de 1995, de la Presidencia del Consejo Econémico y Social,
por la que se convoca concurso para la adjudicacion de
una beca para la realizacion de estudios y trabajos de
cardcter técnico, relacionados con las matenas en las que
es competente el Consejo

Advertid« errata en el texto de la Resolucién de 30 de octubre de
1995, ‘de 1a Presidencia del Consejo Econdmico y Social, por la que se
convoca -coicurso para la adjudicacién de una beca para la realizacion
de estudios y trabajos de cardcter técnico, relacionados con las materias
en las que es competente el Consejo, publicada en el «Boletin Oficial del
Estado» nimero 278, de fecha 21 de noviembre de 1995, se procede a
efectuar la oportuna rectificacion: :

- En la pagina 33732, segunda columna, primer pdrrafo de los corres-
pondientes a la base tercera de la convocatoria, donde dice: «Los soli-
citantes de la beca podran acreditar...», debe decir: «Los solicitantes de
la beca deberdn acreditar...».

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA Y ALIMENTACION

26700 ORDEN de 23 de noviembre de 1995 por la que se ratifica

la modificacion del Reglamento de la Denominacion de
Origen «Montilla-Moriles» y de su Consejo Regulador.

El Real Decreto 2766/1983, de 5 de octubre, sobre traspéso de servicios
del Estado a la Junta de Andalucia en materia de denominaciones de
origen, dxspone en el apartado B, 1.°, 1, h), de su anexo I, que la citada’
Administracién, una vez aprobados los Reglamentos de las Denominaciones
de Origen, los remitird al Ministerio de Agricultura, Pésca y Ahmentamén
para su conocimiento y ratificacién, a los efectos de su defénsa por la
Administracién General del Estado en los 4mbitos nacional e iriternacional,
lo que se hara siempre que aquéllos cumplan la legislacion vigente.

Aprobada por Orden de 28 de julio de 1995 de la Consejeria de Agri-
cultura y Pesca de la Junta de Andalucia la modificacién del Reglamento
de la Denominacién de Origen «Montilla-Moriles» y de su Consejo Regulador,
corresponde al Ministerio de Agticultura, Pesca y Alimentacién conocer
y ratificar dicha modificacién, .

En su virtud, dispongo:

Articulo tnico.—Se ratifica la modificacién del Reglamento de la Deno-
minacién de Origen «Montilla-Moriles» y de su Consejo Regulador, aprebado
por Orden de 28 de julio de 1995 de la Consejeria de Agricultura y Pesca
de la Junta de Andalucia, que figura como anexo a la presente disposicion,

a los efectos de su promocién y defensa por la Administracién General
del Estado en los dmbitos nacional e internacional.

Disposicién final.

La presente Orden entrard en vigor el dia siguiente al de su publicacién
en el «Boletin Oficial del Estados.

" Madrid, 23 de noviembre de 1995.
ATIENZA SERNA

Ilma. Sra. Secretaria general de Alimentacién e Ilmo. Sr. Director general
de Politica Alimentaria.

ANEXO

Primero.—Se modifica el apartado a) del punto 1 del articulo 15 del
Reglamento de la Denominacién de Origen «Montilla-Moriles» y su Consejo
Regulador, aprobado por Orden de 12 de diciembre de 1985, que queda
redactado como sigue:

«a) Generosos:

Fino: Vino pélido de color pajizo, seco, levemente amargo, ligero y
fragante al paladar y con graduacién alcohollca adquirida comprendlda
entre los 15 y 17,5 grados.

Amontillado: Vino seco, de punzante aroma, avellanado, suave.y lleno
al paladar, de color dmbar u oro, con graduacién alcohdlica adquirida
comprendida entre 16 y 22 grados.

Oloroso: Vino de mucho cuerpo, Heno y aterciopelado, aromético, ener-
gético, seco o levemente abocado, de color similar al de la caoba, con
graduacion alcohélica adquirida normalmente comprendida entre 16 y 18
grados, si bien los muy viejos pueden alcanzar los 20 grados.

Palo Cortado: Vino que comparte las caracteristicas del Amontillado
en cuanto al aroma y del Oloroso en cuanto a su sabor y color, con gra-
duacion alcohdlica adquirida de 16 a 18 grados.

Los vinos anteriormente definidos estin sometidos a un proceso de
crianza “en flor”, los que les confiere especiales caracteristicas.

Raya: Vino de similares caracteristicas al Oloroso pero de menos pala-
dar y aroma.»

Segundo.-Se incluye el tipo de vino «Moscatel» en el apartado b) del
punto 1 del artnculo 15 del mismo Reglamento quedando redactado como
sigue:

«b) Pedro Ximénez:

Vino dulce natural, de color rubi, oscuro, obtenido a partir de uva
soleada de la variedad “Pedro Ximénez”", de riqueza en aziicares superior
a 272 gramos por litro, y que se somete a fermentacién alcohdlica parcial. -
. Moscatel: Viho dulce natural, obtenido a partir de mostos de la variedad
“Moscatel” caracterizados por una riqueza natural de 212 gramos por litro
de aziicar, como minimo, a los que se les adiciona alcohol destilado de
vino hasta conseguir una graduacion alcohélica adquirida minima de 15°
grados.»

267071 ORDEN de 23 de noviembre de 1995 por la que se ratifica
la modificacion del Reglamento de la Denominacion de
Origen ~Navarra» y de su Consejo Regulador.

El Real Decreto 2654/1985, de 18 de diciembre, de traspaso de funciones
y servicios de la Administracion del Estado a la Comunidad Foral de
Navarra en materia de agricultura, ganaderia y montes, dispone en el
apartado 2.1, h), de su certificacién referente a denominaciones de origen
y viticultura, que la citada Administracién, una vez aprobados los Regla-
mentos de las Denominaciones de Origen, los remitird al Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién para su conocimiento y ratificacion,
a los efectos de su defensa por la Administracién Central del Estado en
los ambitos nacional e internacional, lo que hari siempre que aquellos
cumplan la legislacién vigente.

Aprobada por Orden Foral de 11 de julio de 1995, del Consejero de
Agricultura, Ganaderia y Montes del Gobierno de Navarra, la modificacién
del Reglamento de la Denominacién de Origen «Navarras y de su Consejo
Regulador, corresponde al Ministerio de Agncultura, Pesca y Alimentacion
ratificar dicha modificacién.

En su virtud, dispongo:

Articulo tinico.~Se ratifica la modificacién del Reglamento de la Deno-
minacién de Origen «Navarras y de su Consejo Regulador, aprobado por
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Orden Foral de 11 de julio de 1995, del Consejero de Agricultura, Ganaderia
y Montes del Gobierno de Navarra, a los efectos de su promocién y defensa
por la Administracién General del Estado en los 4mbitos nacional e inter-
nacional.

Disposicién final.

La presente Orden entrari en vigor el dia siguiente al de su pubhcac16n
en el «Boletin Oficial del Estados.

Madrid, 23 de noviembre de 1995.
' ATIENZA SERNA

Ilma. Sra. Secretaria general de Alimentacién e Ilmo. Sr. Director general
de Politica Alimentaria. .

ANEXO

Modificacién del Reglamento de la Denominacién de Origen «Navarra»
y de su Consejo Regulador

Primero.-Se introduce un nuevo articulo 11 bis, con el siguiente texto:

«La elaboracién‘de los diferentes vinos amparados se efectuara signien-
do la siguiente metodologia:

Tintos: Fermentacién total o parcial en presencia de hollejos, de uvas
tintas o tintas y blancas, previamente despalilladas e no. La proporcién
de uvas blancas no serd superior al 10 por 100.

Rosados: Fermentaci6n, en ausencia de hollejos, de mostos de uvas
tintas, exclusivamente, obtenidos por sangrado sin intervencién de ningiin
medio mecénico que favorezca su extraccién por aumento de presién o
provoque la rotura de hollejos por friccién, y previa maceracién de aquellos
con los hollejos hasta la consecucién de la intensidad colorante adecuada.
El rendimiento maximo admitido de mosto de sangrado serd de 50 litros
por cada 100 kilogramos de uva, rendimiento que podré ser modificado
por el Consejo Regulador en iguales condiciones y términos en que se
modifique el rendimiento de transformacidn establecido en el articulo 11.

Blancos: Fermentacién de mostos de uvas blancas, en ausencia de holle-
jos y, en su caso, precedida de maceracion de éstos con los hollejos.

Vino de licor “Moscatel”. Adicién a mosto en fermentacién, o vino,
procedentes de uvas de la variedad “Moscatel de Grano Menudo®, de gra-
duacién alcohdlica natural no inferior a 12 por 100 vol, de alcohol vinico
de contenido alcohdlico igual o mayor a 96 por 100 vol, o de la mezcla
de éste con mosto. En el caso de ser sometidos a proceeso de enveje-
cimiento, podré afiadirse mosto concentrado al fuego directo, de las varie-
dades “Moscatel de Grano Menudo y/o Garnacha”.»

Segundo.—El articulo 14 tendra Ia siguiente nueva redacccién:

«14.1 Todos los vinos amparados por la denominacién de origen “Na-

varra” que se sometan a envejecimiento o crianza, de conformidad con -

lo establecido en el Real Decreto 157/1988, de 22 de febrero, cumplirdn
las siguientes normas:

a) Crianza. El periodo de envejecimiento tendré una duracién no infe-

rior a dos afnos, de los que uno, como minimo, serd en barrica de roble,
para los vinos tintos, y de seis meses, como m.inimo, para los'vinos rosados
y blancos.

b) Reserva. Para los vinos tintos el periodo de envejecimiento tendrd

una duram?n minima de tres afios en barrica de roble y botella, no siendo,
en ningiin caso, inferior a un aifio el tiempo de permanencia en barrica
de roble. )

Para los vinos rosados y blancos el periodo de envejecimiento tendrd
una duracién minima de dos afios en barrica de roble y botella, no siendo,
en ninguin caso, inferior a medio afio el tiempo de permanencia en bamca
de roble.

¢) Gran Reserva. Para los vinos tintos el periodo de envejecimiento

no serd inferior a dos afios en barrica de roble, seguido de tres afios
en botella, también como minimo.
-~ Para los vinos rosados y blancos el periodo de envejecimiento tendri
una duracién minima de cuatro afios en barrica de roble y botella, no
siendo inferior, en ninglin caso, a medio afio el tiempo de permanencia
en barrica de roble. .

2. En los vinos de licor “Moscatel” que se sometan a procesos de
envejecimiento, éste se ajustara a las siguientes normas:

Envejecido en roble. El periodo de envejecimiento tendrd una duracién
minima de veinticuatro meses, de los que dieclocho, como minimo, serdn
en envase de roble.

3. El comienzo de los procesos de envejecimiento o crianza no podra
¢ontabilizarse, en ningiin caso, antes del dia 1 del mes de diciembre del
mismo afio de la cosecha.

Los envases de roble utilizados en el envejecimiento de los vinos serdn
barricas de una capacidad no superior a 350 litros, excepto para los vinos
de licor “Moscatel”, en cuyo caso serdn de capamdad no supenor a 660
litros.

Durante el periodo de enveJecumento en envase de roble se aplicarin
las précticas tradicionales, entre ellas el necesario nimero de trasiegos
hasta que el vino alcance sus caracteristicas particulares.»

-Tercero.—El articulo 15.1 tendr4 la siguiente nueva redaccién: .
«Los vinos amparados por la denominacién de origen son;

Tintos y rosados: Serdn vinos secos con una graduacién alcohélica
volumétrica adquirida minima del 10 por 100 y mdxima del 14 por 100
para los vinos tintos, y del 13,6 por 100 para los rosados.

Blancos: Tendrdn una graduacién alcohélica volumétrica adquirida
minima del 10 por 100 y maxima del 12,56 por 100, excepto en los elabo-
rados con la variedad “Chardonnay” y fermentados en barrica, de capaci-
dad no superior a 350 litros, en cuyo caso la graduacién. mix:ma serd

. del'13,5 por 100.

El contenido de aziicar residual ser4 el establecido con \.arécter general
para los vinos, seglin sean secos, semisecos, semidulces o dulces.

Vino de licor “Moscatel”. Tendrd una graduacion alcohélica adquirida
minima, expresada en volumen, del 15 por 100 y méxima del 18 por 100,
y una graduacién alcohdlica total minima, expresada igualmente en volu-
men, superior a la graduacién adquirida en no menos de un 4 por 100.

La mencién especifica tradicional “vino dulce natural” podri emplearse
en estos vinos siempre que su elaboracién se ajuste a lo establecido en
el articulo 13.1 del Reglamento (CEE) 4252/88.

En todos los vinos amparados, y en su fase de comercizalizacién, no
se admitird otra presencia de anhidrido carbénico que el endégeno, pro-
cedente de la fermentacién, y siempre que no sobrépase ux contenido
de 500 mg/litro.»

Cuarto.—La disposicién transitoria quinta tendr la siguiente redaccion:

- «Las bodegas inscritas en los registros correspondientes de la deno-
minacién de origen “Navarra”, que al 31 de diciembre de 1994 vinieran
elaborando vinos de licor no amparados por la denominacién de origen
con expresa autorizacién del Consejo Regulador, podrén seguir haciéndolo’
hasta el 31 de diciembre del 2000, siempre que:

a) Su elaboracién se efectiie, bajo expreso control del Consejo Regu-
lador, con mostos, mistelas o vinos procederites de zona ajena a la de
la denominacion de origen y ésta se lleve a cabo en instalaciones separadas
de aquellas en las que se elaboren productos amparados.

b) Su comercializacién se efectiie con marcas exclusivas para ellos,
y éstas sean conocidas y autorizadas por el Consejo Regulador.»

26702 ORDEN de 23 de noviembre de 1995 por la que se ratifica
el Reglamento de la Denominacién de Omge'n «Queso Man-
chego» y de su Consejo Regulador. ’

El Reglamento de la Denominacién de Origen «Queso Manchegos y de
su Consgjo'Regulador fue ratificado por Orden del Ministerio de Agri-
cultura, Pesca y Alimentacion de 21 de diciembre de 1984,

Solicitada modificacién del citado Reglamento por el Consejo Regu-
lador, fue aprobado e! nuevo Reglamento de la Denominacién de Origen
«Queso Manchego» y de su Consejo Regulador por Orden de la Consejeria
de Agricultura y Medio Ambiente de la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha de 24 de marzo de 1995, redactada conforme a lo dispuesto en
la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, y sus disposiciones complementarias,
y de acuerdo con las competencias que se determinan en el Real Decreto
3457/1983, de 5 de octubre, sobre traspaso de servicios del Estado a la
Junta de Comiunidades de Castilla-La Mancha en materia de agricultura,
corresponde al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién conocer-
y ratificar dicho Reglamento y transmitirlo a la Comisién de la Comunidad
Europes, a los efectos previstos en el articulo 9 del Reglamento (CEE)
2081/92, de 14 de julio, relativo a la proteccién de las indicaciones geo-
gréificas y de las denominaciones de origen de los productos “agricolas
y alimenticios,

En su virtud dispongo:



