
BOE num. 303 

2:J. 

31. 

223. 
224. 
226. 
227. 

230. 
231. 
233. 

Exp!icaci6n del ıngrf'SO 

Transportes. I 
Primas de seguros. I 
Gastos diversos 
Trabajos realizados por otras empre- ı 
::;a5. I 

ı~~errınizaciones por razan del ser-I 
\1elO. 

Dietas. 
Locomoci6n. 
A..<;İstencİas. 

Total capitulo 2 . 

a. Gastosjinancieros 

De prestamos del interior. 

310. Intereses. 

34. Otrııs intereses y gastos financieros. 
342. Recargos de apremio. 

Total capftulo 3 ......... . 

4. Transferencias corrientes 1 

44. A empresas publicas y otros entes 
pıiblicos. 

440: Sub. a empresas publicas y otr08 
ent~s publicos. 

45. A Comunidades Aut6nomas. 
460. Compensaci6n uso instituciones 

sanitarias. 

48. A familias e instituciones sİn fines 
de lucro. 

482. Coneesİôn de brcas (cf(;dito fınan· 
ciaci6n esfca.). 

483 . .subvencioncs actividades unİversİ· 

tarİa.s. 

484. A colegios mayores de admİnİstra
tİôn no estata!. 

489. A familias e instituciones. 

49. Al exterior. 
491. Cuotas y contribuciones a organis

mos internacionales. 

Total capftulo 4 . 

6. Inversiones re(ıles 

60. Proyectos de inversi6n nueva. 
609. Gastos de renovaci6n pedag6gica. 

Subconcepto 

Martes 17 diciembre 1996 37527 

L 

Conc~pto 

10.000 
15.000 

275.000 

671.000 

38.500 
32.100 
37.842 

... 

2.500 

173.840 

31.279 

17.144 

205.425 

38.300 

6.000 
345.746 

479 

Articulo 
ycıı;ıitulo 

2.621.000 

108.442 

3.222.996 

2.500 

173-"40 

176.340 

31.279 

17.144 

595.471 

479 
.----

····1 644.373 

1 .oJ 61.635 

Explicariıiıı d~ı ing,eso 

66. Construccjones y equip. centros Uni-
versidad. 

662. Edifıcios y otras construcciones 

Total capftulo 6 . 

Total Organismo en ci Programa 422-D 26.195. i 14 

Programa 541-A 

Investigaci6n unİversitaria 

6. Inversiones reale.'> 

3.183.640 I :11 83.1).+{) 

60. Proyectos de inversi6n nueva . 
609. Investigaciôn universitaria. 

Total capitulo 6 .. :l.IR:}.640 

Total Organbmo en el Programa 541·A 3.183640 

Presupuesto Consejo Social :i.54-t 

Total Organismo :W.383.298 

28210 RE:')OLUCIÔN de 21 de noviernbre de 1996, de La Un'iver
sidad Politecnica de Valenria, por la que se ordena irı lıubl-i
caciôn del plan de estııdios de Ingeniero 1ecnico en fndus 
trias Agrarias y Alimentarias de la Escuela Universitaria 
de Ingen'ieria Tecnica Agricola de la Universidad l'olilf~c 
nica de ValenC'ia. 

Aprobado por La Universidad PoIitecnİca de Valencia el plan de cstudios 
de Ingenİero Tıknİco en Industrias Agrarias y Aliment.a.rİas de conformidad 
con 10 dİspuesto en Ios articulos 28 y 29 de la Ley Organica 1I/HJ83, 
de 25 de agost.o, de Rüfürma Unİversİtaria (<<BüJetin Oficial del Estado" 
numero 209, de 1 de septİembre), y 75 Y concordantps de los J<:statuLos 
de dicha Universidad, publicado por Decreto 145/H.l85, de 20 de septiemhrc 
( .. Boletin Oficial deI Estado" numero 9S, de 21 de ahri! de 1987), y en 
cumplimiento de 10 seiıalado en el articulo 10.2 de! Real Decreto U,97/ ı 987, 
de 27 de noviemhre, sobrc directrices generales comuncs dp lo.s planes 
de estudios de los titulos de canictcr ofıcia! y validez en tüdo cı territorİo 
nacional (<<Bületin Ofidal de] Estado. de 14 de diciemhre), 

Este Rectorado ha resuelto ordenar la publİcaciôn dcl acucrdo del Con· 
sejo de Universidadcs que a contİnuaci6n se transcrİbe, por et que se 
homologa el referido plan de estudios, segun figura cn cı anexo: 

.Este Consejo de Universidades, por acuerdo rle su Comısi6n Acac!t"omici.l 
de fecha 27 de julio de 1994, ha resuelto homologar el plan de pstudios 
de referencia, que quedani estruçturado conforme figura en el anexo. 

Lo que comunico a V. M. E. para su conocimiento y a efectos de su 
pubIicaci6n en ci .Holetin OficiaI del Estado. (articulo 10.2 del Heal ])ccre
to 1497/1987, de 27 de noviemhre, «Boletin Oficia! de! Estado» de 14 de 
diciembre) .• 

Valencia, 21 de noviembre de 1996.-El Rector, Justo Nieto Nido 



ANEXO 2-A_ Contenido del plan de estudios_ UNIVERSIDAD 

1 POLlTECNICA DI: VAlENCIA 

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE 
IINGENIERO TECNICO EN INOUSTRIAS ,:ı.GRARIAS Y ALlMENTARIAS .. --- -1 

1. MATERIAS TRONCALES 

Asignatura/s en las que la Universiclad Creditos anuales (4) 
Ciclo Curso Denominaci6n ən su caso, organiza/diversifica la ma- Breve descripci6n del Vinculacii5n a 6reas de 

(1 ) (2) terla troncal (3) contenido conocimiento 

Totales Te6ricos Pr6cticos 
Iclfnico 

1 .q Ciencia y Tecnologfa del Ecologfa 3T 1,5 1,5 Ecologfa «8iologfa Vegetal», 
Medio Ambiente «Ecologfa»,«Edafologfa 

y Qufmica Agrfco-
la»,«lngenierfa Agrofo-
restal» «Producci6n 
Vegetah> y «Tecnolo-
gfas del Medio Am-
bientə» 

3A Estudio del Impacto Ambiental 3T 1,5 1,5 Esıudio del impacto «8iologfa Vegetal», 
ambiental. Evaluaci6n «Ecologfa»,«Edafologfa 
y correcci6n. y Qufmica Agrfco-

la»,«lngenierfa Agrofo-
restə!», «Producci6n 
Vegetal» y «Tecnolo-
gfas del Medio Am-
bientə» 
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Asignatura/s en las que la Universidad Creditos anuales (4) 
Ciclo Curso Denominaci6n en su easo, organiza/diversifica la mə-

(1 ) (2) teria trancal (3) 

Totales Te6ricos Pr~cticos 

Iclfnico 

1 lA Ciencias del medio natural 8iologfa 6T 3 3 

18 Microbiologfa 3T 1,5 1,5 

lA Eda/ologfa y Climatologfa 3T 1,5 1,5 

1 2A Economfa Economfa Agraria y Valoraci6n 9T 4,5 4,5 

1 lA Expresi6n Gr4f1ca y Carto- T ecnicas de representaci6n 3T 1,5 1,5 
gratra , 

8reve descripci6n del 
contenido 

8iologfa vegetal y ani-
maL. 

Microbiologfa. lecnicas 
microbiol6gicas; 

Eda/ologfa y climato-
logfa. 

Principios de economra 
general y aplicada al 
səctar. Economfa y 
organizaci6n empresa-
rial. Valoraci6n. Orga-
nizaci6n, cantrol y 
mejora de la produc-
ci6n. 

lecnicas de represen· 
taci6n 

I 
Vinculaci6n a ~reas de' 
conocimiento 

«Biologfa animal», 
«8iologfa Vegetal», 
«Edafologfa y Qufmica 
Agrfcola», «Producci6n 
Animah) y «Producci6n 
Vegetal», «Microbiolo-
gfa» y «Tecnol09fa de 
~limentos» 

«Biologra animal», 
«8iofogfa Vegetal», 
«Eda/ologfa y Qufmica 
Agrfcola», «Producci6n 
Animal» y «Producci6n 
Vegetal», qMicrobiolo-
9fa» y «Tecnologfa de 
alimentos» 

«Biologra animal», 
«8iologfa Vegeta!», 
«Edatologfa y Qufmica 
Agrrcolə», «Producci6n 
Animal» y «Praduccl6n 
Vegetal», «Microbiolo-
gfa» y «Tecnologfa de 
alimentos» 

{cComercializaci6n e 
Investigaci6n de Mer-
cados», «EconomCa 
AplicadƏ'),«Economfa 

Financiera y Contabili-
dad»,«Ecenomia,So-
ciologfa y Polftica A-
graria» y «Organizaci6n 
de Empresas» 

«Explesi6n GrƏfica de 
la Ingenier(ə,), «Inge-
nier(ə Agroforestal» e 
<<lngenierfa CartogrƏfi-
ca, Geodesica y Foto-
grametrfa» 
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Asignatura/s en las que la Universidad Creditos anuales (4) 

Ciclo Curso Denominaci6n ən su easo, organiza/diversifica la ma-
(1) (2) teria troncal (3) 

Totales Te6ricos Pn\cticos 
/cl[nico 

2A Topograffa 3T 1,5 1.5 

. 

1 lA Fundamentos Frsicos de la Frsica 6T 3 3 
Ingenier[a 

1 lA Fundamentos Matematicos Matematicas 9T 4,5 4,5 
də la Ingenierla 

lB Estad[stica 3T 1,5 1,5 

. 

1 lA Fundamentos Qulmicos de Qulmica-I 4,5T 1,5 3 
la Ingenierfa 

lB Qu[mica-IJ 4,5T 1,5 3 

lB Analisis Instrumental 3T 1,5 1,5 

I 

Breve descripci6n del 
contenido 

Fotogrametr[a y Car-
tograffa. Topograffa. 

Mecanica. Electricidad. 
Termodinamica y ma-
canica de Iluidos. 

AIgebra Lineal, Calculo 
Infinitesimal, Integra-
ci6n, Ecuaciones Oife-
renciales. 

Estad[stica. IlIIetodos 
Num~ricos. 

Qu[mica General. 

Qulmica organica. 
Bioqulmica. 

Analisis Instrumental 

Vinculaci6n a areas de 
cOi1ocimiento 

«Expresi6n Grafica de 
la Ingenierfa», «Inge-
nier[a Agroforestal» e 
«Ingenier[a Cartograli-
ca, Geodesica y Foto-
-grametrlə» 

«Electromagnetismo» i 
«Ffsica Aplicadə», 
{(Frsica de la materia 
Condensadə» y «Ffsica 
Te6rica» 

«Estadlstica e Investi-
gaci6n Operativə» y 
(IMatematica Aplicadə» 

«Estadlstica e Investi-
gaci6n Operativə» y 
«MatematJca Aplicada» 

«BioquJmica y Biolog[a 
Molecuları>, «Edafolo-
g[a y Qu[mica Agr[co-
Iə»,«lngenier[ə Qufmi-
cə»,«Qufmica Analfti-
cə»,«Qufmica Ffsicə»-

,«Qu(mica lnorganicə» 

«Bioqulmica y Biologla 
Molecular», c<Edafolo-
g[ə y Qulmica Agrlco-
Iə»,«lngenierfa Qufmi-
Cə»,(Qu(mica Analfti-
cə»,«Qu(mica Ffsicə)}-

, «Qurmica Inorganica» 

«Bioqulmicn y Biologla 
Molecular», «Edafolo-
gla y Qulmica Agrlco-
la»,«lngenierfa Qufmi-
ca»ıl(Qufmica Analfti-
ca»,«Qu(mica F(sica»-
,IIQurmicə Inorganicə» 

'" -.J 
ol 

'" o 

;;: 
" ~ 
v> 

~ 

-.J 

C. 
ö' 
(D' 

3 
c' 
(ii 

CD 
CD 
cı 

'" o 
m 
:ı 
c· 
3 
w 
o 
w 



Asignatura/s en las que la Universidad Creditos anuales (4) 
Ciclo Curso Denominaci6n en su easo, organiza/diversifica la ma-

(1 ) (2) teria troncal (3) 

Totales Te6ricos Practicos 
Iclfnico 

1 2A Ingenierla del Medio Rural Ingenierla Rural-I 4,5T + 3 3 
1,5A 

2A Motores y Maquinaria Agrlcola 4,5T 1,5 3 

1 ıli Operaciones Basicas y Operaciones Basicas de la Ingenierla 6T 3 3 
Tecnologla de Alimentos Alimentaria 

2B Fundamentos de los procesos in- 6T 3 3 
dustriales 

1 3A Proyectos Proyectos 6T 3 3 

. 

I 

J!reve descripci6n del 
contenido 

Electrotecnia. Calculo 
de estructuras y cons-
trucci6n. Termotecnia. 

Motores y Maquinas 

Instrumentaci6n y con-
trol de procesos en las 
industrias agrarias y 
alimentarias. 

Tecnologla de los pro-
cesos de preparaci6n, 
transformaci6n, con-
servaci6n, almacena-
miento, transporte y 
distribuci6n de alimen-
tos. 

Metodologla, organiza-
ci6n y gesti6n de pro-
ye-::tos 

Vinculaci6n a areas de 
conocimiehto 

«Ingenierra agrofores-
tül»,cdngenierla de la 
Construcci6n»,«lnge-
nierla Electrica», «1-
ngenierra Mecanicə»,· 
«Maquinas y Motores 
Termicos» y «Mecıkıica 
de los Medios 
Contlnuos y Teorla de 
Estructuras» 

«Ingenierla Agrotores-
təl»,tdngenierla de la 
Construcci6n»,«lnge-
nierla Electrica», «Inge-
nierla Mect'inicƏ»,«Ma-
quinas y Motores 
Termicos» y «Mecanica 
de los Medios Con-
tlnuos y Teorla de 
Estructuras» 

«Ingenierla Qufmicə»,· 
«Nutrici6n y Bromato-
logfə»,«Qu(mica Analf-
tlca» y «Tecnologla de 
Alimentos» 

«Ingenierra Qurmicə»,· 
«Nutrici6n y Bromato-
10gla»,«Qulmica Analf-
ticə» y «Tecnologfa de 
Alimentos» . 

«Economfa,Sociologfa y 
poırtic~ Agrariə», «In-
gerıier[a Agroforestal» 
«Ingenierra de la 
Construcci6nn y «Pro-
yectos de Ingenierfa» 
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Asignatura/s en Iəs que lə Universidəd Creditos anuales (4) 
Ciclo Curso Denominaci6n en su caso, orgənizə/diversifica la ma- Breve descripci6n del Vinculaci6n a areas de 

(1 ) (2) teria troncal (3) cantenido conocimiento 
. Totales Te6ricos Practicos 

Iclfnico 
i 

I 

1 2A Tecnologfa de la Producci6n Fitotecnia 6T 3 3 8ases de la producci6n «8iologfa Vegetal»,' 
Vegetal vegetal. Sistemas de «Edafologfa y Qufmica 

producci6n. Agrfcola», .. Genetica» y 
«Producci6n Vegetal» 

28 Protecci6n de Cultivos 3T 1,5 1,5 Protecci6n del cııltivas «8iologfa Vegetal» " 
«Edafologfa y Qufmica 
Agrfcola»,«Genetica» y 
«Producci6n Vegetal» 

-_. -

ANEXO 2-8. Contenido del plan de estudios. UNIVERSIDAD 

[yOll'TEC-NICA DE VALENCIA 

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE 

[iNGENIERO-TECNico EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALlMENTARIAS 

2. MATERIAS 08UGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1) 

Creditos anuales (4) 
Ciclo Curso Denominaci6n Breve descripci6n del contenldo Vinculaci6n a ılreas de conocirıılento , 

Totales Te6ricos Prılcticos 
Iclfnicos 

1 28 Control de calidad 3 1,5 1,5 Gesti6n de la calidad en la Industria agra- Tecnologfa de alimentos. 
ria. Control estadfstico. Anıllisis sensorial. 
Panel de catadores. prganizaci6n del de-
partamento de control de calidad. 

1 2A Anıllisis de alimentos-I 6 3 3 Introducci6n. Muestreo. Aplicaci6n de me- Qufmica analftica, Qufmica organ;ca, Eda-
todos convencionales e instrumentəles en fologfa y Qufmica agrfcola. 
analisis de alimentos. Analisis organolep-
tico. Errores y estadfstica. Tratamiento de 
datos. Legislaci6n y normas. 

--- --------
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Cr~ditos anuales (4) 
Ciclo Curso Denominaci6n 

Totales Te6ricos Pr6cticos 
Iclfnicos 

1 2B Ingenierla rural-II 6 3 3 

1 2A Microbiologfa de alimentos. 3 1,5 1,5 

1 1B Ampliaci6n de ffsica 6 3 3 

1 2B Conservaci6n de alimentos 6 3 3 

1 3A Industrias de la fer- 6 3 3 
mentaci6n. 

1 2B Tecnologfa del frfo 6 3 3 

1 3A Tecnologfa postrecolecci6n 6 3 3 

1 - Trabajo ffıı de carrera 6 - 6 

ı Area propia deia Univemdad Politecnica de Valeocia. 

Breve descripci6n del contenido 

Cəlculo de estructuras-Iı. Cimentaciones. 
Tipologfas estructurales y organizaci6n 
constructiva. 

Vias de contaminaci6n. Conservaci6n y 
alteraci6n de: frutas, hortalizas, carnes, 
pescados, leche, huevos y agua. 

EstƏtlca. Vibraciones y ondas. Temıotecnia 
aplicada. Corrlente alterna. 

Sistemas de conservaci6n. Fundamentos. 
Procesos. Tratamientos coadyuvantes. 

Ferrnentaciones: tecnologfa del vino, cer-
veza, vinagre, quesos, encurtidos, leches 
fermentadas, panaderfa. 

Tecnologfa del frfo. Termodinəmica de la 
refrigeraci6n. Equipos. Automatismos. 
Instalaciones frigorfficas. Instalaciones 
especiales. 

Fisiologfa de la maduraci6n y postrecolec-
ci6n, manipulaci6n y conservaci6n post-
recolecci6n. Tratamientos. Alteraciones. 
Productos mfnimamente procesados. 

Metodologfa, organizaci6n y realizaci6n del 
trabajo ffn de carrera 

Vinculaci6n a areas de conocimiento 

Ingenierfa agroforestal, Ingenierla de la 
construcci6n, Ingenierfa mecənica, Ingenierla 
el~ctrica, Ingenierfa hidraıllica. 

Microbiologfa 

Fisica aplicada, Electromagnetismo, Ffsica 
de la materia condensada, Ffsica te6rica. 

Tecnologfa de alimentos. 

Tecnologfa de alimentos. 

Ffsica aplicada, Tecnologfa de alimentos, 
InlJ.enierfa Agroforestal, Mecanizaci6n agra-
na • 

Tecnologfa de alimentos. 

T odas las Ərea$. de conocimiento que im-
parten docencia en el tftulo 
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ANEXO 2-C. Conlenldo del plan de esludios 

DENOMINACIÖN (2) 

Inganiərla de Alimenlos 

aulmlca y Bioqulmlca de Alimenlo. 

Propiedades Fı.ica. de Alimənlo. 

Microbiologla Indu.lrial Alimənlarla 

Tecnologfa del Frfa en las Industrias de 
Alimentos 

Dəshidralaci6n 
Agroalimentarlos 

de 

Edificaciones Agrolndustriales 

Cultivo. ıəno.o. 

Viticultura 

Fruticultura E.pec,al·1 

Agri':ultura Biol6gıca 

Filopalologla 
almacenados 

de los 

Produclos 

productos 

Admlni.lraci6n y Gesli6n de la Err.presa 
Agroalimenlaria 

UNIVERSIDAD POLlTECNICA DE VALENCIA 
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE 

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALlMENTARIAS 

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) 
Crlklıtos ıotales para optattvas(1) D 

• por elelo 272,5 
.. curso 

BREVE DESCRIf>CIÖN DEL CONTENIDO VINCULACIÖN A AREAS DE 
Tolale. CONOCIMIENTO (3) 

9 4,5 4,5' Balances de malsrla y energla. Operaclone. unltarla. de 10' ,- Tecnologla de 10. Allmenlo. 

9 

4,5 

9 

6 

3 

6 

4,5 

4,5 

4,5 

4,5 

4,5 

6 

4,5 

~.5 

4,5 

3 

1,5 

3 

1,5 

1,5 

1,5 

1,5 

1.5 

3 

4,5 

3 

4,5 

3 

1,5 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

proce.o. de la. Indu.lrla. agroallmenlaıla •. Operaclone. de 
.eparaciOn. 

Produclo. allmentlclos: compo.lclOn y valor nulrltlvo.l- Tecnologla de 10. Allmenlo. 
Componeol9s de 10. allmenlo •. Modlflcaclones qulmlca. de 
10. alimento. duranle el Iralamlento y almacenamiento. 
Adlllvo. allmentarlo •. 

- Tecnologla de 10. Allmenlos 
Reologla. 

Levaduras y olros mlcroorganl.mos ullllzable. en la - Mlcroblologla 
Indu.lrla allmentarla. - Tecnologla de 10. Alimenlo. 

Apllcaclone. de la lecnologla del frlo en la. Induslria. - Tecnologla de 10. Alimenlos 
agrarla. y allmenlaria. - Fı.lca Apllcada 

Prlnclpio. y 16cnlca. de la de.hldrataclOn de producto •. - Tecnologla de 10. Alimer.los 

Di.eno de edıncaclones agrolndu.trlale •. - Ingenlerl. Agroforeslal 

Base. y tecnologla de la propagaclOn de la producclOn 1- Producci6n Vegetal 
frullcula. 

Cultlvo de la vld. 

Ollvlcultura y culllvos Iroplcales. 

E.ludlo de la. 16cnlca. agraria. re.peluo.a. con el enloıno. 
Lo. "produclo. bioıôglco.". 

- Produccl6n Vegelal 

- ProducCıOn Vegel.1 

- Producci6n Vegelal 
- Blologla Vegelal 
- ProducclOn Anlmai 

E.ludlo de la. plaga. y enfermedades de 10. produclo. 1- ProducclOn Vegelal 
almacenados. Prevencl6n y conlrol. 

Marco jurldlco-fi.cal da la empre.a agroallmenlaria. Ge.tlOn 1- Economl~, Soclologla y Polltica Agraria 
econOmleo-financlera. T6enlca. de ge.116n eomerelal. 
Gestl6n de recursos huınanos. 
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DENOMINACı6N (2) 

Conlrol de Calidad·n 

Aplicaci6n de Topogralla 

Inform6tic. 

Sislem. CAD 

MalemAllca Aplicada por Ordenador 

Laboralorio de AnAIi.is m.lemAtieo 

laboi.lorio de Aıgebra 

Laboralorio de M610dos num6rieos 

IngI6$·1 

IngI6$·1I 

Ingl6$ por Ordenador 

Andılisis aulmico 

Ampliacl6n de Bioqulmiea 

Flsico-Qulmica 

.Fisiologl. 

3, MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) 
Crık!ltos totales para 0pIBtlvas(1) 0 

- por clclo 272,5 

CR~DITOS 
Total.. I Teorlcoı I Pr4cllCosl 

cllnlco 

6 

6 

6 

6 

6 

4,5 

4,5 

4,5 

6 

6 

3 

3 

3 

6 

4 

3 

3 

3 

3 

3 

1,5 

1,5 

~.5 

3 

3 

'2,5 

2,5 

4 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

3 

0,5 

0.5 

2 

1 

BREVE DESCRIPCı6N DEL CONTENIDO 

Melodologl. del conlrol de c.lld.d. 

M610dos lopograflcos. Inform.llz.cl6n del g.blnele 

• curso 

VINCULACı6N A AREAS DE 
CONOCIMIENTO (3) 

• Esladlsliea 
- Teenoıogla de 10$ Alimenlo. 

- Ingenlerl. CartogrAflca, Geod6slc. y Foləgr.-
melrl. 

Sı.lem •• Operellvo •. Lenguaje. de program.cI6n. Hoja. de 1- Malem6tlca Aplicada 
cAlculo. Base. de dato.. - Lenguajo. y Sı.loma. InformAlico. 

Ordene. de auloc.d en 20 y 30. Apllcaelone •. - Expre.16n GrAflca on la Ingonlerl. 

Laboratorlo de m.temallca •. RevisI6ndefundamenlo.de!- Malem"ica Aplicad. 
Algebra y CAlculo con apllc.cl6n de progr.m •• de eAlculo 
.lmb6I1eo. 

Ampllacl6n de 10. fund.mentos y apllcaelon •• del cAleulo!- MatemAllea Aplieada 
para Ingenlerla. Funelones de do. varlable.. Intogracl6n. 
Laborelorlo de C6Ieulo. Eeu.clones dllerencl.le. 

Ampll.cl6n de 10. fund.menlos de Algobr. Lino.1. 1- Malomallca Apllcada 
Labor.lorlo de Algebr •. Resoluei6n de ecu.elonos. Anali.i. 
m.trlclal y anAlisls e.pectral. Geometrla. 

M6todo. cuanlltatlvo.. L.bomtorio de CAleulo num6rico.l- M.temalic. Aplicad. 
Optlmlz.cI6n. Programael6n IIne.1. 

Ingl6. agrleol. general a.ı.lldo por ordenador. . Fllologla I.ngle •• 

Ingl60 e.peelflco rel.elonado con la. dllerente. Ingenierla.!- Filologla ınglo.a 
de la rama agraria. 

Ayuda. InformAlica. para la comprensl6n y expre.IOn en!- Fllologl. Ingle.a 
lengu. Ingle.a 

Operaelone. bıI.lca. del melodo .nall\lco. AnAIi.I. 1- Tecnologl. de 10. Alimenlo. 
In.lrumenl.l. - aulmlca An.nlie. 

E.tructur •. Enzimologla. mel.boli.mo. Blologl. molecular e 
Ingenlerla gen61Ic •. 

- aulmlc. Inorganlc. 
- aUlmlca Organic. 

- Tecnologla de 10. Alimen!o. 
- Bloqulmica y Blologla Molocul.r 
- Blologla Vegolal 

Termodinc\mica qurmlca. fen6menos de superfiCie.l- Tecnologl8 de 105 Alimentos 
Fen6meno. delran.porte. Cln61ica qulmlc.. - aulmica-Fı.ic. 

Funclon.mlenlo de 10. Organo., apara!o. y slslemas 1- Tecnologla de 10. Allmen!os 
humanos. - Fisiologfa Humana 
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Cr!dltos totales para optatlvas(1) U 
3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) • per clclo 272,5 

-curso 

DENOMINACı6N (2) CREDITOS BREVE DESCRIPCı6N DEL CONTENIDO VINCULACı6N A AREAS DE 
Totates Te6rlcos Pnfıctlcosl CONOCIMIENTO (3) 

cllnlco 

Ingenierl. Oulmica 6 4 2 Balance de materla y energl., Reactores Oulmlcos. - Tecnol0918 de 105 Alimentos . Operaclones de sep.raci6n, - Ingenl.rl. Oulmica 

Ampli.cl6n de Microbiologla 4 2 2 Mlcroblologla general. - Mlcrobiologla 
, - Tecnologl. de 105 Allmentos 

Oulmlca Inorganica 3 2 1 Estructura at6mic. y Perlodlcldad. enlace Oulmlco. - Oulmica lnorganic. 
Elementos no met'lIcos, metıllicos y sus compuestos, - Tecnolog(. d. los Alımentos 

- Oulmlce Organic. 
- Oulmice An.lllica 

Ampliaci6n en Oulmica organlca 3 2 1 Teorl. estructural de 105 compuestos organlcos. - Tecnologl. de 105 Alimentos 
Estereoqulmica. Reactivld.d, Slstem.llca de grupos - Oulmlc. Analltic. 
funcionales. - Oulmic. Organica 

(1) Se expresar6 el total de cr~ditos asignados para optativas y, en su cəso, el total de los mlsmos por clc10 0 curso. 
(2) Se mencionara entre parentesis, tras la denominaci6n Oe la optativa, el curso 0 clclo que corresponda sı el plan de estudlos confıgura la materia como optativa de curso 0 ciclo. 
(3) Lıbremente decididƏ'por la Universldad. 
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ANEXO 3: ESTBUÇJURA GENERAl Y ORGANIZACION PR PLAN DE EŞTlIP'OŞ 

UNIVERSIDAD POLlTECNICA DE VALENCIA 

ı. ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS 

ı. PLAN DE ESTUDIOS CDNOUCENTE AL TITULO OFICIAL DE 

111 INGENIERO TECNICO EN INDUSTRlAS AGRARIAS Y ALlMENTARIAS 

2. ENSENANZAS DE PRIMER CIClO (21 

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANlZACION DEl PLAN DE ESTUDIOS 

(31 ESCUELA UNIVERSITARIA DE INGENIERlA TECNICA AGRICOLA DE VALENClA 

4. CARGA LECTIVA GlOBAl 225 CREOITOS (41 

Distribuciön de Jos creditos 

ClClO CURSO 

'" ICICLO 

( 

2" 

3" 

IICICLO 

MATERlAS 
TRONCAUS 

.. 
37,5 

• 

(1) Se indicari\ 10 que corresponda. 

MATERIAS 
OBUGATOAIAS 

• 

30 

'2 

MA TERIAS CREDITOS 
DPTATIVAS UBRE 

.. 

CONFlGURA· 
cıON (51 

TflABAJO AN 
0' 

CARRERA 

TOTAlES 

75 

75 

75 

{21 se indicar6 10 que corresponda segun el art. 4° del R.O. 1497/87 (de 1° ciclo; de 1° V 2° ciclo; de s610 20 

ciclo) y las previsiones del R.O. de directrices propias del tıtulo de que se trate. 

(31 Se indicari\ el Centro Universitario, con expresi6n de la norma de creaci6n del mismo 0 de la decisi6n de La 
Admini51:raci6n correspendiente oor-Ia que se autoriza La impartici6n de tas ensenanzas per dicho Centro. 

5. SE EXIGE TRABAJO 0 PROYECTO FIN :J::: CARRERA, 0 EXAMEN 0 PRUEBA GENERAL NECESAA1A PARA 
OBTENER EL TITUlO Si (61. 

6. Si SE OTORGAN POR i:OUIVAlENCIA, CREDITOS A: 
m NO PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBUCAS 0 PRIVADAS, ETC. 

NO TRABAJOS ACADEMICAMENTI: DIRIGIOOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS 
SI ESTUDIOS REALlZADOS EN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS POR LA 

UNIVERSIOAD 
Si OTRAS ACTIVIOADES 

- EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADOS: 19,5 CREDITOS . 
• EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EOUIVALENCIA (8): materias libre elecci6n. 

7. ANOS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CIClOS: (9) 

.1.0 CIClO 3 AıilOS 

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANO ACAOEMICO 

ANO ACADEMICO TOTAL TEOAICOS () 

lA 
75 34.5 

LB 

2A 
75 36 

2B 

3A 
75 31,5 

3B 

(') Maximos, dependiendo de optativas y/o libre elecci6n. 
("IAproximados, dependiendo de optativas Vlo libre elecci6n. 

PRACTICOS/ 
CLlNICOS ("1 

40.5 

39 

43,5 
, 

- I 

(6) sı 0 No. Es decisi6n potestativa de la Universidad. En caso afirmativo, se consignaran los creditos en el 
precedente cuadro de distribuci6n da los creditos de La carga lectiva global. 

(7) Sf 0 No.'Es decisi6n"'Potestativa de. la Universidad. En el primer caso se especificara la actividad a la que se
otor9an creditos per equivalencia. 

(81 En su caso, se consignara ~materias troncales", ~obligatorias", ·optativas", "trabajo fin de carrer8", etc., asi 
como la expresi6n del numero de horas atribuido, por equivalencia, 8 cada credito, V el caracter te6ric? 0 
prıictico de 6ste. 

(9) Se expresarıi 10 que corresponda segun 10 establecido en la directriı: general segunda del A.D. de directrices 
generales propias del tftulo de que se trate. 
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II. ORGANIZACIO!\l OEL PLAN DE ESTUDIOS 

1. La Universidad debera referirse a los siguientes e:ı-:tremos: 

a) Reginıen de acceso al 2.° ciclo. Aplicable s610 al caso de ensenanzas de 2.° ciclo 0 al 2.° 
ciclo de ensenanzas de 1.° y 2.° cic!o, teniendo an cuenta 10 dispuesto en 105 artfculos 5° y 8° 2 
del R.D. 1497/87. 

b) Determinəci6n, en su caso, de la ordanaçi6n temporal an el aprendizaje, fijando secuencias 
entre materias 0 asignaturas 0 entre conjuntos de ellas (artfculo 9.°, '.R.D. 1497/87). 

c) Perfodfl de escolaridad mfnimo, an su caso (artlculo 9.°, 2, 4.° R.D. 1497/87). 

dı En su caso, mecanismos de convalidaci6n ylo adaptaci6n al nuevo plan de estudios para los 
alumnos que vinieran t:ursando el plan antiguo (artfculo 11 R.D. 1497/87). 

2. Cuadro de asignaci6n de la docencia de las materias troncales a areas de conocimiento. Se 
cump!imentarə. en el supuesto aL de la Nota (5) de! Anexo 2-A. 

3. La Universid'3d podrə. anadir las aclaraciones que estime oportunas para acreditar et ajuste del plan 
de estudios a las previsiones del R.D. de directrices generates propias del tftuto de que se trate (en 
especial, en 10 que se rehere a la incorporaci6n al mismo de las materias y contenidos troncales y de 
los creditos.y areas de conocimiento correspondientes segun 10 dispuesto en dicho A.D.), əsr como 
especificar cuatquier decisi6n 0 criterio sobre la ərganizaci6n de su plan de estudios que estime 
relevante. En toda caso. estas especificaciones no constituyen objeto de homo[ogaci6n por el 
Consejo de Universidades. 

,. QRGANIZACION DE LAS ENSENANZAS 

1.1. Caracterfsticas Generales 

Et plan de estudios esta organizado eri cuatrimestres y tiene una duraci6n de 6 cuatrimestres con un 
total de 225 crecitos y se organiza en un solo ciclo. 

Las asignaturas se agrupan en 2 perfodos academicos (cuatrimestres) aı ano de 14 semanas cada uno, 
desigQandose por A al primero de eUos y por B al segundo, tal y como aparecen en los ımexos 2A, 28 y 2e. La 
carga 'Iectiva anual entre cr8ditos te6ricos y practicos, es do 75 creditos por curso (37,5 cr6ditos por 
cuatrimestre). 

1 .2. Ordenaci6n tempora! en el aprendizaje 

Cada asignatura esta asignada a un cuatrimestre concreto, de forma que el estudiante que progrese 
normalmente cursara las asignaturas en su debido orden. En caso contrario, el estudiante həbra de tener 
present€ las recomendaciones de matrlcula e incompatibilidades que el centro establecera en determinadas 
asignaturas. En cualquier caso, y como norma general, el conjunto de asignaturas del cuatrimestre X se 
establece como prerrequisito para cursar las asignaturas del cuatrimestre X+4. Asf, tas asignaturas de! ,"' 
cuatrimestre son prerrequisito de las del 5° y 6° cuatrimestre y las del 2° son prerrequisito de las del 6°. 

EI TrabajolProyecto Fin de Carrer8 s610 se podra aprobar (es dadr, presentər y dafender el Trabajo/Pro
yecto Fin de Carrera) cuando se hayan aprobacio todas las asignaturas de! Plan de Estudios. 

I .' '. '.' LT. EN INDUSTRıAs AGRARIASY ALIMENTARIAS:?\'>'»;" » 

ORDENACION 1EMPORAL 
. ' 

.. 1er Cuatrimestre 37,5 ' Z' Cuatrimestre '.,' 37,5 

Aiio 1 Biologfa 6 Anc'ılisis Instrumental 3 
'. '. > T ecnicas de Representaci6n 3 Estadfstica 3 

.. Fisica 6 Qufmica ii 4,5 
Mətematicas 9 Ecologfa 3 

-_ Quimica-I 4,5 Operaciones Basicas de la 
Edafologia y Climatologfa 3 Ingenierra alimentaria 6 

'. Optativas 6 Arnpliaci6n de Frsica 6 

:".' .,'>., 
Microbiologra 3 
Optativas 9 

-

I 
. .. 

I.T. EN INDUSTRIAS AGRAR1AS Y ALIMENTARIAS 
. ... 

.' 
ORDENACION TEMPORAL :,,' 

3ef Cuatrimestre 37,5 . "'" 4' Cuatrimestre " 37,5 

Mo 2 Economfa agraria y Valoraci6n 9 Protecci6n de Culüvos 3 
Topograffa 3 Control de Calidad 3 
Ingenierfa Rural-I 6 Ingenierfa Rural-II 6 
Motores y Maquinaria 4.5 Conservaci6n de A1imentos 6 

.' Fitotecnia 6 Tecnologfa de! Frio 6 
Analisis de Alimentos 6 Fundamentos de 105 Procesos 
Microbiologla de alimentos 3 Industriales 6 

Optativas 1,5 

. , 5° Cuatrimestre 36 . ..... ' . 6° Cuatrimestre ' 33 

Afio3 Industrias de la Fermentaci6n 6 Optativas + libre elecci6n :L3 
Tecnologia post-recolecci6n 6 
Estudio del impacto ambiental 3 
Proyectos 6 
Optativas+libre elecci6n 15 

[ Trabajo Fin de Carrera 6 

1.3. Ei Trahajo/Proyecto Fin de Carrera 

Para obtener el t(tuto se habra de realizar el Trabajo /Proyecto Fin de Carrera, al que se le han asignado 
6 cr~ditos. La realizad6n de! mismo se lIeliara a cabo, preferentemente, durante el ultimo cuatrimestra de tos 
estudios. La evaluaci6n sera posterior a la obtenci6n de evaluaci6n positiva ən el rəsto de las materias 
troncales, obligetorias, optativas y de Iibre elecci6n necesarias para obtener el tftulo. 

EI trabajo/Proyecto Fin de Carrera se ajustarlı a las normas que para su ejecuci6n, presenteci6n y 
defensa estəblezca əl Centro. 

1.4. Estudios reaHzados en el marco de convenios internacionales 

En el marco de convenios intemacionales su~critos por la Universirlad y aprobados por el Centro, el 
estudiante pOdra cursar hasta un maximo de 15 creditos, 0 bien desarrollar el Trabajo/Proyecto Fin de Carrera 
an un Centro equivalente de otra Universidad. En estos supuestos, la equiparaci6n de estudios y su evaluaci6n 
se atustan~ a 10 estabtec1do ən dichos convenios . 

1.5. Formaci6n complemı:ıntaria 

Un estudiante podra solicitar al Centro hasta 4,5 creditos de libre elecci6n por su participaci6n reglada 
en proyectos (p.ej.becarios PID ən Proyectos de Innovad6n Docente) dirigidos pc: profesores adscritos a La 
Escuala y validados por esta. 

1.6. Perfodo de escotaridad 

Se establece un perfodo de escolaridad mfnimo de 3 afios. 
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