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Homelogardo el plan de estudios del segunde ciclo de Licenciado en Enologia por acuerdo de la Comisidn Académica de fecha 18 de septiembre

de 1997,

Este Rectorado ha resuelto ordenar la publicacién de dicho plan de estudios, conforme a lo establecido en el articulo 10.2 del Real Decreto 1497/1987,

RESOLUCION de 18 de febrero de 1998, de la Universided de Cddiz, por la que se ordena lo publicacidn del plan de estudios del

segundo cicio de Licenciado en Enologia, o impartir en la Facultad de Ciencias de esta Universidad.

de 27 de noviembre («Boletin Qficial del Estador de 14 de diciembre).
El plan de estudios a que se refiere la presente Resolucion quedard estructurado conlorme ligura en el anexo de la misma.

Cadiz, 18 de [ebrero de 1998.—El Rector, (fuillermo Martinez Massanet.

" ANEXO 2-A. Contanido dsl plan de astudios.

UNIVERSIDAD

CADIZ

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

LICENCIADO EN EROLOGIA

1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura‘s an lag que la tiniver-
Gicla jCurso Dunominacibn sided en su ceso, organlzal Gréditos anuales (4) Hreve descripcion del vinculacian a areas de
1) (2] divarsifica a mateda troncal (3) Totales | Tedricos [Practicos/ contenido canocimientro (5}
cinlcos
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MICROBIOLOGIA
ENOLOGICA
2°. v BIOQUIMICA ENOLOGICA & 35 2.5 Estructura, composicion v | - Bioquimica v Biologni
maduracien  de  la uva. | Molecular
Fermentaciones ¥ vinificacion. | - Grenética
- Microbiologia
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10 te MICROBIOLOGIA ENOLOGICA 6 4 2 I.evaduras v fermentacion { - Microbiologia
slcoholica. Bacterias lacticas v | - Biogquimica 1 Diclogis
fermentacién malaldcticn, Olras | Molecular.
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acélicas. Crianza biologies. | - Numicion v Bromuiclogiz
Alleraciones del vino de prigen
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microbiolégico de mostos ¥
vinos, Genética de  los
microorganismos de la
vinilicacion. .
ECONOMIA Y GESTION DE
LA EMPRESA VITIVINICOLA
20 1° ECONOMEA Y GESTION DE LA 9 g - Economia vitiviniceln. | - Economia Financiera y
EMPRESA VITIVINICOLA Comercio intcrnacicaal | Contshilidad.
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Politica agmria
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QUIMICA ENOLOGICA
P 1 QUIMICA ENOLOGICA 12 7.5 4.5 Composicidn v evolucibn del | - Quimica Organica.
vina. Acidez y pH. Fenomenos | - Quimiea Anulites
de oxidoreduccion. Fendmenos | - Edafologia y Quimica
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ENOLOGICA
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Crionza,  Analisis  sensorial. | - Lngenieria Quinuca
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- Hiotogin Vepela!
- Fenlogia
- Bdalolopia v Quimica
Apricela
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