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vo 1091/1998, de 23 de septiembre, se procede a la publicacién de las
M | N |STE R | O subvenciones concedidas por la Direccion General del Instituto Nacional
de Investigacion y Tecnologia Agraria (INIA), para el periodo 2001-2003,

7
D E Cl E N C | A Y TEC N O LO G | A a través de la convocatoria para la concesion de ayudas para la realizacion

de proyectos de investigacion cientifica y desarrollo e innovacion tecno-

7704 RESOLUCION de 28 de febrero de 2002, del Instituto Nacio- légica, afectadas por la Orden de 25 de marzo de 2001 («Boletin Oficial
nal de Investigacion y Tecnologia Agraria y Alimentaria del Estado» nimero 130, de 31 de mayo), aplicaciones presupuesta-
(INIA), por la que se dispone la publicacion de las ayudas rias 21.209.542J.620, 21.209.542J.640, 21.209.542J.740, 21.209.542J.750
para la realizacion de proyectos de investigacion cientifica y 21.209.542J.770, que son las que figuran en el anexo de la presente
y desarrollo e tnnovacion tecnologica, en el marco de las Resolucién.

acciones estratégicas del Programa Nacional de Alimen-
tacion del Plan Nacional de Investigacion Cientifica,
Desarrollo e Innovacion Tecnologica 2000-2003.

De acuerdo con lo previsto en el articulo 81.7 de la Ley General Pre- Madrid, 28 de febrero de 2002.—El Director general, Adolfo Cazorla
supuestaria, texto refundido aprobado por Real Decreto Legislati- Montero.

ANEXO

Programa Nacional I+D+I de Alimentaciéon

Importe 2001 Importe 2002 Importe 2003

Referencia Centro Titulo - - -
Euros Euros Euros
Accion estratégica: Nuevas especies y tecnologias en acuicultura
ACUO01-001. Instituto Espaiol de Oceanografia. Centro Oceanografico de | Viabilidad del cultivo de la centolla Maja Squi- 13.132,11 25.642,18 12.275,07
Vigo. nado Herbst 1788».
ACU01-003. Universidad «Miguel Herndandez». Centro de Biologia Molecular | Utilizacién de peces modificados genéticamen- 45.616,82 45.962,40 27.439,21
y Celular. te como biofactorias: Sobreexpresion de
péptidos antimicrobianos como alternativa
a la utilizacién de antibiéticos en acuicul-
tura.
ACU01-006. Universidad de Leon. Facultad de Veterinaria. Técnicas de reproduccion, alevinaje y engorde 18.232,90 13.118,29 13.118,29
de la tenca («Tinca Tinca L.») en condiciones
controladas.
ACU01-008. Bionostra, S. L. Obtencion de marcadores genéticos (microsa- 23.752,00 43.501,26 0,00
télites) de lubina («Dicentrarchus Labrax»).
ACU01-009-C2-1. | Universidad de Valencia. Facultad de Ciencias Bioldgicas. Desarrollo de métodos de control de la vibrosis 15.205,61 13.477,70 12.095,37

causada por el patégeno bacteriano «Vibrio
Vulnificus», con aplicacion en piscifactorias
de anguila y tilapia en co-cultivo.

ACU01-009C22. | Valenciana de Acuicultura, S. A. Valenciana de acuicultura. | Desarrollo de métodos de control de la vibrosis 9.976,80 10.788,17 7.212,15
causada por el patégeno bacteriano «Vibrio
Vulnificus», con aplicacion en piscifactorias
de anguila y tilapia en co-cultivo.

ACU01-010. Universidad de Santiago de Compostela. Instituto de Acui- | Control sanitario del cultivo del lenguado: Dise- 31.199,14 28.337,72 29.961,96
cultura. o y aplicacion de métodos de deteccion de
virus para la selecciéon de reproductores.

ACUO01-012. Universidad de Santiago de Compostela. Facultad de Biologia. | Caracterizacion del patégeno emergente en 30.438,86 16.587,93 0,00

acuicultura marina «Pseidomonas Anguilli-
séptica»r. Diseno de un programa eficaz de
vacunacion.

ACUO01-013. Universidad de Murcia. Facultad de Biologia. Optimizacion del perfil lipidico de la lubina 24.563,97 19.352,59 16.933,52
mediante técnicas de autoseleccion de dis-
tintas grasas en la dieta.

ACU01-014. Consejeria de Pesca, Marisqueo y Acuicultura. Centro de Inves- | Efecto del crecimiento, de las condiciones 47.607,37 23.043,41 0,00
tigaciones Marinas. ambientales y del ciclo reproductivo en la
acumulacién y la distribucion anatémica de
toxinas de tipo paralitico (PST) y de tipo
Amnésico (AST) en la vieira «Pecten Maxi-

mus».

ACU01-020-C2-1. | Instituto Tecnolégico de Canarias, S. A. Viabilidad de produccién semiextensiva de 14.983,23 17.898,14 0,00
paralarvas de pulpo en mar abierto.

ACU01-020-C2-2. | Granjas Marinas de Canarias, S. A. Viabilidad de produccion semiextensiva de 7.073,91 7.158,05 0,00
paralarvas de pulpo en mar abierto.

ACU01022C2 1. | Instituto Espafiol de Oceanografia. Centro Ecoeanografico de | Desarrollo de técnicas y sistemas de control 26.595,99 34.212,61 50.275,26

A Coruna. de la reproduccion, el manejo y el cultivo

de «Chlamys Varia».

ACU01-022-C22. | Universidad de A Coruiia. Facultad de Ciencias. Caracterizacion genética de la zamburina 20.389,34 20.216,54 42.859,07
(«Chlamys Varian).

ACU01-027. Universidad de Granada. Facultad de Farmacia. Cultivo y biologia de «Hysterothylacium Adun- 34.005,26 8.570,43 8.570,43
cum», anisakido parasito de peces cultiva-
bles.

TOtAl ACCION ...t 362.773,31 327.867,43 220.740,33
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Referencia

Centro

Titulo

Importe 2001

Euros

Importe 2002

Euros

Importe 2003

Euros

CAL01-001.

CALO01-006.

CALO1-009-C2-1.

CALO1-009-C2-2.

CALO01-010.

CAL01-011.

CAL01-012.

CAL01-013.

CAL01-014.

CAL01-017.

CALO01-018.

CALO01-020-C3-1.

CALO01-020-C3-2.

CALO01-020-C3-3.

CAL01-021-C21.

CALO01-021-C2-2.

CALO01-025.

CALO1-026.

CAL01-028.

Accion estratégica: Contro

Uve, S. A. Uve, S. A. Tudela.

Universidad Europea CEES. Facultad de Ciencias.

Universidad Complutense de Madrid. Facultad de Veterinaria.

Prodycar.

AN, S. Coop.

Asociacion Nacional Fabricantes de Conservas de Pescados y
Mariscos, Anfaco-Cecopesca. Anfaco-Cecopesca.

Embutidos los Cerros, S. L. Camino de la Moraleja.

Consejo Superior de Investigaciones Cientificas.
Instituto del Frio.
Comercial Pecuaria Segoviana, S. A. Septlveda.

Universidad Politécnica de Madrid. Escuela Técnica Superior
de Ingenieros Agronomos.

INIA. CISA.

Instituto Canario de Ciencias Marinas.

Universidad Complutense de Madrid. Facultad de Veterinaria.

Cabildo Insular de Tenerife. Museo de Ciencias Naturales.

Valencia.

Asociacion de Investigacion de la Industria Agroalimentaria
(AINIA).
Universidad de Murcia. Facultad de Quimica.

Universidad de Murcia. Facultad de Quimica.

Centro Técnico Nacional de Conservas Vegetales.

de la calidad y sequridad de los alimentos

Desarrollo de un sistema para garantizar la
calidad de los alimentos de consumo en
fresco.

Desarrollo de métodos analiticos para la deter-
minacion de residuos de pesticidas en frutas
y verduras empleando polimeros de impre-
si6n molecular.

Trazabilidad individual y racial de bovinos de
carne mediante la utilizacién de marcadores
genéticos.

Trazabilidad individual y racial de bovinos de
carne mediante la utilizacién de marcadores
genéticos.

Creacion de nuevas estirpes de ganado porcino
de alta prolificidad. Bisqueda de polimor-
fismos de genes relacionados con caracteres
reproductivos. Proyecto Eureka: «Ugal-
duz 2».

Estudio tecnoldgico del proceso de esteriliza-
cion de conservas de pescado y mariscos;
determinacion del baremo de esterilizacion
tiempo-temperatura de los principales pro-
yectos.

Criterios de optimizacion de la eleccion del
sexo para la produccién de cerdo charcutero
y establecimiento de la marca de calidad cer-
tificada «Cerdo Charcutero Segoviano».

Validacion de técnicas analiticas para la detec-
cion de grasas extraias en quesos.

Obtencién de cerda comercial con presencia
de la linea parental meishan y sus cualida-
des de hiperprolificidad y calidad carnica.
Asociacion de genes candidatos relaciona-
dos con la calidad y la grasa. Eureka «Ugal-
duz 2».

Mejora de la calidad y la seguridad de naranjas
y clementinas mediante prevencion, control
de riesgos y nuevas tecnologias «Citrustec».

Determinacion de la infectividad de diferentes
tejidos de interés alimentario procedentes
de animales infectados con BSE, utilizando
un modelo basado en ratones transfénicos.

Estandarizacion de procedimientos para la
identificacion y trazabilidad de materias pri-
mas de origen pesquero destinadas al con-
sumo.

Estandarizacion de procedimientos para la
identificacion y trazabilidad de materias pri-
mas de origen pesquero destinadas al con-
sumo.

Estandarizacion de procedimientos para la
identificacion y trazabilidad de materias pri-
mas de origen pesquero destinadas al con-
sumo.

Desarrollo de recubrimientos comestibles para
productos minimamente procesados.

Desarrollo de recubrimientos comestibles para
productos minimamente procesados.

Control de la calidad de los alimentos. deter-
minacion y especiacion de metales mediante
espectrometria de absorcion atémica.

Ocratoxina A, repercusion de su presencia en
productos agroalimentarios de interés
comercial para la regién de Murcia. Estudio
quimico, microbiolédgico y legislativo.

Estudio de cinéticas de disipacion y homoge-
neidad de aplicacion de tratamientos fito-
sanitarios en cultivos vegetales incluidos en
la normativa de produccion agricola integra-
da de Navarra.

35.790,27

30.952,12

22.117,25

3.005,06

13.763,18

13.023,93

9.646,24

41.075,87

24.401,09

33.611,30

4.838,15

14.549,00

15.896,77

2.073,49

36.306,84

25.374,73

26.250,41

35.650,23

19.965,62

43.994,09

28.848,58

11.044,80

5.409,11

46.217,83

20.855,12

38.711,19

30.687,68

71.249,98

21.861,51

135.841,36

37.032,56

31.240,61

30.196,95

34.164,23

31.931,77

6.911,64

27.487,59

19.683,15

0,00

)

28.848,58

5.639,90

5.409,11

28.187,47

0,00

15.446,01

25.137,63

42.461,51

14.949,88

99.002,32

37.972,55

29.236,23

2.349,96

34.219,563

32.202,23

6.013,13

27.487,59

19.971,63
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Referencia
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Titulo

Importe 2001

Euros

Importe 2002

Euros

Importe 2003

Euros

CAL01-029.

CAL01-031.

CAL01-032.

CALO1-037-C3-1.

CALO1-037-C3-2.

CALO1-037-C3-3.

CALO01-043.

CAL01-045C2-1.

CALO01-045C2-2.

CAL01-046-C2-1.

CAL01-046-C2-2.

CAL01-047.

CALO1-048.

CALO1-049.

CALO01-051-C2-1.

CALO01-051-C2-2.

CALO01-052-C21.

CAL01-052-C2-2.

CALO1-053.

CAL01-054C3-1.

CAL01-054-C3-2.

CAL01-054-C3-3.

CAL01-058C2-1.

Castilla y Le6n. Servicio de Investigacion y Tecnologia Agraria.

Asociacion Nacional Fabricantes de Conservas de Pescados y
Mariscos, Anfaco-Cecopesca. Anfaco-Cecopesca.

Universidad de Cordoba. Facultad de Veterinaria y Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos.

Universidad de Lleida. Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agraria.

Universidad «Rovira i Virgili». Escuela Técnica Superior de
Ingenieria.

La Bella Easo.

Universidad de Santiago de Compostela. Facultad de Quimica.

Cooperativas Orensanas, S. Coop. Ltda. (COREN).

Universidad de Vigo. Facultad de Ciencias de Ourense.

Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Instituto de

Fermentaciones Industriales.

Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Instituto de
Farmacologia y Toxicologia Fac. Medicina. Universidad
Complutense.

Universidad de Vigo. Facultad de Ciencias. Ourense.

Espaiiola de I+D, S. A.

Espafiola de I+D, S. A.

Gallina Blanca, S. A.

Sugeme, S. A.

Universidad «Rovira i Virgili. Escuela Técnica Superior de
Ingenieria.

Frit Ravich, S. L.

Universidad de La Rioja. Centro Cientifico Tecnoldgico.

Centro Carnico Integral, S. L.

Grupo Carnico Magnus, S. A.

Imasde Agropecuaria, S. L.

Bionostra, S. L.

Estrategias para garantizar la calidad y segu-
ridad de la produccion alimentaria en las
localidades de Castilla y Leon con altos nive-
les de arsénico en aguas de riego.

Evaluacién de los niveles de dioxinas, furanos,
y PCBs presentes en piensos de pescado des-
tinados a la alimentacién de rodaballo de
cultivo «Psetta Maxima» y su incidencia en
los niveles detectados en dicha especie.

Evaluacion del riesgo microbiano en esparra-
gos minimamente procesados.

Aplicacion de la nariz electrénica para garan-
tizar la calidad microbiolégica de los pro-
ductos de bolleria industrial.

Aplicacion de la nariz electronica para garan-
tizar la calidad microbiolégica de los pro-
ductos de bolleria industrial.

Aplicacion de la nariz electronica para garan-
tizar la calidad microbiolégica de los pro-
ductos de bolleria industrial.

Disefio y desarrollo de nuevas estrategias para
el procesado directo y andlisis de alimentos
solidos: Acoplamiento en linea de sistemas
continuos de separacion con técnicas espec-
troscopicas atomicas.

Produccién de bacterias lacticas y bacterioci-
nas y su utilizacion en piensos para mono-
gastricos.

Produccién de bacterias lacticas y bacterioci-
nas y su utilizacion en piensos para mono-
gastricos.

Identificacion y caracterizacion de péptidos
derivados de proteinas alimentarias con
actividad antihipertensiva.

Actividad de péptidos derivados de proteinas
alimentarias en arterias aisladas y ratas
hipertensas.

Determinacion de antibotriticos en uvas para
vinificacién y vinos. Evaluacion de su per-
sistencia en suelos.

Desarrollo tecnoldgico avanzado para el con-
trol de la elaboracion del arroz y optimiza-
cion del rendimiento de molienda.

Desarrollo tecnolégico avanzado para el con-
trol de la fabricacién de arroces de rapida
coccion.

Aplicacion a los distintos procesos de fabri-
caci6én de lainvestigacion de nuevas técnicas
de desinsectacion alternativas al bromuro
de metilo.

Investigacion de nuevas técnicas de desinsec-
tacion alternativas al bromuro de metilo.

Sistema de olfato electrénico para el control
de la rancidez oxidativa en «snacks».

Sistema de olfato electronico para el control
de la rancidez oxidativa en «snacks».

Caracterizacion, clasificacion y deteccion de
fraudes en vinagres mediante técnicas mul-
tivariantes.

Programa de calidad de la carne de ovino pre-
coz: Control de factores nutricionales y de
manejo y trazabilidad del producto final.

Programa de calidad de la carne de ovino pre-
coz: Control de factores nutricionales y de
manejo y trazabilidad del producto final.

Programa de calidad de la carne de ovino pre-
coz: Control de factores nutricionales y de
manejo y trazabilidad del producto final.

Desarrollo de métodos de alta sensibilidad para
deteccion, identificacion y cuantificacion de
OMG en alimentos.

22.849,88

20.422,39

25.310,42

49.335,28

37.633,88

8.360,08

15.205,61

13.041,96

14.611,21

17.762,91

6.635,17

38.048,57

14.171,87

21.882,85

5.499,26

27.947,06

33.030,72

3.053,14

12.095,37

30.050,61

18.601,32

5.228,81

5.889,92

31.240,61

32.262,33

21.115,06

17.106,31

25.884,09

8.293,97

11.058,62

14.093,73

2.764,66

6.220,48

6.704,29

17.693,80

15.656,37

0,00

15.842,68

32.899,40

21.350,05

3.053,14

8.639,55

30.050,61

18.601,32

9.015,18

5.889,92

28.890,65

25.987,76

22.151,80

0,00

0,00

0,00

4.630,80

17.038,69

2.557,31

7.741,04

8.432,20

0,00

0,00

0,00

21.876,84

41.620,09

0,00

)

0,00

7.257,22

0,00

)

0,00

0,00

6.292,60
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Importe 2001 Importe 2002 Importe 2003
Referencia Centro Titulo — — —
Euros Euros Euros
CAL01-058C22. | Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Centro de | Desarrollo de métodos de alta sensibilidad para 48.402,21 39.603,69 36.769,92
Investigacion y Desarrollo. deteccion, identificacién y cuantificacion de
OMG en alimentos.
CALO01-059. Universidad de Jaén. Facultad de Ciencias Experimentales. | Enterococos y seguridad alimentaria. 43.999,50 24.674,55 27.992,14
CALO01-060. Inkoa Sistemas, S. L. Proyecto para el desarrollo de un sistema para 16.678,09 0,00 0,00
garantizar la seguridad y trazabilidad de los
productos carnicos mediante sistemas de
etiquetado automatico basados en la iden-
tificacion electrénica.
CAL01:066-C7-1. | Universidad de Valladolid. Facultad de Ciencias. Técnicas cromatograficas modernas aplicadas 27.646,56 27.646,56 23.499,57
a la obtendion de perfiles caracteristicos y
comprobacién de ausencia de residuos en
las principales producciones de mieles
monoflorales espanolas.
CAL01066-C72. | Universidad de Le6n. Facultad de Ciencias Biol6gicas y Ambien- | Andlisis polinico y organoléptico de las prin- 11.577,00 8.535,87 8.535,87
tales. cipales mieles monoflorales espanolas en
ericaceas, azahar, eucalipto y espliego.
CALO01-066CT-3. | Universidad de Burgos. Facultad de Ciencias. Caracteristicas de calidad de las principales 13.650,49 13.650,49 13.477,70
producciones de mieles monoflorales espa-
fiolas.
CAL01-066C74. | Universidad de Murcia. Facultad de Quimicas. Estudio del contenido de metales mayoritarios, 14.652,68 14.652,68 3.939,63
minoritarios y trazas en distintas variedades
de miel de produccién espafiola con fines
de caracterizacion.
CALO01-066C75. | Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Instituto de | Caracterizacion de carbohidratos. 13.615,93 13.615,93 10.160,11
Quimica Organica.
CALO1066C76. | Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Instituto de | Determinacién de compuestos volatiles en mie- 10.436,58 10.436,58 6.980,76
Quimica Organica. les mediante SPME y GC-MS.
CALO1066C77. | Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Instituto de | Capacidad antioxidante y composicion fendlica 17.762,91 17.762,91 6.704,29
Fermentaciones Industriales. en mieles espanolas.
CALO1067-C41. | Fundacion para el Desarrollo de la Dieta Meditérranea. Dieta mediterranea: Determinacion de compo- 4.357,34 4.357,34 4.357,34
nentes especificos en ingredientes base y
efecto sobre variables metabdlicas.
CALO1067-C4-2. | Instituto de Salud «Carlos III». Dieta mediterranea: Determinaciéon de compo- 57.933,36 31.530,90 0,00
Centro Nacional de Alimentacion. nentes especificos en ingredientes base y
efecto sobre variables metabdlicas.
CALO01-067-C4-3. | Centro Técnico Nacional de Conservas Vegetales. Dieta mediterranea: Determinaciéon de compo- 23.253,16 16.035,00 14.658,69
nentes especificos en ingredientes base y
efecto sobre variables metabdlicas.
CAL01-067-C44. | Universidad de Navarra. Clinica Universitaria de Navarra. | Dieta mediterranea sobre variables metabdli- 19.484,81 23.5641,64 15.277,73
cas, hormonales y el perfil de expresion de
genes relacionados con las enfermedades
cardiovasculares, el metabolismo energéti-
co, el cancer y el envejecimiento.
CALO1-068. Universidad de Santiago de Compostela. Facultad de Vete- | Desarrollo de un sistema de deteccién de las 26.913,92 13.111,38 14.839,29
rinaria. toximas marinas paralizantes presentes en
los moluscos por fluorescencia enmicroplaca.
CALO01-071. Universidad de Almeria. Escuela Politécnica Superior. Evaluacion de parametros de calidad en la 22.939,73 5.183,73 4.285,22
dorada («Sparus Aurata»): Cambios estruc-
turales y bioquimicos que ocurren durante
los procesos de pérdida de frescura carac-
terizacién nutricional de la especie como
producto de consumo.
CALO1077-C3-1. | Universidad Politécnica de Valencia. Escuela Técnica Superior | Control de la calidad del queso manchego D. O. 16.940,43 16.422,05 19.172,89
de Ingenieros Agréonomos. mediante la aplicacion de sensores no des-
tructivos de ultrasonidos e infrarrojos.
CALO01-077-C3-2. | Asociacion de Investigacion de la Industria Agroalimentaria | Control de la calidad del queso manchego D. O. 11.389,18 18.078,44 19.424,71
(AINIA). mediante la aplicacion de sensores no des-
tructivos de ultrasonidos e infrarrojos.
CAL01-077-C3-3. | Consejo Regulador D. O. Queso Manchego. Control de la calidad del queso manchego D. O. 3.299,56 3.299,56 3.179,35
mediante la aplicacién de sensores no des-
tructivos de ultrasonidos e infrarrojos.
CALO01-084. Universidad de Zaragoza. Centro Politécnico Superior de | Criterios de uso del papel reciclado como mate- 28.061,26 28.752,42 25.918,65
Ingenieros. rial de envase para alimentos. Desarrollo de
métodos de control.
TOTAL ACCION ...ttt ettt et e et et 1.287.954,52 1.359.697,63 908.186,09
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Euros

VIN01-001.

VINO01-002.

VIN01-005.

VIN01-006.

VIN01-007.

VIN01-010.

VINO1-011.

VINO1-013.

VIN01-015-C2-1.

VIN01-015-C2-2.

VIN01-018-C2-1.

VIN01-018-C2-2.

VINO01-020.

VIN01-023-C2-1.

VIN01-023-C2-2.

VIN01-024.

VIN01-025-C2-1.

VIN01-025-C2-2.

VINO01-027.

VIN01-028-C3-1.

VIN01-028-C3-2.

Accion estratégica: Mejora

Bodegas Luis Gurpegui Muga.

Andalucia. CIFA Rancho de la Merced.

Bodegas Principe de Viana, S. A.

Fundacién Clinic-Hospital Clinico y Provincial de Barcelona.
Hospital Clinico-Medicina Interna.

Universidad Complutense de Madrid. Facultad de Medicina.
Instituto de Investigacion Biomédica y Desarrollo Tecnoldgi-
co-Fundacion Inbiomed.

Castilla y Leon. Servicio de Investigacién, Desarrollo y Tec-
nologia Agraria.

Universidad de Valencia. Facultad de Medicina y Odontologia.

Universidad de Castilla-La Mancha. Escuela Técnica Superior
de Ingenieros Agrénomos.

Bodega Cooperativa San Isidro de Jumilla (BSI).

Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Instituto de
Agroquimica y Tecnologia de Alimentos (IATA).
Gonzalez Byass, S. A.

Universidad de La Rioja. Centro Cientifico Tecnol6gico.

Universidad de Murcia. Facultad de Quimica.

Bodega Cooperativa San Isidro (BSI).

Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Instituto de
Fermentaciones Industriales.

Madrid. Instituto Madrilefio de Investigacion Agraria y Alimen-

taria (IMIA).

Superior Fruticola, S. A.

Universidad de Burgos. Facultad de Ciencias.

Universidad de La Laguna. Facultad de Quimica.

Universidad de Zaragoza. Facultad de Ciencias.

de la calidad y competitividad de los vinos

Microoxigenacion sobre tempranillo en La
Rioja.

Estudio comparativo de sistemas de conduc-
cién del vifiedo para una produccién de
calidad.

Nuevo cultivo ecoldgico de vifiedo con control
informatizado.

Vino y enfermedad cardiovascular: Efectos del
consumo de vino blanco y tinto sobre la inte-
raccién de las células mononucleadas san-
guineas y el endotelio en una poblacién ala-
torizada de mujeres sanas.

Efectos de los extractos del vino y diversos
poifenoles en células vasculares cultivadas
y en arterias aisladas.

Evaluacién de los compuestos polifendlicos del
vino como agentes bioprotectores, en mode-
los preclinicos de cancer diseminado.

Identificacion de la presencia y dafios de la
yesca, de los agentes implicados y de las
posibles técnicas de control, tanto culturales
como quimicas, en las principales zonas viti-
colas de Castilla y Leon.

Propiedades antioxidantes y anticancerigenas
de polifenoles presentes en el vino.

Estudio del efecto de Cabernet-Sauvignon y
Merlot para potenciar el contenido fenélico
y aromatico de vinos de crianza Monastrell.
Metodologia para andlisis de «gusto a cor-
cho» durante la permanencia en botella.

Estudio del efecto de Cabernet-Sauvignon y
Merlot para potenciar el contenido fendlico
y aromdtico de vinos de crianza Monastrell.
Metodologia para andlisis de «gusto a cor-
cho» durante la permanencia en botella.

Aprovechamiento del potencial aromatico de
la variedad palomino para la obtencién de
vinos jovenes.

Aprovechamiento del potencial aromatico de
la variedad palomino para la obtencién de
vinos jovenes.

Efectos de enzimas de maceracién y del con-
tenido de manoproteinas en la extraccion
y estabilizacién del color del vino tinto.

Utilizacion de nuevos procesos enotécnicos y
productos enoldgicos en vinificaciones en
tinto de la D.O. Jumilla. Influencia en la cali-
dad organoléptica e higiénico sanitaria.

Utilizacion de nuevos procesos enotécnicos y
productos enoldégicos en vinificaciones en
tinto de la D.O. Jumilla. Influencia en la cali-
dad organoléptica e higiénico sanitaria.

Estudio de las actividades enzimaticas impli-
cadas en la produccion de aminas biégenas
por las bacterias lacticas del vino.

Evaluacion de los marcadores moleculares
STMS (microsatélites) para exdmenes de
homogeneidad y estabilidad en la proteccion
legal de variedades de vid.

Evaluacién de los marcadores moleculares
STMS (microsatélites) para exdmenes de
homogeneidad y estabilidad en la proteccién
legal de variedades de vid.

La microoxigenacion en la mejora del color,
aroma y cuerpo de los vinos tintos.

Caracterizacion del potencial enolégico de
variedades autéctonas minoritarias de
Canarias.

Caracterizacion del potencial enolégico de
variedades autéctonas minoritarias de
Canarias.

16.016,97

16.380,58

21.930,93

19.232,39

42.568,79

22.958,66

20.043,75

47.358,55

44.241,40

6.701,28

29.374,47

312,53

40.716,47

23.838,24

1.165,96

16.270,00

16.014,27

5.006,43

55.085,76

24.971,75

12.440,95

16.016,97

18.689,07

22.964,67

19.532,89

24.881.90

23.860,18

11.957,14

39.064,58

29.250,06

3.239,46

36.769,92

1.394,35

36.963,45

10.851,27

1.165,96

12.095,37

18.184,52

10.908,37

30.895,03

12.440,95

13.304,91

16.016,97

17.472,62

20.999,36

18.931,88

24.881,90

25.663,22

9.676,29

36.991,09

29.498,88

3.299,56

0,00

0,00

32.913,23

10.851,27

1.214,04

0,00

18.495,55

5.006,43

32.622,94

13.304,91

12.440,95
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VIN01-028-C3-3.| Bodegas Vinatigo, C. B. Caracterizacion del potencial enoldgico de 2.734,61 2.734,61 2.734,61
variedades autéctonas minoritarias de
Canarias.
VINO01-034-C2-1.| Valencia. Instituto Valenciano de Investigaciones Agrarias. | «Yesca» de la vid: Hongos asociados a la enfer- 36.355,22 29.720,05 31.344,28
medad en las condiciones mediterraneas y
medidas de control.
VINO01-034-C2-2.| Consejeria de Agricultura y Pesca. Direccion General de Inno- | «Yesca» de la vid: Hongos asociados a la enfer- 17.071,75 17.935,70 16.795,28
vacion Agraria y Ganaderia. medad en las condiciones mediterraneas y
medidas de control.
VINO01-042. Universidad «Pablo de Olavide». Facultad de Ciencias Expe- | Las levaduras del vino fino: Mejora de la leva- 55.396,79 42.264,67 38.117,69
rimentales. dura de flor y control de la contaminacién
por brettanomyces.
VINO01-043. Universidad de Santiago de Compostela. Facultad de Farmacia. | Enzimas hidroliticos extracelulares de «Saccha- 24.778,23 16.663,96 16.795,28
romyces cerevisiae» como marcadores de
crianza y envejecimiento de los vinos.
VIN01-046-C2-1.| Universidad de Sevilla. Facultad de Biologia. Mejora de la tecnologia enoldogica mediante el 6.911,64 6.911,64 6.911,64
empleo de pies de cuba autéctonos superpro-
ductores de aromas secundarios y de técnicas
prefermentativas de extraccion pelicular en
la elaboracién de vinos jovenes.
VINO01-046-C2-2.| Universidad de Cadiz. Facultad de Ciencias. Mejora de la tecnologia enoldgica mediante el 6.911,64 6.911,64 6.911,64
empleo de pies de cuba autctonos superpro-
ductores de aromas secundarios y de técnicas
prefermentativas de extraccion pelicular en
la elaboracién de vinos jévenes.
VINO1-048. Bodegas Vinatigo, C. B. Desarrollo y optimizacién del cultivo de las 13.739,14 20.891,18 21.191,69
variedades de vid autdctonas: Malvasia,
Gual, Marmajuelo, Negramoll y Tintilla.
VINO1-051. Universidad de Barcelona. Facultad de Farmacia. Los aromas que caracterizan un cava de calidad. 32.885,58 33.625,12 33.632,04
VINO01-052. Universidad de Cadiz. Facultad de Ciencias. Obtencién de un método rapido de determi- 9.593,36 9.206,30 9.144,10
nacion de antocianos en vinos tintos y apli-
cacién a su autentificacion.
Y Y14 (N 689.008,09 581.295,90 513.859,34
TOLAL BENETAL ... ..ttt e e 2.339.735,92 2.268.860,96 | 1.642.785,75
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RESOLUCION de 28 de febrero de 2002, del Instituto Nacio-
nal de Investigacion y Tecnologia Agraria y Alimentaria
(INIA), por la que se dispone la publicacion de las ayudas
concedidas para la realizacion de proyectos de investiga-
cion cientifica y desarrollo e innovacion tecnologica, en
el marco de la accion estratégica «Conservacion de los
recursos genéticos de interés agroalimentario» del Progra-
ma Nacional de Recursos y Tecnologias Agrarias.

De acuerdo con lo previsto en el articulo 81.7 de la Ley General Pre-
supuestaria, texto refundido aprobado por Real Decreto Legisla-
tivo 1091/1998, de 23 de septiembre, se procede a la publicacién de las

subvenciones concedidas por la Direcciéon General del Instituto Nacional
de Investigacion y Tecnologia Agraria (INIA), para el periodo 2001-2003,
a través de la convocatoria para la concesion de ayudas para la realizacion
de proyectos de investigacion cientifica y desarrollo e innovacion tecno-
logica, afectadas por la Orden de 25 de marzo de 2001 («Boletin Oficial
del Estado» nimero 130, de 31 de mayo), aplicaciones presupuestarias
21.209.542J.620, 21.209.542J.640, 21.209.542J.740, 21.209.542J.750 y
21.209.5642J.770, que son las que figuran en el anexo de la presente Reso-
lucioén.

Madrid, 28 de febrero de 2002.—El Director general, Adolfo Cazorla
Montero.

ANEXO

PLAN NACIONAL DE INVESTIGACION CIENTIFICA, DESARROLLO E INNOVACION TECNOLOGICA 2000-2003

Programa Nacional de Recursos y Tecnologias Agroalimentarias

Accion estratégica: Conservacion de los recursos genéticos de interés agroalimentario

Referencia Centro

Importe 2001 Importe 2002 Importe 2003
Titulo - - -
Euros Euros Euros

RF01-001| Universidad de Valladolid. Escuela Técnica Superior de
Ingenierias Agrarias.

RF01-006( Universidad de Coérdoba. Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agrénomos y Montes.

Prospeccion y recoleccion de semillas de
uso aromatico, medicinal o culinario en
Castilla y Leon. Establecimiento de un
banco de semillas.

Caracterizacion e identificacion del banco
de germoplasma mundial de olivo del
CIFA «Alameda del Obispo», de Cordoba,
mediante el empleo de marcadores de
ADN.

9.351,45 10.595,54 7.139,72

59.647,45 62.342,99 46.439,30




