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lll. OTRAS DISPOSICIONES

MINISTERIO DE MEDIO AMBIENTE, Y MEDIO RURAL
Y MARINO

9619 Resolucién de 27 de mayo de 2010, de la Direccion General de Industria y
Mercados Alimentarios, por la que se publica la normativa especifica de la
Denominacién de Origen « Somontanoy.

El 15 de mayo de 2009 se publicé en el Boletin Oficial de Aragon Orden de 6 de mayo
de 2009, del Consejero de Agricultura y Alimentacion, por la que se aprueba la normativa
especifica de la Denominaciéon de Origen «Somontano», indicandose en su articulo 1.1
que la misma esta integrada por la norma técnica, que se inserta como anexo |, y por el
reglamento de funcionamiento, que se inserta como anexo II.

La Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y del Vino, prevé, en su articulo 32, la
publicacién en el Boletin Oficial del Estado de la normativa especifica de los vinos con
denominacién de origen aprobada por las comunidades autonomas, a efectos de su
proteccion nacional, comunitaria e internacional.

Atal fin, el Gobierno de Aragon ha solicitado la publicacién de la citada Orden de 6 de
mayo de 2009, con sus anexos | y I, remitiendo al propio tiempo al Ministerio de Medio
Ambiente y Medio Rural y Marino certificacion de la misma, debiendo ordenar la publicacion
solicitada.

En su virtud, de conformidad con las facultades atribuidas a esta Direccion General,
acuerdo:

La publicacion en el Boletin Oficial del Estado de la Orden de 6 de mayo de 2009, del
Consejero de Agricultura y Alimentacion del Gobierno de Aragén, por la que se aprueba la
normativa especifica de la Denominacion de Origen «Somontano», con sus anexos | y Il,
que figura en el anexo de la presente resolucion, a efectos de su proteccién nacional,
comunitaria e internacional.

Contra la presente resolucion, que no pone fin a la via administrativa, se podra
interponer recurso de alzada en el plazo de un mes, contado a partir del dia siguiente al de
su publicacién en el Boletin Oficial del Estado, ante la Secretaria General de Medio Rural,
de conformidad con lo prevenido en el articulo 114 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre,
de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo
Comun.

Madrid, 27 de mayo de 2010.—La Directora General de Industria y Mercados
Alimentarios, Isabel Bombal Diaz.

ANEXO

Orden de 6 de mayo de 2009, por la que se aprueba la normativa especifica de la
Denominacion de Origen «Somontano»

Esta orden se aprueba en uso de las competencias exclusivas que ostenta la Comunidad
Auténoma, en materia de agricultura y ganaderia, que comprende en todo caso la
regulacion del sector agroalimentario; sobre denominaciones de origen y otras menciones
de calidad; sobre corporaciones de derecho publico representativas de intereses
econdémicos y profesionales; y en materia de fomento del desarrollo econémico de la
Comunidad Auténoma, conforme y en los términos establecidos, respectivamente, en los
ordinales 17.2, 18.2, 29.2 y 32.2 del articulo 71 del Estatuto de Autonomia de Aragén.
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La Comunidad Autonoma de Aragon ha promulgado la Ley 9/2006, de 30 de noviembre,
de Calidad Alimentaria en Aragén, que regula, entre otros aspectos, las diversas figuras de
calidad diferenciada de los alimentos, dentro de las que se encuentran los vinos de calidad
producidos en una region determinada (vcprd), que se contemplan en el Reglamento (CE)
n.° 1493/1999 del Consejo, de 17 de mayo de 1999, por el que se establece la organizacion
comun del mercado vitivinicola, asi como en la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifa y del
Vino. La denominacién de origen «Somontano» tiene la consideracion de vcprd.

El Capitulo Il del Titulo 11l de la Ley 9/2006 regula las denominaciones geograficas de
calidad, entre las que se hallan, conforme al articulo 27.1 b), los vcprd, que dispondran de
una normativa especifica integrada por una norma técnica, que debe cumplirse en el
proceso de aprobacion del producto protegido, y por el reglamento de funcionamiento.
Todo ello de acuerdo con el articulo 31 de la Ley 9/2006, precepto que determina el
contenido minimo que han de tener ambos instrumentos, desarrollandose los mismos en
los articulos 32 a 39 de la antedicha Ley. Por otra parte, el sistema normativo a que deben
sujetarse las denominaciones geograficas de calidad incluye, ademas de su norma técnica
y un reglamento de funcionamiento, unos estatutos que aprobara el Pleno del
correspondiente 6rgano de gestién. La existencia de los estatutos es congruente con el
caracter de corporaciones de derecho publico que pasan a tener los érganos de gestion en
la Ley 9/2006, siendo un instrumento juridico cuya necesidad se apunta en la propia ley, y
que han de tener por principal contenido y cometido completar la regulacion recogida en el
reglamento de funcionamiento.

En desarrollo del Capitulo Il del Titulo Il de la Ley 9/2006, se ha aprobado el
Decreto 5/2009, de 13 de enero, del Gobierno de Aragén, por el que se aprueba el
reglamento del contenido minimo de la normativa especifica de determinadas
denominaciones geograficas de calidad de los alimentos y el procedimiento para su
reconocimiento.

Para dar cumplimiento a lo previsto en la disposicion transitoria quinta de la Ley 9/2006,
que exige que se proceda a adaptar los reglamentos de las denominaciones existentes a
su entrada en vigor al contenido de la misma, se ha elaborado esta orden, cuya entrada en
vigor, ademas, trae consigo que el Consejo Regulador existente, constituido antes de la
aprobacion de la Ley 9/2006, pase a disponer de personalidad juridica propia, autonomia
econdmica y plena capacidad de obrar para el cumplimiento de sus fines, teniendo la
naturaleza juridica de corporacién de derecho publico.

En consecuencia, con la aprobacion de esta orden se da plena aplicacién a lo previsto
en la citada disposicion transitoria quinta de la Ley 9/2006, constando en los respectivos
anexos la normativa especifica de la denominacién de origen «Somontano», constituida
por la norma técnica y el reglamento de funcionamiento, asi como los estatutos de la
denominacion que, como se va a explicar, tienen el caracter de provisionales.

Esta orden se ha elaborado y aprobado teniendo en cuenta las disposiciones vigentes
en este momento; en concreto la Ley 24/2003, de la Vifia y del Vino, en los preceptos que
tienen caracter de legislacion basica, y la Ley 9/2006, de Calidad Alimentaria de Aragén, y
ello a pesar de las novedades de calado que introduce en el régimen juridico de los vinos
el Reglamento (CE) n.° 479/2008 del Consejo, de 29 de abril de 2008, por el que se
establece la organizacion comun del mercado vitivinicola, se modifican los Reglamentos
(CE) n.° 1493/1999, (CE) n.° 1782/2003, (CE) n.° 1290/2005 y (CE) n.° 3/2008 y se derogan
los Reglamentos (CEE) n.° 2392/86 y (CE) n.° 1493/1999. Tal forma de actuar se justifica,
por el hecho de que las disposiciones comunitarias no seran de aplicacion hasta el 1 de
agosto de 2009, sin que la legislacion basica estatal y la Ley 9/2006, aprobada por esta
Comunidad Autbnoma, estén actualmente adaptadas al nuevo Reglamento (CE) n.°479/2008
del Consejo. Este hecho, unido a que ha transcurrido el plazo establecido en la disposicion
transitoria quinta de la Ley 9/2006 para que se dispusiera de un proyecto de reglamento
de adecuacion de la denominacion a los contenidos de la Ley 9/2006, hace inaplazable la
aprobacion de esta disposicion para la plena aplicacion de la referida Ley a la presente
denominacion, y la consecuente adquisicion de personalidad juridica propia por el Consejo
Regulador. La aprobacién de esta orden resulta pues inaplazable, lo cual, no obstante, no
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exime que deba aprobarse una revisién de la misma una vez las normas en las que se
enmarca se hayan adecuado al Reglamento (CE) n.° 479/2008 del Consejo, asi como a su
normativa de desarrollo, aun incompleta.

El anexo | recoge la norma técnica de la denominacion, aprobada por esta orden, que
incluye algunas modificaciones respecto a lo hasta ahora vigente, justificadas por la
necesidad de recoger las adaptaciones que el transcurso del tiempo y la evolucion de la
vitivinicultura han revelado imprescindibles.

El reglamento de funcionamiento, que se incluye como anexo Il de esta orden, contiene
una regulacion a la vez que clara, esencial y concisa, para que quede en los estatutos el
desarrollo y concrecion de su contenido, lo que resulta consustancial con la autonomia del
Consejo Reguladory con el caracter de corporacién de derecho publico que ahora adquiere.
Dentro de los aspectos que se incluyen en el reglamento cabe destacar que se concreta el
sistema de verificacion de la norma técnica entre las opciones del articulo 39.2 de la
Ley 9/2006, y que para la denominacion «Somontano» realizara el Consejo Regulador,
acreditado en el cumplimiento de la norma sobre «Requisitos generales para entidades
que realicen la certificacion de producto (Norma UNE-EN 45011 o norma que la sustituya)
ante la Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC), conforme a lo previsto en la letra d) de
dicho articulo. Al respecto, el reglamento se limita a decidir qué sistema de certificacion se
elige, dentro de los que ofrece la Ley, y a determinar aspectos esenciales de ello, quedando
para los estatutos completar la regulacién de este asunto.

Sobre los estatutos aprobados por esta orden, que se insertan como anexo lll, procede
destacar su caracter provisional, lo que sucede asi por dos razones: para permitir el
funcionamiento inicial del Consejo Regulador una vez que ha adquirido la condiciéon de
corporacion de derecho publico, y para hacer posible la celebracion de las primeras
elecciones. Los estatutos provisionales regulan con detalle el proceso electoral conforme
a cuyas reglas habra de desarrollarse el sufragio que, asimismo y de forma excepcional,
convoca esta orden, para facilitar el transito al nuevo estatus del Consejo y cumpliendo el
calendario electoral que determina el anexo IV de esta orden. Sin embargo, concluido el
proceso electoral, y constituido el nuevo Pleno, éste debera decidir si ratifica dichos
estatutos y les otorga el caracter de definitivos, o bien los modifica o sustituye, de manera
que los estatutos pasen a ser, tras la celebracidén de las primeras elecciones de la
corporacion, un instrumento aprobado auténoma y libremente por el Consejo Regulador.

También ha de destacarse que la parte dispositiva de la orden, ademas de aprobar la
normativa especifica en si y convocar las elecciones, establece ofras disposiciones
precisas para que se produzca adecuadamente la transicion desde la situacién actual del
Consejo Regulador hasta su conversion en corporacion de derecho publico. Por ello, se
fijan medidas respecto al personal, el patrimonio, los recursos econémicos, los ficheros
que contienen datos de caracter personal, y los posibles sistemas de colaboracion con la
Administracién; en algunos de estos aspectos, la orden se limita a reiterar lo ya decidido
en la Ley 9/2006. También tienen un hueco en la parte final algunas previsiones que tienen
por fin salvaguardar el buen funcionamiento del Consejo Regulador y el buen cumplimiento
de sus funciones esenciales, principalmente sobre la certificacién de producto.

Finalmente es preciso indicar que el proceso de elaboracion de esta orden se ha
producido en estrecha y continua comunicacién con el actual Consejo Regulador de la
denominacioén de origen «Somontano».

En su virtud, dispongo:

Articulo 1. Aprobacién de la normativa especifica de la denominacion de origen
«Somontanoy.

1. Se aprueba la normativa especifica de la denominacién de origen (D.O.)
«Somontano», integrada por los siguientes instrumentos:

a) La norma técnica, que se inserta como anexo |.
b) El reglamento de funcionamiento, que se inserta como anexo Il
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2. También se aprueban, con caracter provisional, los estatutos de la D.O., que se
insertan como anexo lIl.

Articulo 2. Convocatoria de elecciones.

1. Se convocan elecciones para la eleccion de los vocales del Pleno del Consejo
Regulador de la D.O. «Somontano».

2. Elproceso electoral se sujetara a lo dispuesto en los estatutos de la D.O. aprobados
por esta orden, y supletoriamente se aplicara la Ley Organica 5/1985, de 19 de junio,
sobre el Régimen Electoral General.

3. El calendario aplicable para el desarrollo del proceso sera el que figura en el
anexo |V, estando prevista la celebracion de la votacion el dia 2 de julio de 2009. Los
plazos que establece el calendario se contaran en todo caso en dias naturales.

Articulo 3. Adquisicién de personalidad juridica del Consejo Regulador.

El Consejo Regulador de la denominacién de origen «Somontano» dispondra de
personalidad juridica propia desde el momento en que se produzca la entrada en vigor de
esta orden, pasando a tener la naturaleza juridica de corporacion de derecho publico, con
el nombre de Consejo Regulador de la denominacién de origen «Somontano».

Disposicién adicional primera. Bienes, derechos y obligaciones del Consejo Regulador.

1. Conforme ala disposicion adicional segunda de la Ley 9/2006, los bienes, derechos
y obligaciones que, a la entrada en vigor de esta orden, sean titularidad del Consejo
Regulador pasaran a ser titularidad, sin que se altere su situacion juridica, de la nueva
corporacion de derecho publico en que se constituye el Consejo Regulador.

2. Deacuerdo con lo exigido en el articulo 36.4 de la Ley 9/2006, el Consejo elaborara
anualmente un inventario que contendra los bienes inmuebles, los incorporales y los
muebles cuyo valorexceda de 300 euros, debiendo comunicar tal inventario al Departamento
de Agricultura y Alimentacion.

Disposicion adicional segunda. Personal del Consejo Regulador.

De acuerdo con la disposicién adicional tercera de la Ley 9/2006, la nueva corporacion
de derecho publico, como sucesora del Consejo Regulador, mantendra, en idénticos
términos a los existentes a la entrada en vigor de esta orden, sus obligaciones y derechos
respecto a su personal laboral.

Disposicién adicional tercera. Convenios de colaboracion.

El Consejo Regulador y la Administracion de la Comunidad Autébnoma, a través del
Departamento de Agricultura y Alimentacidn, podran suscribir convenios de colaboracion
en el ambito material y funcional de la denominacién de origen, para mejorar y promocionar
la misma, pudiendo consistir tal actuacion en el reconocimiento del Consejo Regulador
como entidad colaboradora en la gestién de subvenciones.

Disposicién adicional cuarta. Comunicacién a la Administracion General del Estado.

En el plazo de un mes contado desde la publicacién de esta orden en el «Boletin
Oficial de Aragén», el Departamento de Agricultura y Alimentacion remitira un certificado
de lamisma a la Administracién General del Estado, a los efectos de su proteccion nacional,
comunitaria e internacional, conforme a lo previsto en el articulo 32.1 de la Ley 24/2003,
de 10 de julio, de la Vifia y del Vino.

Disposicién transitoria primera. Ficheros de datos de caracter personal.

1. Elfichero de datos de caracter personal creado por el Decreto 98/2003, de 29 de
abril, del Gobierno de Aragoén, por el que se regulan los ficheros de datos de caracter
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personal gestionados por la Administracion de la Comunidad Auténoma de Aragon, debera
ser creado y declarado ante la Agencia Espafiola de Proteccion de Datos, por el Consejo
Regulador, en el plazo maximo de seis meses, con sujecién a la legislacion existente en
materia de proteccién de datos de caracter personal.

2. En el plazo indicado en el apartado anterior quedara sin efecto el fichero creado
por esta Administracién, procediéndose, en cualquier caso, a la aprobacién de la disposicion
pertinente para suprimir la existencia del fichero.

Disposicion transitoria segunda. Estatutos.

Los estatutos que aprueba esta orden tienen caracter provisional, y deberan ser
ratificados, modificados o sustituidos, por el Pleno que surja de las elecciones convocadas
en el articulo 3, en el plazo de un afio desde su constitucion, debiendo comunicarse tal
decision al Departamento de Agricultura y Alimentacion, quien ordenara la publicacion en
el «Boletin Oficial de Aragony» de su ratificacion, o, en su caso, de los estatutos modificados
o de los nuevos estatutos.

Disposicion transitoria tercera. Cuotas y tarifas.

1. El Consejo Regulador resultante de las elecciones que se convocan en esta orden
debera adoptar, en el plazo maximo de un mes desde su constitucién, las decisiones
precisas para poder aplicar el nuevo sistema de cuotas y tarifas que se deriva de su
aprobacion.

2. Elnuevo sistema se aplicara en el plazo maximo de seis meses desde la aprobacién
de los actos previstos en el apartado anterior.

Disposicion transitoria cuarta. Plazo para solicitar la acreditacion.

1. El Consejo Regulador debera presentar la solicitud para acreditarse en el
cumplimiento de la norma sobre «Requisitos generales para entidades que realicen la
certificacion de producto (Norma UNE-EN 45011 o norma que la sustituya) ante la Entidad
Nacional de Acreditacion (ENAC), y ser admitida por ésta la solicitud, en el plazo maximo
de nueve meses desde la entrada en vigor de esta orden.

2. En el caso de que lo previsto en el apartado anterior no se haga efectivo, el
Departamento de Agricultura y Alimentacién seleccionara y asignara una o varias entidades
acreditadas en el cumplimiento de la norma UNE-EN 45011, para que sean las mismas las
que efectuen las actuaciones relativas a la comprobacion de que los productos se ajustan
a lo dispuesto en la norma técnica.

Disposicion transitoria quinta. No acreditacion por ENAC.

1. Si el Consejo Regulador no obtiene la acreditacion por ENAC antes del 1 de mayo
de 2010 se aplicara lo previsto en el apartado 2 de la disposicion transitoria anterior.

2. En el plazo de un afo contado desde el 1 de mayo de 2010 el reglamento de
funcionamiento y los estatutos de la D.O. deberan modificarse para adaptarse al hecho de
que la verificaciéon del cumplimiento de la norma técnica sea efectuada por una entidad
independiente acreditada en el cumplimiento de la norma UNE-EN 45011 o norma que la
sustituye, en el alcance del producto protegido, conforme prevé el articulo 39.2.a) de la
Ley 9/2006.

Disposicién derogatoria Unica. Clausula derogatoria.

1. Quedaexpresamente derogadala Ordende 13 de agostode 1997, del Departamento
de Agricultura y Medio Ambiente, por la que se aprueba el Reglamento de la denominacién
de origen «Somontano» y su Consejo Regulador.

2. Quedan también derogadas las disposiciones de igual rango que se opongan o
contradigan a lo dispuesto en esta orden.
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Disposicion final Unica. Entrada en vigor.

Esta orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el «Boletin Oficial
de Aragony.

Zaragoza, 6 de mayo de 2009.—El Consejero de Agricultura y Alimentacién, Gonzalo
Arguilé Laguarta.

ANEXO |

Norma técnica de la Denominacién de Origen «Somontano»

A) Producto protegido. Vino de calidad producido en regién determinada (vcprd).

B) Nombre geografico del vcprd y otros nombres protegidos: «Somontano», Abiego,
Adahuesca, Alcala del Obispo, Angués, Antillon, Alquézar, Argavieso, Azara, Azlor,
Barbastro, Barbunales, Berbegal, Blecua-Torres, Bierge, Capella, Casbas de Huesca,
Castillazuelo, Colungo, Estada, Estadilla, Fonz, Grado (El), Graus, Hoz y Costean, Ibieca,
liche, Laluenga, Laperdiguera, Lascellas-Ponzano, Naval, Olvena, Peralta de Alcofea,
Peraltilla, Perarria, Pertusa, Pozan de Vero, Puebla de Castro (La), Salas Altas, Salas
Bajas, Santa Maria de Dulcis, Secastilla, Siétamo y Torres de Alcanadre.

C) Nivel de proteccién. «Denominacion de Origen» (articulos 22 de la Ley 24/2003,
de 10 de julio, de la Vifia y del vino, y 27.1.b) de la Ley 9/2006, de 30 de noviembre, de
Calidad Alimentaria en Aragon).

D) Zona geografica.

D.1 La zona geografica esta constituida por: la zona de produccion y la zona de
elaboracion, envejecimiento y embotellado.

D.2 La zona de produccion de la Denominacion de Origen esta constituida por los
terrenos que el Consejo Regulador considere aptos para la produccion de uva de las
variedades que se indican en esta Norma, con la calidad necesaria para producir vinos de
las caracteristicas especificas de los protegidos por la Denominacién, ubicados en los
siguientes términos municipales: Abiego, Adahuesca, Alcala del Obispo, Angiiés, Antillon,
Alquézar, Argavieso, Azara, Azlor, Barbastro, Barbufales, Berbegal, Blecua-Torres, Bierge,
Capella, Casbas de Huesca, Castillazuelo, Colungo, Estada, Estadilla, Fonz, Grado (El),
Graus, Hoz y Costean, Ibieca, liche, Laluenga, Laperdiguera, Lascellas-Ponzano, Naval,
Olvena, Peralta de Alcofea, Peraltilla, Perarriia, Pertusa, Pozan de Vero, Puebla de Castro
(La), Salas Altas, Salas Bajas, Santa Maria de Dulcis, Secastilla, Siétamo y Torres de
Alcanadre.

D.3 Cualquier modificacion que se produzca en los limites de los términos municipales
incluidos en la zona de produccién no llevara aparejada la baja en el Registro de Vifias de
los vifiedos afectados que se hallen inscritos a la entrada en vigor de la presente norma
técnica.

D.4 Cualquier modificacion de la zona geografica debera basarse en los factores
naturales y humanos, en su caso, y en las caracteristicas edaficas y climaticas.

D.5 Lazona de elaboracion, envejecimiento y embotellado de los vinos protegidos es
la formada por los términos municipales citados en el apartado D.2.

E) Variedades.

E.1 Laelaboracion de los vinos protegidos por la denominacion de origen se realizara
exclusivamente con uvas de las variedades autorizadas siguientes:

a) Tintas: Cabernet Sauvignon, Garnacha Tinta, Merlot, Moristel, Parraleta, Pinot
Noir, Syrah y Tempranillo.

b) Blancas: Alcanén, Chardonnay, Garnacha Blanca, Gewdlrztraminer, Macabeo,
Riesling y Sauvignon Blanc.
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E.2 El Consejo Regulador podra proponer a los organismos competentes en la
Comunidad Auténoma de Aragdn que sean autorizadas nuevas variedades que, previos
los ensayos y experiencias convenientes, se compruebe producen mostos de calidad para
la elaboracion de vinos protegidos. Dichos ensayos de variedades estaran sujetos a un
protocolo de ensayos, y la superficie de cada variedad no podra exceder del 1% de la
superficie total inscrita.

F) Practicas de cultivo autorizadas.

F.1 La densidad de la plantacion sera de 1.500 cepas por hectarea, como minimo.
F.2 Los sistemas de poda seran los siguientes:

a) Eltradicional sistema de poda en vaso.
b) En espaldera.

F.3 Cuando sea necesario para mantener el equilibrio de potencial vegetativo de la
planta con el ecosistema clima-suelo, el Consejo Regulador podra autorizar el riego de las
vifias estableciendo la forma y condiciones, asi como las modalidades de aplicacion.

G) Rendimientos maximos de produccion.

G.1 La produccién maxima admitida por hectarea sera de 8.000 kilogramos de uva
para las variedades tintas, y de 9.000 kilogramos para las variedades blancas.

G.2 Los limites indicados en el apartado anterior podran ser modificados anualmente
por el Consejo Regulador, a iniciativa propia o a peticidon de los inscritos interesados,
efectuada con anterioridad a la vendimia, previos los asesoramientos y comprobaciones
necesarios. En cualquier caso, tal modificacién no podra realizarse por encima del 25% del
limite maximo fijado en el apartado anterior.

G.3 En caso de que una parcela esté inscrita simultaneamente en los registros de
otro nivel de proteccion, de los previstos en el articulo 13 de la Ley 24/2003, y en los de la
denominacién de origen Somontano, debera cumplir en todo caso los limites indicados en
los apartados anteriores para poder optar a la proteccion de esta denominacion.

G.4 Latotalidad de la uva procedente de las parcelas cuya produccion exceda de los
rendimientos maximos establecidos en este apartado debera ser destinada a la elaboracion
de vino acogido a otro nivel de proteccion para el que se permitan rendimientos maximos
superiores.

H) Regulacion de vendimia.

H.1 La vendimia se realizara dedicando exclusivamente a la elaboracién de vinos
protegidos las partidas de uva sana con el grado de madurez necesario que tengan un
contenido en azucar igual o superior a 170 gramos/litro de mosto, y separando toda aquella
que no esté en perfectas condiciones.

H.2 ElConsejoReguladordictaralas normas de campafa necesarias, que prorrogaran
Su vigencia a sucesivas campafas en tanto no sean modificadas por dicho organismo, en
las que podra determinar la fecha de iniciacion de la vendimia y acordar normas sobre su
ordenacion y el transporte de la uva vendimiada para que éste se efectue sin deterioro de
la calidad.

I) Practicas de elaboracion. Rendimiento maximo de transformacion.

I.1 En la elaboracion del vino se seguiran las practicas tradicionales aplicadas con
una moderna tecnologia, orientada hacia la optimizacion de la calidad de los vinos. Podran
ser aceptados por el Consejo Regulador nuevos métodos y tecnologias que influyan
positivamente en la calidad final de los vinos. Se tendera a obtener productos de maxima
calidad manteniendo los caracteres tradicionales de los tipos de vinos amparados por la
Denominacion.
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1.2 No se podran utilizar técnicas de precalentamiento de la uva o calentamiento de
los mostos o de los vinos en presencia de los orujos, tendentes a forzar la extraccion de la
materia colorante.

I.3 Se aplicaran presiones que permitan la extraccion del mosto o del vino y su
separacion de los orujos, de forma que el rendimiento no sea superior a 70 litros de vino
por cada 100 kilogramos de uva. Las fracciones de mosto o vino obtenidas por presiones
inadecuadas no podran, en ningun caso, ser destinadas ala elaboracién de vinos protegidos
por la denominacion de origen.

1.4 El rendimiento maximo de mosto o vino expresado en el punto anterior, podra ser
modificado, excepcionalmente, con anterioridad a la vendimia, por el Consejo Regulador a
iniciativa propia o a peticion de los elaboradores inscritos interesados, previas las
comprobaciones y asesoramientos oportunos hasta un maximo de 74 litros por cada 100 kg.

J) Tipos de vinos.

J.1 Tipos de vinos protegidos por la denominacion de origen: tintos, rosados y
blancos.

J.2 Dentro de los tipos de vinos mencionados en el apartado anterior podran
elaborarse los siguientes subtipos, que, ademas de caracteristicas establecidas por la
normativa general vigente en cada momento deberan cumplir los requisitos que, en su
caso, se indiquen:

a) Vinos blancos total o parcialmente fermentados en barrica.
b) Vinos blancos de maceracion carbénica.

¢) Vinos tintos total o parcialmente fermentados en barrica.
d) Vinos tintos de maceracion carbénica.

e) Vinos semisecos, semidulces y dulces.

f) Vinos de licor.

g) Vino naturalmente dulce.

h) Vinos espumosos.

K) Crianza y envejecimiento.

K.1 La elaboracion, envejecimiento y embotellado de los vinos amparados por la
denominacién de origen se efectuara en todo caso en las bodegas inscritas en los Registros
de bodegas de la denominacion.

K.2 Los locales destinados a la crianza o envejecimiento deberan estar separados
del resto de las instalaciones, a fin de garantizar que estén exentos de trepidaciones, con
temperatura constante y fresca todo el afo y con estado higrométrico y ventilacion
adecuados.

K.3 El inicio del computo del periodo de envejecimiento de los vinos en barrica no
podra contabilizarse, en ningun caso, antes del dia 1 del mes de diciembre del afio de la
cosecha.

K.4 Para poder utilizar en el etiquetado las indicaciones siguientes, el proceso de
crianza y envejecimiento de los vinos tranquilos amparados habra de realizarse del modo
que en cada caso se indica:

a) Crianza: vinos tintos con un periodo de envejecimiento de 24 meses, de los que al
menos seis habran permanecido en barricas de madera de roble de capacidad maxima de
330 litros; vinos blancos y rosados con un periodo minimo de envejecimiento de 18 meses,
de los que al menos seis habran permanecido en barricas de madera de roble de la misma
capacidad maxima.

b) Reserva: vinos tintos con un periodo minimo de envejecimiento de 36 meses, de
los que habran permanecido al menos 12 en barricas de madera de roble de capacidad
maxima de 330 litros, y en botella el resto de dicho periodo; vinos blancos y rosados con
un periodo minimo de envejecimiento de 24 meses, de los que habran permanecido al
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menos seis en barricas de madera de roble de la misma capacidad maxima, y en botella
el resto de dicho periodo.

c) Gran Reserva: vinos tintos con un periodo minimo de envejecimiento de 60 meses,
de los que habran permanecido al menos 18 en barricas de madera de roble de capacidad
maxima de 330 litros, y en botella el resto de dicho periodo; los vinos blancos y rosados
con un periodo minimo de envejecimiento de 48 meses, de los que habran permanecido
al menos seis en barricas de madera de roble de la misma capacidad maxima, y en botella
el resto de dicho periodo.

d) Afejo: vinos tintos, blancos o rosados sometidos a un periodo minimo de
envejecimiento de 24 meses en total, en recipiente de madera de roble de capacidad
maxima de 600 litros o en botella.

e) Roble: vinos que han permanecido en recipiente de madera de roble de capacidad
maxima de 600 litros un periodo superior a 45 dias en el caso de los vinos blancos y 90
dias en el de los tintos.

f) Noble: vinos sometidos a un periodo minimo de envejecimiento de 18 meses en
total, en recipiente de madera de roble de capacidad maxima de 600 litros o en botella.

L) Caracteristicas analiticas generales de los vinos amparados.

L.1 Sin perjuicio de lo establecido en el apartado siguiente, los vinos protegidos
deberan cumplir las siguientes caracteristicas generales:

a) Graduacién alcohdlica adquirida minima de: tintos: 11,5 por 100 vol., rosados: 11
por 100 vol., blancos: 10 por 100 vol.

b) Acidez total minima, expresada en acido tartarico, sera como minimo 4,5 gramos/
litro.

¢) La acidez volatil maxima, expresada en acido acético, sera como maximo 1,08 g/l
para blancos y rosados y 1,20 g/l para tintos.

d) El contenido en anhidrido sulfuroso no podra superar los limites maximos
establecidos en el cuadro siguiente:

Anhidrido sulfuroso total maximo (en gr./l.)
Tipo
<5 gr./l. azdcares 25 gr./l. azdcares
Blancos. ............... 180 240
Rosados .............. 180 240
Tintos ................. 140 180

L.2 Los vinos elaborados deberan tener un color, limpidez, olor y sabor correctos,
teniendo en cuenta el proceso de elaboracién en que se encuentren. Tales caracteristicas
estaran definidas en el Manual de Calidad.

M) Caracteristicas y requisitos especiales.
M.1 Los vinos de licor deberan cumplir los siguientes requisitos:

a) Que se realice exclusivamente con las variedades autorizadas, cuyas uvas, en el
momento de la vendimia, deberan tener un grado alcohdlico volumétrico natural no inferior
a 12% vol.

b) Que el grado alcohdlico volumétrico adquirido no podra ser inferior al 15% vol. ni
superior al 22% vol.

c) Sise somete a proceso de envejecimiento, el periodo tendra una duraciéon minima
de veinticuatro meses, de los que dieciocho, como minimo, seran en envase de roble.

d) EIl contenido en anhidrido sulfuroso total en el vino de licor no podra superar los
limites maximos establecidos en el cuadro siguiente:
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Anhidrido sulfuroso total maximo (en gr./I.)
<5 gr./l. azlcares 25 gr./l. azdcares
150 200
M.2 El vino naturalmente dulce debera elaborarse con uva sobremadurada, sin
aumento artificial de su graduacion y con el alcohol procedente en su totalidad de la
fermentacion, con un grado alcohdlico natural superior a 15% vol. y un grado alcohdlico
volumétrico adquirido no inferior a 13% vol.
M.3 Los vinos espumosos, elaborados con uva procedente de vifiedos inscritos,
tendran un proceso de elaboracion y crianza, desde la segunda fermentacion hasta la
eliminacioén de las lias inclusive, en la misma botella en la que se ha efectuado el tiraje, y
deberan cumplir los siguientes requisitos:
El licor de tiraje debera cumplir lo establecido en el anexo VI, letra K, punto 5, del
Reglamento (CE) n.° 1493/1999 del Consejo, de 17 de mayo de 1999, por el que se
establece la organizaciéon comun del mercado vitivinicola, o norma que lo sustituya.
La duracion del periodo de tiraje hasta el deguelle sera como minimo de nueve
meses.
Sélo se podra emplear este tipo de vino para el relleno de las botellas en el momento
del deguelle.
La sobrepresion minima que debe tener el vino embotellado debe ser de 3,5 bar, a 20 °C.
Los vinos espumosos deberan tener las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:
Graduacioén alcoholica adquirida (minima): 10% vol.
Anhidrido sulfuroso total (maximo): 160 mg/l.
Acidez volatil real en acido acético (maximo): 0,65 g/l.
M.4 La mencién vendimia tardia podra emplearse para describir los vinos obtenidos
de las variedades sefialadas en esta norma técnica, con un grado alcohdlico natural
superior a 15% vol. Ademas de cumplir con lo establecido en la legislacion comunitaria,
debera reunir las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:
a) Graduacion alcohdlica adquirida (minima) 13% Vol.
b) Acidez volatil real en acido acético (maximo): 1,5 g/l.
N) Documentacion de la trazabilidad.
Los vinos producidos en la Denominacién de Origen contaran con un historial
documentado, que permita su seguimiento en el espacio y en el tiempo, con el fin de
conocer la identidad y localizacion de los operadores que intervienen a lo largo de todas
las etapas de su produccion, transformacion y comercializacion.
N) Entidades de control y certificacion.
La verificacién del cumplimiento de lo especificado en la presente norma técnica
corresponde a:
Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Somontano.
Direccioén: Avda. de la Merced, 64. 22300 Barbastro (Huesca, Espafia).
Teléfono: (34) 974 313 031.
Fax: (34) 974 315 132.
Correo electrénico: fisomontano@dosomontano.com. 2
www.somontano.es. 2
)
Funciones: ::
ol
La emision de informes, de caracter vinculante, previos a la inscripcién de los @
operadores en los registros de la D.O. 3
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La certificacion de los operadores de acuerdo con lo establecido en la norma sobre
«Requisitos Generales para entidades que realizan la certificacion de productos» (Norma
UNE-EN 45011 o Norma que la sustituya).

O) Embotellado y etiquetado. Los vinos calificados aptos se comercializaran para el
consumidor en los tipos de envase que apruebe el Consejo Regulador, que no perjudiquen
su calidad y prestigio. Con caracter general los envases deberan ser de vidrio de las
capacidades autorizadas por la legislacidon correspondiente.

Excepcionalmente, el Consejo Regulador podra autorizar otro tipo de envases para
usos especiales.

Las etiquetas comerciales, propias de cada firma comercial inscrita, deben ser
aprobadas por el Consejo Regulador.

Figurara obligatoriamente en ellas la mencion: Denominacion de origen «Somontano».

El producto destinado al consumo ira provisto de marchamos de garantia, numerados
y expedidos por el Consejo Regulador, que seran colocados en la bodega inscrita y siempre
que no se permita una nueva utilizacion de los mismos.

P) Requisitos legislativos nacionales: Ley 9/2006, de 30 de noviembre, de Calidad
Alimentaria en Aragén («Boletin Oficial de Aragén» n.° 142, de 13 de diciembre de 2006),
Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y del Vino, Decreto 5/2009, de 13 de enero, del
Gobierno de Aragoén, por el que se aprueba el Reglamento del contenido minimo de la
normativa especifica de determinadas denominaciones geograficas de calidad de los
alimentos y el procedimiento para su reconocimiento («Boletin Oficial de Aragén» n.° 18,
de 28 de enero de 2009), Orden de 6 de mayo de 2009, del Consejero de Agricultura y
Alimentacién, por la que se aprueba la normativa especifica de la denominacion de origen
«Somontano».

ANEXO Il

Reglamento de funcionamiento de la Denominacién de Origen «<Somontano»

Articulo 1. Normativa reguladora de la denominacién de origen.
1. La denominacion de origen «Somontano» (en adelante, D.O.) se regira por:

El Reglamento (CE) n.° 479/2008 del Consejo, de 29 de abril de 2008, por el se
establece la organizacion comun del mercado vitivinicola, se modifican los Reglamentos
(CE)n.°1493/1999, (CE) n.° 1782/2003, (CE) n.° 1290/2005 y (CE) n.° 3/2008 y se derogan
los Reglamentos (CEE) n.° 2392/86 y (CE) n.° 1493/1999.

El Reglamento (CE) n.° 1493/1999 del Consejo, de 17 de mayo de 1999, por el que se
establece la organizacién comun del mercado vitivinicola, y sus Reglamentos de aplicacion,
en lo que no hayan sido derogados por el anterior.

La Ley 9/2006, de 30 de noviembre, de Calidad Alimentaria en Aragon.

La Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y del vino.

La Norma técnica de la D.O. (en adelante, la norma técnica).

El presente reglamento de funcionamiento (en adelante, el reglamento).

Los estatutos de la D.O.

El Manual de Calidad y Procedimientos, de aplicacion de la Norma UNE-EN 45011,
que especifica los criterios generales relativos a los organismos de certificacion que
realizan la certificacién de productos.

2. Tendra caracter supletorio el capitulo Il del titulo Il de la Ley 30/1992, de 26 de
noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun.
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Articulo 2. El Consejo Regulador. Naturaleza, finalidad y régimen juridico.

1. El Consejo Regulador de la D.O. es una corporacion de derecho publico, con
personalidad juridica propia, autonomia econémica y plena capacidad de obrar para el
cumplimento de sus fines.

2. Lafinalidad principal del Consejo Regulador es la gestiéon de la D.O., a través de
sus 6rganos de gobierno. Asimismo cuenta con una estructura de control para la certificacion
de la norma técnica.

3. El funcionamiento del Consejo Regulador estara sujeto, con caracter general, al
derecho privado, a excepcion de las siguientes actuaciones en las que, por tratarse del
ejercicio de potestades publicas, se sometera a las normas del derecho administrativo y a
la tutela del Departamento de Agricultura y Alimentacién del Gobierno de Aragon:

a) Aprobacién de los estatutos.

b) Gestion de los registros de la D.O.

c) Gestidon de las cuotas de funcionamiento, previstas en el articulo 13 de este
reglamento.

d) Expedicién de certificados de origen y marchamos de garantia.

e) Autorizacién de etiquetas y contraetiquetas.

f) Control del uso de las etiquetas comerciales utilizables en los productos protegidos,
en aquellos aspectos que afecten ala D.O.

g) Establecimiento para cada campania, dentro de los limites fijados por la norma
técnica, de aspectos de coyuntura anual que puedan influir en los procesos de produccion
o transformacion.

4. En todo lo no previsto en el apartado anterior, el Consejo Regulador se sujetara al
derecho privado; en particular, en la contratacion y el régimen patrimonial y de personal.
En todo caso, mantendra como principio basico el funcionamiento sin animo de lucro.

5. La constitucién, estructura y funcionamiento del Consejo Regulador se regiran por
principios democraticos, y de representatividad de los intereses econémicos y sectoriales
integrados en la D.O., con especial contemplacién de los minoritarios.

6. El Consejo Regulador podra participar, constituir o relacionarse con toda clase de
asociaciones, fundaciones, sociedades civiles o mercantiles, corporaciones de Derecho
Puablico, Consejos Reguladores u otras personas juridicas, estableciendo, en su caso, los
acuerdos de colaboracion que estime oportunos.

Articulo 3. Ambito de competencia del Consejo Regulador.
El ambito de competencia del Consejo Regulador esta determinado:

a) En lo territorial: por la zona geografica de la D.O.

b) En razén de los productos: por los protegidos por la D.O. en cualquiera de sus
fases de produccion, elaboracion, envejecimiento, circulacién y comercializacion; y por los
no protegidos por la D.O., mientras permanezcan en el interior de las vifias o bodegas
inscritas en los registros definidos en el presente reglamento.

c) En razéon de las personas fisicas y juridicas: por las inscritas en los citados
registros.

Articulo 4. Fines y funciones del Consejo Regulador.

1. Corresponden a los 6rganos de gobierno del Consejo Regulador, entre otros, los
siguientes fines y funciones:

a) Velar por el prestigio y fomento de la D.O. y denunciar, en su caso, cualquier uso
incorrecto ante los 6rganos administrativos y jurisdiccionales competentes.

b) Gestionar los registros de operadores de la D.O.

c) Velar por el cumplimiento de la norma técnica.

cve: BOE-A-2010-9619



BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO P
Jueves 17 de junio de 2010 Sec. lll. Pag. 51947

d) Investigar y difundir el conocimiento y aplicacion de los sistemas de produccion y
comercializacion propios de la D.O. e informar sobre estas materias a los operadores que
lo soliciten y a la Administracion.

e) Proponer modificaciones de la norma técnica y del reglamento.

f) Emitir informe no vinculante para la autorizaciéon de nuevas plantaciones,
replantaciones y sustitucion normal de vifiedos en terrenos situados en la zona de
produccidn, a efectos de su inscripcion en el Registro de vifias de la D.O.

g) Informar a los consumidores sobre las caracteristicas de calidad de los vinos de
la D.O.

h) Realizar actividades de promocion.

i) Elaborar estadisticas de produccién, elaboracién y comercializacion de los
productos amparados, para uso interno y para su difusion y general conocimiento.

j) Establecer y gestionar las cuotas obligatorias y las tarifas por prestacion de
servicios.

k) Expedir certificados de origen y marchamos de garantia.

[) Autorizar y controlar las etiquetas y contraetiquetas de los vinos amparados, en
aquellos aspectos que afecten ala D.O.

m) Establecer, para cada campafa, con base en criterios de defensa y mejora de la
calidad, y dentro de los limites fijados por la norma técnica, los rendimientos, limites
maximos de produccion o transformacion o cualquier otro aspecto de coyuntura anual que
pueda influir en estos procesos.

n) Fijar los requisitos minimos de control a los cuales ha de someterse cada operador
en todas y cada una de las fases de produccion, elaboracion y comercializacion, asi como
los minimos de control para la concesion inicial y para el mantenimiento de la
certificacion.

) Colaborar con las autoridades competentes, particularmente en el mantenimiento
de los registros publicos oficiales, asi como con los érganos encargados del control.

o) Velar por el desarrollo sostenible de la zona geografica.

p) Elaborar, aprobar y gestionar sus presupuestos.

q) Calificar cada afiada o cosecha.

r) Otras funciones que les atribuyan los estatutos.

2. Corresponde a la estructura de control del Consejo Regulador el control del
cumplimiento de la norma técnica, a cuyo fin estara acreditado ante la Entidad Nacional de
Acreditacion (ENAC) en el cumplimiento de la norma sobre «Requisitos Generales para
entidades que realizan la certificacién de productos» (Norma UNE-EN 45011 o Norma que
la sustituya), de acuerdo con lo establecido en el articulo 39.2.d) de la Ley 9/2006.

Articulo 5. Organos de gobierno.

Los Organos de Gobierno del Consejo Regulador seran el Pleno, el Presidente, el
Vicepresidente y cualquier otro que se establezca en los estatutos.

Articulo 6. El Pleno.

1. El Pleno es el érgano colegiado de gobierno del Consejo Regulador y ostenta
la representacion de los titulares de viiedos y de bodegas inscritos en los registros de
laD.O.

2. El pleno estara compuesto por:

El Presidente del Consejo Regulador.

El Vicepresidente del Consejo Regulador.

Los Vocales. Los titulares y suplentes de las vocalias seran elegidos por y entre las
personas, fisicas o juridicas, inscritas en los registros de la D.O. para un mandato de
cuatro afos. Cuando una persona juridica sea elegida como vocal, designara la persona
fisica que la represente en las sesiones del Pleno. Los estatutos determinaran el numero
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de vocales, debiendo existir, en todo caso paridad, entre los representantes del sector
viticultor y del sector vinicultor.

Dos delegados del Departamento de Agricultura y Alimentacién designados por su
Consejero, con voz pero sin voto.

El Secretario del Consejo Regulador, con voz pero sin voto.

3. Las funciones del Pleno son las que se enumeran a continuacion:

a) Cumplir y hacer cumplir el presente reglamento y la norma técnica, proponiendo y
acordando al efecto las disposiciones necesarias y mandando ejecutar los acuerdos que
adopte.

b) Velar por el prestigio y fomento de la D.O. y denunciar cualquier uso incorrecto
ante los érganos administrativos y jurisdiccionales competentes.

c) Aprobar los estatutos.

d) Aprobar el Manual de Calidad y Procedimientos de la D.O., en aplicacién de la
Norma EN 45011.

e) Supervisar la gestion de los registros de la D.O.

f) Establecer las cuotas de funcionamiento, previstas en el articulo 13 de este
reglamento, asi como las tarifas por prestacion de servicios de la estructura de control.

g) Autorizar las etiquetas y contraetiquetas comerciales utilizables en los productos
protegidos, en aquellos aspectos que afecten a la D.O., y controlar su uso.

h) Establecer las condiciones de autorizacién de riego, en su caso.

i) Establecer, para cada campafia, con base en criterios de defensa y mejora de la
calidad y dentro de lo fijado por la norma técnica, rendimientos y limites maximos de
produccion y transformacioén o cualquier otro aspecto de coyuntura anual que pueda influir
en estos procesos.

j) Oftras funciones detalladas en los estatutos y cualquier otra funcién que corresponda
al Consejo Regulador segun las disposiciones vigentes y que no correspondan a ningun
otro 6rgano de gobierno.

Articulo 7. Régimen de funcionamiento del Pleno.

1. El Pleno se reunira por convocatoria de su Presidente, bien por propia iniciativa o
a peticion de la mitad de los vocales, o bien cuando resulte procedente de acuerdo con los
estatutos. En todo caso, debera celebrar sesion ordinaria como minimo una vez cada tres
meses.

2. Las sesiones del Pleno seran convocadas por el Presidente con una antelacion de
cuarenta y ocho horas a su celebracion, salvo casos de urgencia, en los que este periodo
quedara reducido a veinticuatro horas. La convocatoria se realizara por cualquier medio
que permita tener constancia de su recepcion por los convocados, y contendra el orden del
dia de la reunién y la fecha, el lugar y la hora de la misma.

3. Cuando el Pleno se convoque a peticion de sus miembros, en el orden del dia se
incluiran los asuntos consignados en la solicitud, y la reunién sera convocada dentro de los
tres dias naturales siguientes a la recepcion de la solicitud por el Presidente, y se celebrara
en el plazo maximo de 15 dias habiles.

4. Enlas reuniones no podran debatirse ni adoptarse acuerdos sobre asuntos que no
figuren en el orden del dia, salvo que estén presentes todos los miembros del Pleno y sea
declarada la urgencia del asunto por el voto favorable de la mayoria.

5. Para la valida constitucion del Pleno se requiere la presencia del Presidente y del
Secretario 0, en su caso, de quienes les sustituyan, asi como de los vocales representantes
de al menos el 50% de los votos de cada uno de los dos sectores (viticola y vinicola).

6. Los acuerdos del Pleno se adoptaran por mayoria de los votos presentes o
representados. El Presidente tendra voto dirimente en caso de empate.

7. En cualquier caso, el Pleno quedara validamente constituido cuando estén
presentes la totalidad de sus miembros y asi lo acuerden por unanimidad.

8. Siasilo estima necesario, el Pleno podra completar sus normas de funcionamiento,
respetando en todo caso lo establecido en el presente reglamento y en los estatutos.
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Articulo 8. El Presidente.

1. ElPresidente del Consejo Regulador sera elegido por el Pleno con el voto favorable
de la mayoria absoluta. Para ser elegido Presidente no se requerira la condicion de inscrito
en los registros de la D.O.

2. El'mandato del Presidente durara cuatro afos, pudiendo ser reelegido por periodos
de igual duracion. Ademas de por el transcurso del plazo citado, su mandato finalizara por
las siguientes causas: dimision, incapacidad, fallecimiento y decision del Pleno por mayoria
absoluta de sus miembros, adoptada en sesion convocada, en su caso, por el
Vicepresidente.

3. Las funciones del Presidente se estableceran en los estatutos.

Articulo 9.  El Vicepresidente.

1. El Vicepresidente sera nombrado en el mismo Pleno que el Presidente, con los
mismos requisitos y por el mismo tiempo que éste.

2. ElVicepresidente sustituira al Presidente en ausencia del mismo y en los casos en
que asi lo prevean los estatutos.

3. El Vicepresidente asumira las funciones que le delegue el Presidente asi como las
que especificamente acuerde el Pleno.

Articulo 10. Sistema de control.

1. El cumplimiento de la norma técnica corresponde al propio operador, inscrito
voluntariamente en los registros de la D.O., a cuyo fin implantar4d un sistema de
autocontrol.

2. Corresponde a la estructura de control del Consejo Regulador:

La emision de informes, de caracter vinculante, previos a la inscripcién de los
operadores en los registros de la D.O.

La certificacion de los operadores de acuerdo con lo establecido en la norma sobre
«Requisitos Generales para entidades que realizan la certificacion de productos» (Norma
UNE-EN 45011 o Norma que la sustituya).

3. EIl Consejo Regulador establecera en un Programa de autocontrol los contenidos
minimos exigibles a los sistemas de gestion que adopten los operadores.

Articulo 11.  Comité de partes.

1. EI Comité de partes es el érgano encargado de velar por el buen funcionamiento
del sistema de control, con la participacidon de todos los intereses implicados en relacién
con el contenido y funcionamiento del sistema de certificacion, tal y como se define en la
norma EN 45011.

2. Su composicién y funciones se estableceran en los estatutos. En todo caso, sus
miembros seran nombrados por acuerdo del Pleno.

Articulo 12. Infraestructura administrativa.

1. EI Consejo Regulador contara con el personal administrativo, necesario para el
cumplimiento de sus fines, que se determine en los estatutos.

2. El personal administrativo desempefiara sus funciones al servicio de los 6rganos
de gobierno. Asimismo, podra auxiliar a la estructura de control de forma imparcial, objetiva
y con sigilo profesional.

Articulo 13.  Financiacién del Consejo Regulador.

1. Para el cumplimiento de su finalidad, el Consejo Regulador contara con los
siguientes recursos:
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a) Las cuotas que han de abonar sus inscritos por los conceptos e importes o
porcentajes determinados en este reglamento, y que se especifican en los estatutos.

b) Los tarifas establecidas por la prestacion de los servicios de la estructura de
control, que deberan ser abonadas por los operadores que reciban directamente dichos
servicios.

c) Las tarifas establecidas por la prestacion de otros servicios.

d) Las subvenciones que puedan establecerse anualmente en los presupuestos
generales de las Administraciones publicas.

e) Las rentas y productos de su patrimonio.

f) Las donaciones, legados y demas ayudas que pueda percibir.

g) Cualquier otro recurso que le corresponda percibir.

2. Las bases para calcular las cuotas que deben abonar los operadores inscritos se
determinaran en los estatutos en atencién a:

a) Para los titulares de plantaciones inscritas: la extension de las plantaciones y la
cantidad de kilogramos de uva que recoge cada viticultor y entrega en las bodegas de
elaboracion.

b) Paralos titulares de las bodegas inscritas: el volumen de los productos amparados
en cuya elaboracién, envejecimiento o embotellado participen.

c) El valor documental de los marchamos de garantia entregados a cada operador.

d) Elcoste de expedicion de certificados de origen y otros documentos, a solicitud del
operador.

3. Alos efectos del apartado anterior, el Pleno fijara anualmente el precio medio del
kilogramo de uva y del litro de los productos amparados. Asimismo, el Pleno fijara,
anualmente y en funcién del presupuesto, los porcentajes aplicables a tales bases.

4. Los costes de la estructura de control deberan ser financiados integramente por
los operadores inscritos mediante el pago de las tarifas correspondientes a:

a) Auditoria previa a la inscripcion para determinar el cumplimiento de la norma
técnica.

b) Auditoria periddica para revisar el cumplimiento de la norma técnica.

c) Emision de certificados.

d) Otros servicios (analisis, informes).

5. Anualmente el Pleno determinara el importe de las tarifas de la estructura de
control, teniendo en cuenta el numero de auditorias a realizar y la importancia de las
instalaciones.

6. En caso de impago, las cuotas podran ser exigidas en via de apremio.

Articulo 14. Registros de la D.O.
1. El Consejo Regulador llevara, al menos, los siguientes registros:

a) Registro de vifias.

b) Registro de bodegas de elaboracion.

c) Registro de bodegas de almacenamiento.
d) Registro de bodegas de envejecimiento.
e) Registro de bodegas embotelladoras.

f) Registro de etiquetas.

2. Las condiciones y funcionamiento de los registros y la forma de solicitud de
inscripcion en ellos se fijaran en los estatutos. En todo caso, los registros a los que se
refieren las letras a), b), ¢), d) y e) del apartado anterior incluiran informacion sobre la
situacion, actualizada, relativa a la certificacion de cada operador.
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Articulo 15. Inscripcién en los registros.

1. Forman parte del Consejo Regulador las personas fisicas o juridicas que figuren
inscritas en los registros correspondientes de la D.O.

2. No podra negarse la inscripcion en los registros a ninguna persona fisica o juridica
que lo solicite y cumpla los requisitos generales establecidos en la normativa reguladora
de la D.O., previo abono de las cuotas pertinentes, sin perjuicio de lo establecido en los
siguientes apartados.

3. Los operadores inscritos causaran baja en el correspondiente registro por alguna
de las siguientes causas:

a) Suspension definitiva del derecho al uso de la denominacién segun lo previsto en
el articulo 60.2 de la Ley 9/2006.
b) Sancién administrativa segun lo previsto en el articulo 61.3 de la Ley 9/2006.

4. En los dos supuestos a los que se refiere el apartado anterior, se aplicaran los
plazos de prescripcion previstos en la Ley 9/2006.

5. El operador que cause baja en un registro debera cumplir las obligaciones
pendientes con el Consejo y devolver todas las etiquetas y documentos de la denominacion
que no se hayan utilizado.

Articulo 16. Derechos de los inscritos.

1. Sodlo las personas fisicas o juridicas inscritas en los registros de la D.O. podran
producir, elaborar, embotellar y envejecer, segun proceda, los productos amparados bajo
la D.O.

2. Solo puede utilizarse la D.O., y los logotipos referidos a ella, en los productos
procedentes de empresas inscritas en los registros de la D.O. que hayan sido elaborados
conforme a las exigencias de la normativa reguladora de la D.O.

3. Losoperadores inscritos no podran hacer uso de la D.O. en propaganda, publicidad,
documentacién o etiquetado en los siguientes supuestos:

a) Que hayan solicitado, voluntariamente y por un plazo determinado, la suspensién
de la certificacion.

b) Que la estructura de control les haya retirado temporalmente la certificacion, de
acuerdo con el articulo 60 de la Ley 9/2006.

c) Que se les haya impuesto la sancion administrativa de suspensién temporal del
uso de la denominacién segun lo previsto en el articulo 61.2 de la Ley 9/2006.

4. Los inscritos tienen derecho a participar en los procesos electorales del Consejo
Regulador como electores de sus representantes en el Pleno, asi como a ser candidatos
a vocal de este 6rgano, de acuerdo con el régimen electoral previsto en los estatutos.

5. Las personas fisicas o juridicas que tengan vifias inscritas en el Registro de vifas
podran producir uvas con derecho a la D.O. y uvas sin derecho a ella, siempre que se
cumplan las condiciones fijadas por el Pleno.

6. En las bodegas inscritas en los Registros de bodegas a las que se refiere este
reglamento solo se podra efectuar la elaboraciéon, almacenamiento y manipulaciéon de
vinos con derecho a la D.O.

7. El Pleno podra autorizar la elaboracion de otros productos vinicos distintos de los
previstos en la norma técnica a los operadores que lo soliciten, siempre que quede
acreditada la no confusién con los amparados por la D.O.

8. Para el ejercicio de cualquier derecho que les pueda corresponder como miembros
del Consejo Regulador, o para beneficiarse de los servicios que éste preste, los inscritos
deberan estar al corriente del pago de sus obligaciones econdmicas, y mantener
actualizadas las inscripciones.
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Articulo 17. Obligaciones generales de los inscritos.

1. Con la inscripcion en los registros correspondientes, las personas naturales o
juridicas inscritas quedan obligadas al cumplimiento de las disposiciones de la norma
técnica, de este reglamento y de los estatutos, ademas de los acuerdos que, dentro de sus
competencias, dicte el Consejo Regulador, asi como a satisfacer las cuotas y tarifas que
les correspondan.

2. Enconcreto, los operadores alimentarios inscritos en los registros de la D.O. tienen
las siguientes obligaciones:

a) Cumplir la normativa especifica de la denominacion y el resto de normas que les
sea de aplicacion, asi como los acuerdos y decisiones adoptados por el Consejo
Regulador.

b) Verificar el cumplimiento de lo dispuesto en el apartado anterior conforme a las
prescripciones del programa de autocontrol, visado por el Consejo Regulador.

c) Colaborar en la realizacion de las visitas de seguimiento y control que realicen los
servicios de inspeccion y certificacion del Consejo, y facilitar la tarea de los inspectores,
proporcionandoles la informacion que soliciten. En particular, permitiran el libre acceso a
todas las parcelas, dependencias y edificaciones de la explotacion o la empresa, asi como
a su documentacion técnica, industrial, mercantil y contable relacionado con el ambito de
la certificacion.

d) Exhibir la documentacién que sirva de justificaciéon del movimiento de mercancias
y de las transacciones realizadas y facilitar a los inspectores una copia o reproduccion
cuando soliciten.

e) Permitir a los servicios de inspeccion y certificacion del Consejo que se practique
la toma de muestras de los productos o de las mercancias que producen, elaboran,
almacenan, envejecen o envasan.

f) Mantener actualizadas sus inscripciones en los registros de la D.O.

g) Comunicar por escrito al Consejo Regulador con antelaciéon cualquier variacion
que afecte a los datos aportados con la inscripcién. La comunicaciéon debera realizarse
con antelacién suficiente en todos aquellos casos en que la modificacion requiera la
autorizacion del Consejo.

h) Expedir al mercado los vinos amparados por la denominacién debidamente
etiquetados de acuerdo con lo que se establece en este reglamento.

3. Las personas fisicas, y quienes representen a las personas juridicas, inscritas en
los registros de la D.O., colaboraran en la realizacion de los procesos electorales para la
renovacion de los 6rganos de gobierno, participando como miembros de las mesas u otros
organos electorales en las ocasiones en que fueran nombrados.

Articulo 18. Designacién, denominacion y presentacion de los vinos amparados.

1. Cualquiera que sea el tipo de envase en que se expidan, los vinos para el consumo
iran provistos de marchamos de garantia numerados, expedidos por la estructura de
control del Consejo Regulador, que deberan colocarse en la propia botella o envase cuando
se proceda a etiquetar los vinos amparados en la misma bodega de acuerdo con las
normas que dicte el Consejo Regulador y siempre en forma que no permita una segunda
utilizacion. El Pleno podra establecer otros sistemas de marchamo de garantia.

2. Antes de la puesta en circulacién de las etiquetas, éstas deberan ser autorizadas
segun el procedimiento establecido por acuerdo del Pleno, que incluira el informe vinculante
del Director de certificacion en lo que se refiere al uso de la mencion de la D.O.

3. Enlas etiquetas de los vinos embotellados o envasados, ademas de las menciones
obligatorias y facultativas que establece la normativa de etiquetado, figurara de forma
destacada el nombre de la D.O. junto a la marca comercial.

4. En los marchamos de garantia figurara el logotipo oficial del Consejo Regulador y
su nombre como entidad de certificacion autorizada.
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5. Las firmas inscritas en los Registros de bodegas podran utilizar, ademas del
nombre o0 razén social, 0 en su sustitucion, los nombres comerciales de los que sean
titulares, siempre que los comuniquen al Consejo Regulador y manifiesten expresamente
que se responsabilizan de cuanto concierna al uso de dichos nombres en vinos amparados
por la D.O.

6. En los embotellados por encargo, la razén social de quien realiza el embotellado
se podra sustituir por su numero de registro de embotellador.

7. EIlPleno, previa instruccién del oportuno procedimiento y con informe del Director
de Certificacion, podra revocar una autorizacion concedida conforme al apartado 2 de este
articulo cuando varien las circunstancias del propietario de las etiquetas o de la persona
fisica o juridica inscrita en los registros del Consejo Regulador que figure como
embotellador.

Articulo 19. Declaraciones periédicas obligatorias.

1. Con objeto de poder controlar la produccioén, elaboracion, crianza, edad vy
existencias, asi como las calidades, tipos y cuanto sea necesario para poder acreditar el
origen, las personas fisicas o juridicas titulares de vifias y bodegas vendran obligadas a
presentar las siguientes declaraciones, en la forma fijada por el Consejo Regulador:

a) Todos los inscritos en el Registro de vifias presentaran una vez terminada la
recoleccion, y en todo caso antes del 30 de noviembre de cada afio, una declaracion de la
cosecha obtenida en cada uno de los vifiedos inscritos, con indicacion del destino de la
uva y, en caso de venta, el nombre del comprador. Si se producen distintos tipos de uva,
deberan declarar la cantidad obtenida en cada uno de ellos.

b) Todos los inscritos en el Registro de bodegas de elaboraciéon deberan declarar
antes del 30 de noviembre la cantidad de mosto y vino obtenidos, diferenciando en los
diversos tipos que elabore, y debiendo consignar la procedencia de la uva.

c) Todos los inscritos en el Registro de bodegas de almacenamiento, en el Registro
de bodegas de envejecimiento y en el Registro de bodegas embotelladoras presentaran,
dentro de los diez primeros dias de cada mes, una declaracion de entradas y salidas de
productos habidas en el mes anterior, con indicacién del nimero de partida y la procedencia
de los vinos adquiridos. En tanto tengan existencias, deberan declarar mensualmente las
ventas efectuadas. A fecha 31 de julio, final de campana, deberan declarar las existencias
de vino en bodega.

2. El Pleno podra modificar las fechas de las declaraciones a las que se refiere este
articulo, asi como otros detalles de su contenido. Asimismo, podra establecer que se
efectuen por medios informaticos o telematicos, adaptandose a los mas modernos avances
técnicos, que garanticen la recepcion, la identidad de los inscritos y la confidencialidad de
las comunicaciones.

3. Las declaraciones a que se refiere este articulo no podran facilitarse ni publicarse
mas que en forma numérica, sin referencia alguna de caracter individual.
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