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V. Anuncios
B. Otros anuncios oficiales
MINISTERIO DE MEDIO AMBIENTE, Y MEDIO RURAL Y MARINO

30590 Resolucién de 22 de julio de 2010, de la Direccién General de Industria
y Mercados Alimentarios, por la que se da publicidad a la solicitud de
registro de la Indicacién Geogréafica Protegida (IGP) "Cordero
Segurefo”.

El Real Decreto 1069/2007, de 27 de julio, por el que se regula el
procedimiento para la tramitacion de las solicitudes de inscripcidn en el Registro
comunitario de las denominaciones de origen protegidas e indicaciones
geograficas protegidas, y la oposicion a ellas, regula en su articulo 6.1. que una
vez comprobada la solicitud de inscripcion en el Registro comunitario, el 6rgano
competente del Ministerio de Medio Ambiente, Medio Rural y Marino, publicara en
el «Boletin Oficial del Estado» un anuncio de la solicitud correspondiente que
incluya el Documento Unico previsto en el articulo 11 del Reglamento (CE) n.°
1898/2006 de la Comisidén, de 14 de diciembre.

De acuerdo con lo previsto en el articulo 6.2. del citado Real Decreto, en el
plazo de dos meses a partir de la fecha de publicacién en el «Boletin Oficial del
Estado» de la solicitud antes mencionada, cualquier persona fisica o juridica que
esté establecida o resida legalmente en Espafa, cuyos legitimos derechos o
intereses considere afectados, podra oponerse al registro pretendido, mediante la
correspondiente declaracion de oposicion, dirigida al érgano competente del
Ministerio de Medio Ambiente, Medio Rural y Marino.

Por tanto, recibida la solicitud de registro de la Indicacion Geogréfica Protegida
«Cordero Segurefio», se proc'ede a la publicacién de un anuncio sobre la solicitud
de registro y del Documento Unico.

Madrid, 22 de julio de 2010.-La Directora general, Isabel Bombal Diaz
ANEXO
Documento Unico

Reglamento (CE) n.° 510/2006 del Consejo sobre la protecciéon de las
indicaciones geograficas y de las denominaciones de origen de los productos
agricolas y alimenticios

«Indicacion Geografica Protegida Cordero Segurefio»
N.° CE:

(X) IGP () DOP

Denominacion

"Cordero Segurefio"

Estado miembro o tercer pais

Espana

Descripcién del producto agricola o alimenticio
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Tipo de producto
Clase 1.1: Carne fresca

Descripcion del producto que se designa con la denominacion indicada en el
punto 1

|. Definicion

Carne comercializada en canal, media canal o en partes despiezadas con o sin
hueso o en unidades de venta al consumidor, obtenida a partir de los corderos
(macho o hembra), hijos de padres de raza Segurefia, y sacrificados antes de los
95 dias de vida.

Il. Razas

- Solo seran admitidos los corderos de padre y madre de raza Segurefia,
considerado un ecotipo configurado a partir del tronco "Entrefino" del ovino espafiol
y seleccionado, a partir del s. XllI, en el abrupto y amplio nudo orografico en donde
convergen las provincias de Albacete, Almeria, Granada, Jaén y Murcia.

- La raza presenta una gran rusticidad y adaptacion a medios ecolégicos
abruptos e insuficientes, y los corderos obtenidos de ella muestran una relativa
precocidad en su crecimiento, debido al consumo integro de la leche producida por
las madres dedicadas exclusivamente a la produccién de sus crias.

lll. Caracteristicas de las Canales

- Peso de la canal completa, sin cabeza ni asaduras: 9,0-13,0 Kg. (después del
periodo de oreo).

- Presentacion: canal completa, sin cabeza ni asaduras, con faenado y
sangrado adecuados y carente de defectos.

- Clasificacion de la canal: Categorias B y C, Calidad 12, segun la Normativa
Europea en materia de de clasificacion de canales de ovino (Reglamento CE 1249/
2008)

- Conformacion de la canal: Clase de Conformacion Ry O, segun la Normativa
Europea en materia de de clasificacion de canales de ovino (Reglamento CE 1249/
2008).

- Grasa:

- Cobertura grasa de la canal: Tendra valores entre 2 y 3, segun la Normativa
Europea en materia de clasificacion de canales ovino (Reglamento CE 1249/2008).

- Grasa Pélvico-Renal: Se presentara de 1 a 2 en machos y de 2 a 3 en
hembras, segun la Normativa Europea en materia de clasificacion de canales de
ovino (Reglamento CE 1249/2008).

d. Caracteristicas de la Carne
Color de la carne: de rosa palido a rosa.

e. Sistema de explotacion
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0 Las ovejas se explotan en régimen extensivo o semiextensivo, siendo un
modelo de explotacion mixta oveja/pasto natural y oveja/cereal, dentro del cual se
desarrollan las practicas tradicionales de la zona de delimitada de la Indicacion
Geografica Protegida "Cordero Segurefio".

o Los animales adultos se mantienen en pastoreo durante todo el afio,
pernoctando en los apriscos o, en algunos casos, directamente en el campo. Se
aprovechan pastos de rastrojeras de cereal y leguminosas forrajeras, pastizal vy,
ocasionalmente, praderas permanentes de regadio, utilizando en cada época la
potencialidad de la zona de produccion. El pastoreo se puede complementar,
cuando sea necesario, con la administracion de suplementos alimenticios.

o Un numero reducido de explotaciones practica la trashumancia-
transterminancia, realizandose desplazamientos largos de los rebafos hasta las
zonas de pastoreo temporales.

o La alimentacion de los corderos se realizara en estabulacion permanente con
leche materna complementada con productos ricos en fibra y suplementos
alimenticios hasta su sacrificio.

Materias primas (Unicamente en el caso de los productos transformados)
Piensos (Unicamente en el caso de los productos de origen animal)

La alimentacion de los corderos se realizara con leche materna
complementada con productos ricos en fibra y suplementos alimenticios hasta su
sacrificio.

Fases especificas de la produccién que deben llevarse a cabo en la zona
geografica definida

Los corderos nacen y se crian hasta el momento del sacrificio en la zona
delimitada, pudiendo sacrificarse y/o despiezarse en cualquier centro de sacrificio o
sala de despiece autorizados.

Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc.
Normas especiales sobre el etiquetado

- La Indicacion Geografica Protegida "Cordero Segurefio" contara con un
Logotipo o distintivo que identificara a todos los productos amparados.

- Las canales que cumplan los requisitos sefalados en este pliego de
condiciones, se marcaran con un sistema de rotulaciéon continuo en sus dos
hemicanales, desde el cuello a la grupa, con tinta indeleble de uso alimentario, con
el distintivo de la Indicacién Geografica Protegida "Cordero Segurefio" y quedaran
identificadas mediante una etiqueta numerada, colocada en una de las
extremidades traseras, en la que se recoge el peso y el distintivo de la Indicacion
Geografica Protegida.

- Las partes despiezadas se identificaran o marcaran con una etiqueta
numerada que contendra el distintivo de la Indicacion Geografica Protegida
"Cordero Segurefo".

Descripcién sucinta de la zona geografica
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La zona de produccion de ganado ovino para la obtencién de canales
amparadas por la Indicacion Geografica, comparte caracteristicas comunes en
cuanto al medio natural y los métodos de produccién, fundamentales para alcanzar
los estandares de calidad del producto, en relacién a otras zonas limitrofes. Dicha
zona engloba el area geografica donde confluyen las provincias de Albacete,
Almeria, Granada, Jaén y Murcia, encuadrandose en las denominadas Cordilleras
Béticas Orientales, sobre una altitud minima de 500 metros sobre el nivel del mar.
El area constituye el abrupto y amplio nudo orografico en donde convergen las
mencionadas provincias, incluyendo en ésta las zonas en las que tradicionalmente
los ganados realizaban la trashumancia para el aprovechamiento de los pastos de
primavera.

Se incluyen un total de 144 municipios cuya relacion, agrupados por
Comunidades Auténomas, Provincias y Comarcas, es la siguiente:

Comunidad Auténoma de Andalucia:

Provincia de Almeria: Comarca de Almanzora (11 municipios), Comarca de
Alto Nacimiento (8 municipios), Comarca de Filabres-Alhamilla (8 municipios),
Comarca de Los Vélez (4 municipios).

Provincia de Granada: Comarca de Baza (8 municipios), Comarca de Guadix
(33 municipios), Comarca de Huéscar (6 municipios).

Provincia de Jaén: Comarca de El Condado (8 municipios), Comarca de la
Loma y las Villas (6 municipios), Comarca Norte (3 municipios), Comarca Sierra de
Cazorla (9 municipios), Comarca Sierra de Segura (13 municipios).

Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha

Provincia de Albacete: Comarca Sierra Segura (10 municipios), Comarca
Sierra Alcaraz (12 municipios)

Comunidad Auténoma Region de Murcia

Provincia de Murcia: Comarca Noroeste (5 municipios)
Vinculo con la zona geogréfica

Caracter especifico de la zona geografica

La zona delimitada responde a una regién de caracteristicas orograficas y
condiciones climatolégicas homogéneas en la que se explota la oveja Segurefa.

El area delimitada reune las siguientes caracteristicas agroclimaticas:
- Altitud igual o superior a 500 m sobre el nivel del mar

- Tipo de invierno, segun la clasificacién agroclimatica de Papadakis: Ci (citrus),
av (avena calido) o Av (Avena fresco), lo que se traduce en:

‘Temperatura media de las minimas absolutas del mes mas frio comprendida
entre -10°C y + 7 °C.

‘-Temperatura media de las maximas del mes mas frio comprendida entre + 5
°Cy+21°C.
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- Periodo seco o arido igual o inferior a 5 meses
- Periodo frio o de heladas igual o superior a 5 meses.

Las caracteristicas particulares de la zona de produccion del cordero amparado
por la Indicaciéon Geografica Protegida estriban en unas condiciones agroclimaticas
muy rigurosas (equivalente a la Unidad Climatica de Tierra Fria Baja de la
clasificaciéon de Papadakis), propias del sureste peninsular espafol, con clima
extremado tipo continental, de inviernos frios y duros, y veranos calurosos y secos,
con importantes variaciones térmicas diarias y escaso e irregular régimen de
lluvias, que al actuar sobre suelos de caracteristicas agrolégicas deficientes, de
naturaleza pardo-caliza, en muchos casos degradados, condicionan el periodo de
vegetacién de los pastos, reduciéndolo a un corto periodo anual.

Por todo lo anterior, la zona delimitada considerada para esta Indicacion
Geografica Protegida, es un area geograficamente homogénea y no sélo en
términos de condiciones fisicas (agroclimaticas), sino que también lo es con
respecto a temas como la evolucion de la poblacion, actividades econdmicas,
patrimonio cultural, histérico, etc. Ademas, la interaccién de la raza y los factores
humanos, otorgan al producto unas caracteristicas diferenciales, responsables de
la tradicional reputacion que lo avala.

Caracter especifico del producto

El Cordero Segurefio encuentra su diferenciacién con otros corderos, dentro de
la banda de pesos establecido para las canales contempladas en la IGP, siendo la
cantidad de grasa presente suficiente para una excelente conservacion de la
carne.

Este cordero proporciona una carne con unas caracteristicas diferenciales de
calidad debidas a la influencia del manejo de los factores de produccion. Entre
ellas se encuentra la coloracion rosada de la carne, aspecto éste que se relaciona
intimamente con la edad del animal y su alimentacién. También la jugosidad y
textura tierna, debido a la peculiar infiltracion de grasa en el musculo de esta raza,
y carne exenta de olor y sabor a sebo, debido a su edad de sacrificio. Todas las
caracteristicas diferenciales del producto derivan de la suma integral de su propia
rusticidad, el ecosistema singular en el que se desenvuelven las reproductoras, su
alimentacion, manejo, el aprovechamiento unico de la lactacién para alimentacion
de la cria y el singular desarrollo precoz de los corderos. Todo ello le confieren una
vocacion eminentemente carnica, y, en consecuencia, elevado rendimiento a la
canal, otorgandole al peso optimo de sacrificio de este cordero, caracteres
diferenciados de una canal ligera, muy bien conformada, de color rosa claro y nivel
de engrasamiento de cobertura e infiltracion 6ptima. Estas caracteristicas le ha
otorgado la tradicional reputacion que ostenta, influenciada por las condiciones de
manejo que se realizan en la zona delimitada, consiguiendo una especial demanda
en la propia zona de produccion, habiéndose extendido a otras zonas mas
alejadas.

Relacion causal entre la zona geografica y la calidad o las caracteristicas del
producto (en el caso de las DOP) o la calidad, la reputacion u otras caracteristicas
especificas del producto (en el caso de las IGP).

Estas condiciones agroclimaticas presentes en la zona delimitada han
condicionado a lo largo del tiempo el modo de vida y sustento de sus habitantes,
basado en gran medida en el aprovechamiento de los pastos por la ganaderia. En
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este sentido, las duras condiciones que caracterizan este medio han determinado
que la especie ovina sea practicamente la Unica capaz de vivir y producir en él, y
especialmente la raza Segurefa, conocida en estos parajes desde tiempo
inmemorial como uno de los recursos mas preciados para el sustento de la
poblacién que alli se asienta. Asi pues, las caracteristicas naturales y la tradicion
durante siglos de las practicas de produccién de la zona delimitada, ha dado lugar
a unas formas de trabajo con el ganado ovino, que se mantienen en la actualidad,
basado en la dualidad cereal — oveja, hecho que lo diferencia con las zonas
ganaderas limitrofes de Andalucia, Murcia y Castilla-La Mancha.

Estas condiciones, que configuran un ecosistema singular, hacen que las
caracteristicas de la carne de los corderos de la raza Segurefia producidos en la
zona delimitada, sean diferentes a las de los corderos de la misma raza producidos
en otras zonas. Este circunstancia esta intimamente relacionada con las
caracteristicas climaticas de la zona de produccion de la IGP, ya que los duros
inviernos y las noches frescas en verano, hacen que la sudoracion de estos
animales sea menor que en otras zonas de inferior altitud, lo que le confiere un
grado diferente de calidad a la carne, respecto a su coloracion rosada, jugosidad y
textura y escaso olor y sabor a sebo. De hecho, las caracteristicas organolépticas
de corderos de raza segurefia producidos en zonas diferentes a la de proteccion,
difieren de las obtenidas en la zona delimitada.

El conocimiento e implantacién de este producto es bien conocido tanto por
restauradores como por consumidores, especialmente del area delimitada por la
Indicacion Geografica. Demuestra este hecho que, la busqueda en Google obtiene
mas de 30.000 enlaces para la expresion "Cordero Segurefio” y mas de 2.000 si la
expresion buscada es "receta de Cordero Segurefio”. Un analisis mas detallado de
estos enlaces hace ver que la inmensa mayoria se localizan en webs de empresas,
diarios de informacion y establecimientos de restauracion.

Madrid, 27 de agosto de 2010.- Directora General de Industria y Mercados
Alimentarios. P.A.-El Subdirector General de Calidad Diferenciada y Agricultura
Ecolégica. Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino.
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