BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

Lunes 7 de marzo de 2011 Sec. lll.

Pag. 25747

lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

4274 Resolucién de 21 de febrero de 2011, de la Universidad de Burgos, por la que
se publica el plan de estudios de Graduado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos.

Obtenida la verificaciéon del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe positivo de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion, y
declarado el caracter oficial del titulo por el Consejo de Ministros de 4 de septiembre de
2009 (publicado en el BOE, num. 244, de 9 de octubre de 2009, por Resolucion de la
Secretaria General de Universidades de 22 de septiembre de 2009), este Rectorado ha
resuelto ordenar la publicacion del plan de estudios del Grado en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos por la Universidad de Burgos, como anexo a la presente Resolucion.

Burgos, 21 de febrero de 2011.—El Rector, Alfonso Murillo Villar.

ANEXO

Grado en Ciencias y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de Burgos
Rama de Conocimiento: Ciencias de la Salud

1. Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS por tipo de materia

Tipo de materia Céeé‘T'tgs
Formacién Basica (FB). . . ..................... 66
Obligatorias (OB) . . .........c it 132
Optativas (OP) . ... ... .. 18
Practicas Externas (PE) . .. .................... 12
Trabajo Finde Grado (TFG). . .................. 12
ECTSTotales .......... ... ... .. it 240

2. Créditos de Formacion Basica. Distribucion en Materias

Rama de conocimiento Materia Asignatura Céeéi_ll_tgs

Ciencias de la Salud. |Biologia. Biologia General. 6
Biologia. Microbiologia. 6

Fisica. Fisica Aplicada. 6

Fisiologia. Fisiologia Humana. 6

Bioquimica. |Bioquimica. 6

Bioquimica. |Biologia Molecular. 6

Estadistica. |Métodos para la Calidad y el Control de Medidas. 6

Ciencias. Matematicas. |Matematicas. 6
Quimica. Quimica General. 6

Quimica. Quimica Organica. 6

Quimica. Técnicas de Analisis. 6
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3. Plan de Estudios resumido por Médulos
Maodulo de Ciencia de los Alimentos
. . . Créditos
Materia. Asignatura. Caracter ECTS
Alimentacion y Cultura. Alimentacion y Cultura. OB 3
Quimica y Bioquimica de los Alimen-|Quimica y Bioquimica de los Alimentos. OB 4.5
tos.
Bromatologia. Bromatologia I. OB 6
Bromatologia II. OB 4.5
Bromatologia Ill. OB 4.5
Analisis Sensorial de los Alimentos. |Analisis Sensorial de los Alimentos. OB 4.5
Modulo de Tecnologia de los Alimentos
. . . Créditos
Materia Asignatura Caracter ECTS
Produccién de Materias Primas. Produccion de Materias Primas. OB 4,5
Fundamentos de la Ingenieria|Fundamentos de la Ingenieria Quimica. OB 6
Quimica.
Operaciones Basicas en la Industria|Operaciones Basicas en la Industrial OB 4,5
Alimentaria. Alimentaria 1.
Operaciones Basicas en la Industria OB 4.5
Alimentaria 1.
Tecnologia de los Alimentos. Tecnologia de los Alimentos |. OB 4,5
Tecnologia de los Alimentos |I. OB 4.5
Procesado de Alimentos. Tecnologia de Alimentos de Origen| OB 6
Vegetal.
Tecnologia de Alimentos de Origen| OB 6
Animal.
Biotecnologia Alimentaria. Biotecnologia Alimentaria. OB 6
Médulo de Seguridad Alimentaria
. . . Créditos
Materia Asignatura Caracter ECTS
Microbiologia y Parasitologia de los|Microbiologia y Parasitologia de los| OB 4.5
Alimentos Alimentos |
Microbiologia y Parasitologia de los| OB 4,5
Alimentos
Toxicologia de los Alimentos Toxiinfecciones Alimentarias OB 6
Toxicologia Abidtica Alimentaria OB 3
Seguridad y Trazabilidad en la|Seguridad y Trazabilidad en la Cadena| OB 3

Cadena Alimentaria

Alimentaria

cve: BOE-A-2011-4274



BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

Lunes 7 de marzo de 2011 Sec. lll. Pag. 25749

Moédulo de Control y Gestion de la Calidad

. . . Créditos
Materia Asignatura Caracter ECTS
Gestion de Calidad de la Industria|Economia y Gestiéon de la Empresa| OB 3
Alimentaria Alimentaria
Legislacion y Normalizacion Alimentarias OB 3
Sistemas de Gestion de Calidad OB 3
Gestion  Medioambiental de la|Gestidon Medioambiental de la Industriaj OB 6
Industria Alimentaria Alimentaria
Médulo de Nutricion y Salud
. . . Créditos
Materia Asignatura Caracter ECTS
Nutricién y Dietética Nutricién OB 6
Dietética OB 6
Salud Publica Salud Publica OB 3
Restauracion Colectiva Restauracion Colectiva OB 3
Moédulo de Inglés Técnico
. . . Créditos
Materia Asignatura Caracter ECTS
Inglés Técnico Inglés Técnico OB 3
Modulo de Optatividad
. . . Créditos
Materia Asignatura Caracter ECTS
Asignaturas Optativas Asignaturas Optativas oP 18
Modulo de Practicas Externas
. . . Créditos
Materia Asignatura Caracter ECTS
Practicas Externas Practicas Externas OB 12
Moédulo de Trabajo Fin de Grado
. . . Créditos
Materia Asignatura Caracter ECTS
Trabajo Fin de Grado Trabajo Fin de Grado OB 12
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4. Plan de Estudios resumido por curso académico

1¢"curso
Asignatura Céecd_ll_tgs Tipo | Semestre
Biologia General. 6 FB 1
Matematicas. 6 FB 1
Quimica General. 6 FB 1
Quimica Organica. 6 FB 1
Fisica Aplicada. 6 FB 1
Microbiologia. 6 FB 2
Fisiologia Humana. 6 FB 2
Bioquimica. 6 FB 2
Fundamentos de la Ingenieria Quimica. 6 OB 2
Alimentacion y Cultura. 3 OB 2
Inglés Técnico. 3 OB 2
2° curso
Asignatura. Créditos | Tipo |Semestre
ECTS
Biologia Molecular. 6 FB 1
Técnicas de Analisis. 6 FB 1
Métodos para la Calidad y el Control de Medidas. 6 FB 1
Operaciones Basicas en la Industria Alimentaria I. 4.5 OB 1
Microbiologia y Parasitologia de los Alimentos |. 4.5 OB 1
Economia y Gestion de la Empresa Alimentaria. 3 OB 1
Operaciones Basicas en la Industria Alimentaria Il. 4.5 OB 2
Microbiologia y Parasitologia de los Alimentos |I. 4,5 OB 2
Quimica y Bioguimica de los Alimentos. 6 OB 2
Producciéon de Materias Primas. 4.5 OB 2
Bromatologia I. 6 OB 2
Andlisis Sensorial de los Alimentos. 4.5 OB 2
3¢ curso
Asignatura Cé%j.;_tgs Tipo | Semestre
Bromatologia Il. 4.5 OB 1
Tecnologia de los Alimentos |. 4.5 OB 1
Nutricion. 6 OB 1
Toxiinfecciones Alimentarias. 6 OB 1
Legislacion y Normalizacion Alimentarias. 3 OB 1
Salud Publica. 3 OB 1
Sistemas de Gestion de Calidad. 3 OB 1 N
Bromatologia llI. 45 OB 2 S
Tecnologia de los Alimentos |I. 4,5 OB 2 §
Dietética. 6 OB 2 <
Toxicologia Abidtica de los Alimentos. 3 OB 2 :'o:
Biotecnologia Alimentaria. 6 OB 2 g
o
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Asignatura Cé%j.:.tgs Tipo | Semestre
Restauracion Colectiva. 3 OB 2
Seguridad y Trazabilidad en la Cadena Alimentaria. 3 OB 2
4° curso
Asignatura Cééé:i_li_tgs Tipo | Semestre
Tecnologia de Alimentos de Origen Animal. 6 OB 1
Tecnologia de Alimentos de Origen Vegetal. 6 OB 1
Gestion Medioambiental de la Industria Alimentaria. 6 OB 1
Asignatura Optativa . 6 OP 1
Asignatura Optativa Il. 6 OP 1
Asignatura Optativa lll. 6 OoP 2
Practicas Externas. 12 OB 2
Trabajo Fin de Grado. 12 OB 2
La oferta de asignaturas optativas se podra consultar en la pagina Web del grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. http://www.ubu.es/cyta/
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