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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

8317 Resolucién de 11 de julio de 2013, de la Universidad de Granada, por la que
se publica el plan de estudios de Master en Avances en Calidad y Tecnologia
Alimentaria.

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, asi
como la autorizacion de la Comunidad Autonoma de Andalucia, y establecido el caracter
oficial del titulo por Acuerdo del Consejo de Ministros de 23 de noviembre de 2012
(publicado en el «BOE» de 8 de febrero de 2013 por resolucion de la Secretaria General
de Universidades de 17 de enero de 2013),

Este Rectorado ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a la obtencion del
titulo de Master Universitario en Avances en Calidad y Tecnologia Alimentaria por la
Universidad de Granada, que quedara estructurado segun consta en el anexo de esta
Resolucion.

Granada, 11 de julio de 2013.—El Rector, Francisco Gonzalez Lodeiro.

ANEXO

Cuadro 1: Resumen de materias y distribucion de créditos ECTS del Master
Universitario en Avances en Calidad y Tecnologia Alimentaria.

) . Créditos
Tipo de Materia ECTS
Obligatorias ............. ... ... ... ..... 18
Optativas ............... .. ... .. ... 12
Practicasexternas . ...................... 12
TrabajofindeMaster .. ................... 18
Total. ... .. 60
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Cuadro 2: Mddulos y Materias del Master Universitario en Avances en Calidad
y Tecnologia Alimentaria.
Maédulo Materia ECTS Caréacter
Maddulo I: Tecnologia de los Tecnologia del DNA recombinante y aplicaciones en alimentacion. 3 Optativo.
alimentos. . . .
Ingenieria del producto. 3 Obligatorio.
Tecnologia enzimatica, hidrdlisis de biopolimeros. 3 Obligatorio.
Modelizacion y simulacion de procesos en la industria alimentaria. 3 Optativo.
Tecnologias de membranas, aplicacion a la concentracién y 3 Optativo.
separacion de los componentes de los alimentos.
Tecnologia y produccion de alimentos vegetales. 3 Optativo.
Tecnologia del envasado alimentario. 3 Optativo.
Valoracion de subproductos de la industria alimentaria. 3 Optativo.
Procesos enzimaticos en medios no acuosos, aplicacion a la 3 Optativo.
produccién de lipidos estructurados.
Ingenieria del secado de alimentos en secaderos de atomizacion. 3 Optativo.
Tecnologias de los alimentos fermentados. 3 Optativo.
Tecnologias emergentes en la industria alimentaria. 3 Obligatorio.
Médulo II: Calidad y seguridad | Avances legislativos aplicados a la innovacion y tecnologia 3 Obligatorio.
alimentaria. alimentaria.
Fitosanitarios en los alimentos. 3 Optativo.
Disefio y formulacién de alimentos para regimenes especiales. 3 Optativo.
Metales téxicos en los alimentos. 3 Optativo.
Actualizacion de los programas de calidad en los laboratorios de 3 Obligatorio.
alimentos.
Aspectos tecnoldgicos de calidad y seguridad de las bebidas 6 Optativo.
alcohdlicas.
Control de calidad y disefio de experimentos en la industria 3 Optativo.
alimentaria.
Disefio higiénico y formulacion de detergentes en la industria 3 Optativo.
alimentaria.
Métodos de determinacion de la capacidad antioxidante. 3 Optativo.
Aceites vegetales comestibles. Aspectos tecnoldgicos de calidad y 3 Optativo.
nutricionales.
Sistemas de seguridad en la industria alimentaria. Nuevas 3 Obligatorio.
perspectivas.
Innovacion en el uso de compuestos bioactivos en los alimentos. 3 Optativo.
Parametros de calidad organoléptica en alimentos y bebidas. 3 Optativo.
N~
Méodulo IlI: Practicas externas. |Practicas externas. 12 | Obligatorio. o
»
Trabajo Fin de Master. Trabajo Fin de Master. 18 | Obligatorio. S
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