Suplement num. 23

Dimecres 1 desembre 2004 3381

duents a I'obtencio d’aquell, i altres normes dictades en el
seu desplegament.

En virtut d’aixo, a proposta de la ministra d’Educacié i
Ciencia i amb la deliberacio prévia del Consell de Minis-
tres en la reunid del dia 5 de novembre de 2004,

DISPOSO:
Article 1. Objecte.

1. S’homologa el titol de diplomat en treball social,
de la Facultat de Pedagogia, de la Universitat de Barce-
lona, una vegada acreditats I’homologacié del seu pla
d’estudis per part del Consell de Coordinaciéo Universi-
taria i el compliment dels requisits basics que preveu el
Reial decret 557/1991, de 12 d’abril, sobre creacid i reco-
neixement d'universitats i centres universitaris.

El pla d’estudis homologat a que s’ha fet referéncia en
el paragraf anterior és el mateix que va ser homologat per
I’Acord del Consell d’Universitats, avui Consell de Coordi-
nacié Universitaria, de 2 de juliol de 2001, per a I'Escola
Universitaria de Treball Social d'aquesta Universitat,
publicat en el «Butlleti Oficial de I'Estat» de 16 d'octubre
de 2001.

2. La Generalitat de Catalunya pot autoritzar la
imparticié dels ensenyaments que condueixen al’obtencio
del titol homologat a I'apartat 1, i la Universitat de Barce-
lona pot procedir, en el moment oportu, a expedir-ne el
titol corresponent.

Article 2. Avaluacio del desenvolupament efectiu dels
ensenyaments.

Als efectes del que disposen aquest Reial decret i els
apartats 5 i, si s’escau, 6 de I'article 35 de la Llei organica
6/2001, de 21 de desembre, transcorregut el periode
d’'implantacié del pla d’estudis a que es refereix el
paragraf segon de I'apartat 1 de l'article 1, la Universitat
ha de sotmetre a avaluaci6 de I’Agencia Nacional
d’Avaluacié de la Qualitat i Acreditacié el desenvolupa-
ment efectiu dels ensenyaments corresponents.

Article 3. Expedicid del titol.

El titol a qué es refereix l'apartat 1 de l'article 1 és
expedit pel rector de la Universitat de Barcelona, d’acord
amb el que estableixen I'article 34.2 de la Llei organica
6/2001, de 21 de desembre, i altres normes vigents, amb
expressa mencio d'aquest Reial decret que homologa el
titol.

Disposicid final primera. Habilitacio per al desplega-
ment reglamentari.

El ministre d’Educacié i Ciencia, en I'ambit de les
seves competencies, ha de dictar les disposicions neces-
saries per al desplegament i l'aplicacié d’aquest Reial
decret.

Disposicio final segona. Entrada en vigor.

Aquest Reial decret entra en vigor I'endema de la
publicacio en el «Butlleti Oficial de I'Estat».

Madrid, 5 de novembre de 2004.
JUAN CARLOS R.

La ministra d’Educacio i Ciéncia,
MARIA JESUS SAN SEGUNDO GOMEZ DE CADINANOS

MINISTERI DE LA PRESIDENCIA

19649 CORRECCIO d’errades del Reial decret 118/2003,

de 31 de gener, pel qual s’aprova la llista de
substancies permeses per a la fabricacio de
materials i objectes plastics destinats a entrar
en contacte amb els aliments i es regulen deter-
minades condicions d’assaig. («BOE» 279,
de 19-11-2004.)

Havent observat errades en el Reial decret 118/2003, de 31
de gener, pel qual s’aprova la llista de substancies permeses
per a la fabricacio de materials i objectes plastics destinats a
entrar en contacte amb els aliments i es regulen determina-
des condicions d’assaig, publicat en el «Butlleti Oficial de
I'Estat» nimero 36, d'11 de febrer de 2003, i en el suplement
en catala numero 6, d'1 de marg de 2003 (correccié d’errors
publicada en el «Butlleti Oficial de I'Estat» nimero 122, de 20
de maig de 2004, i en el suplement en catala nimero 12, d'1
de juny de 2004), es procedeix a fer-ne les rectificacions opor-
tunes referides a la versio en llengua catalana:

Lannex IV es reprodueix en la seva integritat:
«ANNEX IV
SECCIO A

Llista de simulants i productes alimentaris

1. A la llista, no exhaustiva, de productes alimentaris,
que s’inclou més endavant, s’estableixen els simulants que
s’han d'utilitzar en les proves de migracié respecte a un pro-
ducte alimentari o a un grup de productes alimentaris i
s’indiquen amb les abreviatures seglients:

Simulant A: aigua destil-lada o aigua de qualitat equiva-
lent.

Simulant B: acid aceétic al 3 per cent (P/V), en solucio
aquosa.

Simulant C: etanol al 10 per cent (V/V), en solucid
aquosa.

Simulant D: oli d'oliva rectificat (apartat 7.1a); quan per
raons tecniques lligades al métode d’analisi sigui necessari
utilitzar altres simulants, I'oli d'oliva s’ha de substituir per una
barreja de triglicérids sintétics (apartat 7.2a) o per oli de gira-
sol (apartat 7.3a). Si tots els simulants esmentats com a simu-
lant D resulten inapropiats, es poden utilitzar altres simulants,
aixi com altres condicions de temps i temperatura.

No obstant aixo, el simulant A s’ha d'utilitzar inicament
en els casos esmentats especificament en el quadre de les
condicions d'assaig.

2. Per cada producte alimentari o per cada grup de pro-
ductes alimentaris només s’utilitza el simulant o els simulants
indicats amb el signe X, i s'"ha de fer servir per a cada simulant
una nova mostra del material o objecte de qué es tracti.
Labsencia del signe X significa que per a I'esmentada partida
o subpartida no es requereix cap prova.

3. Quan el signe X aparegui seguit per una xifra de la
qual estigui separat per una ratlla obliqua, el resultat de les
proves de migracio s'ha de dividir per I'esmentada xifra.
Aquesta, anomenada “coeficient de reduccid] té en compte,
de manera convencional, el poder d'extraccid més gran del
simulant dels aliments grassos en relacié amb determinats
tipus de productes alimentaris.

4. Siel signe X esta acompanyat, entre paréntesis, de la
lletra a, només s’ha d'utilitzar un dels dos simulants indicats:

a) Si el pH del producte alimentari és superior a 4,5,
s'utilitza el simulant A.
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b) Si el pH del producte alimentari és inferior o igual
a 4,5, s'utilitza el simulant B.

5. Siun producte alimentari figura a la llista tant sota
una partida especifica com sota una partida general, s'ha
d’utilitzar inicament el simulant o els simulants previstos
sota la partida especifica.

6. Quan el producte alimentari o el grup de produc-
tes alimentaris no estiguin inclosos a la llista de productes
alimentaris que s’inclou més endavant, els assajos s’han
de fer utilitzant, entre els simulants d’aliments indicats a
I'apartat 1, els que més s’assemblin al comportament real
de l'aliment.

7. Caracteristiques que han de tenir els productes
inclosos a I'epigraf simulant D.

1a Caracteristiques de I'oli d’oliva rectificat:

Index de iode (Wijs) = 80-88.

Index de refraccio a 25 °C = 1,4665-1,4679.

Acidesa (expressada en percentatge d’acid oleic) =
per cent maxim.

Index de peroxids (expressats en mil-liequivalents
d’oxigen per kg d'oli) = 10 maxim.

0,5

2a Composicio de la barreja de triglicéerids sintetics:
a) Distribucié dels acids grassos:

b) Puresa:

Contingut en monoglicérids (determinat per via enzi-
matica): < 0,2 per cent.

Contingut de diglicérids (determinat per via enzima-
tica): < 2,0 per cent.

Matéries no saponificables: < 0,2 per cent.

Index de iode (Wijs): < 0,1 per cent.

Index d’acidesa: < 0,1 per cent.

Contingut en aigua (K. Fischer): < 0,1 per cent.

Punt de fusi6: 28 + 2 °C.

c) Espectre d'absorcio tipica (gruix de la capa: d = 1
cm; referencia: aigua a 35 °C):

Longitud d’ona (nm)

290 | 310 | 330 | 350 | 370 | 390 | 430 | 470 | 510
Transmissio (percentatge)
2 15 37 64 80 88 95 97 98

Nombre d’atoms de C en els residus d’acids grassos Almenys 10 per cent de transmitancia de llum a 310 nm
(cubeta d’1 cm; referencia: aigua a 35 °C).
6 8 10 12 14 16 18 |Altres 3a Caracteristiques de I'oli de gira-sol:
- index de iode (Wijs): 120-145.
Area GLC (percentatge) Index de refraccié a 20 °C: 1,474-1,476.
Index de saponificacié: 188-193.
1 6-9 8-11 145-52112-15| 8-10 | 8-12 <1 Densitat relativa a 20 °C: 0,918-0,925.
Materies no saponificables: 0,5 per cent-1,5 per cent.
Nimero o ) ) Simulants que s’han d'utilitzar
de referencia Denominacio dels productes alimentaris A 5 c 5
01 Begudes.
01.01 Begudes no alcoholiques o begudes alcoholiques el grau alcohodlic de
les quals sigui de menys de 5 per cent de vol.:
Aigles, sidres, sucs de fruites o d’hortalisses, simples o concentrats,
mostos, nectars de fruites, llimonades, sodes, xarops, biter, infusions,
café, te, xocolata liquida, cerveses i altres X(a) X(a)
01.02 Begudes alcoholiques el grau alcoholic de les quals sigui de 5 per cent
de vol. o més:
Begudes classificades sota la partida numero 01.01 pero el grau alco-
holic de les quals sigui de 5 per cent de vol. o més: vins, aiguardents,
licors. X(*¥) | X(**)
01.03 Diversos: alcohol etilic sense desnaturalitzar. X(*¥) | X(**)
02 Cereals, derivats dels cereals, productes de galeteria, de forn i de pas-
tisseria.
02.01 Midons i fecules.
02.02 Cereals en estat natural, en flocs, en lamines (inclosos el blat de moro
inflat i els pétals de blat de moro i altres).
02.03 Farines de cereals i semoles.
02.04 Pastes alimentaries.
02.05 Productes secs de forn, galeteria i productes secs de pastisseria:
A. Que presentin materies grasses a la seva superficie. X/5
B. Altres.
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donumero Denominacio dels productes alimentaris Simulants que s'han dutilitzar
A B Cc D
02.06 Productes frescos de forn i pastisseria:
A. Que presentin mateéries grasses a la seva superficie. X/5
B. Altres. X
03 Xocolates, sucres i els seus derivats, productes de confiteria.
03.01 Xocolates, productes recoberts de xocolata, succedanis i productes
recoberts de succedanis. X/5
03.02 Productes de confiteria:
A. En forma solida:
I.  Que presentin matéries grasses a la seva superficie. X/5
II. Altres.
B. En forma de pasta:
I.  Que presentin matéries grasses a la seva superficie. X/3
II.  Humits. X
03.03 Sucres i articles de confiteria:
A. En forma solida.
B. Melisimilars. X
C. Melasses o xarops de sucre. X
04 Fruites, hortalisses i els seus derivats.
04.01 Fruites senceres, fresques o refrigerades.
04.02 Fruites transformades:
A. Fruites seques o deshidratades, senceres o en forma de farina o de
pols.
B. Fruites en trossos, o en forma de puré o de pasta. X(a) X(a)
C. Fruites en conserva (melmelades i productes similars, fruites sen-
ceres o en trossos, en forma de farina o de pols, conserves en un
medi liquid):
I.  Enun medi aquos. X(a) X(a)
II.  Enun mediolids. X(a) X(a) X
lll. En un medi alcoholic (> 5 per cent vol.). X(*) X
04.03 Fruits de closca (cacauets, castanyes, ametlles, avellanes, nous comu-
nes, pinyons i altres):
A. Descorticats, assecats.
B. Descorticats i torrats. X/5(**¥)
C. Enforma de pasta o de crema. X X/3(**%*)
04.04 Hortalisses senceres, fresques o refrigerades.
04.05 Hortalisses transformades:
A. Hortalisses seques o deshidratades, senceres, en forma de farina o
de pols.
B. Hortalisses en trossos, en forma de puré. X(a) X(a)
C. Hortalisses en conserves:
I.  Enun medi aquos. X(a) X(a)
II. En un medi olids. X(a) X(a) X
lll. En un medi alcoholic (> 5 per cent vol.). X(*) X
05 Greixos i olis.
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doumero Denominacié dels productes alimentaris Simulants que #han dutlizar
e referencia A 5 c 5
05.01 Greixos i olis animals i vegetals, naturals o elaborats (inclosos la man-
tega de cacau, el llard, la mantega fosa). X
05.02 Margarina, mantega i altres matéries grasses compostes d’emulsions
d’aigua en oli. X/2
06 Productes animals i ous.
06.01 Peixos:
A. Frescos, refrigerats, salats, fumats. X X/3(***)
B. Enforma de pasta. X X/3(***)
06.02 Crustacis i mol-luscos (inclosos les ostres, els musclos i els cargols) que
no estiguin protegits naturalment per la seva closca o la seva
petxina. X
06.03 Carns de totes les espécies zoologiques (inclosos I'aviram i la caga): X/4
A. Fresques, refrigerades, salades, fumades. X
B. En forma de pasta, de crema. X
06.04 Productes transformats a base de carn (pernil, llonganissa, cansalada i
altres). X X/4
06.05 Conserves o semiconserves de carn o de peix:
A. Enun medi aqués. X(a) X(a)
B. En un medi olids. X(a) X(a) X
06.06 Ous sense closca:
A. En pols o assecats.
B. Altres. X
06.07 Rovell d’ou:
A. Liquid. X
B. En pols o congelats. X
Clara d'ou assecada.
07 Productes lactis.
07.01 Llet:
A. Sencera. X
B. Parcialment deshidratada. X
C. Parcialment o totalment desnatada. X
D. Totalment deshidratada.
07.02 Llet fermentada, com ara el iogurt, la llet batuda i les seves associa-
cions amb fruites o derivats de fruites. X
07.03 Nata i nata acida. X(a) X(a)
07.04 Formatges:
A. Sencers amb crosta.
B. Fosos. X(a) X(a)
C. Tots els altres.
X(a) | Xa) X/3(%%%)
07.05 Quall:
A. Liquid o pastos. X(a) X(a)

B. En pols o assecat.
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Ndmero Simulants que s’han d'utilitzar
i Denominacio dels productes alimentaris
de referéncia p A B c D
08 Productes diversos.
08.01 Vinagre. X
08.02 Aliments fregits o rostits.
A. Patates fregides, bunyols i altres. X/5
B. D’origen animal. X/4
08.03 Preparacié de sopes, potatges o caldos preparats (extractes, concen-
trats), preparacions alimentaries heterogéenies homogeneitzades,
plats preparats:
A. En pols o assecats:
I.  Que presentin matéries grasses a la seva superficie. X/5
Il. Altres.
B. Liquids o pastosos:
I.  Que presentin materies grasses a la seva superficie. X(a) X(a) X/3
II. Altres. X(a) X(a)
08.04 Llevats o substancies fermentants:
A. En pasta. X(a) X(a)
B. Secs.
08.05 Sal de cuina.
08.06 Salses:
A. Que no presentin materies grasses a la seva superficie. X(a) X(a)
B. Maionesa, salses derivades de la maionesa, nata per a amanida i
altres salses emulsionades (emulsié de tipus d'oli en aigua). X(a) X(a) X/3
C. Salsa que contingui oli i aigua que formin dues capes diferents. X(a) X(a) X
08.07 Mostasses (amb excepcié de les mostasses en pols de la partida
numero 08.17). X(a) X(a) X/3(***)
08.08 Llesques de pa, entrepans, torrades i altres que continguin qualsevol
classe d’aliments.
A. Que presentin mateéries grasses a la seva superficie. X/5
B. Altres.
08.09 Gelats. X
08.10 Aliments secs:
A. Que presentin mateéries grasses a la seva superficie.
B. Altres. X/5
08.11 Aliments congelats o supercongelats.
08.12 Extractes concentrats el grau alcoholic dels quals sigui del 5 per cent de
vol. d’alcohol o més. X(*) X
08.13 Cacau:
A. Cacau en pols. X/B(**%)
B. Cacau en pasta. X/5(***)
08.14 Cafe, fins i tot torrat o descafeinat o soluble, succedanis de café granu-
lat o en pols.
08.15 Extractes de cafe liquid. X
08.16 Plantes aromatiques i altres plantes: camamilla, malva, menta, te, til-la
i altres.
08.17 Especies i aromes en el seu estat normal: canyella, clau, mostassa en
pols, pebre, vainilla, safra i altres.

Notes:

(*) Aquesta prova s’efectua tinicament en el cas que el pH sigui inferior o igual a 4,5.

(**) Aquesta prova es pot fer, en cas de liquids o de begudes el grau d’alcohol dels quals sigui més de 10 per cent de vol. d"alcohol,
amb etanol en solucié aquosa d’una concentracié analoga.

(***)

la prova amb el simulant D.

Si amb una prova apropiada és possible demostrar que no s’estableix cap “contacte gras” amb el material plastic, es pot ometre
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SECCIO B

Normes basiques per a la verificacio global i especifica
de la migracio

1. “Els assajos de migracid” per a la determinacio de
la migracié especifica i global s’efectuen utilitzant els
“simulants d’aliments’, que preveu el capitol I, i en les
“condicions convencionals d'assaig de la migracio’ que
estableix el capitol Il.

2. "“Els assajos substitutius” que utilitzen els “mitjans
d’assaig” d'acord amb les “condicions convencionals
d’assajos substitutius’ tal com estableix el capitol Ill, es
duen a terme si I'assaig de migracid que utilitza els simu-
lants d’aliments grassos (vegeu el capitol 1) no és viable
per raons tecniques relatives al métode d’analisi.

3. Quan es compleixin les condicions que especifica
el capitol IV, en lloc dels assajos de migraciéo amb simu-
lants d'aliments grassos es poden permetre “els assajos
alternatius” que indica el capitol IV.

4. En els tres casos es pot permetre:

a) Reduir el nombre d’assajos que s’han de fer en
aquell o aquells que, en el cas concret objecte d’examen,
s’admetin comunament com els més estrictes sobre la
base de les proves cientifiques.

b) Ometre els assajos de migracid, o els substitutius
o els alternatius, quan hi hagi proves concloents que els
limits de la migracié no poden ser depassats en cap de les
condicions previsibles d'us del material o objecte.

CAPITOL |
Simulants d’aliments

I. Introduccio

No sempre és possible utilitzar aliments per examinar
els materials en contacte amb els productes alimentaris,
per la qual cosa s’utilitzen simulants d’aliments. Per con-
vencio es classifiquen segons tinguin les caracteristiques
d’'un o més tipus d’aliments. Els tipus d’aliments i els
simulants d’aliments que s’han d’utilitzar s’indiquen en el
quadre 1. A la practica sén possibles diverses barreges de
tipus d’aliments, per exemple aliments grassos i aliments
aquosos. La seva descripcio és en el quadre 2, acompan-
yada de la indicacié del simulant o simulants d'aliments
que és necessari seleccionar en dur a terme els assajos de
migracio.

QuADRE 1

Tipus d'aliments i simulants d’aliments

Tipus d’aliments Classificacio convencional

Simulant d"aliment Abreviatura

Productes alimentaris
I'assaig dels quals només
esta prescrit amb el simu-
lant A.

Productes alimentaris
I'assaig dels quals només

Aliments aquosos (és a dir,
aliments aquosos que tin-
guin un pH > 4,5).

Aliments acids (és a dir, ali-
ments aquosos que tinguin

un pH < 4,5). esta prescrit amb el simu-
lant B.
Aliments alcoholics. Productes alimentaris

I'assaig dels quals només
esta prescrit amb el simu-
lant C.

Productes alimentaris
I'assaig dels quals només
esta prescrit amb el simu-
lant D.

Aliments grassos.

Aliments secs.

Aigua destil-lada o aigua de|Simulant A.

qualitat equivalent.

Acid acétic al 3 per cent|Simulant B.

(p/v).

Etanol al 10 per cent (v/v).|Simulant C.
Aquesta concentracio
s'ajusta a la graduacid
alcoholica real de I'aliment
si és superior al 10 per cent
(Vv/v).

Oli d'oliva rectificat o altres
simulants d'aliments gras-
SOS.

Simulant D.

Cap. Cap.

Il.  Seleccio dels simulants d’aliments

1. Materials i objectes destinats a entrar en contacte
amb tot tipus d’aliments:

Els assajos s’efectuen utilitzant els simulants
d’aliments indicats a continuacid, que sén considerats els
més estrictes, en les condicions d’'assaig que especifica el
capitol I, i prenent una nova mostra del material o objecte
plastic per a cada simulant:

a) Acid aceétic al 3 per cent (p/v) en solucié aquosa.
b) Etanol al 10 per cent (v/v) en solucié aquosa.
c) Oli d’oliva rectificat (“simulant D de referencia”).

No obstant aix0, aquest simulant D de referéncia es
pot substituir per una barreja sintética de triglicérids o
d’oli de gira-sol o d’oli de blat de moro amb especifica-
cions normalitzades (“altres simulants d’aliments gras-
sos’, denominats “simulants D”). Si en utilitzar qualsevol
d'aquests altres simulants d'aliments grassos se sobre-
passen els limits de la migracio, per determinar-ne

I'incompliment és obligatoria una confirmacié del resultat
utilitzant oli d'oliva, quan sigui técnicament possible. Si
aquesta confirmacio no és tecnicament possible i el mate-
rial o I'objecte sobrepassa els limits de la migracio, es
considera que no compleix els requisits d’aquest Reial
decret.

2. Materials i objectes destinats a entrar en contacte
amb tipus especifics d’aliments:

Aquest cas es refereix Unicament a les situacions
seguents:

a) Quan el material o I'objecte ja esta en contacte
amb un producte alimentari conegut.

b) Quan el material o I'objecte va acompanyat, de
conformitat amb les normes de I'article 9 del Reial decret
1425/1988, de 25 de novembre, d'una mencié especifica
que indica amb quins tipus d'aliments descrits en el qua-
dre 1 es pot utilitzar o no, per exemple “només per a ali-
ments aquosos”’
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c) Quan el material o I'objecte va acompanyat, de
conformitat amb les normes de l'article 9 del Reial decret
1425/1988, de 25 de novembre, d'una mencid especifica
que indica amb quins productes alimentaris o grups de
productes alimentaris esmentats a la llista de denomina-
cions de productes alimentaris i simulants es poden utili-
tzar o no. Aquesta indicacié s’expressa:

1r En les fases de comercialitzacié diferents de la
fase de venda al detall, utilitzant el “nidmero de referén-
cia” o la “denominacié dels productes alimentaris” que
figura a la llista de denominacions de productes alimenta-
ris i simulants esmentada anteriorment.

2n En la fase de venda al detall, utilitzant una indica-
cid que es refereix Unicament a uns pocs aliments o grups
d’aliments, preferentment amb exemples facilment com-
prensibles.

En aquestes situacions, els assajos s’efectuen utilit-
zant en el cas b) el simulant o els simulants d’aliments
indicats com a exemples en el quadre 2, i en els casos a) i
c), el simulant o els simulants esmentats a la llista de
denominacions de productes alimentaris i simulants. Si
els productes alimentaris o grups de productes alimenta-
ris no s’inclouen a la llista a que s’ha al-ludit, s’ha de
seleccionar I'element del quadre 2 que s’assembli més al
producte alimentari o grup de productes alimentaris
objecte d’examen.

Si el material o I'objecte esta destinat a entrar en con-
tacte amb més d’'un producte alimentari o grup de pro-
ductes alimentaris amb diferents coeficients de reduccio,
s’apliquen a cada producte alimentari els coeficients de
reducciéo adequats al resultat de I'assaig. Si un o més
resultats de I'esmentat calcul depassa els limits, llavors el
material no és apte per a aquest producte alimentari con-
cret o grup de productes alimentaris.

Els assajos s’han de dur a terme en les condicions
d’assaig que especifica el capitol Il, i s’"ha de prendre una
nova mostra per a cada simulant.

QUuUADRE 2

Simulants d’aliments que s’han de seleccionar per
examinar, en casos especials, materials destinats a
entrar en contacte amb aliments

Aliments de contacte Simulant
Només aliments aquosos. Simulant A.
Només aliments acids. Simulant B.
Nomeés aliments alcoholics. Simulant C.
Només aliments grassos. Simulant D.
Tots els aliments aquosos i acids. Simulant B.

Tots els aliments aquosos i alco-|Simulant C.
holics.

Tots els aliments acids i alcoholics.

Tots els aliments aquosos i grassos. |Simulants A i D.

Tots els aliments acids i grassos. Simulants B i D.

Tots els aliments aquosos, alcoholics | Simulants C i D.
i grassos.

Tots els aliments acids, alcoholics i|Simulants B, Ci D.
grassos.

Simulants Bi C.

CAPITOL Il

I. Condicions d’assaig de migracio
(temps i temperatures)

Les proves de migracié s’efectuen elegint, entre els
temps i les temperatures indicats en el quadre 3, els que
corresponguin a les pitjors condicions previsibles del con-
tacte dels materials i objectes plastics en estudi i a qualse-
vol informacio d’etiquetatge sobre la temperatura maxima

d’us. Per aixo, si el material o I'objecte plastic esta desti-
nat a una aplicacié de contacte amb aliments coberta per
una combinacié de dos o més temps i temperatures selec-
cionats del quadre, I'assaig de migracié s'ha de dur a
terme sotmetent la mostra successivament a totes les
pitjors condicions aplicables previsibles adequades a la
mostra, utilitzant la mateixa porcié de simulant
d’aliment.

Il. Condicions de contacte comunament
reconegudes més estrictes

En aplicacié dels criteris generals segons els quals la
determinacio de la migracié se circumscriu a les condi-
cions d'assaig que, en el cas especific examinat, siguin
reconegudes com les més estrictes d’acord amb les dades
cientifiques, a continuacié s’ofereixen alguns exemples
concrets de condicions de contacte durant els assajos.

1. Materials i objectes de matéria plastica destinats a
entrar en contacte amb productes alimentaris en qualse-
vol condicio de temps i temperatura:

Sino hi ha etiqueta o instruccions que indiquin la tem-
peratura i el temps de contacte previsibles en les condi-
cions reals d'utilitzacid, els assajos s’han d’efectuar utilit-
zant, segons el tipus d’aliments, els simulants Ai/o B i/o C
durant quatre hores a 100 °C o durant quatre hores a la
temperatura de reflux, i/o el simulant D durant dues hores
només a 175 °C. Aquestes condicions de temps i tempera-
tura sén per convencié considerades les més estrictes.

2. Materials i objectes de matéria plastica destinats a
entrar en contacte amb productes alimentaris a la tempe-
ratura ambient o a una temperatura inferior durant un
periode no especificat:

Si I'etiqueta indica que els materials o objectes estan
destinats a una utilitzacié a temperatura ambient o a una
temperatura inferior, o si per la seva naturalesa és evident
que estan destinats a una utilitzacié a temperatura
ambient o0 a una temperatura inferior, I'assaig s’efectua a
40 °C durant 10 dies. Aquestes condicions de temps i tem-
peratura sén per convencio considerades les més estric-
tes.

Ill. Substancies migrants volatils

Per a la migracio especifica de substancies volatils, els
assajos amb simulants s’efectuen de manera que
s’evidencii la perdua de substancies migrants volatils que
es pugui produir en les pitjors condicions d’utilitzacié pre-
visibles.

IV. Casos especials

1. En els assajos de migracié dels materials i objec-
tes de mateéria plastica per a Us en forns de microones,
s’utilitza un forn convencional o un forn de microones en
les condicions de temps i temperatura pertinents selec-
cionades del quadre 3.

2. Sicom a conseqliéncia dels assajos en les condi-
cions de contacte que especifica el quadre 3 es produeixen
canvis fisics o d'un altre tipus a la mostra que no es pro-
dueixen en les pitjors condicions previsibles d'us del
material o I'objecte examinat, els assajos de migracio
s’han de dur a terme en les pitjors condicions previsibles
d’Us en queé aquests canvis fisics o d’un altre tipus no tin-
guin lloc.

3. Malgrat les condicions que preveuen el quadre 3 i
I'apartat Il, si un material o objecte de mateéria plastica es
pot utilitzar en la practica durant periodes inferiors a 15
minuts a temperatures entre 70 °C i 100 °C (per exemple,
“ompliment en calent”) i aix0 s’indica adequadament en
I'etiqueta o les instruccions, només és necessari efectuar
I’assaig de dues hores a 70 °C. No obstant aixo, si el mate-



3388 Dimecres 1 desembre 2004

Suplement num. 23

rial o I'objecte esta destinat també per a la conservacio a
temperatura ambient, I'esmentat assaig s’ha de substituir
per un assaig a 40 °C durant 10 dies, per convencié consi-
derat el més estricte.

4. En els casos en qué les condicions convencionals
de I'assaig de migracié no estiguin adequadament cober-
tes per les condicions de contacte de I'assaig del quadre 3
(per exemple, temperatures de contacte superiors a 175 °C
o temps de contacte inferior a cinc minuts), es poden uti-
litzar altres condicions de contacte que siguin més apro-
piades al cas examinat, sempre que les condicions selec-
cionades puguin suposar les pitjors condicions previsibles
de contacte per als materials o objectes de materia plas-
tica examinats.

QuADRE 3

Condicions convencionals per als assajos
de migraciéo amb simulants d’aliments

compte aquests exemples, aixi com I'experiéncia de qué
es disposi per al tipus de polimer objecte d’examen.

S’ha d’usar per a cada assaig una nova mostra. S’ha
d’aplicar en cada mitja d'assaig les mateixes normes que
prescriuen els capitols | i Il per al simulant D. Si s’escau,
s’han d'utilitzar els coeficients de reduccio establerts a la
Ilista de productes alimentaris i simulants. Per assegurar-
se que es compleixen tots els limits de migracio, s'ha de
seleccionar el valor més alt obtingut utilitzant tots els mit-
jans d’assaig.

No obstant aix0, si es comprova que la realitzacio dels
assajos provoca a la mostra modificacions fisiques o d'un
altre tipus, que no es produeixen en les pitjors condicions
previsibles d'us del material o objecte en examen, s’ha de
descartar el resultat d’aquests mitjans d’assaig i s’"ha de
seleccionar el més gran dels valors restants.

2. No obstant el que disposa l'apartat 1, es pot ome-
tre un o dos dels assajos substitutius que preveu el qua-
dre 4, si els esmentats assajos es consideren generalment
inapropiats per a la mostra en examen sobre la base de

Cond(i:gir?giiig?]g%gézcé?e%?sli%slegitjors Condicions d'assaig dades C|ent|f|ques.
Durada del contacte: Durada de |'assaig: Quaore 4
t <5 min. Vegeu les condicions de Condicions convencionals per als assajos
I"apartat 1V.4. substitutius
5min <t< 0,5 hores. 0,5 hores. Condicions Condicions Condicions Condicions
05h<t<1hora. 1 hora. dassaigambel | dasaigamb | dasslgamb | daseaig amb
1h <t< 2 hores. 2 hores. cent
2 h <t<4hores. 4 hores. 10487 06d5°C 10d87C —
10 d-20 °C 1d-20°C 10 d-20 °C —
4h <t< 24 hores. 24 hores. 10 440 °C 2 420 °C 10 440 °C —
t > 24 hores. 10 dies. 2 h-70 °C 0,5 h-40 °C 2.0 h-60 °C _
Temperatura de contacte: Temperatura de |'assaig: 0,5h-100°C | 0,5 h-60 °C (**) 2,5 h-60 °C 0,5 h-100 °C
T<5° 5°C 1 h-100 °C 1,0 h-60 °C (**) | 3,0 h-60 °C (**) 1 h-100 °C
5°C<T<20°C 20 °C 2 h-100 °C 1,5 h-60 °C (**) | 3,5 h-60 °C (*¥) 2 h-100 °C
20°C <T < 40 °C 40 °C 0,5h-121°C | 1,6 h-60°C (**) | 3,5h-60°C (**) | 0,5h-121°C
40°C <T < 70 °C 70 °C 1 h-121°C 2 h-60 °C (**) 4 h-60 °C (**) 1 h-121°C
70°C <T < 100 °C 100 °C o temperatura de 2 h-121°C 2,5 h-60 °C (**) | 4,5 h-60 °C (**) 2 h-121°C
reflux 0,5h-130°C | 2,0 h-60°C (**) | 4,0 h-60 °C (**) | 0,5h-130°C
100 °C <T < 121 °C 121 °C (*) 1 h-130 °C 2,5 h-60 °C (**) | 4,5 h-60 °C (**) 1 h-130 °C
121°C <T < 130 °C 130 °C (¥) 2 h-150 °C 3,0 h-60 °C (**) | 5,0 h-60 °C (**) 2 h-150 °C
130 °C <T < 150 °C 150 °C (*) 2 h-175°C 4,0 h-60 °C (**) | 6,0 h-60 °C (**) 2 h-175°C
T > 150 °C 175 °C (*) *)  MPPO = oxid de polifenilé modificat.

(*) Aquesta temperatura s’utilitza només per al simulant D. Per
als simulants A, B o C, I'assaig es pot substituir per un assaig a 100 °C
o a temperatura de reflux durant quatre vegades el temps seleccionat
d’acord amb les normes generals de I'apartat I.

CAPITOL 11l

Assajos substitutius de matéries grasses per a la migracié
global i especifica

1. Si no es poden usar simulants d’aliments grassos
per raons técniques relacionades amb el métode d'analisi,
s’han d'utilitzar en el seu lloc tots els mitjans d'assaig que
prescriu el quadre 4, en les condicions d’assaig correspo-
nents a les condicions d'assaig relatives al simulant D.

Aquest quadre proporciona alguns exemples de les
condicions convencionals més importants d'assaig de la
migracio i les seves corresponents condicions convencio-
nals d’assaig substitutiu. Per a les altres condicions
d’assaig no recollides en el quadre 4, s’han de tenir en

_ (*¥*) Els mitjans d"assaig volatils s’'usen fins a una temperatura
maxima de 60 °C. Una condicio prévia d'utilitzacio dels assajos
substitutius és que el material o I'objecte suporti les condicions
d’assaig que s’utilitzarien en un altre cas amb un simulant D. S'ha
de submergir una mostra en oli d'oliva en les condicions adequa-
des. Si les propietats fisiques es modifiquen (per exemple, fusié o
deformacio), llavors el material es considera no apte per a Us a
I'esmentada temperatura. Si les propietats fisiques no es modifi-
quen, s’han de continuar els assajos substitutius utilitzant noves
mostres.

CAPITOL IV

Assajos alternatius de mateéries grasses per a la migracio
global i especifica

1. Es pot permetre I'Us del resultat d’assajos alterna-
tius, tal com especifica aquest capitol, sempre que es
compleixin les dues condicions seglients:

a) Els resultats obtinguts en un “assaig de compara-
cié” mostrin que els valors sén iguals o superiors als
obtinguts en |'assaig amb el simulant D.

b) La migracid en assajos alternatius no depassi els
limits de migracio, una vegada aplicats els coeficients de
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reduccio adequats, establerts en el quadre de productes
alimentaris i simulants que hi ha a la seccié A d'aquest
annex.

Si no es compleix alguna d’aquestes condicions, s’han
de dur a terme els assajos de migracio.

2. No obstant la condicié préviament esmentada en
el paragraf a) de I'apartat 1, és possible deixar d'efectuar
I'assaig de comparacio si existeix una altra prova conclo-
ent, basada en resultats cientifics experimentals, que els
valors obtinguts en I'assaig alternatiu sén iguals o supe-
riors als obtinguts en I'assaig de migracio.

3. Assajos alternatius:

1r Assajos alternatius amb mitjans volatils: aquests
assajos utilitzen mitjans volatils com ara isoocta o etanol
al 95 per cent o altres solvents volatils o barreja de sol-
vents. S’han de dur a terme en condicions de contacte tals
gue es compleixi la condicié que estableix el paragraf a)
de I'apartat 1.

2n Assajos d’extraccio: es poden usar altres assajos
que utilitzin mitjans amb un poder d’extraccié molt fort en
condicions d'assaig molt estrictes, si esta reconegut de
manera general sobre la base de dades cientifiques que
els resultats obtinguts utilitzant aquests assajos (“assajos
d’extraccio”) sén iguals o superiors als obtinguts en
I'assaig amb el simulant D.»

MINISTERI DAGRICULTURA,
PESCA | ALIMENTACIO

ORDRE APA/3843/2004, de 19 de novembre, per
la qual s’estableixen criteris per a I'aplicacio de
les actuacions que preveu el Reial decret llei
6/2004, de 17 de setembre, per danys causats en
infraestructures publiques de titularitat de comu-
nitats de regants, i es determina I’'ambit territorial
d’actuacio. («<BOE» 283, de 24-11-2004.)

El Reial decret llei 6/2004, de 17 de setembre, pel qual
s’adopten mesures urgents per reparar els danys causats
pels incendis i les inundacions esdevinguts en territori de
les comunitats autonomes d’Arago, Catalunya, Andalusia,
la Rioja, Comunitat Foral de Navarra i Comunitat Valen-
ciana, en la disposicié addicional quarta, «Danys en infra-
estructures publiques titularitat de comunitats de regants»,
i als efectes que preveu l'article 3, declara d’emergeéncia les
obres que executi el Ministeri d’Agricultura, Pesca i Alimen-
tacio per reparar els danys causats en infraestructures
publiques titularitat de les comunitats de regants, compre-
ses en el seu ambit de competéncia.

Aixi mateix, mitjancant I'Ordre INT/3425/2004, de 7
d’octubre, per la qual es determinen els municipis als quals
son aplicables les mesures que preveu el Reial decret llei
6/2004, de 17 de setembre, es detallen, als efectes que pre-
veu el Reial decret llei esmentat, els termes municipals i
nuclis de poblacié afectats als quals sén aplicables les
mesures que s'hi preveuen. Les actuacions d’aquest Depar-
tament s’han de desenvolupar en I'ambit territorial que
determina I'Ordre ministerial esmentada, aixi com en els
termes municipals en els quals sigui imprescindible per a
I’execucio correcta de les obres necessaries i que puguin
estar afectats pel desenvolupament d’aquestes.

La present Ordre regula les actuacions que cal dur a
terme per executar les reparacions que siguin procedents
en materia d'infraestructures publiques i per conseqlieéncia
dels danys esmentats en comunitats de regants dels ambits
territorials expressats.
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En virtut d’aixo, consultades les comunitats autonomes
afectades, disposo:

Article 1. Ambit territorial afectat.

El Ministeri d’Agricultura, Pesca i Alimentacio ha de dur
a terme actuacions reparadores en els termes municipals
que hagin estat afectats per danys causats en les infraes-
tructures publiques de titularitat de les comunitats de
regants i en I'ambit territorial de les comunitats autbnomes
d’Arag6, Catalunya, Andalusia, la Rioja, Comunitat Foral de
Navarra i Comunitat Valenciana, danys inclosos en la rela-
cié que figura a I'annex de I'Ordre INT/3425/2004, de 7
d’octubre.

Als efectes de les actuacions reparadores esmentades,
també s’entén que hi estan inclosos els altres termes muni-
cipals, o nuclis de poblacié on, per a I'execucio correcta de
les obres necessaries, siguin imprescindibles les actua-
cions d'aquest Departament.

Article 2. Infraestructures publiques de titularitat de les
comunitats de regants.

1. Pertal de recuperar les infraestructures necessaries
per al desenvolupament normal de I'activitat productiva,
en les comunitats de regants que han patit els danys de
manera generalitzada, amb I'amenaca de les seves expec-
tatives de produccid, el Ministeri d’Agricultura, Pesca i Ali-
mentacié ha de dur a terme les obres necessaries per
reparar aquesta situacio, mitjancant la reparacié dels danys
causats en les infraestructures publiques de titularitat de
les comunitats esmentades, amb una dedicacié especial a
les infraestructures de reg, aixi com a qualssevol altres
afectades per les inundacions o per I'Us de maquinaria
pesant utilitzada en les tasques de neteja de lleres i ele-
ments de contencio.

2. Lescomunitats autonomes, en coordinacié amb les
delegacions del Govern, han de remetre a la Direccié Gene-
ral de Desenvolupament Rural del Ministeri d’Agricultura,
Pesca i Alimentacié una relacié de les obres que s’han de
dur a terme, als efectes del seu coneixement, estudi i selec-
cid, en funcio dels crédits pressupostaris assignats.

Article 3. Resolucio i execucio de les obres.

El subsecretari d’Agricultura, Pesca i Alimentacio,
d’acord amb I'Ordre APA/3119/2004, de 22 de setembre, de
delegacié d’atribucions al Ministeri d’Agricultura, Pesca i
Alimentacidé, a proposta dels organs competents de les
comunitats autonomes, ha de dictar una resolucié on
s’especifiquin les obres que s’han de fer a cadascun dels
termes municipals afectats i ha de procedir a encarregar
que s’executin les obres esmentades.

Disposicid addicional Unica. Financament maxim i aplica-

Cio pressupostaria.

Les obres abans detallades han de ser financades pel
pressupost del Ministeri d’Agricultura, Pesca i Alimentacio
d’enguany, amb carrec al concepte 21.21.717A.611, «Repa-
racié i prevencié de danys catastrofics», corresponent al
programa 717A, «Desenvolupament rural», fins a un import
maxim de sis milions d’euros.

Disposici6 final Unica. Entrada en vigor.

Aquesta Ordre entra en vigor I'endema de la publicacio
en el «Butlleti Oficial de I'Estat».

Madrid, 19 de novembre de 2004.
ESPINOSA MANGANA



