LEGISLACION CONSOLIDADA

Orden de 12 de marzo de 1984 por la que se aprueba la norma de
calidad para gelatinas comestibles destinadas al mercado interior.

Presidencia del Gobierno
«BOE» num. 66, de 17 de marzo de 1984
Referencia: BOE-A-1984-6655

TEXTO CONSOLIDADO
Ultima modificacion: 10 de diciembre de 2020

Excelentisimos sefiores:

De conformidad con lo dispuesto en el Decreto 1043/1973, de 17 de mayo, por el que se
regula la normalizacion de productos ganaderos en el mercado interior, y teniendo en cuenta
los Decretos 2484/1967, de 21 de septiembre, por el que se aprueba el texto del Cédigo
Alimentario Espafiol, y el 2519/1974, de 9 de agosto, sobre su entrada en vigor, aplicacion y
desarrollo, parece oportuno dictar la presente norma de calidad para las gelatinas
comestibles, visto el informe de la Comision Interministerial para la Ordenacién Alimentaria y
de conformidad con los acuerdos del FORPPA.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacion, de
Economia y Hacienda y de Sanidad y Consumo,

Esta Presidencia del Gobierno dispone:

Primero.

Se aprueba la norma de calidad para gelatinas comestibles, destinadas al mercado
interior que se recoge en el anejo Unico de esta Orden.

Segundo.

La toma de muestras, asi como las determinaciones analiticas, se realizaran de acuerdo
con los métodos oficiales vigentes.

Tercero.

De conformidad con lo dispuesto en el Decreto 1043/1973, de 17 de mayo, y
disposiciones concordantes, los Departamentos competentes velaran por el cumplimiento de
lo dispuesto en la presente Orden a través de sus 6rganos administrativos encargados, que
coordinaran sus actuaciones, en todo caso, sin perjuicio de las competencias que
correspondan a las Comunidades Auténomas y a las Corporaciones Locales.

Cuarto.

La presente Orden entrara en vigor en todo el territorio del Estado espafol a los seis
meses de su publicacion en el «Boletin Oficial del Estado», excepto lo dispuesto en el
apartado 14, «Etiquetado y rotulacién», de la norma, que entrara en vigor en las fechas
fijadas para el titulo IV del Real Decreto 2058/1982, de 12 de agosto, por el que se aprueba
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la norma general de etiquetado, presentacién y publicidad de los productos alimenticios
envasados.

Lo que comunico a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. EE. muchos afos.

Madrid, 12 de marzo de 1984.
MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmos. Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacion, de Economia y Hacienda
y de Sanidad y Consumo.

ANEJO UNICO
Norma de calidad para gelatinas comestibles destinadas al mercado interior
1. Nombre de la norma.
Norma de calidad para gelatinas comestibles.
2. Objeto de la norma.

La presente norma tiene por objeto definir las caracteristicas de calidad y presentacion
que deben reunir las gelatinas comestibles para su adecuada comercializacién en el
mercado interior.

3. Ambito de aplicacion.

La presente norma se aplicara a todas las gelatinas comestibles comercializadas en el
mercado interior. Quedan fuera del ambito de aplicacién de esta norma las gelatinas
destinados a usos no alimentarios.

4. Definicién del producto.

Se entiende por gelatina comestible el producto obtenido por hidrélisis parcial del
colageno que proviene de la piel, tejidos conjuntivos y huesos de los animales de abasto.

5. Proceso de fabricacion.

La materia prima, previamente a su utilizacion, se somete a las operaciones de secado,
limpieza y desengrasado.

Cuando se parte de huesos, una vez obtenida la oseina esta podra ser tratada por
procedimientos alcalinos o &cidos, dando lugar, respectivamente, a gelatinas alcalinas o
acidas. La piel de cerdo sera tratada unicamente por procedimientos acidos y el serraje
normalmente por procedimientos alcalinos.

En todos los casos, el producto obtenido y purificado pasa a las cubas de coccion, de
donde se haran varias extracciones, subiendo paulatinamente la temperatura.

Los caldos obtenidos se filtran y concentran a bajas temperaturas. Antes de la ultima
evaporacion, los caldos de gelatina se esterilizan a 120° C. Se secan en tuneles adecuados,
para a continuacion proceder normalmente a la molturacion y envasado.

Todo el proceso de fabricacion se llevara a cabo con la maxima higiene y se realizaran
controles fisico-quimicos y bacterioldégicos que garanticen el producto.

6. Factores esenciales de composicién y calidad.
Las gelatinas deberan reunir las siguientes caracteristicas:

Humedad: 8 al 13 por 100.

pH: 4 a9.

Poder gelificante: 0 a 300 grados Bloom.
Viscosidad: 10 a 75 mps (milipoise).
Cenizas: 0,8 a 8 por 100.

No deberan tener olor ni sabor desagradables. El color podra variar del blanco al
ligeramente ambar. Todas seran solubles en agua caliente y algunas en agua fria. Las
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soluciones al 2,5 por 100 en agua caliente deberan ser limpidas y transparentes observadas
a través de un espesor de dos centimetros.

7. Norma microbiolégica y contaminantes.

7.1 Norma microbiolégica aplicable a las gelatinas comestibles.
(Derogado).

7.2 Contaminantes.
(Derogado).

8. Aditivos.
(Derogado).

9. Higiene.
(Derogado).

10. Clasificacion.

De acuerdo con su punto isoeléctrico y el proceso de elaboracién empleado, las
gelatinas se clasifican en los siguientes tipos:

Tipo A (gelatina acida).  pH del punto isoeléctrico de 7 a 9.
Tipo B (gelatina alcalina). pH del punto isoeléctrico de 4,7 a 5,1.

11. Categorizacién comercial.
No se establecen categorias comerciales.
12. Envasado.

12.1 Las gelatinas comestibles se venderan siempre envasadas y los envases deberan
estar fabricados con materias primas autorizadas para tal fin por el Ministerio de Sanidad y
Consumo.

12.2 La tolerancia en cuanto a la verificacion del contenido efectivo en el envasado, para
los productos afectados por la presente norma de calidad, se debera ajustar a lo establecido
en la legislacién vigente.

12.3 La tolerancia maxima admisible en los grados Bloom declarados sera de + 20.

13. Prohibiciones.

Se prohibe la utilizacion de la denominacion «Gelatina» para todo producto que no esté
sujeto a esta norma, exceptuandose de esta prohibicion las de uso no alimentario.

14. Etiquetado y rotulacion.

El etiquetado de los envases y la rotulacién de los embalajes deberan cumplir lo
dispuesto en el Real Decreto 2058/1982, de 12 de agosto, por el que se aprueba la norma
general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios envasados.

Téngase en cuenta que la norma vigente actualmente es el Real Decreto 1334/1999, de 31
de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los
productos alimenticios. Ref. BOE-A-1999-17996

14.1 Etiquetado.
El etiquetado de los envases llevara obligatoriamente las siguientes indicaciones:
14.1.1 Denominacion del producto:

Gelatina comestible.
Tipo de gelatina (A o B).
Grados Bloom.
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14.1.2 Contenido neto.
Se expresara en gramos o en kilogramos.
14.1.3 Fecha de duracion minima.

Se expresara mediante la leyenda «consumir preferentemente antes de fin de» seguida
del ano.
El ano se indicara con sus cuatro cifras o sus dos cifras finales.

14.1.4 Instrucciones para la conservacion.
Se indicara mediante la expresion «Presérvese de la humedad».
14.1.5 Modo de empleo.

En los envases con un contenido neto inferior a 500 gramos, se indicara el modo de
empleo.

14.1.6 Identificacién de la Empresa.

Nombre o razén social o denominacién del fabricante, envasador o importador y, en todo
caso, su domicilio.

Numero de Registro Sanitario de Industria.

Cuando la elaboracion se realice bajo marca de un distribuidor, ademas de figurar su
nombre, razon social o denominacién y domicilio, se incluiran los de la industria elaboradora
0 su numero de Registro Sanitario, precedidos por la expresién «Fabricado por ...».

14.1.7 ldentificacion del lote de fabricacion.

Todo envase debera llevar una indicacién que permita identificar el lote de fabricacion.
Sera obligatorio tener a disposicion de los servicios competentes de la Administracion la
documentacion donde figuren los datos necesarios para la identificacion del lote.

14.1.8 Todos los caracteres de la informacion obligatoria referente al etiquetado se
indicaran con una altura minima de:

[Contenido neto en gramos | Altura caracteres en milimetros |

Hasta 500.
Mas de 500 hasta 1.000. 5
Mas de 1.000. 6

14.2 Rotulacion.
En los rotulos de los embalajes se hara constar:

Denominacion del producto o marca.

Numero y contenido neto de los envases.

Nombre o razén social o denominacién de la Empresa.
La expresion «presérvese de la humedad».

No sera obligatoria la menciéon de estas indicaciones siempre que puedan ser
determinadas clara y facilmente en el etiquetado de los envases sin necesidad de abrir el
embalaje.

15. Pais de origen.

Las gelatinas importadas ademas de cumplir todo lo establecido en el apartado 14 de
esta norma, excepto el apartado 14.1.7, deberan hacer constar en su etiquetado y rotulacion
el pais de origen.

16. Especificaciones.

Las gelatinas comestibles que se elaboren con destino exclusivo para la exportacion y no
cumplan los requisitos establecidos en esta norma, deberan estar embaladas y etiquetadas
de forma que se identifiquen como tales inequivocamente para evitar su consumo en el
mercado interior.
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En ningun caso podran comercializarse en el mercado interior gelatinas comestibles que
no cumplan todos los requisitos especificados en la presente norma.

Este texto consolidado no tiene valor juridico.
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