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REGLAMENTO (CEE) N° 650/92 DE LA COMISION
de 19 de marzo de 1%

por el que se establece un método de referencia para la deteccion de Ia caseina
de leche de vaca en los quesos a base de leche de ovep

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto e} Tratado constinutive de la Comunidad Economica
Europea,

Vista el Acta de adhesion de Espaﬁayde?onugaiy,eﬁ
particular, Easspaﬁadmixldesuanicuioé?
asticulo 98, el apartado 2 de su articulo 234, y su
articulo 310,

Visto el Reglamento (CEE} n° 1677785 del Consejo, de 11
de junio de 1983, relative a los montantes compensatonos
monetanios en el sector agricola '), cuya dltuima modifica-
cén la comstituve el Reglamento (CEE) n® 2205/50 €, v,
en particular, ef apartado 1 de su articulo 1,

Visto el Reglamento {CEE} n° 804/68 del Consejo, de 27
de munic de 1968, por el gue se establece la organizacidn
comiin de mercados en el sector de la leche vy de los
productes lacteos (), cuya sltima modificacién Iz consn-
tuye ef Reglamento (CEE) o 374/92 de la Comisibn {7}, v,
en particular, el apartado 3 de su articulo 9, el apartade 7

de su amticule 14 v el aparmado 4 de su artcuic 17,

Visto el Reglamente {CEE} o° 876/68 del Consep, de 28
de mwio de 1968, por e que se esmblecen, en el sector de
ia leche v de los productos las normas generaies relativas 3
& concesién de restituciones 2 la exportacién v 2 Jos cnite-
rics pars fa detzrminacién de su importe {7} cuya uitima
modificacsdn Iz constituve el  Reglamento (CEE)
n° 1344486 1 ¥, en particular. ¢! apartade 3 de su articu-
o 6,

Considersndo que los quesos fabncados exclusivamente
con leche de ovem estan sometidos 2 determinadas
normas especificas establecidas en los Reglamentos comu-
nitarios del sector sgrasio; que, antes de proceder 2 la
aplicacion de estas normas, procede asegurarse de que el
producto en cuestibe no contenga leche de vaca:

msiderando que se pueden comceder ayudas para el
z%memmxm‘a privado de quesos 3 base ée feche de
ovels con arregic al Reglamento (CEE} n S08/71 del
Conseio, de 18 de marzo de 1971, por ¢f que se establecen
las normas genemdes reguladoras de bn concesion de
ﬁﬁ@p&zeia}mmmm&qmtm
t. que se puede obtener un reembolso especal
mmmmcmmgsﬁgmamgcsa
n® 876/68 ; que e} comercio de productos a base de feche
monetarios con arregic 2 los terminos del Reglamento
(CEE] o 1677/85; que kb aplicacion de montantes

(1 DO L 164 de 23 6 1985 p &
€y DO o L 200 de 31 7 1990, p 2.
(3 DO o° L 148 de 28 & 1963, p i3
M DO L 4t de 18 2 1992 p 9

DO L 155 de 37 1968 p 1

M DO L 1i% de 8 7 1986, p 36
DO L S®de 11 3197 g

compensatorios de adhesion esta exchnda en el comercio
de quesos a base de leche de ovepa de y hacia Espafia con
arreglo al Reglamento (CFE} n° 466/86 del Consejo. de
25 de febrero de 1988, por el que se determinan las
normas generales del régimen de montantes compensato-
ros de adhesién en el sector de la leche v de los
productos lacteos con motivo de la adhesion de Espafia (%)
vy al Reglamento {CEE} n* 3640/90 del Consejo, de {1
de diciembre de 1990, por el que se determinan las
normas generales del régimen de montantes compensato-
nos de adhesion en el sector de la leche y de los
productos lacteos durante la segunda etapa de la adhesion
de Portugal ().

Considerando que, habiendo establecido, la Comision la
normativa armba mencionada relativa 2 las quesos fabni-
cados con feche de ove, es necesario verificar mediante
fos controles adecuados que no se INCorpora feche de vaca
a los productos en cuestidn ; que, desde el punto de vista
del control, parece necesario establecer un método de
referencia comunitario para la deteccidn de leche de vaca,
sin perjuicio del empleo de métodos de runna 51 éstos
cumplen determinados criterios ;

Considerando que ¢l Comite de gestion de la leche y de
los productos lacteos no ha emindo dictamen alguno en
el plazo establecido por su presidente,

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articule

Se aplicara el metodo de analisis de referencia recogido en
el Anexo para garantizar que ¢l queso que deba ser fabn-
cado exclusivamente con leche de ovem no contenga
caseina de leche de vaca

Se considerara presente la caseina de leche de vaca st el
contenido aparente de caseina de leche de vaca en ha
muestra gue deba analizarse es igual o supenor al conte-
nido de la muestra de referencia descrita en el Anexo.

Artéeule 2

Se podran e*ﬁp&w metodos de ruting para la deteccion de
ia caseina de leche de vaca en los quesos a base de leche
de overe u se cumplen las siguientes condiciones:

— ¢} Hrnite de deteccitn serz igual o infenior 2l 0.3 %,

— no s deben producuy falsos positivos; st oesto
no puede exchurse, toda muestra gque de resultado
positive debera analizarse empleando ¢l merodo de
referencia,
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— Ia caseina de Iz leche de vaca deb:ra poder detectarse Arriculs 3
con la sensibilidad necesaria, nciuse was larges
periodos de maduracion, como puede suceder en fas E! presente Reglarmento entrara en wvigor el tercer dia
condiciones comerciales habimales; s un determu- sipmiente al de su publicacion en e} Drario Oficial de las
nado tipo de queso de ovela no cumple este requissto, Comunidades Europeas
diche queso se analizara empleando ef merodo de
referencia. Serz aphcable a parur del 16 de sepuiembre de 1932

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable
en cada Estado miembro.

Hecko en Bruselas, ¢f 19 de marzo de 1992

Por iz Comiidn
Rsv MAC SHARRY

Mismores de Lz Comusién
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ANEXG

METODO DE REFERENCIA PARA LA DETECCION DE CASEINA DE LECHE DE VACA EN QUESO DE OVEJA

i Obgerivo

Deteccitn de caseina de leche de waca en gueso de ovem mediante sochkoroenfogue de voasermas s plasrunolisis

z Ambito de aplicacibn
E} merode es adecuado para la deteccion sensible v especifica de casetne de leche de vaca on quesos de ove frescos v mada-
tos.

3 Acshwmento de bs caseinas del guese

3z Disolocion de fas caseimas wshades y ostarmente con plawemra (EC 34277

i3 lsoelectroeniogque de las cascinas ratadas com plasmvns oo presencm & wrea ¥ Dooon o ls prowrines con azsi bollante
Coomassie G138

is Evaluacibe de los modeles de s y-caseinas twhides iprachs de b p 2 de leche de vacs) mediante comparanon det
maéébm&;&*aﬁmm@ms&&m&mmémmmmwcm& % v } % de leche de vaca

& Resctivos

Salve idicacion oo contrs, se untlizarsn reactivos de grado de pureza pars analuis Bl agua sers budesniada o & pusess equive-
fenze

Mo - La signiente descoipeiin se reficre 3 los geles Boes de polacsiamida oo area, de 283 x 115 x 828 mm & e
sones, producidos en ¢f hborstone. Ee caso & gue se uzilices ofros Gmafios o opos de gl pody ser oevesand st las
condiciones de separacion.

— "
&1 Reactivos para la producioe de geles de pobacniaonda con area

%13 Sclucion madre v wolucidn - stock ~ Jei ged

483 g de acvilernada

1% z & N N.rmerilenc Biv-acrd 3@
4835 2 de ures
Eneasar ¢ 100 mi v guasdar oo un hasco de criitad de color opac oo Hngonde

solumen do (6.2 o en luger de s canndades imdicadas. La e Sl & b wilnoce madee o e 18 Sas come manimo LR m
conductvidad ex superior & 5 38 Bav que desionizar apnde cos 2 ¢ de wnberbta MEB-3 dursotr 30 muenestos | Sespuds w

%12 Sotuguis de gel

98 mi de siucdn oadie

24 mg S-alamna

96 i de siclan pH 353930
Homogeveuse o seluciin de gel » dogasficer dumeme 33 suouis 2 e bedfo de Jtmmondos o o vk

Nose . Prepwar b sclucdo de 3ol immedatamener wrbes de

ﬁ?&kwwmmwg&ij*v? e L E v Servaime pBf A

it deseadic de e S,
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4 Y /v ce persuifaro amomico (FER}:
disabver 8306 mg de PER ¢n agua v Hewar 3 2 mi

Noge - Unilizar sempee sobucion de PER recién preparcda

Querosenc o pamafing Hguids

blevar 577 g de dcdo fosfénco 85 % pipl hasta 100 mi con agua

Disadver 188 g de hudrowido sodico en agua y dibeir hasta 108 =) com agua

Preparacién de la muestra

Reactivos de ashmmente de las protzinas

Acido wétco dhady (250 mi de dodo acétice ghackal enrasade hasts 108 mi com agus} Acrtona
Disolver e agua ¥ eorasar 3 S0 mi:

575 g de glicersd 87 % pipp
2483 g &
Hsolver en agua v camasar 2 56 o

Nota - Commersar en Eigorifico | Sempe mipme & conservacion | una seTuna
Reacrizos pars & mpoes plaminica de b caseins
mmwgm&cMama

: e cachonato ke de 8.2 molll (1,58 2196 =i de apnd 2 oH § con uose sobuoice de carbonaro aménice
&gwfgkﬁ‘gﬁﬁﬁe&m
Plhsing boviza (BC. 34217 mieeme, § Uimd

in de s

Preparacion de s patromes de cusisda de feche dosande de owen com O% v | % de Beche de wexa
Frepamar [ leche desmatadh medianee coo 5 a&:ﬁcm&memmxwa? T a 1305 g dursrae 20
ansutos. Tms enfriar o mbo ¥ s Cos pte 3 68 “C, clizminac completamente ts capa grass supenioe. Pas b
preparacitn del patede ded ¥ %, Miﬁﬁi&%&m&mtﬁﬁﬁ&mw&&mmmm
de ¥ I wapstar of pH 2 6.4 mediante adicids de scid Netico dbide (18 % pivd Anntr I torperaturs & 33 °C v oliadic 10
a&&m&mm@ﬁ?m»i&%m}@&ﬁ@mwxmt&wéwmm
cubneres con Bmines de alumanic, 2 35 ° €m§§mm@tgw&m%aa$&immm@mm

@&ga&%%%ﬁme s Jei seers. Tes & bolliuacdda, traome been
sarx obtener an poles homugénes

Pars s preparacidn del petedes Jef 8 % deguite of misse procediousnes o2

Noga - Bs conveniente comprobur & purezs de & jecle & oma medante gockons
ming sniee o W@z&wm

mosco} oo 1B md de ctand 2l @ % fevi

Reactivos de tincids de proteioss
Biinde

e D3 ¢ de acidt widierosstus on agus v emoasEr 3 100 m

3

Silar S8 o de metanel ¢ 88 o de aodo weses gacal Bas TR ol con apes dessiad

M peivy v de dod scttcs glacad 8% e
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Seiucion colorante fsolucion madse 1}

Disolver 3.8 g de arul brllante Coomassie G 238 (CL42635) en ! 830 mi de metanol af 9 %2 jwiv} utihizando un agitador
magnético (durante unos 43 misutes) vy Blirar 3 traves de dos hitros de pliegues de velocidad media

. ¥ . L. . "
Sehicwde © Crante SOIn IE 2}

Ensobver 88 g de suifaro de cobre penmindrarado en 1 800 mi de acido acetice al 28 % {wivi
Sotucién colorante isolucien de wabao
Meosctar 125 mi de cada una de las soluciomes madre (4111, 43112} msto antes de reabizer Ia unoidn.

Nosz - La solucsdn colorante solo debe umhizarse of musme dia en gque se have preparado.

Placas de widno (265 x 123 x 4 mm}; rodillo de caucho (I3 cm de anchurs}: mesa de nivelacion
Hop de sepome del gel {265 x 125 mm}
How de cobermura (286 x 125 mm) Se pegs una nra de cinw adheswva {330 x & - 025 mmj} 2 cada uno de los bordes largos

Caman de clectroenfoque con placa de refrigeracidn {por cjemplo, 263 x 133 mm) con fuvente de alimentacion adecuada
> 15 kV} o equipo automanice de elecuroforesis

Criestatn de circnlacién, rermostanizado a2 12 = 85°C
Cemrifuga, ajustable a 3000
Tiras de elecmodos {> 263 mm de longmd)
Aplicaderes de Ia muestzz (18 x 3 mm, papel de floo de escasa absorcidn de proteinas o viscosal
Bscalpelos, pimzas v tieras de acero momidable
Flacas de costal ¢ xere mondable pars tefer ¥ decolorar fper cemplo, bandeias de instrumentes de 265 x 150 mm)
Hemogenewadior de variila apstable {16 mn de dlamerro del cilindro, velocidad entre 3006 y 20006 pm}
SBcropipetas de 323 @
Comcentadeor » vacio o hobilizador
ostatizade & 33 v 46 =1 0 con agesdor
Equipe de dessstomenra capar de medir 2 ona longitad de onds de 634 nm

Pesar Ia caspidad squpealente & 5 g de peso sexs de guese o & pamrdn — @ s Tats Je queso Blanco con mohos, utihzar
memeﬁummmwumwm&m&i@mﬁa&:é&mﬁd&g&&sﬁi&v

sm&grﬁm;éﬁgﬁwm%m ﬁmmﬁm:ﬁﬁm@mﬁaﬁ&wm
hdie foom: of pEE mpatade ¢ -3 cow acdo acetee dthuade 51 fadis 28wl de diciovometane 4.5 v bomogencizar v centri-
fuger {3 menueos, 3000 g5 Cou uma expatubs @&@&Wg&imm&smmiwm
Ggurs 2} v decantar ambas fses. Yober 3 Bomogesessar b caewa on 48 mi de ages destilaca {vease mas wnbel ¥ 20 ml de
diclorometens ¥ contrifugae. Repetic ssta opemicidn bt que has dos Sises de extrwcicn sean incolors {2 o 3 wecest Homoge-
mevear of residio de prowins con B i de acetona s 95

Ty pasar 3 taves de wn Blve & plegmes de weloosdad media Lavar
=f remidn gue gueds o8 o Blibe con dos poscones de wetomk de 2F ol ol gee v demr wecer @ wTe 0 en cormienie de o
gene . despues se puleenize Sew on merers
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Noza - La prosemna aslada seca puede mantenerse mdefimidamente a temnperatura ambiente. S se desea asslar rapidamente Ja
proteina, s¢ puede homogeneizar la cantdad equaiemb 2 3 g de peso seco de gueso con dos p@r’xenﬁ de acetona (4.3}, de
160 mi cada una, 2 20000 rpn— %esa; reposar durante 3 minutos v hitrar despues s traves de bimre de phegues. Bl residuo de
proteina se seca con acetona de la forma antes descmita v 2t se obtiene finalmente ¢l polve secado con acetona. Este metodo
mpide no poede aplicarse al gqueso de upo Roguefort

Ruptura de las &-caseinas con plasmina parz mtensthoar las v-casemnas

Szzsgeaéer 23 mg de caseina aislada o 30 mg de los patrones Hofilizados (4.5 o def polvo secado con acetona procedente del
aslamiento rapido de proteina en 0.5 mi de solucitn mmpdn de carbeonato amonice {471} v se homogeneiza durante 20
suinutos, por eiemplo con ultrasomdos. Se calienta a 4B °C v se sfaden 18 ul de plasmina {472} se mezcla ¥ se incuba
durante una hora 2 40 °C sin dejar de agitar. Pars inkuber la enzima se afiaden 28 ul de solucion de anido e-aminocaproico
£273) v se afaden después 230 mg de urca sohda v 2 mg de dinomenol

Asta -Para obtener mavor simetria en las bandas de caserna enfocada, es converuente hofilizar la solucion tras afiadir en acido
g-aminocaprowe v disolver despues el residuo en 8.5 mi de solucion mampon (461

Preparar los geles de acndarmuda con urea

Con avuda de unas cuantas gotas de agua, extender la hoga de soporte del gel {32} sobre una placa de vidno {11} v ehiminar el
exceso de agua com toallas o paftuclos de papel Extender Ia hom de cobertum {33; con espaciadores {8.25 mm} sobre otra
placa de widrio de Iz misma forma Colocar Is placa honzontalmente sobre una mesa de nivelacion.

Afadic 10 gl de cada una de las soluciones de catalisis TEMED v PER {4.13) = Ia solucson de gel preparada v desgasificada
{4.1.2), agitar brevemente v verter amdadosamente en ¢f centro de Ia hop de cobertura. Colocar un extremo de Iz placa de
soporte del el {con Ia cora de ke hop hacia abap)} sobre la placs de Ia ho de cobertura ¥ bajar lentamente de manera que se
mmw&uﬁé&gﬁmmi&%exm&m&xd&@m&m@rvsmbm*bnps{kgsz;Ceaunatmammlzhxer

bajar ceidadosa v completamente ia placa de soporte del gel ¥ colocar otras tres placas de vidrio encima para que actuen de
pesa Eina vez completada Iz polimerizacidn {alrededor de 68 minutos). extraer el gel polimerizado sobre Ia hop de soporte del
gel unc con ta hop de cobertura, inclinande las placas de vidrio. Limpiar ef enves de la hog de soporte curdadosamente para
eliminar los residuos de gel v Ia urea Se suelds el « emparedado de gel » para formar un tubo de peliculs v guardar en frigon-
fico {durante & semanas comoe maxumol

A - Puede volver 3 unilizarse la hojp de cobertura con los espaciadores. Bl gel de poliacnilamida puede cortarse en trozos
mas pequefios, lo gue es recomendable cuande hay pocas muestras © i se utiliza un equipo automatico de electroforesss {2
geles de 45 % § omi

Loetectroentogue

Graduar et ermostato de refrigeracion 3 12 7C. Frotar i reves de Is hop de soporte dei gel con queroseno v despues dejar caer
uras cuantas gotas de querosenc {42} sobre ef centro del bloque de refrigeracion. Extender encima ¢l emparedado de gel. con
Ia cara del soporte hacta abaje, con cuidado pars eviar la formacion de burbujas. Enjugar ef exceso de quercsenc y quitar la
hoga de coberrura. Empapar las nirss de los clectrodos con las soluciones electrodicas (4.3, 44) cortar para spstarlas a k2
longitad det gel ¥ colocar on los lugares previstos {35 om de distancia de los electrodos}

Realizar ¢f enfogque on ks sigmentes condicones

Formaro del gel: 265 » 115 x 825 mm

Faxe Teempe Inrensadad Pozencia Volnos
1. Preenfogue 33 mix. 2506 | max 15 const. 3 ca 300
2 Eatogue de la muestra () s max 21506 max IS | comt 4 | ca 1000
3. Enfoque final 0 max 206 | max S max 2 . ca 3000
*# max. IS0 max. & max. 0 ca. 3000
@ max. 136 max. 7 max 25 ca. 2300

£ Aphesatr de & maeste Une wee safawdo o ;zwmxm TL S pUmen ol DepetE €n msg@xa&ms&wmd& = Smm ¥l de

-mm&mmmﬁ? e, se colocan on of ged 3 vmlecvalos g 8 mm v 2 § mm ded inodo en ey § dinal ¥ s¢ apreaa
g 3¢ meakive of st o Mg ComsBORnes smdbeades, e nenes cusdad re dos aplaad & ras 83 s
G entogue de ln mreestos

scx de fow gefes. habri que anetar comvenmentemente ios valores de intensidad v
Sad elévmica v de pozencsa s ose unima on gel de

Notis | % s modifne ef o

%% « 12% %55 mma
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641

642

Ejempie de programa de tension para un equipo automatico de electroferesis (2 geles de 5.0 x 4,5 cm), con electrodos cuyas
tiras se apican directamente al gel

Fase Tension Intensidad Potencia Temperatura Voltios/hora

o

s Nels

85 Vh
36 Vh
86 Vh
570 Vh

1. Preenfoque 1800 ¥V 140 mA 35 W
2 Enfoque de Iz muestra 256 ¥ 58 mA 25w
3. Enfoque 1200 ¥V 100 mA 33 W
4 Enfoque 153060 V 58 mA 78w

o

@ o 0o o

u

E? aplicador de muestra se coloca en la fase 2 a2 0066 Vh.
El aplicader de muestra se saca en la fase 2 2 0630 Vh

Sacar las uras de los electrodos inmediatamente despuds de cortar la corriente ¥ poner el gel inmediatamente en un recipiente
de tncidn/decoloracion con 200 mi de fijador (49); dejar durante 15 minutos, agitando de vez en cuando.

Lavado y uncién de la placa de gel

Escurrir totalmente of fador ¥ lavar b placs de gel dos veces durante 30 segundos cada vez con 100 ml de solucién decolo-
rante §4.18} Tiear la solucion decolorante y Henar ¢l recipiente con 250 mi de solucién colorante {4.11.3); se deja 45 minutos

Decolomacién de Ia placa de gel

Rerirar Ia solucion colorante, lavar Ia placa de gel dos veces con 100 mi de solucién decolomnte cada vez ¥ después agitar
durante 3 menos 2 x 13 minutos con 208 mi de solucion decolorante hasta que ¢f fondo se vea claro ¢ incoloro. A conzinua-
cibn, enjuagar [z placa de gel con agua destilada {2 x 2 minutos) v secar al aire {2 a 3 horas} ¢ con un secadc: de pelo {102 15
nUtosE

Nots - La fracon, of lavado, Iz nocitn v la decoloracidn se deben realizar 2 26 °C. No deben utilizarse temperaturas elevadas.

Evaluacion

Ea evaluacidn se Heva a cabo comparande Ia distribucion de las proteinas de la muestra con los patrones de refencia en el
misme gel La deteccion de feche de vaca en leche de ovea o en sus productos se realiza por medio de las v, y v.-caseinas
wntensificadas por ¢f tratamicnto con plasmina {véase 6125 cuyes puntos isoeléctricos se sitdan entre los pH de 65 v 7.5
thguras 4 v 7 EI limite de deteccion es inferior al 0.5 %. Para Ia evaluacidn visual de 1a cantidad de leche de vaca es conve-
aiente sustar las concentraciones de fas muestras ¥ patrones para obtener el mismo nivel de intensidad de las ¥2-caseinas de
oueia iviase « ¥.S ~ en Ias figuras 4 ¥ 5 Solo en esas condiciones podra cvaluarse directamente la cantidad de leche de vaca
{rmenor, igual o mayor que of | %) en Iz muestra problema comparando Ia intensidad de las v.-caseinas de vaca {véase < v.C»
en las figuras 4 ¥ %&mmmhmmm%m&%m&!mpm&wy%
seings de vaca con respecto 2 ka de ovep betase Iz Bigum 5} Comparese oste valor con la relacion de v.caseinas en el patén
Nota - Bl merodo lunciona satishactoriamente s s¢ encuenina una sefial claramente positiva de v.-caseina de vaca en ¢} patrdn

det t % pero no en of patron de 8 %. En casc contrario, deberd optimarse el procedimiento con precisidm respetando los
derafles del méwde

Addeo F. Moo L, Chianese L, Stingo C, Resmini P, Bemer I, Krause 1. Di Luccia A, Bocca A - Use of plasmin to tacrease
the semsitresty of the detection of bovine milk rn svine cheese by pel vwelectyic focusing of ¥ -casernx Milchwissenschalt 45,
708-T1 {1996

Krause I, Berner |, Kiostermeyer H - Sensatrre detection of cow milk m ewe and goar milk and cheese by carvier ampholyte
— amnd carrier ampbalyte’ bilized pH pradient — issedectric focmsing of ¥ ~caserns wsing plasenn as signai ampiifrer
En : Elcirophoresis-Forum 89 (B8] Radola od} pp 389-393, Bode-Verdap, Munuch (1989

Krause |, Belitz H-D. Kaser K-P . Nuchwets o Kubmalch m Sbat- wnd Ziegenmilch brw -kdse durch psoelehtrische
Fokussiernng v harmstobfboltigen Pobyaorylamadpelen 2. Lebensmm Unters. Forsch 174, 195-199 {19823

Krae |, Berner 1, Kiostremarver Ho o 2. Lebensm. Unters. Forch fen preparacion:

Radola B} Elrrathin-layer wselecrie focwsing s 30-100 gm pudyacryviamede gels on selamized glass plates or polyester

Frims Electropheoresss . 4356 (19865
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Figura ! : Esquema de Ia hop de cobertura

Cinta espaciadora
025 mm: [ /)

Hoa de pohéster N

Smﬁz
&
7 e 280 mm >/

Figura 2: Capa de cascina flotando enmire las fases acuosa y orgamica tras la centnfugacién

Fase acuosa

Casetna

Fase de CH.CL

Fwifm&m&mw id altrafy de poliacrilamida.
a = cinta espaciadors {0,235 mm); b = hom de cobertura {33}: ¢, ¢ = placas de widnio {51} d = solucidn de gel (412
f = hoz de soporte del pel (53
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Figura 4: Isoelectroenfoque de caseinas tratadas con plasmina procedentes de queso de upo Peconno con diferentes canudades de leche

de vaca. % (M = porcentaie de leche de vaca, C = vaca. S = ovep
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Figura 5: Superposicidn de densitogramas de muestras de queso de tipo Pecorino con 0. 1, 2. 3 v 7 % de leche de vaca tras el isoelec-
troenfoque. La mitad superior del gel IEF se leyo a » = 834 am. STD = patrones con 0 y 1 % de leche de vaca
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