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REGLAMENTO (CE) N° 1428/96 DEL CONSEJO

de 26 de junio de 1996

por el que se modifica el Reglamento (CEE) n° 2332/92 relativo a los vinos
espumosos producidos en la Comunidad

EL CONSEJO DE LA UNION EUROPEA,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Europea, y
en particular su articulo 43,

Vista la propuesta de la Comisién (Y),
Visto el dictamen del Parlamento Europeo (3),
Visto el dictamen del Comité Econdmico y Social (%),

Considerando que, para facilitar los controles y habida
cuenta de las dificultades de aplicacién con las que se
top6 en el pasado, debe aclararse el método de célculo del
aumento del grado alcohdlico del vino base en el
momento de afiadirle el licor de tiraje;

Considerando que el apartado 2 del articulo 14 del Regla-
mento (CEE) n° 2332/92 (%), prevé la posibilidad de que
los Estados miembros puedan permitir, con caracter
excepcional y hasta el 31 de diciembre de 1995, que un
vino espumoso de calidad producido en una regién deter-
minada (vecprd) se obtenga corrigiendo el producto de
base de dicho vino afiadiéndole uno o varios productos
vitivinicolas que no sean originarios de la regién determi-
nada cuyo nombre ostenta dicho vino espumoso; que este
perfodo ha resultado ser demasiado corto para que los
operadores de algunas regiones determinadas hayan
podido adaptarse a los requisitos técnicos impuestos; que,
por consiguiente, es conveniente prolongarlo; que dado
que esta excepcidn sblo se refiere a casos precisos, es
conveniente prever que se indiquen los nombres de
dichos vecprd en una lista y que se publiquen en la
seccién C del Diario Oficial de las Comunidades Euro-

peas,

Considerando que, en virtud de lo dispuesto en el apar-
tado 3 del articulo 17 del Reglamento (CEE) n° 2332/92,
el Consejo puede modificar los plazos del periodo de
fermentacién destinada a transformar los vinos en espu-
mosos y de conservacién del vino base sobre lias indi-
cados en el apartado 2 de dicho articulo, de forma compa-
tible con el estado de los conocimientos cientificos y con
el estado actual de desarrollo de la tecnologia;

Considerando que, teniendo en cuenta la experiencia
adquirida para los diferentes tipos de vino espumoso y
segn los resultados de investigaciones cientificas y el

() DO n° C 74 de 14. 3. 1996, p. 14.

(%) Dictamen emitido el 21 de junio de 1996 (DO n° C 198 de 8.
7. 1996).

() Dictamen emitido el 24 de abril de 1996 (DO n° C 204 de
15. 7. 1996).

() DO n° L 231 de 13. 8. 1992, p. 1. Reglamento cuya Gltima
modificacion la constituye el Reglamento (CE) n° 1547/95
(DO n° L 148 de 30. 6. 1995, p. 15).

estado actual de desarrollo de la tecnologia, solo se justi-
fica fijar plazos diferentes de duracion de la fermentacién
y de conservaci6én sobre lias en funcién de los diferentes
métodos de fermentacion utilizados en relacién con la
fermentacién en recipientes provistos de dispositivos de
agitacibn; que, por consiguiente, procede distinguir Gnica-
mente este método,

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1

El Reglamento (CEE) n° 2332/92 se modificard como

sigue: [ ——

1) El segundo pérrafo del apartado 2 del articulo 4 se
sustituira por el texto siguiente: N

«La adicién del licor de tiraje no podré tener como
consecuencia el aumento del grado alcohdlico volumé-
trico total del vino base de mas del 1,5 % vol. Dicho
aumento se medira calculando la diferencia entre el
grado alcohélico volumétrico total del vino base y el
grado alcohélico volumétrico total del vino espumoso
antes de la posible adicién del licor de expedicién.».

2) El articulo 9 se sustituira por el texto siguiente:

«Articulo 9

El licor de tiraje para vinos espumosos sblo podra
componerse de:

— mosto de uva,

— mosto de uva parcialmente fermentado,

— mosto de uva concentrado,

— mosto de uva concentrado rectificado,
o de

— sacarosa y vino.».

3) El apartado 2 del articulo 14 se modificard como sigue:

a) la frase introdiictoria se sustituira por el texto
siguiente:

«2.  No obstante lo dispuesto en el primer guién
del apartado 1 y sin perjuicio de lo dispuesto en el
articulo 18, un Estado miembro productor podra
permitir, hasta el 31 de agosto del afio 2003 como
maximo, mediante autorizaciones expresas y supedi-
tado a un control adecuado, que un vecprd se
obtenga corrigiendo el producto de base de dicho
vino afiadiéndole uno o varios productos vitivini-
colas que no sean originarios de la regién determi-
nada cuyo nombre ostente dicho vino, siempre
ques;
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b)

4) El

se afiadiran los parrafos siguientes:

«La excepcidn a que se refiere el primer parrafo serd
aplicable a condicicién de que, antes del 31
de diciembre de 1995, tal disposicién haya sido
prevista por las disposiciones del Bstado miembro
productor interesado.

Los Estados miembros elaborarin la lista con los
nombres de los vecprd a que se refiere el presente
apartado y la pondrin en conocimiento de la Comi-
sién, que la publicara en la seccién C del Diario
Oficial de las Comunidades Europeas..

apartado 1 del articulo 15 se sustituird por el texto
2 0 Bb Sustiul

siguiente:

«1.

Para la preparacién del licor de tiraje destinado a

la elaboracién de un vino espumoso de calidad, Unica-
mente podrd utilizarse:

sacarosa,
mosto de uva concentrado,

mosto de uva concentrado rectificado,

Yy

mosto de uva o mosto de uva parcialmente fermen-

tado a partir de los cuales pueda obtenerse un vino
apto para la obtencién de un vino de mesa,

vinos de mesa
o
vecprd.

Para la preparacién del licor de tiraje destinado a la
elaboracién de un vecprd, sélo podran utilizarse:

sacarosa,
mosto de uva concentrado,

mosto de uva concentrado rectificado,
y

mosto de uva,

mosto de uva parcialmente fermentado,

~— vino,
— vecprd,

aptos para la obtencién del mismo vecprd que aquél al
que se afiada el licor de tiraje..

5) En el articulo 17:

a) Bl apartado 2 se sustituir por el texto siguiente:

«2. La duracién de la fermentacién destinada a
obtener el vino base espumoso y el periodo de
conservacion del vino base sobre lias seran:

— como minimo de 90 dias,

~— como minimo de 30 dias si la fermentacién se
efecta dentro de recipientes provistos de dispo-
sitivos de agitacién.».

b) Se suprimiré el apartado 3.

Articulo 2

El presente Reglamento entrard en vigor el séptimo dia
siguiente al de su publicacién en el Diario Oficiat de Tas

Comunidades_Europeas.

Seran aplicables:

a) a partir del 1 de enero de 1996, la letra a) del punto 3
del articulo 1;

b) a partir del 1 de septiembre de 1996, los puntos 2 y 4
del articulo 1;

) a partir del 1 de septiembre de 1997, la letra a) del
punto 5 del articulo 1.

El presente Reglamento sera obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable

en cada Estado miembro.

Hecho en Luxemburgo, el 26 de junio de 1996.

Por el Consejo
El Presidente
M. PINTO



