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REGLAMENTO (CE) N° 1989/2003 DE LA COMISION
de 6 de noviembre de 2003

que modifica el Reglamento (CEE) n° 2568/91, relativo a las caracteristicas de los aceites de oliva y
de los aceites de orujo de oliva y sobre sus métodos de anilisis

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,

Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Europea,

Visto el Reglamento n° 136/66/CEE del Consejo, de 22 de
septiembre de 1966, por el que se establece la organizacion
comin de mercados en el sector de las materias grasas ('), cuya
ultima modificacién la constituye el Reglamento (CE) n° 1513/
2001 (%), y, en particular, su articulo 35 bis,

Considerando lo siguiente:

1)

(
(
(
(

1
2
3
7)

) D
) D
) D
) D

[oje)eo)e]

El Reglamento (CE) n° 2568/91 de la Comision (°), cuya
tltima modificacion la constituye el Reglamento (CE) n°
796/2002 (*), define las caracteristicas fisicas, quimicas y
organolépticas de los aceites de oliva y de orujo de oliva,
asi como los métodos de valoracion de esas caracteris-
ticas. Las caracteristicas de los citados aceites deben
adaptarse para tener en cuenta las nuevas denomina-
ciones y definiciones de los aceites de oliva y aceites de
orujo de oliva, aplicables a partir del 1 de noviembre de
2003, a raiz de la modificacién del anexo del Regla-
mento n° 136/66/CEE y, en particular, de la integracion
de la categorfa de aceite virgen corriente en la categorfa
de aceite lampante y la reduccién de la acidez libre de
todas las categorfas.

Para continuar la armonizacién con las normas interna-
cionales del Consejo Oleicola Internacional y del Codex
Alimentarius, es necesario revisar determinados valores
limite relativos a las caracteristicas de los aceites de oliva
y de los aceites de orujo de oliva incluidos en el Regla-
mento (CEE) n° 2568/91.

Con el fin de reducir el nimero de andlisis necesarios
para la clasificacién de las muestras de los aceites de
oliva, es preferible que los laboratorios de control efec-
tiien los andlisis de calidad y pureza de los aceites segiin
el orden establecido en un esquema de decisiones que
habrd de adoptarse para comprobar la conformidad de
una muestra con la categorfa declarada. Es conveniente
suprimir a este respecto los métodos de analisis previstos
en los anexos VIII y XIII del Reglamento (CEE) n° 2568
91, que han sido sustituidos por otros andlisis mds
fiables que figuran ya en dicho Reglamento.

El muestreo de los lotes de aceite de oliva o de aceite de
orujo de oliva en envases pequefios, de conformidad con
el anexo I bis del Reglamento (CEE) n° 256891, causa
algunas dificultades précticas a los laboratorios de
control. Para resolver esas dificultados y reducir lo mds
posible las cantidades extraidas, conviene modificar la
composicién de la muestra elemental.

L 172 de 30.9.1966, p. 3025/1966.

L 201 de 26.7.2001, p. 4.
L 248 de 5.9.1991, p. 1.
L 128 de 15.5.2002, p. 8.

©)

Con el fin de establecer un periodo de adaptacion a las
nuevas normas y permitir la implantacion de los medios
necesarios para su aplicacion y para no perturbar las
transacciones comerciales, conviene aplazar la aplicabi-
lidad de las modificaciones previstas en el presente
Reglamento hasta el 1 de noviembre de 2003. Por las
mismas razones, procede disponer que los aceites de
oliva y de orujo de oliva envasados antes de esa fecha
puedan venderse hasta que se agoten sus existencias.

Las medidas previstas en el presente Reglamento se
ajustan al dictamen del Comité de gestién de las materias
grasas.

HA ADOPTADO EL PRESENTE REGLAMENTO:

Articulo 1

El Reglamento (CEE) n° 2568/91 se modificard como sigue:

1)

El articulo 1 se sustituird por el texto siguiente:
«Articulo 1

1. Se consideraran aceites de oliva virgenes, con arreglo a
las letras a) y b) del punto 1 del anexo del Reglamento ne
136/66/CEE, los aceites cuyas caracteristicas se ajusten a las
indicadas, respectivamente, en los puntos 1 y 2 del anexo I
del presente Reglamento.

2. Se considerard aceite de oliva lampante, con arreglo a
la letra c) del punto 1 del anexo del Reglamento n° 136/66/
CEE, el aceite cuyas caracteristicas se ajusten a las indicadas
en el punto 3 del anexo I del presente Reglamento.

3. Se considerard aceite de oliva refinado, con arreglo al
punto 2 del anexo del Reglamento n° 136/66/CEE, el aceite
cuyas caracteristicas se ajusten a las indicadas en el punto 4
del anexo I del presente Reglamento.

4. Se considerard aceite de oliva compuesto exclusiva-
mente por aceites de oliva refinados y aceites de oliva
virgenes, con arreglo al punto 3 del anexo del Reglamento
n° 136/66/CEE, el aceite cuyas caracteristicas se ajusten a las
indicadas en el punto 5 del anexo I del presente Regla-
mento.

5. Se considerard aceite de orujo de oliva crudo, con
arreglo al punto 4 del anexo del Reglamento n° 136/66/
CEE, el aceite cuyas caracteristicas se ajusten a las indicadas
en el punto 6 del anexo I del presente Reglamento.
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6.  Se considerard aceite de orujo de oliva refinado, con
arreglo al punto 5 del anexo del Reglamento n° 136/66/
CEE, el aceite cuyas caracteristicas se ajusten a las indicadas
en el punto 7 del anexo I del presente Reglamento.

7. Se considerard aceite de orujo de oliva, con arreglo al
punto 6 del anexo del Reglamento n° 136/66/CEE, el aceite
cuyas caracteristicas se ajusten a las indicadas en el punto 8
del anexo I del presente Reglamento.».

En el apartado 1 del articulo 2, se suprimirdn el séptimo y
el duodécimo guidn.

El primer pdrrafo del apartado 4 del articulo 2 se sustituird
por el texto siguiente:

«Para la comprobaci6n prevista en el apartado 3, los andlisis
a que se refieren los anexos I, 1II, IX, X y XII, asi como, en
su caso, los segundos andlisis previstos por las legislaciones
nacionales, se efectuardn antes de la fecha de caducidad
minima. En caso de que la toma de la muestra se efectiie
mds de cuatro meses antes de la fecha de caducidad minima,
dichos andlisis se realizardn a mds tardar el cuarto mes
siguiente al de la toma de la muestra. No se aplicard ningtin
plazo a los demds andlisis previstos por el citado Regla-
mento.».

Se afiadira el articulo 2 bis siguiente:
«Articulo 2 bis

La comprobacién por las autoridades nacionales o sus repre-

sentantes de la conformidad de una muestra de los aceites

de oliva y de los aceites de orujo de oliva con la categoria

declarada podrd efectuarse:

a) mediante la realizacién, en cualquier orden, de los
andlisis contemplados en el anexo 1, o bien

5)

El

b) segtin el orden establecido en el anexo I ter del esquema
de decisiones, hasta la adopcion de una de las decisiones
mencionadas en dicho esquema.».

El articulo 7 se sustituird por el siguiente:
«Articulo 7

Serdn aplicables las disposiciones comunitarias sobre la
presencia de contaminantes.

En lo que respecta al contenido de disolventes halogenados,
los limites para todas las categorias de aceites de oliva son
los siguientes:

— Contenido méaximo de cada disolvente halogenado detec-
tado: 0,1 mg/kg

— Contenido maximo de la suma de los disolventes haloge-
nados detectados: 0,2 mg/kg».

Los anexos se modificardn conforme al anexo del presente
Reglamento.

Articulo 2

presente Reglamento entrard en vigor el séptimo dia

siguiente al de su publicacién en el Diario Oficial de la Unidn
Europea.

Serd aplicable a partir del 1 de noviembre de 2003.

No obstante, los productos que se hayan fabricado y etiquetado
legalmente en la Comunidad o se hayan importado legalmente
en la Comunidad y despachado a libre préctica antes del 1 de
noviembre de 2003 podrdn comercializarse hasta que se agoten
sus existencias.

El presente Reglamento serd obligatorio en todos sus elementos y directamente aplicable en

cada Estado miembro.

Hecho en Bruselas, el 6 de noviembre de 2003.

Por la Comision
Franz FISCHLER

Miembro de la Comisién
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ANEXO

Los anexos del Reglamento (CEE) n° 2568/91 se modificardn como sigue:

1) El indice se modificard como sigue:

a) tras la linea correspondiente al anexo I bis se introducird la linea siguiente:

«Anexo [ ter: Esquema de decisiones»;
b) se suprimirdn las lineas correspondientes a los anexos VIII y XIII.

2) El anexo I se sustituird por los cuadros y textos siguientes:



«ANEXO I

CARACTERISTICAS DE LOS ACEITES DE OLIVA

) Acidos satu- Diferencia Evaluacié Evaluacion
Adi Indice de rados en . entre ECN42 Vaadion - oanoléptica
cidez oxidos Ceras mg/k osicion 2 de | Etigmasta- HPLC organoléptica Mediana del
Categoria (%) peErO)S X (**)g 8 pl triolicd dieno mg/ ECN 4%7 K,;, %) K, (%) Delta-K (*) Mediana del tribut
*) m q* ,kg os triglicé- kg () C defecto atributo
ridos (célculo Md) frutado (Mf)
(%) teérico) ) () *)
1. Aceite de oliva virgen extra <0,8 <20 <250 <1,5 <0,15 <0,2 < 2,50 <0,22 < 0,01 Md=0 Mf>0
2. Aceite de oliva virgen <20 <20 <250 <1,5 <0,15 <0,2 < 2,60 <0,25 <0,01 Md < 2,5 Mf>0
3. Aceite de oliva lampante >2.0 — <300 (%) <1,5 < 0,50 <0,3 — — — Md >2,5() —
4. Aceite de oliva refinado <0,3 <5 <350 <1,8 — <0,3 — <1,10 <0,16 — —
5. Aceite de oliva compuesto exclusivamente <1,0 <15 <350 <18 — <03 — <0,90 <0,15 — —
por aceites de oliva refinados y aceites de
oliva virgenes
6. Aceite de orujo de oliva crudo — — > 350 (4 <22 — <0,6 — — — — —
7. Aceite de orujo de oliva refinado <03 <5 > 350 <22 — <0,5 — <2,00 <0,20 — —
8. Accite de orujo de oliva < <15 > 350 <272 — <0,5 — <1,70 <0,18 — —

Suma de isémeros que podrian separarse (0 no) mediante columna capilar.
O cuando la mediana de los defectos es inferior o igual a 2,5 y la mediana del atributo frutado es igual a 0.
Los aceites con un contenido de ceras comprendido entre 300 y 350 mg/kg se consideran aceite de oliva lampante si el contenido de alcoholes aliféticos totales es inferior o igual a 350 mg/kg o si el porcentaje de eritrodiol y uvaol es

inferior o igual a 3,5.

Los aceites con un contenido de ceras comprendido entre 300 y 350 mg/kg se consideran aceite de orujo de oliva crudo si el contenido de alcoholes alifdticos totales es superior a 350 mg/kg y si el porcentaje de eritrodiol y uvaol es

superior a 3,5.
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Contenido de dcidos grasos (1) Sumas de Composicion de esteroles
los
Sumas de | isémeros
isélr?esros tlriir;s_— Delta-7 Esteroles | Eritrodiol
Categorfa Mirfs- Lino- Araqui- Eico- - Ligno- . Brasi- Cam- Estigmas- Beta- ea-/- totales y uvaol
. P . - Behénico o trans- leicos + | Colesterol . estigmas- o)\ (x
tico lénico dico senoico %) cérico oleicos trans- %) casterol pesterol terol sitosterol tenol (mg/kg) (%) (**)
(%) (%) (%) (%) (%) %) lino- (%) (%) (%) 6 () %)
Iénicos
(%)

1. Aceite de oliva virgen | <0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,2 <0,2 < 0,05 < 0,05 <0,5 <0,1 <40 < Camp. >93,0 <0,5 >1 000 <45
extra

. Aceite de oliva virgen < 0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,2 <0,2 < 0,05 < 0,05 <0,5 <0,1 <40 < Camp. >93,0 <0,5 >1 000 <45

. Aceite de oliva lampante | < 0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,2 <0,2 <0,10 <0,10 <0,5 <0,1 <40 — >93,0 <0,5 >1000 | <4,5()

. Aceite de oliva refinado < 0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,2 <0,2 < 0,20 < 0,30 <0,5 <0,1 <40 < Camp. | = 93,0 <0,5 >1000 <45

. Aceite de oliva | <0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,2 <0,2 < 0,20 < 0,30 <0,5 <0,1 <40 < Camp. | 2930 <0,5 >1000 <45
compuesto exclusimente
por aceites de oliva refi-

nados y aceites de oliva
virgenes
6. Aceite de orujo de oliva | <0,05 <10 <0,6 <04 <03 <0,2 < 0,20 <0,10 <0,5 <0,2 <4,0 — >93,0 <05 22500 [ >45(%
crudo
7. Aceite de orujo de oliva | < 0,05 <10 <0,6 <04 <03 <0,2 < 0,40 <035 <0,5 <0,2 <4,0 < Camp. | 293,0 <05 >1800 > 4,5
refinado
8. Aceite de orujo de oliva < 0,05 <10 <0,6 <0,4 <03 <0,2 < 0,40 < 0,35 <0,5 <0,2 <4,0 < Camp. | 2930 <0,5 >1600 > 4,5

ViAW N

Contenido de otros dcidos grasos (%): palmitico 7,5-20,0; palmitoleico 0,3-3,5; heptadecanoico <; heptadecenoico < 0,3; estedrico 0,5-5,0; oleico 55,0-83,0; linoleico 3,5-21,0.

Suma de: Delta-5-23-estigmastadienol + clerosterol + beta-sitosterol + sitostanol + delta-5-avenasterol + delta-5-24-estigmastadienol.

Los aceites con un contenido de ceras comprendido entre 300 y 350 mg/kg se consideran aceite de oliva lampante si el contenido de alcoholes aliféticos totales es inferior o igual a 350 mg/kg o si el porcentaje de eritrodiol y uvaol es
inferior o igual a 3,5.

(*) Los aceites con un contenido de ceras comprendido entre 300 y 350 mg/kg se consideran aceite de orujo de oliva crudo si el contenido de alcoholes alifiticos totales es superior a 350 mg/kg y si el porcentaje de eritrodiol y uvaol es
superior a 3,5.

)

Notas:
a) Los resultados de los analisis deberdn expresarse con el mismo ndmero de decimales que el previsto para cada caracteristica. La tltima cifra expresada deberd redondearse hacia arriba si la cifra siguiente es superior a 4.
b) Para cambiar de categorfa un aceite o declararlo no conforme en cuanto a su pureza, basta con que una sola de las caracteristicas no se ajuste a los limites fijados.
¢) Las caracteristicas indicadas con asterisco (*), relativas a la calidad del aceite, implican lo siguiente:
— en el caso del aceite de oliva lampante, los limites correspondientes pueden no respetarse simultineamente,
— en el caso de los aceites de oliva virgenes, el incumplimiento de uno de los limites supondrd un cambio de categoria, aunque seguirdn clasificados dentro de una de las categorias de los aceites de oliva virgenes.
d) Las caracteristicas indicadas con dos asteriscos (**) implican que, en el caso de todos los aceites de orujo de oliva, los limites correspondientes pueden no respetarse simultdineamente.»
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3) El anexo I bis se sustituird por el texto siguiente:
«ANEXO I bis
Muestreo de aceite de oliva o aceite de orujo de oliva entregado en envases inmediatos de 100 litros como
maximo
El presente método de muestreo se aplicard a las entregas de aceite de oliva o de orujo de oliva de 125 000 litros
como maximo, presentados en envases inmediatos de 100 litros como maximo.
Cuando la entrega consista en mds de 125 000 litros, se dividird en lotes de cantidades iguales o inferiores a 125 000
litros. Cuando la entrega sea inferior a 125000 litros, ésta constituird un lote. El presente método se aplicard
entonces a cada lote.
En funcién del tamaiio del lote se determinard el nimero minimo de muestras elementales, con arreglo al cuadro que
figura en el punto 1.
El volumen de la muestra elemental se establecerd en funcién de la capacidad de los envases inmediatos, de acuerdo
con el cuadro que figura en el punto 2.1.
Las definiciones contempladas en la norma EN ISO 5555 se aplicardn a “entrega”, “muestra elemental” y “muestra de
laboratorio”.
Se entenderd por “lote” un conjunto de unidades de venta que se hayan producido, fabricado y envasado en circuns-
tancias tales que el aceite contenido en cada una de dichas unidades de venta se considere homogéneo en lo que se
refiere a sus caracteristicas analiticas.
1. NUMERO DE MUESTRAS ELEMENTALES
El ntimero minimo de muestras elementales se determinard en funcién del tamafio del lote, con arreglo al cuadro
siguiente:
Tamafio del lote (litros) inferior a Niimero minimo de muestras elementales
7 500 2
25000 3
75000 4
125000 5
Los envases inmediatos de una misma muestra elemental deberdn escogerse entre envases contiguos del lote.
En caso de duda, el Estado miembro aumentard el nimero de muestras elementales que deban tomarse.
2. CONTENIDO DE UNA MUESTRA ELEMENTAL
2.1 Cada muestra elemental consistird en lo siguiente:
En caso de que los envases inmediatos tengan una capacidad: La muestra elemental se extraerd del aceite de:
a) superior o igual a 5 litros a) tres envases inmediatos
b) superior o igual a 3 litros e inferior a 5 litros b) tres envases inmediatos
¢) superior o igual a 2 litros e inferior a 3 litros ¢) tres envases inmediatos
d) superior o igual a 1 litro e inferior a 2 litros d) seis envases inmediatos
e) superior o igual a 0,75 litros e inferior a 1 litro e) seis envases inmediatos
f) inferior a 0,75 litros f) tres veces el aceite del niimero minimo de envases
cuya capacidad total supere 1,5 litros
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2.2 Las muestras elementales se mantendrdn en los envases inmediatos hasta el momento de los andlisis. A
continuacion, el aceite de las muestras elementales se subdividird, en su caso, en tres muestras de labo-
ratorio con el fin de efectuar:

a) los andlisis mencionados en los anexos 11, I1I, IX y X;
b) el andlisis mencionado en el anexo XII;

¢) los demds andlisis.

2.3 Los envases que constituyan una muestra elemental se subdividirin de acuerdo con los procedimientos
de control previstos por las legislaciones nacionales.

3. ANALISIS Y RESULTADOS

a) Cada una de las muestras elementales contempladas en el punto 1 se subdividird en muestras de laboratorio
con arreglo al punto 2.5 de la norma EN ISO 5555, para someterlas a los andlisis siguientes:

— determinacién de 4cidos grasos libres, como se contempla en el primer guién del apartado 1 del articulo
2,

— determinacién del indice de peréxidos, como se contempla en el segundo guién del apartado 1 del
articulo 2,

— andlisis espectrofotométrico, como se contempla en el octavo guidn del apartado 1 del articulo 2,
— composicién de dcidos grasos, como se contempla en el noveno guién del apartado 1 del articulo 2.

A=n

En caso de que los resultados de los andlisis mencionados en la letra a) de al menos una de las muestras
elementales tomadas del mismo lote no se ajusten a las caracteristicas de la categorfa de aceite declarada, el
conjunto del lote de que se trate se declarard no conforme.

En caso de que no sean homogéneos todos los resultados de los andlisis mencionados en la letra a) de cada
una de las muestras elementales tomadas del mismo lote, habida cuenta de las caracteristicas de repetibilidad
de los métodos de que se trate, el conjunto del lote se declarard no homogéneo y cada muestra elemental
deberd someterse a los demds anlisis exigidos. En caso contrario, sélo una de las muestras elementales de
dicho lote se someterd a los demds andlisis exigidos.

o

En caso de que uno de los resultados de los andlisis mencionados en el segundo pérrafo de la letra b) no se
ajuste a las caracteristicas de la categorfa de aceite declarada, el conjunto del lote de que se trate se declarard
no conforme.

En caso de que todos los resultados de los andlisis mencionados en el segundo parrafo de la letra b) se ajusten
a las caracteristicas de la categoria de aceite declarada, todo el lote se declarard conforme.».

4) El anexo I ter siguiente se insertard después del anexo I bis:

«ANEXO [ ter

ESQUEMA DE DECISIONES PARA LA COMPROBACI(’)N DE LA CONFORMIDAD DE UNA MUESTRA DE
ACEITE DE OLIVA CON LA CATEGORIA DECLARADA

El andlisis de la conformidad de un aceite de oliva o de orujo de oliva con la categorfa declarada podré efectuarse:

a) mediante la realizacién, en cualquier orden, de los andlisis previstos para comprobar que se retinen las caracterfs-
ticas mencionadas en el anexo I, o bien

b) mediante la realizacion, segtn el orden indicado en el esquema de decisiones, de los andlisis previstos en el mismo,
hasta la adopcién de una de las decisiones mencionadas en dicho esquema.

Los andlisis relativos a los contaminantes, necesarios para comprobar la conformidad con las normas de la Comu-
nidad Europea, se realizardn por separado.

El esquema de decisiones se aplicard a todas las categorfas de aceite de oliva y de orujo de oliva. Se compone de
cuadros numerados del 1 al 11, que deberdn seguirse en el orden indicado en el cuadro general en funcién de la cate-
gorfa de aceite declarada.

Para la lectura de los cuadros general a 11:

— la linea doble (=) indica el camino que debe seguirse en caso de conformidad (respuesta positiva) con las condi-
ciones previstas en la casilla anterior; la linea de puntos (...) indica, por el contrario, el camino que debe seguirse
en caso de no conformidad,

— los titulos de las casillas que figuran en los cuadros 1 a 11 se refieren a los andlisis previstos en el presente Regla-
mento, segtin las correspondencias mencionadas en el apéndice 1 del presente anexo,

— las letras que figuran en los circulos de decision negativa de los cuadros 1 a 11 remiten a datos indicativos
mencionados en el apéndice 2 del presente anexo y no implican por si mismas ninguna obligacién de continuar
los andlisis o la certeza de la mencionada presuncion.
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Cuadro general

Aceite de oliva declarado como:

virgen extra

©
2
©
©
©
©
=
@
[}
<

Aceite de oliva

Aceite de oliva
lampante

rafinado

©
2
©
©
©
©
=
[}
[}
<

Aceite de oliva compuesto
exclusivamente por
aceites de oliva refinados
y aceites de oliva virgenes

Aceite de orujo de oliva

Aceite de orujo de
oliva rafinado
Aceite de orujo de

Cuadro 1 Cuadro 2 Cuadro 5 Cuadro 6 Cuadro 9 Cuadro 10
Criterios de Criterios de Criterios Criterios Criterios Criterios
calidad calidad Cuadro 4 de calidad de calidad Cuadro 8 de calidad de calidad
I Il I Il Criterios de 1
* Criterios de * calidad y ¢
calidad y pureza
Cuadro 3 pureza Cuadro 7 Cuadro 11
Criterios de Criterios de Criterios
pureza pureza de pureza
\ 4 A 4 A 4 A 4 A 4

v

Tipo de aceite conforme con la categoria

declarada
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Cuadro 1

Aceite de oliva virgen extra
(criterios de calidad)

Grado de acidez (%) s
: Aceite no
conforme con la
<08 >0.8 : categoria
declarada :
(a)

03
..
., o
., o
., +f
. &
. o
v s
. o
. .
e .
...........

indice de peréxidos mEq O./kg

<20 > 20
Espectrometria UV e,
K270 < 0,22 K270 > 0,22 :”‘.
Espectrometria UV Aceite no
T : conforme con la
AK < 0,01 AK > 0,01 > categoria
' : declarada
H (b)

.
. »
) .
)
.
Y
. .
.
.
.
. o
. o
>, o
s,
o
o

Espectrometria UV

Kosp < 2,50 Kosz > 2,50

v

Valoracion organoléptica

Mediana de Mediana de frutado = 0
frutado > 0

medigna de Mediana de frutado > 0 y
defectos = 0 mediana de defectos > 0

Tipo de aceite conforme al declarado en lo que
respecta a los criterios de calidad

Ir al cuadro 3 (Criterios de pureza)
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Cuadro 2

Aceite de oliva virgen
(Criterios de calidad)

Grado de acidez (%)

<20 >2,0

v

indice de peréxidos mEq O./kg

<20 >20

u ------------
_____

Espectrometria UV .

K270 < 0,25 Ka70 > 0,25 & ",

l : Aceite no conforme
.............. > con la categoria :
: declarada
(a

Espectrometria UV

AK<0,01 AK > 0,01

0
0 o
. K
‘Q .
s, K
‘e ‘0
e, .
K
.

Espectrometria UV v arenaet®

Koz < 2,60 Kosz > 2,60

v

Valoracion organoléptica

Mediana de frutado > 0 Mediana deofrutado =0

_ Yy mediana de frutado > 0y
mediana de defectos < 2,5 mediana de defectos > 2,5 |,

...........

. "
. e
+ .
* *e,
o s,
+ o
o+ o,
o 0

¢Cumplen los valores de los parametros arriba indicados los
criterios de calidad del aceite de oliva virgen extra? H s
(cuadro 1) H

Aceite no
conforme con la s
. : categoria :
NO Sl : declarada :

L

l 1 (®)

Tipo de aceite conforme al declarado
en lo que respecta a los criterios de calidad

.
. .
----------

Ir al cuadro 3 (Criterios de pureza)
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Cuadro 3

Aceites de oliva virgen extra y virgen
(Criterios de pureza)

L 295/67

Criterios de calidad (cuadros 1y 2)
Si

v

v

Aceite no conforme
NO o [T > i con la categoria
R declarada :
3,5 — Estigmastadienos mg/kg
<0,15 >0,15 i PR
¢ ______________ > Aceite no conforme con la
i i : categoria declarada i
Isémeros trans de acidos grasos (%) B (a)
tC18:1 < 0,05 tC18: 1> 0,05
t(C18:2 + C18:3) < 0,05 %(C18:2 + C18:3) > 0,05 ’
Contenido de acidos grasos
Si NO T .
et Aceite no conforme ":
con la categoria '
<02 >0.2 3 declarada ;
Composicion esterdlica y esteroles totales
Si NO
Eritrodiol + Uvaol (%) JRRTELLLLEC
20<E+U<45 >45
* : Aceite no ;
i conforme con
Ceras mg/kg : la categoria
. declarada
<250 > 250 5

Tipo de aceite conforme con la categoria declarada

(b)



Tipo de aceite conforme
con la categoria declarada

Diario Oficial de la Uni6én Europea 13.11.2003
Cuadro 4
Aceite de oliva lampante
Grado de acidez (%) (Criterios de calidad y pureza)
>2,0 <20
Criterios de calidad ------------------------------
(cuadros1y2) | et
. A Aceite no conforme con la 1
NO Sl - categoria declarada H
(@
v N :
3,5 - Estigmastadienosmglkg | e
<0,50 > 0,50 D> . )
u Aceite no conforme con la
Isémeros trans de acidos grasos (%) : categoria declarada
5 (b) g
tC18:1<0,10 tC18:1>0,10
t(C18:2 + C18:3) < 0,10 tc1g2+C183)>010 |~ e
Contenido de acidos grasos
Si NO ...................
AECN42
H Aceite no conforme con la
<03 >03 >‘ categoria declarada
Composicion esterdlicay esteroles | s
Si NO
-~
Eritrodiol + Uvaol (%)
<15 15<E+U<45 >45 "
Aceite no conforme
L 2 con la categoria
Ceras mg/kg declarada
N (©
<300 300 < ceras < 350 > 350 o
r .
0,
tC18:1 < 0,05 % E+U<358%oalcohol<350mglkg | R
t(C18.2 + C18.3) <— - Z
<0,05 % Si NO .,
Si NO L .
. o o .
Acidos grasos saturados en la posicion 2 (%) Aceite no conforme 1
- — > con la categoria :
<15 >15 declarada :
. (d)
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Cuadro 5

Aceite de oliva refinado
(Criterios de calidad)

Grado de acidez (%)

<0,3

>0,3

indice de peréxidos mEq O./kg

>5

Espectrometria UV

Ko7 < 1,10

Ka70 > 1,10

Espectrometria UV

AK<0,16

AK> 0,16

Tipo de aceite conforme al
declarado en lo que respecta a los criterios de calidad

Ir al cuadro 7 (Criterios de pureza)

...............
......
..........
.......
e

conforme con la categoria

Aceite no

declarada

.
. .
. .
----------
----------------
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Cuadro 6

Aceite de oliva
compuesto exclusivamente por aceites de oliva refinados y
aceites de oliva virgenes
(Criterios de calidad)

Grado de acidez (%)

<1,0 >1,0

indice de peroxidos mEq Ozkg | e

<15 >15

: Aceite no
"""""""""""" >‘ conforme con la H
categoria declarada :

Espectrometria UV ) &

0
‘e
.

K270 < 0,90 Koo>090 | 1 e

'

Espectrometria UV

AK<0,15 AK> 0,15

Tipo de aceite conforme al declarado
en lo que respecta a los criterios de calidad

Ir al cuadro 7 (Criterios de pureza)
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Cuadro 7

Aceite de oliva compuesto exclusivamente por aceites de oliva
refinados y aceites de oliva virgenes
(Criterios de pureza)

CRITERIOS DE CALIDAD (cuadros5y6) | .
si NO T
* Aceite no conforme
Isémeros trans de acidos grasos (%) | > con la categoria ;
) declarada :
tC18:1<0,20 tC18:1 > 0,20
t(C18:2 + C18:3) < 0,30 t(C18:2+C18:3) > 0,30 o
Contenido de acidos grasos
B \ T N v
Sl NO - .,
* .............. > Aceite no conforme
AECN42 : con la categoria :
Y declarada B
<0,3 >0,3
Composicion esterdlica y esteroles totales
Si NO
Eritrodiol + Uvaol (%) T
<45 >45
* Aceite no conforme ;
,,,,,,,,,,,,,,,,,,, > i con la categoria
Ceras mg/kg declarada H
@
<350 > 350
L <8 %: tC18:1<0,10 % t(C18:2 + C18:3) < 0,10 %
L>8 %: tC18:1 <0,10 % t(C18:2 + C18:3) < 0,15 %
Si NO
Acidos grasos saturados en la posicién 2
%
(%) s Aceite no conforme kS
<18 S18 e >i con la categoria i
5 declarada i
v v

. .
..........
...............

Tipo de aceite conforme con la categoria

declarada
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Cuadro 8
Aceite de orujo de oliva crudo
(Criterios de pureza)
Isémeros trans de acidos grasos (%)
tC18:1 0,20 {C18:1 > 0,20 Aceite %
t(C18:2 + C18:3) < 0,10 t(C18:2 +C18:3) > 0,10 no conforme con la
H categoria declarada E
* (@ B
Contenido de acidos grasos o :
S o s e
AECN42 ST
<0,6 >0,6 i
H Aceite Y
: no conforme con la H
T >‘ categoria declarada
Composicion esterdlic y esteroles totales
i NO R
Eritrodiol + Uvaol (%)
>4.5 15<E+V<45 <15
Ceras mg/kg Aceite
: no conforme X
> 350 300 < ceras < 350 <350 con la categoria
5 declarada H
* ............................. > 5 (b)
Alcohol > 350 mg/Kg y E + U > 3,5 % T
Si NO

tC18:1<0,10 %
t(C18:2 + C18:3) < 0,05 %

Si NG Acidos grasos saturados en la
== 0, : .
=’ posicion 2 (%) g Aceite .
3 no conforme
<22 522 e > con la categoria
: declarada
() ;
Tipo de aceite conforme con la
categoria declarada
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Cuadro 9

L 295/73

Aceite de orujo de oliva refinado
(Criterios de calidad)

Grado de acidez (%)

...............
. -

: Aceite no conforme
___________________ > con la categoria !
i declarada i

o’
. .
,,,,,
------
---------

<03 >0,3
indice de peréxidos mEq O./kg
<5 >5
Espectrometria UV
Ko7 2,00 Koz > 2,00
Espectrometria UV
AK<0,20 AK > 0,20

Tipo de aceite conforme al
declarado en lo que respecta a los

criterios de calidad

Ir al cuadro 11 (Criterios de pureza)
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Cuadro 10
Aceite de orujo de oliva
(Criterios de calidad)
Grado de acidez (%)
<1,0

>1,0

indice de per6xidos mEq O,/kg
<15 >15 $
Aceite no conforme i
L ................... >. con la categoria
3 declarada
Espectrometria UV s g
Karo < 1,70 Karo > 1,70 T
Espectrometria UV
AK<0,18 AK>0,18

Tipo de aceite conforme al declarado en lo que
respecta a los criterios de calidad

Ir al cuadro 11 (Criterios de pureza)
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Cuadro 11

Aceite de orujo de oliva refinado y aceite de orujo de oliva
(Criterios de pureza)

Criterios de calidad (cuadros 9 y 10)

Si NO

v

Isémeros trans de acidos grasos (%)

tC18:1 > 0,40

tC18:1<0,40
{(C18:2 + C18:3) >

{(C18:2 + C18:3) < 0,35

0,35

v

Contenido de acidos grasos

Si NO
AECN42
<05 >05

v

Composicion esterdlica y esteroles totales

Si NO

v

Eritrodiol + Uvaol (%)

>45 <45

v

Ceras mg/kg

<350

................
-----
. .
K
.

Aceite no conforme
con la categoria

> 350

v v

L <8 %: tC18:1 < 0,20 % t(C18:2 + C18:3) < 0,10 %
L > 8 %: tC18:1< 0,20 % t(C18:2 + C18:3) < 0,15 %

declarada

.
N .
~~~~~~
-------
-----------

Aceite no conforme
con la categoria
declarada

o
. -
. .
.
. o
--------
----------

.........
.........
-----
e
.
",

Aceite no conforme
con la categoria
declarada

si

NO S o

Acidos grasos saturados en la
posicion 2 (%)

<272

>22

v

Tipo de aceite conforme con la categoria declarada

v

. .
e .
--------
----------

-------
.t »
. .

Aceite no

conforme con

la categoria
declarada

L

(@
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Apéndice 1

Correspondencia entre los anexos del presente Reglamento y los andlisis previstos en el procedimiento deci-

sorio

— Grado de acidez Anexo II Determinacion de los dcidos grasos libres

— Indice de peréxidos Anexo III Determinacion del indice de peréxidos

— Espectrofotometria en el ultravioleta Anexo IX Prueba espectrofotométrica

— Valoracién organoléptica Anexo XII Valoracion organoléptica de los aceites de oliva
virgenes

— Estigmasta-3,5-dieno en mg/kg Anexo XVII  Método para la determinacién de los estigmas-
tadienos en los aceites vegetales

— Isémeros trans de dcidos grasos Anexo Xay  Andlisis de los ésteres metilicos de los 4cidos
grasos mediante cromatografia de gases

Anexo X b Preparacién de los ésteres metilicos de los
acidos grasos

— Composicion de dcidos grasos Anexo Xay  Andlisis de los ésteres metilicos de los 4cidos
grasos mediante cromatografia de gases

Anexo X b Preparacion de los ésteres metilicos de los
acidos grasos

— AECN42 Anexo XVIII  Determinacién del contenido de triglicéridos
con ECN42 (diferencia entre composicion real y
composicién tedrica)

— Composicion esterdlica y esteroles totales Anexo V Determinacion de la composicion y del conte-
nido de esteroles mediante cromatografia de
gases con columna capilar

— Eritrodiol y Uvaol (%) Anexo VI Determinacion del Eritrodiol y Uvaol

— Ceras mg/kg Anexo [V Determinacion del contenido de ceras mediante
cromatografia de gases con columna capilar

— Alcoholes Anexo XIX Determinacion del contenido de alcoholes alif-
ticos mediante cromatograffa de gases con
columna capilar

— Acidos grasos saturados en la posicién 2 Anexo VII Determinacion de los édcidos grasos saturados

en la posicién 2 de los triglicéridos
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Apéndice 2

Cuadro 1

a) Véase el aceite de oliva virgen o lampante (criterios de calidad del cuadro 2 o criterios de calidad y pureza del
cuadro 4)

b) Véase el aceite de oliva lampante (criterios de calidad y pureza del cuadro 4)

Cuadro 2

a) Véase el aceite de oliva lampante (criterios de calidad y pureza del cuadro 4)

b) Véase el aceite de oliva virgen extra (criterios de calidad del cuadro 1)

Cuadro 3

a) Presencia de aceite refinado (de oliva u otros)

b) Presencia de aceite de orujo de oliva

Cuadro 4

a
b
c

d

Véase el aceite de oliva virgen extra y el aceite de oliva virgen (criterios de calidad del cuadro 1y del cuadro 2)
Presencia de aceite refinado (de oliva u otros)

Presencia de aceite de orujo de oliva

= L2 =2 2

Presencia de aceites esterificados

Cuadro 7

a) Presencia de aceite de orujo de oliva

b) Presencia de aceites esterificados

Cuadro 8

a) Presencia de aceite refinado (de oliva u otros)
b) Véase el aceite de oliva lampante (criterios de calidad y pureza del cuadro 4)

c) Presencia de aceites esterificados

Cuadro 11

a) Presencia de aceites esterificados».

5) Se suprimird el anexo VIIL

6) Se suprimird el anexo XIIL



